




1.ЗПланируемыеЗрезультатыЗобученияЗпоЗдисциплинеЗПмодулюРУЗсоотнесенныеЗсЗ
результатамиЗосвоенияЗобразовательнойЗпрограммы 

ДисциплинаЗБ1.О.34 ВеĮеĬĤĩаĬĩĪ-ĭаĩĤĮаĬĩая экĭīеĬĮĤģа вЗсоответствииЗсЗ
требованиямиЗ ФГОСЗ ВОЗ иЗ сЗ учетомЗ ПООПЗ ПприЗ наличииРЗ направленаЗ наЗ
формированиеЗследующихЗкомпетенцийЗПОПК-5УЗОПК-ЭУЗПК-4УЗПК-5). 

ТаблицаЗШЗ- СвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 

КодЗиЗнаименованиеЗкомФ
петенции 

КодЗиЗнаименованиеЗинФ
дикатораЗдостиженияЗ

компетенции 

ЗапланированныеЗрезультатыЗ
обучения 

ОПК-5З СпособенЗ оформФ
лятьЗспециальнуюЗдокуменФ
тациюУЗ анализироватьЗ реФ
зультатыЗ профессиональФ
нойЗ деятельностиЗ иЗ предФ
ставлятьЗ отчетныеЗ докуФ
ментыЗ сЗ использованиемЗ
специализированныхЗ базЗ
данных 

ИОПК-5ХШЗИспользуетЗсоФ
временноеЗприкладноеЗиЗ
специализированноеЗпроФ
граммноеЗобеспечениеУЗтехФ
ническиеЗсредстваЗреализаФ
ции информационныхЗпроФ
цессовХ 

 

знатьбЗосновныеЗпринципыЗорганиФ
зацииЗветеринарногоЗучетаЗиЗотчетФ
ностиЗвЗгосударственныхЗиЗподвеФ
домственныхЗучрежденияхЗветериФ
нарнойЗслужбыв 

уметьбЗоформлятьЗосновныеЗтипыЗ
ветеринарныхЗдокументовЗвЗсоотФ
ветствииЗсЗдействующимиЗнорматиФ
вамив 

владетьбЗнавыкамиЗработыЗвЗпроФ
граммномЗобеспеченииУЗзадействоФ
ванномЗприЗоформленииЗветеринарФ
ныхЗдокументов 

 ИОПК-5Х2ЗОсуществляетЗ
ветеринарныйЗучетЗиЗведеФ
ниеЗотчётностиУЗдокументоФ
оборотЗвЗпрофессиональнойЗ
деятельностиУЗоформлениеЗ
ветеринарно-сопроводиФ
тельныхЗдокументовЗвЗфеФ
деральнойЗгосударственнойЗ
информационнойЗсистемеЗ
ПВетИСРХ 

знатьбЗтребованияЗнормативныхЗдоФ
кументовУЗопределяющихЗформуЗиЗ
порядокЗзаполненияЗдокументовУЗзаФ
действованныхЗвЗсистемеЗветериФ
нарногоЗучетаЗиЗотчетностив 

структуруЗиЗпринципыЗработыЗфеФ
деральнойЗгосударственнойЗинфорФ
мационнойЗсетиЗВетИСХ 

уметьб оформлятьЗосновныеЗветеФ
ринарныеЗдокументыУЗзадействованФ
ныеЗприЗоборотныхЗоперацияхЗподФ
контрольныхЗтоваров 

владетьбЗнавыкамиЗработыЗвЗпроФ
граммномЗобеспеченииУЗзадействоФ
ванномЗприЗоформленииЗотчетнойЗиЗ
сопроводительнойЗветеринарнойЗ
документации 

 ИОПК-5Х3ЗВладеетЗнавыФ
камиЗзаполненияЗпротоколаЗ

знатьб требованияЗкЗзаполнениюЗиЗ



иЗактаЗвскрытияЗнаЗпавшееЗ
животное 

оформлениюЗдиагностическогоЗпроФ
токолаЗиЗактаЗвскрытияЗтруповЗжиФ
вотных 

уметьб применятьЗпрограммноеЗ
обеспечениеЗдляЗредактированияЗиЗ
оформленияЗтекстовЗдокументов 

владетьб навыкамиЗсозданияУЗреФ
дактированияУЗформатированияЗиЗ
оформленияЗактаЗиЗпротоколаЗнаЗ
вскрытиеЗживотных 

ОПК-ЭЗСпособенЗанализиФ
роватьУЗидентифицироватьЗ
иЗосуществлятьЗоценкуЗ
опасностиЗрискаЗвозникноФ
венияЗиЗраспространенияЗ
болезней 

 

ИОПК-ЭХШЗИспользуетЗсуФ
ществующиеЗпрограммыЗ
профилактикиЗиЗконтроляЗ
зоонозовУЗконтагиозныхЗзаФ
болеванийУЗэмерджентныхЗ
илиЗвновьЗвозникающихЗ
инфекцийУЗприменениеЗсиФ
стемЗидентификацииЗжиФ
вотныхУЗтрассировкиЗиЗконФ
троляЗсоЗстороныЗсоответФ
ствующихЗветеринарныхЗ
властей 

 

знатьбЗтребованияЗдействующихЗ
нормативовУЗопределяющихЗветериФ
нарно-санитарнуюЗоценкуЗпродукФ
товЗживотногоЗпроисхожденияЗприЗ
подозренииЗнаЗразличныеЗинфекциФ
онныеЗзаболеванияв 

порядокЗдействийЗветеринарныхЗ
специалистовЗприЗобнаруженииЗкаФ
рантинныхЗзаболеванийЗживотныхЗвЗ
процессеЗихЗтранспортировкиЗилиЗ
предубойногоЗсодержанияХ 

уметьбЗопределятьЗпорядокЗиспольФ
зованияЗпродуктовЗживотногоЗпроФ
исхожденияЗприЗподозренииЗилиЗ
обнаруженииЗинфекционныхЗилиЗ
инвазионныхЗзаболеваний 

владетьбЗнавыкамиЗоформленияЗвеФ
теринарнойЗдокументацииУЗзадейФ
ствованнойЗприЗоформленииЗподФ
надзорныхЗтоваровУЗнеблагополучФ
ныхЗвЗветеринарно-санитарномЗотФ
ношении 

 ИОПК-ЭХ2ЗПроводитЗ
оценкуЗрискаЗвозникновеФ
нияЗболезнейЗживотныхУЗ
включаяЗимпортЗживотныхЗ
иЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияЗиЗпрочихЗ
мероприятийЗветеринарныхЗ
служб 

знатьбосновныеЗтребованияЗкЗпереФ
возкеУЗхранениюЗиЗреализацииУЗ
предъявляемыеЗкЗподконтрольнымЗ
РоссельхознадзоруЗтоварам 

уметьбЗоцениватьЗпротивоэпизоотиФ
ческуюЗрольЗразличныхЗдиагностиФ
ческихЗиЗпрофилактическихЗмероФ
приятийЗвЗсистемеЗветеринарногоЗ
контроляЗзаЗподконтрольнымиЗРосФ
сельхознадзоруЗтоварами 



владетьбЗнавыкамиЗоценкиЗключеФ
выхЗфакторовУЗзадействованныхЗвЗ
обеспеченииЗветеринарнойЗбезопасФ
ностиЗподконтрольныхЗтоваров 

 ИОПК-ЭХ3ЗОсуществляетЗ
контрольЗзаЗналичиемЗзаФ
прещенныхЗвеществЗвЗоргаФ
низмеЗживотныхУЗпродуктахЗ
животногоЗпроисхожденияЗ
иЗкормахХ 

 

знатьбЗтребованияЗосновныхЗнормаФ
тивныхЗдокументовУЗрегламентируФ
ющихЗсодержаниеЗзапрещенныхЗвеФ
ществЗвЗорганизмеЗживотныхЗиЗпроФ
дуктахЗживотногоЗпроисхождения 

уметьбЗпроизводитьЗотборЗпробЗсыФ
рьяУЗпродуктовЗживотногоЗпроисФ
хожденияЗиЗкормовЗдляЗлабораторФ
ногоЗконтроляЗнаЗпредметЗвыявлеФ
нияЗзапрещенныхЗвеществ 

владетьб методамиЗпрослеживаемоФ
стиЗподконтрольныхЗтоваровЗвЗпроФ
цессеЗихЗпроизводстваУЗперераФ
боткиУЗтраспортировкиУЗхраненияЗиЗ
реализации 

 ИОПК-ЭХ4ЗОсуществляетЗ
проведениеЗпроцедурЗиденФ
тификацииУЗвыбораЗиЗреаФ
лизацииЗмерУЗкоторыеЗмогутЗ
бытьЗиспользованыЗдляЗ
сниженияЗуровняЗриска 

знатьб основныеЗветеринарно-саниФ
тарныеЗтребованияУЗпредъявляемыеЗ
кЗпроизводствуУЗпереработкеУЗтрансФ
портировкеЗиЗхранениюЗподнадзорФ
ныхЗтоваров 

уметьб определятьЗрискиЗнарушеФ
нияЗветеринарно-санитарногоЗблаФ
гополучияЗподконтрольныхЗтоваровЗ
вЗрезультатеЗнесоблюденияЗветериФ
нарно-санитарныхЗтребований 

владетьб корректирующимиЗприеФ
мамиУЗснижающимиЗрискиЗвозникФ
новенияЗугрозЗветеринарно-саниФ
тарномуЗблагополучиюЗподконФ
трольныхЗтоваров 

ПК-4ЗСпособенЗпониматьЗ
сущностьЗтиповыхЗпатолоФ
гическихЗпроцессовЗиЗконФ
кретныхЗболезнейУЗпровоФ
дитьЗвскрытиеЗиЗустанавлиФ
ватьЗпосмертныйЗдиагнозУЗ
объективноЗоцениватьЗпраФ
вильностьЗлеченияЗвЗпоФ

ИПК-4ХШЗПонимаетЗсущФ
ностьЗтиповыхЗпатологичеФ
скихЗпроцессовЗиЗконкретФ
ныхЗболезнейУЗпроводяЗ
вскрытиеЗиЗустанавливаяЗ
посмертныйЗдиагноз 

 

знатьбЗсанитарнуюЗоценкуЗпродукФ
товЗубояЗживотныхЗприЗразличныхЗ
патологическихЗсостояниях 

уметьбЗопределятьЗсанитарнуюЗ
оценкуЗпродуктовЗубояЗвЗзависимоФ
стиЗотЗвыраженностиЗилиЗпротекаФ
нияЗтогоЗилиЗиногоЗпатологическогоЗ
процессаЗилиЗсостоянияЗубитогоЗ



рядкеЗсудебно-ветеринарФ
нойЗэкспертизыЗиЗарбитФ
ражногоЗпроизводстваУЗсоФ
блюдатьЗправилаЗхраненияЗ
иЗутилизацииЗтруповУЗбиоФ
логическихЗотходов 

 

животного 

владетьбметодамиЗсанитарнойЗ
оценкиЗпродуктовЗубояЗживотныхУЗвЗ
зависимостиЗотЗвидаЗзаболеванияУЗаЗ
такжеЗвыраженностиЗи характераЗ
выявленногоЗпатологическогоЗизмеФ
нения 

 ИПК-4Х2ЗВладеетЗнавыкамиЗ
заполненияЗпротоколаЗиЗ
актаЗвскрытияЗнаЗпавшееЗ
животное 

 

знатьбЗправилаЗоформленияЗветериФ
нарныхЗпротоколовЗиЗактовЗнаЗ
вскрытиеЗживотныхУЗЗпавшихЗвЗпроФ
цессеЗперегонаУЗтранспортировкиЗ
илиЗпредубойногоЗсодержания 

уметьб оформлятьЗактыЗиЗпротоФ
колыЗнаЗвскрытиеЗпавшихЗживотФ
ных 

владетьб навыкамиЗзаполненияЗ
протоколаЗиЗактаЗнаЗвскрытиеЗпавФ
шегоЗживотногоУЗпавшегоЗвЗпроФ
цессеЗтранспортировкиУЗперегонаЗ
илиЗпредубойногоЗсодержания 

 ИПК-4Х4ЗсоблюдаетЗпраФ
вилаЗхраненияЗиЗутилизаФ
цииЗтруповУЗбиологическихЗ
отходов 

 

знатьбЗпорядокЗхраненияУЗперевозкиЗ
иЗутилизацииЗветеринарныхЗконФ
фискатовЗиЗдругихЗбиологическихЗ
отходов 

уметьб соблюдатьЗправилаЗобращеФ
нияЗсЗветеринарнымиЗконфискатамиЗ
иЗдругимиЗбиологическимиЗотхоФ
дами 

владетьбЗнавыкамиЗоформленияЗотФ
четнойЗиЗсопроводительнойЗветериФ
нарнойЗдокументацииУЗзадействоФ
ваннойЗприЗперевозкеЗиЗутилизацииЗ
ветеринарныхЗконфискатовЗиЗдруФ
гихЗбиологическихЗотходов 

ПК-5ЗСпособенЗпроводитьЗ
ветеринарно-санитарнуюЗ
экспертизуУЗосуществлятьЗ
контрольЗпроизводстваЗиЗ
сертификациюЗпродукцииЗ
животноводстваУЗпчеловодФ
стваУЗводногоЗпромыслаЗиЗ
кормовУЗаЗтакжеЗтранспорФ
тировкуЗживотныхЗиЗгрузовЗ

ИПК-5ХШЗПроводитЗпредФ
убойныйЗветеринарныйЗ
осмотрЗживотныхЗдляЗ
оценкиЗсостоянияЗихЗздороФ
вья 

знатьбЗвлияниеЗклиническогоЗиЗфиФ
зиологическогоЗсостоянияЗживотФ
ногоЗнаЗветеринарно-санитарноеЗкаФ
чествоЗпроизводимыхЗпродуктовЗ
убоя 

уметьбЗоцениватьЗрискиЗвЗотклонеФ
нияхЗфизиологическогоЗиЗклиничеФ



приЗэкспортно-импортныхЗ
операцияхЗдляЗобеспеченияЗ
продовольственнойЗбезФ
опасностиУЗпроводитьЗсаниФ
тарнуюЗоценкуЗживотноФ
водческихЗпомещенийЗиЗсоФ
оружений 

 

скогоЗсостоянияЗживотныхЗдляЗпоФ
лученияЗпродуктовЗубояЗнадлежаФ
щегоЗветеринарно-санитарногоЗкаФ
чества 

владетьбЗметодамиЗпрофилактикиЗиЗ
сниженияЗрисковЗполученияЗнеблаФ
гополучныхЗвЗветеринарно-санитарФ
номЗотношенииЗпродуктовЗубоя 

 ИПК-5Х2ЗОсуществляетЗвеФ
теринарно-санитарныйЗ
осмотрЗмясаЗиЗпродуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсыФ
рьяУЗмяснойЗпродукцииЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
домашнейЗптицыУЗпресноФ
воднойЗрыбыЗиЗраковУЗморФ
скойЗрыбыЗиЗикрыЗдляЗ
определенияЗвозможностиЗ
ихЗиспользованияЗиЗнеобхоФ
димостиЗпроведенияЗлабоФ
раторныхЗисследований 

 

знатьбЗхарактерныеЗпризнакиЗсвеФ
жестиЗиЗдоброкачественностиЗразФ
личныхЗвидовЗпищевыхЗпродуктовУЗ
предназначенныхЗнаЗпищевыеЗцели 

уметьбЗпроизводитьЗотборЗпробЗдляЗ
лабораторногоЗисследованияУЗпроФ
дуктовУЗкоторыеЗпоЗрезультатамЗ
осмотраЗбылиЗопределеныЗкакЗнесоФ
ответствующиеЗтребованиямЗкачеФ
стваЗиЗбезопасности 

владетьбЗметодамиЗветеринарно-саФ
нитарногоЗосмотраЗиЗкачественнойЗ
оценкиЗразличныхЗвидовЗпищевыхЗ
продуктов 

 ИПК-5Х3ЗОсуществляетЗ
подготовкуЗдокументовЗпоЗ
результатамЗветеринарно-

санитарнойЗэкспертизыУЗ
подтверждающихЗбезопасФ
ностьЗмясаЗи 

 продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяУЗмяснойЗпроФ
дукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗмоФ
лочныхЗпродуктовУЗрастиФ
тельныхЗпищевыхЗпродукФ
товУЗяицЗдомашнейЗптицыУЗ
пресноводнойЗрыбыЗиЗраФ
ковУЗморскойЗрыбыЗиЗикры 

знатьбЗосновныеЗвидыЗучетнойЗиЗотФ
четнойЗдокументацииУЗзадействоФ
ваннойЗприЗпроведенииЗветериФ
нарно-санитарнойЗэкспертизыЗподФ
контрольнойЗпищевойЗпродукции 

уметьбЗуправлятьЗвопросамиЗведеФ
нияЗдокументацииЗиЗорганизацииЗ
работыЗсЗветеринарнымиЗдокуменФ
тамиУЗзадействованнымиЗприЗпровеФ
денииЗветеринарно-санитарнойЗэксФ
пертизыЗподконтрольнойЗпищевойЗ
продукции 

владетьбЗнавыкамиЗзаполненияЗиЗ
оформленияЗучетнойЗиЗотчетнойЗдоФ
кументацииУЗзадействованнойЗприЗ
проведенииЗветеринарно-санитарФ
нойЗэкспертизыЗподконтрольнойЗ
пищевойЗпродукции 



 ИПК-5.4 ОсуществляетЗ
контрольЗпроизводстваЗиЗ
сертификациюЗпродукцииЗ
животноводстваУЗпчеловодФ
стваУЗводногоЗпромыслаЗиЗ
кормовУЗаЗтакжеЗтранспорФ
тировкуЗживотныхЗиЗгрузовЗ
приЗэкспортно-импортныхЗ
операцияхЗдляЗобеспеченияЗ
продовольственнойЗбезФ
опасности 

знатьбЗтребованияЗосновныхЗнормаФ
тивныхЗдокументовУЗопределяющихЗ
качествоЗиЗбезопасностьЗпродукцииЗ
животноводстваУЗпчеловодстваУЗводФ
ногоЗпромыслаЗиЗкоромов 

уметьбЗопределятьЗрискиЗвозникноФ
венияЗугрозЗбиологическойЗбезопасФ
ностиЗподконтрольныхЗпродуктовЗвЗ
процессахЗпроизводстваУЗтранспорФ
тировкиЗиЗэкспортно-импортныхЗ
операциях 

владетьбЗметодамиЗпроизводственФ
ногоУЗинструментальногоЗиЗлабораФ
торногоЗконтроляЗпроцессовЗпроизФ
водстваУЗтранспортировкиЗиЗэксФ
портно-импортныхЗоперацийЗсЗподФ
контрольнымиЗпродуктами 

 ИПК-5Х5ЗОрганизовываетЗ
дезинфекциюЗиЗдезинсекФ
циюЗживотноводческихЗпоФ
мещенийЗдляЗобеспеченияЗ
ветеринарно-санитарногоЗ
благополучияЗвЗсоответФ
ствииЗсЗпланомЗветериФ
нарно-санитарныхЗмероФ
приятийУЗаЗтакжеЗконтрольЗ
заЗихЗпроведениемЗнаЗпредФ
приятияхЗпоЗвыращиваниюЗ
животныхЗиЗпереработкеЗ
сырьяЗживотногоЗпроисФ
хождения 

знатьбЗпринципыЗорганизацииЗпест-

контроляЗнаЗпредприятиях-участниФ
кахЗоборотаЗподконтрольныхЗтоваФ
ров 

уметьбЗследитьЗзаЗсвоевременнымЗ
выполнениемЗплановЗпест-контроляЗ
наЗпредприятиях-участникахЗобоФ
ротаЗподконтрольныхЗтоваров 

владетьбЗметодамиЗпроведенияЗ
оценкиЗсанитарногоЗсостоянияЗнаЗ
предприятиях-участникахЗоборотаЗ
подконтрольныхЗтоваров 

2.ЗМестоЗдисциплиныЗПмодуляРЗвЗструктуреЗобразовательнойЗпрограммы 

ДисциплинаЗ БШХОХ34З Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ относитсяЗ кЗ
обязательнойЗчастиЗблокаЗБШЗОПОПХ 

ДаннаяЗ дисциплинаЗ опираетсяЗ наЗ следующиеЗ курсыбЗ АнатомияЗ животныхУЗ
МикробиологияУЗ ПатологическаяЗ анатомияУЗ ВирусологияЗ иЗ биотехнологияУЗ
ВетеринарнаяЗ микробиологияУЗ микологияЗ иЗ иммунологияУЗ ВетеринарнаяЗ
радиобиологияУЗ ОрганическаяЗ иЗ физколлоиднаяЗ химияУЗ НеорганическаяЗ иЗ
аналитическаяЗ химияХЗ УменияЗ иЗ навыкиУЗ полученныеЗ вЗ результатеЗ освоенияЗ
дисциплиныУЗ будутЗ востребованыЗ вЗ курсеЗ изученияЗ дисциплинбЗ внутренниеЗ
незаразныеЗ болезниУЗ эпизоотологияЗ иЗ инфекционныеЗ болезниУЗ паразитологияЗ иЗ
инвазионныеЗболезниХ 



3.ЗСодержаниеЗдисциплиныЗПмодуляР 

РаспределениеЗчасовЗпоЗтемамЗиЗвидамЗзанятийЗпредставленоЗвЗтаблХЗ2ХЗиЗ3ЗпоЗ
каждойЗформеЗобученияХ 

ТаблицаЗ2З- ОчнаяЗформа 

ғ 

пЦп 

НаименованиеЗ
разделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов 

ФормируемыеЗ
компетенции 

ППКР 

Лекци
иЗПЛР 

Лабораторн
о-

практическ
иеЗзанятияЗ

ПЛПЗР 

Самост
оятельн

аяЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ
поЗ

теме 

 

СЕМЕСТРЗғЯ 

1. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĦĜĦЗ ĩĜįĦĜбЗ ĤĭĮĪĬĤĻЗ ġġЗ
ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻЗĤЗģĜĦĪĩĪĠĜĮġħĸĩķġЗĪĭĩĪĞķ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

1.1 Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизабЗ целиУЗ
задачиУЗ историяЗ
возникновенияЗ иЗ
развитиеЗ наЗ
современномЗэтапе 

2 - 4 6  

1.2. ЗаконодательныеЗ
основыУЗ учетЗ иЗ
отчетностьЗ вЗ
ветеринарно-

санитарнойЗ
экспертизе 

2 4 6 12  

2. ďĝĪĥĩķġЗĢĤĞĪĮĩķġЗĤЗĤıЗīġĬġĬĜĝĪĮĦĜУЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗįĝĪĻ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

2.1 УбойныеЗживотныеЗиЗ
предъявляемыеЗкЗнимЗ
требования 

2 2 4 8 
 

2.2. ТранспортировкаЗ
убойныхЗ животныхЗ
наЗ боенскиеЗ
предприятия 

2 2 6 10 
 

2.3. ПредубойноеЗ
содержаниеЗ
животных 

2 - 4 6 
 

2.4. БоенскиеЗ
предприятияУЗ ихЗ
характеристикаЗ иЗ
требованияУЗ
предъявляемыеЗкЗним 

2 - 6 8 
 

2.5. ОсновыЗтехнологииЗиЗ
гигиенаЗ переработкиЗ
животных 

2 - 4 6 
 

2.6. ОрганизацияЗ иЗ
методикаЗ осмотраЗ
тушЗиЗорганов 

- 2 4 6 
 

2.7. ВидовыеЗ
особенностиЗ

- 2 4 6 
 



строенияЗ органовЗ иЗ
тканейЗ убойныхЗ
животных 

2.8. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗ мясаЗ
кроликовУЗ нутрийУЗ
объектовЗ
охотничьегоЗ
промысла 

- 2 4 6  

3. ďĝĪĥЗ īĮĤĲķУЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ īĬĪĠįĦĮĪĞЗ
įĝĪĻ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

3.1. ОсновыЗтехнологииЗиЗ
гигиенаЗ переработкиЗ
мясаЗптицы 

2 - 4 6 
 

3.2. ОрганизацияЗосмотраЗ
тушекЗиЗоргановЗмясаЗ
птицы 

 2 4 6 
 

3.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗ пернатойЗ
дичи 

- 2 2 4 
 

4. ċĬĪĠįĦĮķЗ įĝĪĻЗ ĢĤĞĪĮĩķıбЗ ĨĪĬİĪħĪğĤĻУЗ ıĤĨĤĻУЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

4.1. МорфологияЗ иЗЗ
биохимияЗ мясаХЗ
ИзмененияЗ вЗ мясеЗ вЗ
процессеЗ храненияХЗ
ТовароведениеЗмясаХ 

2 - 4 6 
 

4.2. ХранениеЗ мясаУЗ
измененияЗвЗмясеЗприЗ
нарушенииЗ режимовЗ
хранения 

- 2 2 4 
 

4.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗмяса 

- 2 4 8 
 

4.4. ТовароведениеУЗ
основы технологииЗиЗ
ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗ
субпродуктов 

2 2 4 8 
 

4.5. ТовароведениеУЗ
основыЗ технологииЗиЗ
ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗживотныхЗ
жиров 

2 2 4 8 
 

4.6. ТовароведениеУЗ
основыЗтехнологииЗи 

ветеринарно- 

санитарная 

экспертиза 

кожевенно-мехового 

- 2 2 4 
 



сырья 

4.7. ТовароведениеУЗ
основыЗ технологииЗиЗ
ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗ
кишечногоУЗ
эндокринногоЗ сырьяЗ
иЗ другихЗ продуктовЗ
убоя 

2 2 4 8 
 

4.8. ТранспортировкаЗ
скоропортящейсяЗ
продукции 

2 2 3 7 
 

 КонтрольнаяЗработа 
  12 12 

 

 Экзамен 
  27 27 

 

 ИтогоЗвЗсеместреЗғЯ 26 32 122 180  

СЕМЕСТРЗға 

5. МĻĭĪīĬĪĠįĦĮķбЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĤЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗ ĠħĻЗ īĪħįĳġĩĤĻЗ
ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥЗīĬĪĠįĦĲĤĤ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

5.1. КонсервированиеЗ
мяса 

6 4 6 16 
 

5.2. Ветеринарно-

санитарныеЗ
требованияЗкЗсырьюЗиЗ
технологииЗ
переработкиЗмясаЗдляЗ
полученияЗ
доброкачественнойЗ
продукции 

4 - 6 10 

 

5.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗ
продуктовЗ
переработкиЗмясаЗ
ПмясныеЗ
полуфабрикатыУЗ
колбасыУЗветчинно-

штучныеЗизделияУЗ
консервыР 

4 6 4 14 
 

6. МĪħĪĳĩķġЗīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĤЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗĠħĻЗīĪħįĳġĩĤĻЗ
ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥЗīĬĪĠįĦĲĤĤ 

 

6.1. Ветеринарно- 

санитарныеЗ
требованияЗкЗсырьюУЗ
содержаниюЗ
животныхЗиЗ
технологииЗ
переработкиЗмолока 

4 4 6 14 

 

6.2. ОсновыЗтехнологииЗ
кисломолочных 

продуктовУ 
4 2 2 8 

 



сливочногоЗмаслаУ 
сыров 

6.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗмолокаЗиЗ
кисломолочныхЗ
продуктов 

4 4 6 14 

 

7. ċĬĪĠįĦĮķЗīĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗ
Ħ ģĜğĪĮĪĞĦġЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

7.1. ТовароведениеЗмедаУЗ
ветеринарно-

санитарныеЗ
требованияЗкЗ
заготовкеХ 

- 4 5 9 

 

7.2. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗмеда 

- 4 6 10 

 

8. ěĥĲġīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗĦЗ
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞįЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

8.1. ТовароведениеЗяицУЗ
ветеринарно-

санитарныеЗ
требованияЗкЗ
производствуЗиЗ
переработке 

- 2 6 8 
 

8.2. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗяицЗиЗ
другихЗ
яйцепродуктов 

- 2 6 8 
 

9. ČķĝĪīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗĦЗ
ģĜğĪĮĪĞĦġЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

9.1. ТовароведениеЗ
промысловыхЗрыбХЗ
ОсновыЗтехнологииЗ
рыбногоЗпромыслаЗиЗ
переработкиХ 

4 2 6 12 

 

9.2. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗрыбыЗиЗ
рыбопродуктов 

- 4 6 10 

 

9.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗморскихЗ
млекопитающихУЗ
икрыУЗракообразныхЗ
иЗдругихЗ
гидробионтов 

- 2 6 8 

 

 КонтрольнаяЗработа 
  12 12 

 

 Экзамен   27 27  

 ИтогоЗвЗсеместреЗға 30 40 110 180  

 ВСЕГО 56 72 232 360  

 



ТаблицаЗ3З- ЗаочнаяЗформа 

ғ 

пЦп 

НаименованиеЗ
разделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов 

ФормируемыеЗ
компетенции 

ППКР 

Лекци
иЗПЛР 

Лабораторно
-

практически
еЗзанятияЗ

ПЛПЗР 

Самосто
я-

тельнаяЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ
поЗ

теме 

 

СЕМЕСТРЗғЯ 

1. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĦĜĦЗ ĩĜįĦĜбЗ ĤĭĮĪĬĤĻЗ ġġЗ
ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻЗĤЗģĜĦĪĩĪĠĜĮġħĸĩķġЗĪĭĩĪĞķ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

1.1 Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизабЗ целиУЗ
задачиУЗ историяЗ
возникновенияЗ иЗ
развитиеЗ наЗ
современномЗэтапе 

1 - 4 5  

1.2. ЗаконодательныеЗ
основыУЗ учетЗ иЗ
отчетностьЗ вЗ
ветеринарно-

санитарнойЗ
экспертизе 

1 2 6 9  

2. ďĝĪĥĩķġЗĢĤĞĪĮĩķġЗĤЗĤıЗīġĬġĬĜĝĪĮĦĜУЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗįĝĪĻ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

2.1 УбойныеЗживотныеЗиЗ
предъявляемыеЗкЗнимЗ
требования 

1 1 6 8 

 

2.2. ТранспортировкаЗ
убойныхЗ животныхЗ
наЗ боенскиеЗ
предприятия 

1 1 6 8 

 

2.3. ПредубойноеЗ
содержаниеЗ
животных 

- - 7 7 

 

2.4. БоенскиеЗ
предприятияУЗ ихЗ
характеристикаЗ иЗ
требованияУЗ
предъявляемыеЗкЗним 

- - 4 4 

 

2.5. ОсновыЗтехнологииЗиЗ
гигиенаЗ переработкиЗ
животных 

- - 4 4 

 

2.6. ОрганизацияЗ иЗ
методикаЗ осмотраЗ
тушЗиЗорганов 

1 2 4 7 

 

2.7. ВидовыеЗ
особенностиЗ
строенияЗ органовЗ иЗ
тканейЗ убойныхЗ
животных 

- 1 4 5 

 

2.8. Ветеринарно- - 1 4 5  



санитарнаяЗ
экспертизаЗ мясаЗ
кроликовУЗ нутрийУЗ
объектовЗ
охотничьегоЗ
промысла 

3. ďĝĪĥЗ īĮĤĲķУЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ īĬĪĠįĦĮĪĞЗ
įĝĪĻ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

3.1. ОсновыЗтехнологииЗиЗ
гигиенаЗ переработкиЗ
мясаЗптицы 

- - 4 4 

 

3.2. ОрганизацияЗосмотраЗ
тушекЗиЗоргановЗмясаЗ
птицы 

- - 5 5 

 

3.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗ пернатойЗ
дичи 

- - 4 4 

 

4. ċĬĪĠįĦĮķЗ įĝĪĻЗ ĢĤĞĪĮĩķıбЗ ĨĪĬİĪħĪğĤĻУЗ ıĤĨĤĻУЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

4.1. МорфологияЗ иЗ
биохимияЗ мясаХЗ
ИзмененияЗ вЗ мясеЗ вЗ
процессеЗ храненияХЗ
ТовароведениеЗмясаХ 

1 - 6 7 

 

4.2. ХранениеЗ мясаУЗ
измененияЗвЗмясеЗприЗ
нарушенииЗ режимовЗ
хранения 

- - 4 4 

 

4.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗмяса 

- - 6 6 

 

4.4. ТовароведениеУЗ
основыЗ технологииЗиЗ
ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗ
субпродуктов 

1 - 7 8 

 

4.5. ТовароведениеУЗ
основыЗ технологииЗиЗ
ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗживотныхЗ
жиров 

- - 6 6 

 

4.6. ТовароведениеУЗ
основыЗтехнологииЗи 

ветеринарно- 

санитарная 

экспертиза 

кожевенно-мехового 

сырья 

- - 2 2 

 

4.7. ТовароведениеУЗ
основыЗ технологииЗиЗ
ветеринарно-

1 - 4 5 

 



санитарнаяЗ
экспертизаЗ
кишечногоУЗ
эндокринногоЗ сырьяЗ
иЗ другихЗ продуктовЗ
убоя 

4.8. ТранспортировкаЗ
скоропортящейсяЗ
продукции 

- - 4 4 
 

 КонтрольнаяЗработа 
  18 18 

 

 Экзамен 
  9 9 

 

 ИтогоЗвЗсеместреЗғЯ 8 8 128 144  

СЕМЕСТРЗға 

5. МĻĭĪīĬĪĠįĦĮķбЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ Ĥ 

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗ ĠħĻЗ īĪħįĳġĩĤĻЗ
ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥЗīĬĪĠįĦĲĤĤ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

5.1. КонсервированиеЗ
мяса 

1 2 15 18 
 

5.2. Ветеринарно-

санитарныеЗ
требованияЗкЗсырьюЗиЗ
технологииЗ
переработкиЗмясаЗдляЗ
полученияЗ
доброкачественнойЗ
продукции 

1 - 14 15 

 

5.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗ
продуктовЗ
переработкиЗмясаЗ
ПмясныеЗ
полуфабрикатыУЗ
колбасыУЗветчинно-

штучныеЗизделияУЗ
консервыР 

1 2 14 17 
 

6. МĪħĪĳĩķġЗīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĤЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗĠħĻЗīĪħįĳġĩĤĻЗ
ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥЗīĬĪĠįĦĲĤĤ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

6.1. Ветеринарно- 

санитарныеЗ
требованияЗкЗсырьюУЗ
содержаниюЗ
животныхЗиЗ
технологииЗ
переработкиЗмолока 

1 2 14 17 

 

6.2. ОсновыЗтехнологииЗ
кисломолочных 

продуктовУ 
сливочногоЗмаслаУ 
сыров 

- - 6 6 

 

6.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
1 2 14 17 

 



экспертизаЗмолокаЗиЗ
кисломолочныхЗ
продуктов 

7. ċĬĪĠįĦĮķЗīĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗĦЗ
ģĜğĪĮĪĞĦġЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

7.1. ТовароведениеЗмедаУЗ
ветеринарно-

санитарныеЗ
требованияЗкЗ
заготовкеХ 

1 2 14 17 

 

7.2. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗмеда 

1 - 14 15 

 

8. ěĥĲġīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗĦЗ
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞįЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4, ПК-5 

8.1. ТовароведениеЗяицУЗ
ветеринарно-

санитарныеЗ
требованияЗкЗ
производствуЗиЗ
переработке 

1 - 14 15 
 

8.2. Ветеринарно-

санитарнаяЗ 
 

 

экспертизаЗяицЗиЗ
другихЗ
яйцепродуктов 

- 1 14 15 
 

9. ČķĝĪīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗĦЗ
ģĜğĪĮĪĞĦġЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 

9.1. ТовароведениеЗ
промысловыхЗрыбХЗ
ОсновыЗтехнологииЗ
рыбногоЗпромыслаЗиЗ
переработкиХ 

- - 12 12 

 

9.2. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗрыбыЗиЗ
рыбопродуктов 

- 1 14 15 

 

9.3. Ветеринарно-

санитарнаяЗ
экспертизаЗморскихЗ
млекопитающихУЗ
икрыУЗракообразныхЗ
иЗдругихЗ
гидробионтов 

- - 10 10 

 

 КонтрольнаяЗработа   18 18  

 Экзамен   9 9  

 ИтогоЗвЗсеместреЗға 8 12 196 216  

 ВСЕГО 16 20 324 360  

 

УчебнаяЗ деятельностьЗ состоитЗ изЗ лекцийУЗ лабораторныхЗ занятийУЗ
коллоквиумовУЗ самостоятельнойЗ работыУЗ контрольнойЗ работыУЗ групповыхЗ
консультацийХЗ 



 

3.1.čĪĠġĬĢĜĩĤġЗĪĮĠġħĸĩķıЗĬĜģĠġħĪĞЗĤЗĮġĨ 

РАЗДЕЛЗ 1.З Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ какЗ наукабЗ историяЗ ееЗ
возникновенияЗиЗзаконодательныеЗосновы 

ĎġĨĜЗ 1.1.З ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜбЗ ĲġħĤУЗ ģĜĠĜĳĤУЗ ĤĭĮĪĬĤĻЗ
ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻЗĤЗĬĜģĞĤĮĤġЗĩĜЗĭĪĞĬġĨġĩĩĪĨЗĹĮĜīġ.  ОпределениеЗдисциплиныЗиЗеёЗ
значениеЗ вЗ подготовкеЗ ветеринарногоЗ врачаХЗ ПредметнаяЗ связьЗ сЗ другимиЗ
дисциплинамиХЗ ЗадачиЗиЗрольЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ вЗ делеЗ охраныЗ
здоровьяЗ людейЗ иЗ животныхХЗ ИсторияЗ отечественнойЗ иЗ мировойЗ ветеринарно-

санитарнойЗэкспертизыХ 

ĎġĨĜЗ 1.2.З ăĜĦĪĩĪĠĜĮġħĸĩķġЗ ĪĭĩĪĞķУЗ įĳġĮЗ ĤЗ ĪĮĳġĮĩĪĭĮĸЗ ĞЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĪĥЗ ĹĦĭīġĬĮĤģġ. ЗаконодательствоЗ РоссийскойЗ ФедерацииЗ вЗ областиЗ
ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ иЗ безопасностиЗ продуктовЗ питанияХЗ
СанитарныеЗ правилаЗ иЗ нормыХЗ ВетеринарныеЗ сопроводительныеЗ документыХЗ
ВетеринарнаяЗотчетностьЗиЗучетХ 

РАЗДЕЛЗ2.ЗУбойныеЗживотныеЗиЗихЗпереработкаУЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗпродуктовЗубоя 

ĎġĨĜЗ 2.1.З ďĝĪĥĩķġЗ ĢĤĞĪĮĩķġЗ ĤЗ īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġЗ ĦЗ ĩĤĨЗ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ. 

ХарактеристикаЗ убойныхЗживотныхЗ иЗ современныеЗ требованияУЗ предъявляемыеЗ кЗ
нимХЗОпределениеЗупитанностиЗживотныхХЗТребованияЗдействующихЗстандартовЗкЗ
категориямЗупитанностиЗскотаЗиЗптицыХ 

ĎġĨĜЗ2.2.ЗĎĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜЗįĝĪĥĩķıЗĢĤĞĪĮĩķıЗĩĜЗĝĪġĩĭĦĤġЗīĬġĠīĬĤĻĮĤĻ.З
СпособыЗтранспортировкибЗперевозкаЗавтомобильнымУЗжелезнодорожнымЗиЗводнымЗ
видамиЗтранспортаЗиЗгономХЗПодготовкаЗживотныхЗкЗтранспортировкеУЗтребованияЗкЗ
транспортнымЗ средствамХЗ БолезниЗ иЗ другиеЗ состоянияУЗ приЗ которыхЗ запрещаетсяЗ
транспортировкаЗживотныхЗнаЗбоенскиеЗпредприятияХЗ ЗОформлениеЗтранспортнойЗ
документацииХЗ ТребованияЗ кЗ погрузкеЗ иЗ содержаниюЗ животныхЗ вЗ путиХЗ БолезниЗ
животныхУЗ связанные сЗ транспортировкойХЗ ПеревозкаЗ животныхЗ наЗ особыхЗ
условияхХЗИзолированиеЗиЗ карантинированиеЗживотныхХЗВетеринарно-санитарныеЗ
мероприятияЗнаЗ транспортеХЗДезопромывочныеЗ станцииЗиЗпунктыУЗихЗназначениеХЗ
ПорядокЗсанитарнойЗобработкиЗтранспортныхЗсредствЗпосле выгрузкиЗживотныхХ 

ĎġĨĜЗ 2.3.З ċĬġĠįĝĪĥĩĪġЗ ĭĪĠġĬĢĜĩĤġЗ ĢĤĞĪĮĩķı. ПорядокЗ приемаЗ иЗ сдачиЗ
животныхХЗВетеринарно-санитарныеЗмероприятияЗприЗдоставкеЗбольныхЗживотныхУЗ
приЗ обнаруженииЗ трупаХЗ ОсобенностиЗ приемаЗ лошадейХЗ РежимЗ предубойногоЗ
содержанияЗживотныхЗнаЗбоенскихЗпредприятияхвЗегоЗвлияниеЗнаЗубойныйЗвыходУЗ
качествоЗ мяснойЗ продукцииЗ иЗ еёЗ ветеринарно-санитарноеЗ состояниеХЗ ПодготовкаЗ
скотаЗ кЗ убоюУЗ предубойныйЗ осмотрХЗ БолезниЗ иЗ другиеЗ состоянияУЗ приЗ которыхЗ



животныхЗнеЗдопускаютЗкЗубоюЗилиЗнаправляютЗнаЗсанитарнуюЗбойнюХЗРегистрацияЗ
результатовЗпредубойногоЗосмотраЗживотныхХ 

ĎġĨĜЗ 2.4.З БĪġĩĭĦĤġЗ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻУЗ ĤıЗ ıĜĬĜĦĮġĬĤĭĮĤĦĜЗ ĤЗ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻУЗ
īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġЗ ĦЗ ĩĤĨ.З Ветеринарно-санитарноеЗ иЗ экономическоеЗ значениеЗ
предприятийЗ поЗ убоюЗ иЗ переработкеЗ животныхХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ
требованияЗ кЗ выборуЗ местаЗ иЗ строительствуЗ мясо- иЗ птицекомбинатовУЗ боенУЗ
убойныхЗпунктовЗиЗплощадокХЗСанитарно-гигиеническиеЗиЗтехническиеЗтребованияЗ
кЗпроизводственнымЗцехамЗиЗихЗоборудованиюХЗВодоснабжениеУЗудалениеЗсточныхЗ
водЗиЗихЗочисткаХЗОбеззараживаниеЗсточныхЗводЗсЗсоблюдениемЗтребованийЗзаконаЗ
обЗохранеЗокружающейЗсредыХ 

ĎġĨĜЗ 2.5.З ĊĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ğĤğĤġĩĜЗ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗ ĢĤĞĪĮĩķı.З
ТехнологическиеЗлинииЗпоЗубоюЗиЗпереработкеЗживотныхЗиЗпервичнойЗобработкеЗ
тушЗ иЗ внутреннихЗ органовХЗ ОсобенностиЗ технологииЗ убояЗ иЗ обработкиЗ тушЗ
различныхЗвидовЗживотныхЗнаЗконвейерныхЗлинияхЗмясокомбинатовУЗнаЗбойняхУЗнаЗ
скотобойныхЗ пунктахЗ иЗ площадкахХЗ НормыЗ выходаЗ массыЗ мясаУЗ жира-сырцаУЗ
субпродуктовЗиЗдругихЗпродуктовЗубояХ 

ĎġĨĜЗ2.6.ЗĊĬğĜĩĤģĜĲĤĻЗĤЗĨġĮĪĠĤĦĜЗĪĭĨĪĮĬĜЗĮįĴЗĤЗĞĩįĮĬġĩĩĤıЗĪĬğĜĩĪĞ.ЦелиЗ
иЗзадачиЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановХЗОрганизацияЗ
рабочихЗместЗпоЗветеринарномуЗосмотруЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗнаЗконвейерныхЗ
линияхЗ мясокомбинатовУЗ наЗ бойняхУЗ наЗ скотобойныхЗ пунктахЗ иЗ площадкахУЗ вЗ
государственнойЗ лабораторииЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ
продовольственныхЗ рынковХЗ ЗначениеЗ исследованияЗ лимфатическойЗ системыХЗ
ТопографияЗлимфатическихЗузловЗиЗеёЗособенностиЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХЗ
ИзмененияЗвЗлимфатическихЗузлахЗприЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗзаболеванияхХЗ
МетодикаЗиЗтехникаЗисследованияЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗживотныхХЗКлеймениеХЗ
УчетЗиЗотчетностьХЗ 

ĎġĨĜЗ 2.7.З ВĤĠĪĞķġЗ ĪĭĪĝġĩĩĪĭĮĤЗ ĭĮĬĪġĩĤĻЗ ĪĬğĜĩĪĞЗ ĤЗ ĮĦĜĩġĥЗ įĝĪĥĩķıЗ
ĢĤĞĪĮĩķı. ВидовыеЗ особенностиЗ строенияЗ тканейЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ уЗ
различныхЗвидовЗживотныхХ 

ĎġĨĜЗ 2.Я.ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĨĻĭĜЗ ĦĬĪħĤĦĪĞУЗ ĩįĮĬĤĥЗ ĤЗ
ĪĝĶġĦĮĪĞЗĪıĪĮĩĤĳĸġğĪЗ īĬĪĨķħĜ. МорфологияЗ иЗ химияЗ мясаЗ кроликовЗиЗ нутрийХЗ
ПредубойныйЗ осмотрХЗ БолезниУЗ приЗ которыхЗ кроликовЗ иЗ нутрийЗ неЗ допускаютЗ кЗ
убоюХЗОсобенностиЗубояЗкроликовЗиЗнутрийХЗМетодикаЗосмотраЗтушекЗиЗвнутреннихЗ
органовХЗПредубойнаяЗиЗпослеубойнаяЗдиагностикаЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗ
болезнейвЗ дифференциальнаяЗ диагностикаХЗ МетодыЗ определенияЗ свежестиЗ поЗ
действующимЗ ГОСТамХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ тушекЗ иЗ внутреннихЗ
органовЗприЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхХЗЗаконодательствоЗвЗобластиЗ



охотничьегоЗ промыслаХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ продуктовЗ убояЗ
охотничьегоЗпромылаХ 

РАЗДЕЛЗ 3.З УбойЗ птицыУЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ продуктовЗ
убоя. 

ĎġĨĜЗ 3.1.З ĊĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ğĤğĤġĩĜЗ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗ ĨĻĭĜЗ
īĮĤĲķ.ПтицеперерабатывающиеЗ предприятияХЗ ПтицаЗ сельскохозяйственнаяЗ дляЗ
убояХЗ ДействующиеЗ ГОСТыХЗ ТранспортировкаЗ иЗ приемкаХЗ ОформлениеЗ
документацииХЗ ПодготовкаЗ кЗ убоюХЗ ПредубойныйЗ осмотрХЗ УбойЗ иЗ переработкаЗ
птицыХЗОсобенностиЗпереработкиЗптицыЗразличныхЗвидовХ 

ĎġĨĜЗ3.2. ĊĬğĜĩĤģĜĲĤĻЗĪĭĨĪĮĬĜЗĮįĴġĦЗĤЗĪĬğĜĩĪĞЗĨĻĭĜЗīĮĤĲķ.ЗЦелиЗиЗзадачиЗ
ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушекЗ иЗ внутреннихЗ органовХЗ ОрганизацияЗ
рабочихЗ местЗ поЗ ветеринарномуЗ осмотруЗ тушекЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ наЗ
конвейерныхЗлинияхЗптицекомбинатовХЗКлеймениеХЗУчетЗиЗотчетностьХ 

ĎġĨĜЗ 3.3.З ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ īġĬĩĜĮĪĥЗ ĠĤĳĤ.З
ЗаконодательствоЗ вЗ областиЗ охотничьегоЗ промыслаХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертиза продуктовЗубояЗпернатойЗдичиХ 

РАЗДЕЛЗ4.ЗПродуктыЗубояЗживотныхбЗморфологияУЗхимияУЗтовароведениеУЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза.  

ĎġĨĜЗ 4.1.ЗМĪĬİĪħĪğĤĻУЗ ıĤĨĤĻЗ ĤЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġЗ ĨĻĭĜ.З ĄģĨġĩġĩĤĻЗ ĞЗ ĨĻĭġЗ ĞЗ
īĬĪĲġĭĭġЗ ıĬĜĩġĩĤĻ.  МорфологияЗ мясаЗ различныхЗ видовЗ животныхХЗ ХимическийЗ
составЗ иЗ физико-химическиеЗ свойстваЗ мясаХЗ ВлияниеЗ видаУЗ полаУЗ возрастаУЗ
упитанностиУЗ породыЗ животныхЗ иЗ типаЗ кормленияЗ наЗ качествоЗ мясаХЗ
ТовароведческаяЗ оценкаЗ мясаХЗ КлассификацияЗ мясаЗ поЗ видуЗ животныхУЗ полуУЗ
возрастуУЗупитанностиУЗтермическомуЗсостояниюЗиЗпищевомуЗназначениюХЗГОСТыЗ
наЗ мясоХЗ ИзмененияЗ вЗ мясеЗ послеЗ убояХЗ СозреваниеЗ ПферментацияРЗ мясаЗ иЗ егоЗ
сущностьХЗ ФакторыУЗ влияющиеЗ наЗ процессЗ созреванияЗ мясаХЗ ОсобенностиЗ
созреванияЗ мясаЗ больныхЗ иЗ переутомленныхЗ животныхХЗ Ветеринарно-санитарноеЗ
значениеЗ созреванияЗ мясаХЗ ОпределениеЗ видовойЗ принадлежностиЗ мясаЗ иЗ методыЗ
установленияЗегоЗфальсификацииХ 

ĎġĨĜЗ 4.2.З ХĬĜĩġĩĤġЗ ĨĻĭĜУЗ ĤģĨġĩġĩĤĻЗ ĞЗ ĨĻĭġЗ īĬĤЗ ĩĜĬįĴġĩĤĻıЗ ĬġĢĤĨĪĞЗ
ıĬĜĩġĩĤĻ.З ПослеубойныеПнежелательныеРЗ измененияЗ мясаЗ иЗ мясопродуктовЗ приЗ
нарушенииЗ режимовЗ хранениябЗ загарУЗ ослизнениеУЗ плесневениеУЗ покраснениеУЗ
посинениеУЗ свечениеУЗ DFD иЗ PSE иЗ другихЗ видовЗ порчиХЗ ПричиныЗ иЗ условияЗ ихЗ
возникновенияХЗГниениеЗмясаЗиЗегоЗсущностьХЗСоставЗмикрофлорыЗиЗбиохимическиеЗ
измененияЗ вЗ мясеЗ наЗ различныхЗ стадияхЗ гниенияХЗ ФакторыУЗ способствующиеЗ
гниениюЗмясаХЗПрофилактикаЗгниенияЗмясаХЗМетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаЗпоЗ
ГОСТамХ 



ĎġĨĜЗ 4.3.З ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĨĻĭĜ.З Ветеринарно-

санитарнаяЗ оценкаЗ мясаХЗ БальнаяЗ оценкаХЗ СпособыЗ переработкиХЗ МетодыЗ
распознаванияЗмясаЗздоровыхЗиЗбольныхЗживотныхУЗаЗтакжеЗубитыхЗвЗатональномЗ
состоянииЗиЗпогибшихЗотЗслучайныхЗпричинЗПутонувшихУЗзамерзшихУЗубитыхЗтокомУЗ
молниейЗ иЗ тХЗ дХРХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояХЗ СпособыЗ
обеззараживанияЗмясаЗиЗсубпродуктовХЗСрокиЗиЗпутиЗихЗреализацииХЗЗ 

ĎġĨĜЗ 4.4.З ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĭįĝīĬĪĠįĦĮĪĞ.ЗСубпродуктыХЗИхЗклассификацияЗиЗпищеваяЗценностьХЗ
ОсновыЗтехнологииУЗгигиенаЗпервичнойЗобработкиЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаЗ
поЗГОСТамХ 

ĎġĨĜЗ 4.5.З ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĢĤĞĪĮĩķıЗĢĤĬĪĞ.З ПищевыеЗ жирыХЗ МорфологияЗ иЗ химияЗ жировогоЗ
сырьяХЗ ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ вытопкиЗ животныхЗ жировХЗ ВидыЗ иЗ сортаЗ
пищевогоЗ топленогоЗ жираХЗ ВидыЗ порчиЗ жировХЗ ТехнохимическийЗ контрольХЗ
Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ жира-сырцаУЗ костногоУЗ топленогоЗ иЗ техническогоЗ
жировЗпоЗГОСТамХ 

ĎġĨĜЗ 4.6.З ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĦĪĢġĞġĩĩĪ-ĨġıĪĞĪğĪЗĭķĬĸĻ.ЗКожевенно-меховоеЗиЗтехническоеЗсырьеХЗ
КлассификацияЗ шкурУЗ ихЗ первичнаяЗ обработкаУЗ консервированиеЗ иЗ дезинфекцияХЗ
ПорокиЗшкурХЗСборЗиЗобработкаЗщетиныУЗволосаУЗкопытЗиЗроговХЗПорядокЗзаготовкиЗ
иЗ транспортировкиЗ кожевенно-меховогоЗ иЗ техническогоЗ сырьяЗ животногоЗ
происхожденияХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияХЗ 

ĎġĨĜЗ 4.7.З ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĦĤĴġĳĩĪğĪУЗĹĩĠĪĦĬĤĩĩĪğĪЗĭķĬĸĻЗĤЗĠĬįğĤıЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗįĝĪĻ.ЗЗКишечноеЗ
сырьеХЗ ВидыЗ иЗ использованиеЗ кишечногоЗ сырьяХЗ ОсновыЗ технологииЗ обработкиЗ
кишокЗ наЗ боенскихЗ предприятияхХЗ КонсервированиеЗ иЗ хранениеХЗ ПорокиЗ кишокЗ
ПприжизненныеУЗ технологическиеЗ иЗ возникающиеЗ приЗ храненииРЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗ оценкаЗ кишечногоЗ сырьяЗ поЗ ГОСТамХЗ КровьХЗ ХимическийЗ составЗ иЗ
пищеваяЗценностьЗкровиХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗсборуЗиЗобработкеЗ
кровиХЗ ПереработкаЗ кровиЗ наЗ пищевыеУЗ лечебныеУЗ техническиеЗ иЗ кормовыеЗ
продуктыХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ кровиЗ иЗ готовыхЗ продуктовХЗЗ
ЭндокринноеЗ сырьеХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ приЗ сбореУЗ первичнойЗ
обработкеЗиЗконсервированииЗэндокринногоЗсырьяХЗ 

ĎġĨĜЗ 4.Я.З ĎĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜЗ ĭĦĪĬĪīĪĬĮĻĵĤıĭĻЗ īĬĪĠįĦĮĪĞ.З ОрганизацияЗ
перевозокЗскоропортящихсяЗпродуктовХЗВидыЗтранспортныхЗсредствЗиЗветеринарно-

санитарныеЗтребованияУЗпредъявляемыйЗкЗнимХЗПравилаЗпогрузкиЗскоропортящихсяЗ
продуктовЗ вЗ изотермическиеЗ вагоныЗ иЗ рефрижераторыХЗ РазмещениеЗ различныхЗ
пищевыхЗ продуктовЗ вЗ транспортныхЗ средствахХЗ УсловияЗ иЗ допустимыеЗ срокиЗ



транспортировкиЗ пищевыхЗ грузовХЗ ДокументацияЗ наЗ продуктыУЗ подлежащиеЗ
транспортировкеХЗ Ветеринарно-санитарный контрольЗ наЗ пограничныхЗ иЗ
транспортныхЗконтрольныхЗветеринарныхЗпунктахХ 

РАЗДЕЛЗ 5.З МясопродуктыбЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ иЗ
ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ дляЗ полученияЗ доброкачественнойЗ
продукции. 

ĎġĨĜЗ5.1.ЗКĪĩĭġĬĞĤĬĪĞĜĩĤġЗĨĻĭĜ.ЗСовременныеЗспособыЗконсервированияЗиЗихЗ
ветеринарно-санитарноеЗ значениеХЗ БиохимическиеЗ принципыЗ консервированияХЗЗ
КонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ высокойЗ температуройХЗ ОсновыЗ
технологииЗиЗгигиеныЗмясныхЗбаночныхЗконсервовХЗПорокиХЗМетодыЗисследованияЗ
иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ мясныхЗ баночныхЗ консервовЗ поЗ действующимЗ
ГОСТамХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ вЗ консервномЗ производствеХЗ
КонсервированиеЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовЗповареннойЗсольюХЗСущностьЗиЗспособыЗ
посолаХЗИнгредиентыЗпосолочныхЗсмесейЗиЗихЗрольХ ИзмененияЗвЗмясеЗприЗпосолеХЗ
ХранениеЗ солониныУЗ еёЗ порокиЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаХЗ ПроизводствоЗ
беконаЗ иЗ егоЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаХЗ КонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ
продуктовЗ низкойЗ температуройХЗ ЗначениеЗ холодаЗ вЗ мяснойЗ промышленностиХЗ
ИсточникиЗ полученияЗ холодаХЗ ЛедяноеЗ иЗ льдосоляноеЗ охлаждениеХЗ ЛедникиХЗ
РежимыЗтемпературыУЗвлажностиУЗвентиляцииЗиЗциркуляцииЗвоздухаЗвЗхолодильныхЗ
складахЗ ПкамерахРХЗ ЗамораживаниеЗ мясаХЗ ТребованияЗ ГОСТовЗ кЗ охлажденномуЗ иЗ
мороженомуЗ мясуХЗ ПотериЗ массыЗ мясаЗ приЗ храненииХЗ СрокиЗ храненияЗ мясаЗ приЗ
различныхЗминусовыхЗтемпературахХЗРазмораживаниеЗмясаХЗПорокиЗохлажденногоЗ
иЗзамороженногоЗмясаЗиЗмясопродуктовХЗЗДератизацияУЗдезинсекцияЗиЗдезинфекцияЗ
наЗхолодильникахХЗНовыеЗметодыЗконсервированияЗмясаХЗСублимационнаяЗсушкаХЗ
ОблучениеЗ ультрафиолетовымиЗ лучамиХЗ ИонизирующееЗ облучениеХЗ
СверхвысокочастотныйЗ нагревЗ ПСВЧРХЗ ОценкаЗ иЗ практическоеЗ применениеЗ этихЗ
методовЗконсервированияХ 

ĎġĨĜЗ 5.2.З ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗ ĦЗ ĭķĬĸĺЗ ĤЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ
īġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗĨĻĭĜЗĠħĻЗīĪħįĳġĩĤĻЗĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥЗīĬĪĠįĦĲĤĤ.ЗХарактеристикаЗ
современногоЗколбасногоЗпроизводстваХЗТребованияЗкЗсырьюХЗОсновыЗтехнологииЗ
вареныхУЗполукопченыхУЗварено-копченыхЗиЗсырокопченыхЗвидовЗколбасХЗОсновыЗ
технологииЗветчинно-штучныхЗизделийбЗгрудинокУЗкореекУЗокороковЗиЗдрХЗПорокиХЗ
ГигиенаЗупаковкиУЗтранспортировкиУЗхраненияЗколбасЗиЗветчинно-штучныхЗизделийХЗ
ДействующиеЗ ГОСТыЗ наЗ колбасныеЗ иЗ ветчинно-штучныеЗ изделияХЗ Ветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗвЗколбасномУЗконсервномЗпроизводствахХ 

ĎġĨĜЗ 5.3.З ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ īĬĪĠįĦĮĪĞЗ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗ
ĨĻĭĜЗ ПĨĻĭĩķġЗ īĪħįİĜĝĬĤĦĜĮķУЗ ĦĪħĝĜĭķУЗ ĞġĮĳĤĩĩĪ-ĴĮįĳĩķġЗ ĤģĠġħĤĻР.З
Ветеринарно-санитарнаяЗоценкаХЗПорокиХЗСпособыЗиспользованияХ 



РАЗДЕЛЗ Э.З МолочныеЗ продуктыбЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ иЗ
ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ дляЗ полученияЗ доброкачественнойЗ
продукции. 

ĎġĨĜЗ 6.1.З ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗ ĦЗ ĭķĬĸĺУЗ ĭĪĠġĬĢĜĩĤĺЗ
ĢĤĞĪĮĩķıЗ ĤЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗ ĨĪħĪĦĜ.З МолокоЗ ХимическийЗ составУЗ
физико-химическиеЗ свойстваЗ коровьегоЗ молокаУЗ факторыЗ ихЗ обуславливающиеХ 
ЗначениеЗсоставныхЗчастейЗмолокаЗвЗтехнологииЗпроизводстваЗмолочныхЗпродуктовХЗ
БактерицидныеЗ иЗ бактериостатическиеЗ свойстваЗ молокаЗ иЗ ихЗ использованиеЗ вЗ
производствеХЗМолокоЗдругихЗвидовЗсельскохозяйственныхЗиЗдикихЗживотныхЗиЗегоЗ
рациональноеЗ использованиеЗ ПовцаУЗ козаУЗ буйволицаУЗ кобылаУЗ верблюдицаУЗ ячихаУЗ
лосихаРХЗВлияниеЗразличныхЗфакторовЗнаЗмолочнуюЗпродуктивностьУЗ химическийЗ
составЗ иЗ свойстваЗ молокаХЗ Санитарно-гигиеническиеЗ условияЗ полученияЗ
доброкачественногоЗ молокаЗ иЗ егоЗ хранениеЗ наЗ фермеХЗ ПорокиЗ молокаЗ иЗ ихЗ
предупреждениеХЗ ИзменениеЗ качестваЗ молокаЗ приЗ храненииХЗ ПоказателиУЗ
характеризующиеЗ санитарно-гигиеническоеЗ состояниеЗ молокаХЗ ИсточникиЗ
микробногоЗ обсемененияЗ молокаХЗ ВлияниеЗ наЗ качествоУЗ пищевуюЗ ценностьЗ иЗ
технологическиеЗ свойстваЗ молокаУЗ наличиеЗ вЗ немЗ антибиотиковУЗ ингибиторовУЗ
пестицидовЗиЗдрХЗвеществХЗВетеринарно-санитарныеЗправилаЗполученияЗмолокаЗотЗ
здоровыхЗиЗбольныхЗживотныхХЗТребованияУЗпредъявляемыеЗкХЗмолочнойЗпосудеЗиЗ
инвентарюУЗ мойкаЗ иЗ дезинфекцияХЗ МоющиеЗ иЗ дезинфицирующиеЗ средстваУЗ
используемыеЗ вЗ молочномЗ производствеХЗ ЛичнаяЗ гигиенаЗ обслуживающегоЗ
персоналаХЗ ПервичнаяЗ обработкаЗ молокаЗ вЗ хозяйствеЗ ПочисткаУЗ охлаждениеУЗ
хранениеРЗ иЗ егоЗ транспортировкаХЗ ТребованияЗ кЗ заготавливаемомуЗ молокуЗ поЗ
ГОСТуХЗ БазиснаяЗ жирностьЗ молокаХЗ РольЗ молока какЗ возможногоЗ источникаЗ
инфекционныхЗболезнейЗ иЗ токсикоинфекцийЗ уЗ человекаХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ
оценкаЗ молокаУЗ полученногоЗ отЗ животныхУЗ больныхЗ инфекционнымиЗ болезнямиЗ
ПтуберкулезУЗ бруцеллезУЗ ящурУЗ лейкозЗ иЗ дрХРХЗ МолокоЗ коровЗ больныхЗ маститомбЗ
распознаваниеЗиЗпутиЗиспользованияХ 

ĎġĨĜЗ6.2.ЗĊĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗĦĤĭħĪĨĪħĪĳĩķıЗīĬĪĠįĦĮĪĞУЗĭħĤĞĪĳĩĪğĪЗĨĜĭħĜУЗ
ĭķĬĪĞ.ЗТехнологияЗкисломолочныхЗпродуктовУЗтворогаУЗсливочногоЗмаслаУЗсыровХ 

ĎġĨĜЗ 6.3.З ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĨĪħĪĦĜЗ ĤЗ ĦĤĭħĪĨĪħĪĳĩķıЗ
īĬĪĠįĦĮĪĞ.З Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ молокаЗ приЗ отравленияхУЗ нарушенииЗ
обменаЗ веществЗ ПкетозахЗ иЗ дрХРЗ иЗ незаразныхЗ болезняхЗ животныхХЗ Ветеринарно-

санитарнаяЗ оценкаЗ молокаЗ приЗ эндемическихЗ болезняхЗ иЗ отЗ животныхЗ изЗ
биогеохимическихЗпровинцийЗиЗзонЗпромышленныхЗвыбросовХЗСпособыЗиЗрежимыЗ
обеззараживаниеЗ молокаУЗ полученногоЗ отЗ больныхЗ животныхХЗ ИзменениеЗ молокаЗ
приЗразличныхЗрежимахЗтепловойЗобработкиЗиЗпоследующемЗхраненииХ 

РАЗДЕЛЗЮ.ЗПродуктыЗпчеловодствабЗветеринарно-санитарныеЗтребованияЗ
кЗзаготовкеЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза. 



ĎġĨĜЗ 7.1.З ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġЗ ĨġĠĜУЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗ ĦЗ
ģĜğĪĮĪĞĦġ. ХимическийЗсоставУЗклассификацияУЗпищеваяЗценностьЗиЗсвойстваЗмёдаХ 

ĎġĨĜЗ7.2.ЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĨġĠĜ. ОрганолептическийЗиЗ
лабораторныйЗ методы исследованияЗ мёдаЗ поЗ действующемуЗ ГОСТуЗ иЗ ПравиламХЗ
ФальсификацияЗмёдаУЗметодыЗеёЗраспознаванияЗиЗсанитарнаяЗоценкаХЗВетеринарно-

санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ пчеловодстваЗ приЗ болезняхЗ пчелЗ иЗ обработкеЗ
антибиотикамиХ 

РАЗДЕЛЗ Я.З ЯйцепродуктыбЗ ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ
производствуЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза. 

ĎġĨĜЗ Я.1.З ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġЗ ĻĤĲУЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻЗ ĦЗ
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞįЗ ĤЗ īġĬġĬĜĝĪĮĦġ.З ПищевоеЗ значениеЗ яицХЗ СтроениеЗ иЗ химическийЗ
составХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияЗприЗсбореЗиЗхраненииХЗКлассификацияЗ
товарныхЗяицЗпоЗдействующемуЗГОСТуХЗПорокиЗяицХЗЯйцаЗкакЗвозможныйЗисточникЗ
инфекционныхЗболезнейЗчеловекаЗиЗживотныхХЗ 

ĎġĨĜЗЯ.2.ЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĻĤĲЗĤЗĠĬįğĤıЗĻĥĲġīĬĪĠįĦĮĪĞ. 
Ветеринарно-санитарнаяЗ иЗ товароведческаяЗ оценкаЗ куриныхУЗ перепелиныхУЗ
индюшиныхЗ иЗ цесариныхЗ яицХЗ ПравилаЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ яицЗ
домашнейЗ птицыХЗ ОсобенностиЗ ветеринарно-санитарнойЗ оценкиЗ яицЗ
водоплавающейЗптицыХ 

РАЗДЕЛЗ а.З РыбопродуктыбЗ ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ
заготовкеЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза. 

ĎġĨĜЗ а.1.З ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġЗ īĬĪĨķĭħĪĞķıЗ Ĭķĝ.З ĊĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĬķĝĩĪğĪЗ
īĬĪĨķĭħĜЗ ĤЗ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ.З КраткиеЗ сведенияЗ оЗ семействахЗ промысловыхЗ рыбХЗ
МорфологияЗ иЗ химияЗ мясаУЗ егоЗ пищеваяЗ иЗ биологическаяЗ ценностьХЗ ОсновыЗ
технологииЗ переработкиЗ рыбыЗ иЗ производстваЗ рыбныхЗ продуктовХЗ СпособыЗ
консервированияХЗЯдовитыеЗрыбыХЗСанитарнаяЗоценкаЗрыбыЗприЗинфекционныхЗиЗ
инвазионныхЗболезняхЗиЗотравленияхХ 

ĎġĨĜЗ а.2.З ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĬķĝķЗ ĤЗ ĬķĝĪīĬĪĠįĦĮĪĞ. 
МетодыЗ исследованияЗ рыбыУЗ рыбопродуктовЗ иЗ раковЗ наЗ свежестьХЗ Ветеринарно-

санитарнаяЗоценкаХ 

ĎġĨĜЗа.3.ЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĨĪĬĭĦĤıЗĨħġĦĪīĤĮĜĺĵĤıУЗ
ĤĦĬķУЗĬĜĦĪĪĝĬĜģĩķıЗĤЗĠĬįğĤıЗğĤĠĬĪĝĤĪĩĮĪĞ.ЗЗ КраткаяЗ характеристикаЗ мясаЗ
морскихЗ млекопитающихЗ иЗ беспозвоночныхЗ животныхУЗ пищеваяЗ ценностьЗ
получаемыхЗотЗнихЗпродуктовЗихЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаХ 

 

 





4.4.ЗĈġĮĪĠĤĳġĭĦĤġЗįĦĜģĜĩĤĻЗĠħĻЗĪĝįĳĜĺĵĤıĭĻЗīĪЗĪĭĞĪġĩĤĺЗĠĤĭĲĤīħĤĩķЗ
ПĨĪĠįħĺРЗĤЗĭĜĨĪĭĮĪĻĮġħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ 

1. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизабЗметодХЗуказанияЗЦЗНовосибХЗгосХЗаграрХЗ
ун-тХЗ ИнститутХЗ ветХЗ медХЗ иЗ биотехнолХвЗ состХбЗ ОХЗ ЮХЗ ЛеденеваУЗ СХНХЗ ГудковЗ ѻ 

НовосибирскбЗИЦЗНГАУЗ«ЗолотойЗколос»УЗ2Ч24ХЗѻ ШЭЗсХ 
 

4.5.ЗċġĬġĳġĩĸЗĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķıЗĮġıĩĪħĪğĤĥУЗĤĭīĪħĸģįġĨķıЗīĬĤЗ
ĪĭįĵġĭĮĞħġĩĤĤЗĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪğĪЗīĬĪĲġĭĭĜЗīĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗПĨĪĠįħĺРУЗĞĦħĺĳĜĻЗ
īġĬġĳġĩĸЗīĬĪğĬĜĨĨĩĪğĪЗĪĝġĭīġĳġĩĤĻЗĤЗĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķıЗĭīĬĜĞĪĳĩķıЗĭĤĭĮġĨУЗ

ĩĜğħĻĠĩķıЗīĪĭĪĝĤĥ 

ШХЗ ПрименениеЗ электронногоЗ микроскопаЗ сЗ цифровойЗ видеокамеройЗ дляЗ
демонстрацииЗмикропрепаратовХ 

2ХЗ ИспользованиеЗ видеопроекторовЗ дляЗ демонстрацииЗ видеофильмовЗ поЗ
ветеринарно-санитарнойЗэкспертизеХ 

ТаблицаЗ5З- ПереченьЗлицензионногоЗпрограммногоЗобеспечения 
ғ 
пЦп 

Наименование Кол-воЗключей ТипЗлицензииЗилиЗ
правообладатель 

1.  MS Windows 2007 1 Microsoft 

2.  MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, 
PowerPoint) 

1 Microsoft 

3.  БраузерЗфozillaнireнox 1 MozillaPublicLicense 

4.  ПочтовыйЗклиентЗThunderbird 1 MozillaPublicLicense 

 

ТаблицаЗЭЗЗ- ПереченьЗплакатовЗПпоЗтемамРУЗкартУЗстендовУЗ 
макетовУЗпрезентацийУЗфильмовЗиЗтХдХ 

ғ 

пЦп 

Тип Наименование Примечание 

1. 1 Видеофильмы УбойЗживотныхУЗтехнологииЗизготовленияЗ
колбасныхЗизделийУЗэкспертизаЗнаЗхолодильникахУЗ
технологияЗконсервногоЗпроизводстваУЗспособыЗ
консервацииЗмясаУЗВСЭЗмёдаХ 

ОтЗШЧЗминХЗЭЧ 

2. 2 СтендыЗиЗплакаты ВСЭЗ яицУЗ видыЗ промысловыхЗ рыбУЗ ветеринарныеЗ
сопроводительныеЗ документыУЗ ветеринарноеЗ
клеймениеЗ мясаУЗ мясопродуктовЗ иЗ кожевенногоЗ
сырьяУЗ видыЗ оборудованияЗ дляЗ лабораторииЗ ВСЭУЗ
трихинеллезУЗ экспертизаЗ рыбыЗ приЗ инвазионныхЗ
болезняхУЗ степениЗ защитыЗ бланковЗ ВСДУЗ методикаЗ
осмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗсвиней 

ПереченьЗвЗлабораторииЗ
ВСЭ 

3. 3 Музей  МакропрепаратыЗ поЗ остеологииУЗ видыЗ баночныхЗ
консервовУЗ колбасныеЗ оболочкиУЗ видыЗ топленыхЗ
жировУЗвидыЗпромысловыхЗсемействЗрыб 

ПереченьЗвЗмузее 

4. 4 Презентации СогласноЗтемамЗлекцийЗПтаблХЗ2РХ КоличествоЗслайдовЗ
различноеЗвЗкаждойЗ
лекции 

5. 5 Атласы ПоЗтемамб ВидовыеЗособенностиЗмясаУЗ
лимфатическиеЗузлыЗиЗихЗзначениеЗприЗпроведенииЗ
ВСЭ 

 



5.ЗĊīĤĭĜĩĤġЗĨĜĮġĬĤĜħĸĩĪФĮġıĩĤĳġĭĦĪĥЗĝĜģķ 

ТаблицаЗЮЗ- ПереченьЗиспользуемыхЗпомещенийб 
ғ 

аудитории 
ТипЗаудитории ПереченьЗоборудования 

НКЗ- 316, УчебнаяЗаудиторияЗдляЗ
проведенияЗ
практическихЗ
ПсеминарскихРЗзанятийУЗ
групповыхЗиДоскаЗ
ученическаяУЗкомплектЗ
ученическойЗмебелиЗ
ПстолыЗЯштУЗскамьиЗаштУЗ
столЗпреподХЗШштУЗстулЗ
преподХЗШштРУЗплакатЗ
П3штРУЗраковинаХЗ
индивидуальныхЗ
консультацийУЗ
проведенияЗтекущегоЗ
контроляЗиЗ
промежуточнойЗ
аттестации 

ПроекторЗстационарныйУЗэкранЗпроекционныйУЗ
стационарныйЗкомпьютерУЗдоскаЗученическаяУЗстендЗП2штРУЗ
комплектЗученическойЗмебелиЗПстолыЗШЯштУЗстульяЗ3ЧштУЗ
столЗпреподХЗШштУЗстулЗпреподХЗШштРХ 

НКЗ- 320 УчебнаяЗ аудиторияЗ дляЗ
проведенияЗ
практическихЗ
ПсеминарскихРЗ занятийУЗ
групповыхЗ иЗ
индивидуальныхЗ
консультацийУЗ
проведенияЗ текущегоЗ
контроляЗ иЗ
промежуточнойЗ
аттестации 

ПроекторЗстационарныйУЗэкранЗпроекционныйУЗдоскаУЗ
стендыУЗшкафЗсЗмузейнымиЗпрепаратамиУЗаудиторнаяЗ
мебельУЗраковинаУЗвертикальныеЗжалюзиЗП2штХР 

ПроекторЗстационарныйУЗэкранЗпроекционныйУЗ
стационарныйЗноутбукУЗдоскаЗученическаяУЗстендЗП5штРУЗ
шкафЗсЗмузейнымиЗпрепаратамиЗП3штвЗвлажныхЗпрепаратовЗ
Ш3штРУЗкомплектЗученическойЗмебелиЗПстолыЗШЯштУЗстульяЗ
3ЮштУЗстолЗпреподХЗШштУЗстулЗпреподХЗШштРУЗраковинаХ 

А-101 ЛабораторияЗВСЭЗ
УчебнаяЗаудиторияЗдляЗ
проведенияЗ
практическихЗ
ПсеминарскихРЗзанятийУЗ
групповыхЗиЗ
индивидуальныхЗ
консультацийУЗ
проведенияЗтекущегоЗ
контроляЗиЗ
промежуточнойЗ
аттестации 

ОвоскопЗнастольныйЗОН-ШЧЗПперемещаемоеРУЗэлектроплитаУЗ
весыЗпортативныеЗъчъЭЧШнУЗмикроскопЗП3штХУЗ
перемещаемоеРУЗприборЗанализЗкачестваЗмолокаЗЛактанЗШ-4, 

ДестиляторЗДЭ-4УЗрефрактометрЗпортативныйУЗ
трихинеллоскопЗпроекционныйЗПарптнерУЗаппаратЗдляЗ
выделенияЗличинокЗтрихинеллЗГАСТРОС-ЧШУЗанализаторЗ
соматическихЗклетокЗвЗмолокеЗвискозометрическийЗАМВЗ
1-Ч2УЗРНЦмвЦс-метрЗАНИОН-4ШЧЧУЗхолодильникЗ«лмячЗщн-

ыхШа5хфЦю»УЗстолЗлабораторныйУЗстолЗлабораторныйЗсЗ
раковинойУЗстолЗлабораторныйЗсЗполкамиУЗтумбаЗ
лабораторная П2штРУЗСтолУЗтумбаЗлабораторнаяУЗшкафЗ
П2штРУЗстолЗлабораторныйЗП3штРУЗтабуретыЗлабораторныеЗ
ПШЧштХУЗперемещаемоеРУЗстульяЗП2штРУЗраковина 

Э.ЗċĪĬĻĠĪĦЗĜĮĮġĭĮĜĲĤĤЗĭĮįĠġĩĮĪĞЗīĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġ 

ДляЗаттестацииЗстудентовЗпоЗдисциплинеЗПмодулюРЗиспользуетсяЗтрадиционнаяЗ
системаЗконтроляЗиЗоценкиЗуспеваемостиЗобучающихсяХ 

ОценкаЗ «ĪĮħĤĳĩĪ»З выставляетсяЗ студентамУЗ проявляющиеЗ всестороннееУЗ
систематическоеЗиЗглубокоеЗзнаниеЗучебногоЗиЗнормативногоЗматериалаУЗумеющийЗ
свободноЗвыполнятьЗзаданияУЗпредусмотренныеЗпрограммойУЗусвоившийЗосновнуюЗ



иЗзнакомыйЗсЗдополнительнойЗлитературойУЗрекомендованнойЗкафедройХЗОтличнаяЗ
оценкаЗвыставляетсяЗстудентамУЗусвоившимЗвзаимосвязьЗосновныхЗпонятийЗкурсаУЗ
ихЗзначениеЗдляЗприобретаемойЗпрофессииУЗпроявившимЗтворческиеЗспособностиЗвЗ
пониманииУЗизложенииЗиЗиспользованииЗучебногоЗматериалаХЗ 

ОценкаЗ «ıĪĬĪĴĪ»З выставляетсяЗ студентамУЗ обнаружившимЗ полноеЗ знаниеЗ
учебногоЗ материалаУЗ успешноЗ выполняющимЗ предусмотренныеЗ вЗ программеЗ
заданияУЗ усвоившимЗ основнуюЗ литературуУЗ рекомендованнуюЗ кафедройХЗ ЭтойЗ
оценкиУЗ какЗ правилоУЗ заслуживаютЗ студентыУЗ демонстрирующиеЗ систематическийЗ
характерЗзнанийЗпоЗдисциплинеЗиЗспособныеЗкЗихЗсамостоятельномуЗпополнениюЗиЗ
обновлениюЗвЗходеЗдальнейшейЗучебнойЗработыЗиЗпрофессиональнойЗдеятельностиХЗ 

НаЗ«įĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ»ЗоцениваютсяЗответыЗстудентовУЗпоказавшихЗзнаниеЗ
основногоЗучебногоЗматериалаЗвЗобъемеУЗнеобходимомЗдляЗдальнейшейЗучебыЗиЗвЗ
предстоящейЗ работеЗ поЗ профессииУЗ справляющихсяЗ сЗ выполнениемЗ заданийУЗ
предусмотренныхЗ программойХЗ КакЗ правилоЗ оценкаЗ «удовлетворительно»З
выставляетсяЗ студентамУЗ допустившимЗ погрешностиЗ вЗ ответеЗ наЗ экзаменеЗ иЗ приЗ
выполненииЗ экзаменационныхЗ заданийУЗ неЗ носящиеЗ принципиальногоЗ характераУЗ
когдаЗ установленоУЗ чтоЗ студентЗ обладаетЗ необходимымиЗ знаниямиЗ дляЗ
последующегоЗ устраненияЗ указанныхЗ погрешностейЗ подЗ руководствомЗ
преподавателяХЗ 

ОценкаЗ «ĩġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ»З выставляетсяЗ студентамУЗ обнаружившимЗ
пробелыЗвЗзнанияхЗосновногоЗучебногоЗматериалаУЗдопускающимЗпринципиальныеЗ
ошибкиЗ вЗ выполненииЗ предусмотренныхЗ программойЗ заданийХЗ ТакойЗ оценкиЗ
заслуживаютЗ ответыЗ студентовУЗ носящиеЗ несистематизированныйУЗ отрывочныйУЗ
поверхностныйЗ характерУЗ когдаЗ студентЗ неЗ понимаетЗ существаЗ излагаемыхЗ имЗ
вопросовУЗ чтоЗ свидетельствуетЗ оЗ томУЗ чтоЗ студентЗ неЗ можетЗ дальшеЗ продолжатьЗ
обучениеЗ илиЗ приступатьЗ кЗ профессиональнойЗ деятельностиЗ безЗ дополнительныхЗ
занятийЗ поЗ соответствующейЗ дисциплинеХ ДоскаЗ ученическаяУЗ комплектЗ
ученическойЗмебелиЗПстолыЗЯштУЗскамьиЗаштУЗстолЗпреподХЗШштУЗстулЗпреподХЗШштРУЗ
плакатЗП3штРУЗраковинаХ  
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