


ċĜĭīĪĬĮЗİĪĩĠĜЗĪĲġĩĪĳĩķıЗĭĬġĠĭĮĞ 

ғЗ
п/п 

КонтролируемыеЗ разделыЗ
ПтемыРЗдисциплины* 

КодЗ контролируФ
емойЗ компетенцииЗ
ПилиЗееЗчастиР 

НаименованиеЗ 
оценочногоЗсредФ

стваЗ 
1 Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизабЗ целиУ задачиУЗ истоФ
рияЗвозникновенияЗиЗразвитиеЗнаЗ
современномЗэтапе 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
Дискуссия 

2 ЗаконодательныеЗ основыУЗ
учетЗ иЗ отчетностьЗ вЗ ветеринарФ
но-санитарнойЗэкспертизе 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
ДеловаяЗигра 

3 УбойныеЗ животныеЗ иЗпредъФ
являемыеЗкЗним требования ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

4 ТранспортировкаЗ убойныхЗ
животныхЗнаЗбоенскиеЗпредприФ
ятия 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

5 ПредубойноеЗ содержаниеЗ
животных ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

6 БоенскиеЗ предприятияУЗ ихЗ
характеристикаЗ иЗ требованияУЗ
предъявляемыеЗкЗним 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

7 ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиеФ
наЗпереработкиЗживотных ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

8 ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ
осмотраЗтушЗиЗорганов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

9 ВидовыеЗ особенностиЗ строеФ
нияЗ органовЗ иЗ тканейЗ убойныхЗ
животных 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

10 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ мясаЗ кроликовУЗ нутФ
рийУЗ объектовЗ охотничьегоЗ проФ
мысла 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

11 
ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиеФ

наЗпереработкиЗмясаЗптицы 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

12 
ОрганизацияЗ осмотраЗ тушекЗ

иЗоргановЗмясаЗптицы 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

13 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗпернатойЗдичи 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
Коллоквиум ғ2 



14 МорфологияЗиЗ биохимияЗмяФ
саХЗИзмененияЗвЗмясеЗвЗпроцессеЗ
храненияХЗТовароведениеЗмяса 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

15 ХранениеЗ мясаУЗ измененияЗ вЗ
мясеЗ приЗ нарушенияхЗ режимовЗ
хранения 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

16 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗмяса 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

17 ТовароведениеУЗ основыЗ техФ
нологииЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗ экспертизаЗ субпроФ
дуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

18 ТовароведениеУЗ основыЗ техФ
нологииЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗ экспертизаЗ животФ
ныхЗжиров 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗШ 

19 ТовароведениеУЗ основыЗ техФ
нологииЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗ экспертизаЗ кожевенФ
но-меховогоЗсырья 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ2 

20 ТовароведениеУЗ основыЗ техФ
нологииЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗэкспертизаЗкишечноФ
гоУЗэндокринногоЗсырьяЗиЗдругихЗ
продуктовЗубоя 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ3 

21 
ТранспортировкаЗ скоропорФ

тящейсяЗпродукции 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ4 

22 
КонсервированиеЗмяса 

ОПК-5, ОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

23 Ветеринарно-санитарныеЗ
требованияЗ кЗ сырьюЗ иЗ технолоФ
гииЗ переработкиЗ мясаЗ дляЗ полуФ
ченияЗ доброкачественнойЗ проФ
дукции 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

24 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ продуктовЗ перераФ
боткиЗ мясаЗ ПмясныеЗ полуфабриФ
катыУЗ колбасыУЗ ветчинно-

штучныеЗизделияУЗконсервыР 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

25 Ветеринарно- санитарныеЗ
требованияЗ кЗ сырьюУЗ содержаФ
ниюЗживотныхЗиЗтехнологииЗпеФ
реработкиЗмолока 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

26 ОсновыЗ технологииЗ кислоФ
молочныхЗ продуктовУЗ сливочноФ
гоЗмаслаУЗсыров 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

27 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ молокаЗ иЗ кисломоФ
лочныхЗпродуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 



28 ТовароведениеЗ медаУЗ ветериФ
нарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ
заготовкеХ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ5 

29 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗмеда 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ5 

30 ТовароведениеЗ яицУЗ ветериФ
нарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ
производствуЗиЗпереработке 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

31 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ яицЗ иЗ другихЗ яйцеФ
продуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

32 ТовароведениеЗ промысловыхЗ
рыбХЗОсновыЗтехнологииЗрыбноФ
гоЗпромыслаЗиЗпереработки 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ4 

33 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ рыбыЗиЗрыбопродукФ
тов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ4 

34 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗ морскихЗ млекопитаФ
ющихУЗ икрыУЗ ракообразныхЗ иЗ
другихЗгидробионтов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ4 

35 
КонтрольнаяЗработа 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
СписокЗвопросов 

36 
Экзамен 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
СписокЗвопросов 

  



ĎāĆďЩĄąЗĆĊĉĎČĊćĘЗďčċāВАāĈĊčĎĄ 

čīĤĭĪĦЗĞĪīĬĪĭĪĞЗĠħĻЗīĪĠğĪĮĪĞĦĤЗĦЗĦĪħħĪĦĞĤįĨį 

ВĪīĬĪĭķЗĠħĻЗĦĪħħĪĦĞĤįĨĜЗ№1 

īĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

РазделбЗįĝĪĥĩķġ ĢĤĞĪĮĩķġ Ĥ īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ 

ШХЗВидыЗубойныхЗживотныхХ 
2ХЗКатегорииЗупитанностиЗубойныхЗживотныхХ 
3ХЗПравилаЗприемкиЗубойныхЗживотныхХ 
4ХЗКатегорииЗживотныхУЗнеЗдопущенныхЗкЗубоюЗиЗпереработкеХ 
 

РазделбЗĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜ įĝĪĥĩķı ĢĤĞĪĮĩķı ĩĜ ĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻ 

1. ПравилаЗ транспортировкиЗ убойныхЗ животныхЗ автомобильнымЗ
транспортомХ 

2. ПодготовкаЗавтотранспортаЗкЗперевозкеЗживотныхХ 
3. ПравилаЗтранспортировкиЗубойныхЗживотныхЗжелезнодорожнымЗ

транспортомХ 
4. ПодготовкаЗжелезнодорожныхЗвагоновЗкЗперевозкеЗживотныхХ 
5. ПравилаЗ транспортировкиЗ убойныхЗ животныхЗ воднымЗ

транспортомХ 
6. ОформлениеЗтранспортнойЗдокументацииХ 
7. ПорядокЗдезинфекцииЗтранспортаХ 
8. ПравилаЗпогрузкиЗиЗвыгрузкиЗживотныхХ 
 

РазделбЗīĬġĠįĝĪĥĩĪġ ĭĪĠġĬĢĜĩĤġ ĢĤĞĪĮĩķı 

1. БазаЗпредубойного содержанияЗживотныхХ 
2. КарантинноеЗотделениеУЗизоляторХ 
3. РежимЗсодержанияЗживотныхЗпередЗубоемХ 
4. УчетЗиЗотчетностьХ 
 

РазделбЗ ĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻ, Ĥı ıĜĬĜĦĮġĬĤĭĮĤĦĜ Ĥ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ, 
īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ 

1. ТипыЗбоенскихЗпредприятийХ 
2. ПравилаЗ проектированияЗ иЗ размещенияЗ мясоперерабатывающихЗ

предприятийХ 
3. ВодоснабжениеЗбоенскихЗпредприятийХ 
4. ПравилаЗ дезинфекцииУЗ дератизацииЗ цеховЗ поЗ переработкеЗ

животныхХ 
РазделбĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ğĤğĤġĩĜ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ ĢĤĞĪĮĩķı 



1. ВидыЗоглушенияЗкрупногоЗрогатогоЗскотаУЗсвинейХ 
2. ВидыЗиЗправилаЗобескровливанияЗживотныхХ 
3. ОсновныеЗ технологическиеЗ линииЗ поЗ переработкиЗ животныхЗ наЗ

мясоХ 
 

РазделбЗĪĬğĜĩĤģĜĲĤĻ Ĥ ĨġĮĪĠĤĦĜ ĪĭĨĪĮĬĜ ĮįĴ Ĥ ĪĬğĜĩĪĞ 

1. ОрганизацияЗ рабочихЗ местЗ дляЗ осмотраЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ
органовЗживотныхХ 

2. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗкрупногоЗрогатогоЗ
скотаХ 

3. МетодикаЗ осмотраЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ мелкогоЗ рогатогоЗ
скотаХ 

4. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗсвинейХ 
5. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗлошадейХ 
6. ПорядокЗиЗметодыЗисследованияЗмясаЗнаЗтрихинеллезХ 
7. МетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаХ 
8. ВынужденныйЗ убойУЗ порядокЗ определенияЗ мясаЗ полученногоЗ отЗ

вынужденногоЗубояХ 
9. СпособыЗобезвреживанияЗусловноЗгодногоЗмясаХ 
10.  ПорядокЗклейменияЗмясаЗиЗмясопродуктовХ 
 

 

ВĪīĬĪĭķЗĠħĻЗĦĪħħĪĦĞĤįĨĜЗ№2 

īĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

РазделбЗ ĞĤĠĪĞķġ ĪĭĪĝġĩĩĪĭĮĤ ĭĮĬĪġĩĤĻ ĪĬğĜĩĪĞ Ĥ ĮĦĜĩġĥ įĝĪĥĩķı 
ĢĤĞĪĮĩķı 

1. ВидовыеЗособенностиЗкостейЗскелетаЗкрупногоЗрогатогоЗскотаЗиЗ
лошадиУЗмелкогоЗрогатогоЗскотаЗиЗсобакиУЗкроликаЗиЗкошкиХ 

2. ВидовыеЗ особенностиЗ строенияЗ внутреннихЗ органовЗ различныхЗ
животныхХ 

3. ОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗпоЗвнешнемуЗвидуЗтушиХ 
4. ЛабораторныеЗметодыЗопределенияЗвидовойЗпринадлежностиХ 
 

РазделбĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ ĦĬĪħĤĦĪĞ, ĩįĮĬĤĥ, 
ĪĝĶġĦĮĪĞ ĪıĪĮĩĤĳĸġğĪ īĬĪĨķĭħĜ 

1. ПравилаЗубояЗиЗпереработкиЗнаЗмясоЗкроликовЗиЗнутрийХ 
2. ПорядокЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ мясаЗ кроликовЗ иЗ

нутрийХ 
3. ПравилаЗэкспертизыЗмясаЗдикихЗиЗпромысловыхЗживотныхХ 



4. ПравилаЗэкспертизыЗмясаЗпернатойЗдичиХ 
5. СанитарнаяЗ оценкаЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояЗ приЗ заразныхЗ иЗ

незаразныхЗболезняхХ 
 

РазделыбЗ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ğĤğĤġĩĜ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ ĨĻĭĜ īĮĤĲķ, 
ĪĬğĜĩĤģĜĲĤĻ ĪĭĨĪĮĬĜ ĮįĴġĦ Ĥ ĪĬğĜĩĪĞ ĨĻĭĜ īĮĤĲķ 

1. ЛинияЗпоЗпереработкиЗсельскохозяйственнойЗптицыХ 
2. ПравилаЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗмясаЗптицыХ 
 

РазделыбЗ ĨĪĬİĪħĪğĤĻ Ĥ ĝĤĪıĤĨĤĻ ĨĻĭĜ. ИģĨġĩġĩĤĻ Ğ ĨĻĭġ Ğ īĬĪĲġĭĭġ 
ıĬĜĩġĩĤĻ. ТĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĨĻĭĜ, ıĬĜĩġĩĤġ ĨĻĭĜ, ĤģĨġĩġĩĤĻ Ğ ĨĻĭġ īĬĤ 
ĩĜĬįĴġĩĤĻı ĬġĢĤĨĪĞ ıĬĜĩġĩĤĻ, ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 
ĨĻĭĜ 

1. КлассификацияЗ мясаЗ поЗ видамЗ животногоЗ иЗ поЗ термическомуЗ
состояниюХ 

2. ЭтапыЗсозреванияЗмясаХ 
3. ИзмененияЗ мясаЗ вЗ процессеЗ храненияЗ ПзагарУЗ плесневениеУЗ

гниениеРУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
4. ИзмененияЗцветаЗмясаЗиЗсанитарнаяЗоценкаХ 
5. ПорокиЗзапахаЗприЗхраненииЗмясаУЗсанитарнаяЗоценкаЗпродуктовЗ

убояХ 
 

РазделбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ, ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 
ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĭįĝīĬĪĠįĦĮĪĞ 

1. КлассификацияЗсубпродуктовХ 
2. ОсновыЗпереработкиЗсубпродуктовХ 
3. ВетеринарныеЗправилаЗприЗпереработкеХ 
 

 

ВĪīĬĪĭķЗĠħĻЗĦĪħħĪĦĞĤįĨĜЗ№3 

īĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

РазделбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ īĬĪĨķĭħĪĞķı Ĭķĝ. ОĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ ĬķĝĩĪğĪ 
īĬĪĨķĭħĜ Ĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĭķĝķ Ĥ 
ĬķĝĪīĬĪĠįĦĮĪĞ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĪĬĭĦĤı 
ĨħġĦĪīĤĮĜĺĵĤı, ĤĦĬķ, ĬĜĦĪĪĝĬĜģĩķı Ĥ ĠĬįğĤı ğĤĠĬĪĝĤĪĩĮĪĞ 

1. ВидыЗпромысловыхЗрыбХ 
2. ТехнологияЗпосолаЗрыбыХ 
3. ТехнологияЗкопченияЗрыбыЗПхолодныйЗиЗгорячийЗспособРХ 



4. ОрганолептическиеЗ исследованияЗ рыбыЗ иЗ морскихЗ
млекопитающихХ 

5. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗохлажденнойЗрыбыХ 
6. ЛабораторныеЗметодыЗопределенияЗсвежестиЗрыбыХ 
7. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗсоленойЗрыбыХ 
8. ПорокиЗсоленойЗрыбыУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
9. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрыбыЗгорячегоЗкопченияХ 
10. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрыбыЗхолодногоЗкопченияХ 
11. ПорокиЗкопченойЗрыбыУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
12. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗсушенойЗиЗвяленойЗрыбыХ 
13. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗописторхозеХ 
14. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗдифиллоботриозеХ 
15. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗлигулезеХ 
 

ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤ 

ОценкаЗ«ĪĮħĤĳĩĪ»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗпроявляющиеЗвсестороннееУЗсистематическоеЗ

иЗ глубокоеЗ знаниеЗ учебногоЗ иЗ нормативногоЗ материалаУЗ умеющийЗ свободноЗ выполнятьЗ заданияУЗ

предусмотренныеЗпрограммойУЗусвоившийЗосновнуюЗиЗзнакомыйЗсЗдополнительнойЗлитературойУЗ

рекомендованнойЗкафедройХ 

ОценкаЗ«ıĪĬĪĴĪ»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗполноеЗзнаниеЗучебногоЗматеФ

риалаУЗуспешноЗвыполняющимЗпредусмотренныеЗвЗпрограммеЗзаданияУЗусвоившимЗосновнуюЗлиФ

тературуУЗрекомендованнуюЗкафедройХЗ 

НаЗ «įĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ»З оцениваютсяЗ ответыЗ студентовУЗ показавшихЗ знаниеЗ основногоЗ

учебногоЗ материалаЗ вЗ объемеУЗ необходимомЗ дляЗ дальнейшейЗ учебыЗ иЗ вЗ предстоящейЗ работеЗ поЗ

профессииУЗсправляющихсяЗсЗвыполнениемЗзаданийУЗпредусмотренныхЗпрограммойХ 

ОценкаЗ«ĩġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗпробелыЗвЗзнаФ

нияхЗ основногоЗ учебногоЗ материалаУЗ допускающимЗ принципиальныеЗ ошибкиЗ вЗ выполненииЗ

предусмотренныхЗпрограммойЗзаданийХ 

 

ĀġħĪĞĜĻЗПĬĪħġĞĜĻРЗĤğĬĜ 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ШЗТемабЗправилаЗвыдачиЗветеринарныхЗсопроводительныхЗдокументов 

2ЗКонцепцияЗигрыбЗ студентыЗразделяютсяЗпоЗпарамУЗимЗпредлагаютсяЗ
вариантыЗ продукции животноводстваУЗ которыеЗ необходимоЗ
транспортироватьЗ вЗ разныеЗ регионыЗ страныЗ иЗ заЗ рубежХЗ СтудентыЗ
подготавливаютЗиЗоформляютЗтранспортнуюЗдокументациюХ 

3ЗРолибЗ 



- ВладелецЗпродукциивЗ 
- ВетеринарныйЗврачУЗветеринарно-санитарныйЗэкспертвЗ 
4З ОжидаемыйЗ результатбЗ участникиЗ деловойЗ игрыУЗ должныЗ

предоставитьЗ полныйЗ пакетУЗ правильноЗ заполненныхУЗ документовУЗ
необходимыхЗдляЗтранспортировкиЗподконтрольныхЗгрузовХ 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħĻЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З1 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ĎġĨĜбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĢĤĞĪĮĩķıЗĢĤĬĪĞ 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1 

ЗаданиеЗШХЗКлассификацияЗжировХ 
ЗаданиеЗ2ХЗИзмененияЗжировЗвЗпроцессеЗхраненияХ 
 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗТехнологияЗвытопкиЗжировХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСанитарнаяЗоценкаЗжировХ 
 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħĻЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З2 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ĎġĨĜбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĦĪĢġĞġĩĩĪ-ĨġıĪĞĪğĪЗĭķĬĸĻ 

 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1 

ЗаданиеЗШХЗКлассификацияЗшкурХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСпособыЗконсервацииЗшкурХ 
 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗПорокиЗшкурХ 
ЗаданиеЗ2ХЗКлеймениеЗкожевенногоЗиЗмеховогоЗсырьяХ 
 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħĻЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З3 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ĎġĨĜбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĤЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĦĤĴġĳĩĪğĪУЗĹĩĠĪĦĬĤĩĩĪğĪЗĭķĬĸĻЗĤЗĠĬįğĤıЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗįĝĪĻ 



 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1 

ЗаданиеЗШХЗНоменклатураЗкомплектаЗкишокЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСпособыЗконсервацииЗкишокХ 
ЗаданиеЗ3ХЗОпределениеЗ«кишки-сырец» 

 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗНоменклатураЗкомплектаЗкишокЗсвинейХ 
ЗаданиеЗ2ХЗПорокиЗкишокХ 
ЗаданиеЗ3ХЗОпределениеЗ«кишки-фабрикат» 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħĻЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№ЗЫ 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ĎġĨĜбЗĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜЗĭĦĪĬĪīĪĬĮĻĵġĥĭĻЗīĬĪĠįĦĲĤĤ 

 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1 

ЗаданиеЗШХЗАвтомобильныйЗхолодильныйЗтранспортХ 
ЗаданиеЗ2ХЗПравилаЗпогрузкиЗскоропортящихсяЗгрузовХ 
 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗЖелезнодорожныйЗхолодильныйЗтранспортХ 
ЗаданиеЗ 2ХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ наЗ холодильномЗ

транспортеХ 
 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħĻЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№ЗЬ 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ĎġĨĜбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĨġĠĜ, ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ 
ģĜğĪĮĪĞĦġ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨġĠĜ. 

 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1 

ЗаданиеЗШХЗПравилаЗотборЗпробЗмедаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗМетоды определенияЗсодержанияЗводыЗвЗмедахХ 
ЗаданиеЗ3ХЗДатьЗопределениеЗтерминуЗ«инвертныеЗсахара»Х 
 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗХимическийЗсоставЗмедаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗМетодыЗопределенияЗфальсификатовХ 
ЗаданиеЗ3ХЗДатьЗопределениеЗтерминуЗ«диастазноеЗчисло»Х 



 

КĬĤĮġĬĤĤ ĪĲġĩĦĤ 

- оценкаЗ«ģĜĳĮġĩĪ» ставитсяЗставитсяУЗ еслиЗстудентЗправильноЗвыполнилЗнеЗменееЗ
2/3ЗвсейЗработыЗилиЗдопустилЗнеЗболееЗоднойЗгрубойЗошибкиЗиЗдвухЗнедочетовв 

- оценкаЗ«ĩġģĜĳĮġĩĪ» еслиЗчислоЗошибокЗиЗнедочетовЗпревысилоЗнормуЗдляЗоценкиЗ
3ЗилиЗправильноЗвыполненоЗменееЗ2/3ЗвсейЗработы  



ċČĊĈāĂďĎĊēĉАěЗАĎĎāčĎАĒĄě 

ВĪīĬĪĭķЗĦЗĹĦģĜĨġĩįЗЫЗĦįĬĭ 

1. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаУЗ ееЗ достиженияЗиЗ задачиЗнаЗ соФ
временномЗэтапеХЗИсторияЗотечественнойЗВСЭХ 

2. ХарактеристикаЗ убойныхЗ животныхЗ иЗ современныеЗ требованияУЗ
предъявляемыеЗкЗнимХ 

3. ОпределениеЗ упитанностиЗ птицыХЗ ТребованияЗ действующихЗ станФ
дартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗптицыХ 

4. ОпределениеЗ упитанностиЗ уЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаХЗ ТребованияЗ
действующихЗстандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗКРСХ 

5. ОпределениеЗупитанностиЗуЗсвинейХЗТребованияЗдействующихЗстанФ
дартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗсвинейХ 

6. ОпределениеЗ упитанностиЗ уЗ лошадейХЗ ТребованияЗ действующихЗ
стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗлошадейХ 

7. ВетеринарныеЗ сопроводительныеЗ документыХЗ ПорядокЗ иЗ формаЗ ихЗ
оформленияХ 

8. ТранспортировкаЗубойныхЗживотныхбЗподготовкаЗживотныхЗкЗтрансФ
портировкеУЗтребованияЗкЗтранспортнымЗсредствамХ 

9. ОформлениеЗ транспортнойЗ документацииХЗТребованияЗ кЗ погрузкеЗ иЗ
содержаниюЗживотныхЗвЗпутиХ 

10.  Ветеринарно-санитарныеЗмероприятияЗнаЗтранспортеХЗПорядокЗсаФ
нитарнойЗобработкиЗтранспортныхЗсредствЗпослеЗвыгрузкиЗживотныхХ 

11.  ПеревозкаЗскоропортящихсяЗпродуктовЗиЗживотногоЗсырьяХ 

12. ПредприятияЗпоЗпереработкеЗживотныхУЗтипыУЗструктураХ 

13.  Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗвыборуЗместаЗиЗстроительФ
ствуЗмясо- иЗптицекомбинатовУЗбоенУЗубойныхЗпунктовЗиЗплощадокУЗветериФ
нарно-санитарныхЗ блоковЗ вЗ промышленныхЗ комплексахХЗ Санитарно-

гигиеническиеЗ иЗ техническиеЗ требованияЗ кЗ производственнымЗ цехамЗ иЗ ихЗ
оборудованиюХ 

14.  ВодоснабжениеУЗ удалениеЗ сточныхЗ водУЗ ихЗ очисткаЗ иЗ обеззаражиФ
ваниеЗсЗсоблюдениемЗтребованийЗзаконаЗобЗохранеЗокружающейЗсредыХ 

15. СанитарнаяЗбойняЗнаЗмясокомбинатахУЗееЗзначениеХ 



16. ТребованияУЗпредъявляемыеЗкЗубойнымЗживотнымХЗБолезниЗиЗдруФ
гиеЗсостоянияУ приЗкоторыхЗживотныхЗнеЗдопускаютЗкЗубоюЗилиЗотправляютЗ
наЗсанитарнуюЗбойнюХ 

17. ПорядокЗприемаЗиЗрежимЗпредубойногоЗсодержанияЗживотныхХ 

18.  ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ предубойногоЗ осмотраЗ сельскохозяйФ
ственныхЗживотныхУЗегоЗзначениеХ 

19.  УбойЗживотныхХЗОсобенностиЗубояЗразныхЗвидовЗживотныхХ 

20.  ПервичнаяЗпереработкаЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХЗОсновныеЗтехноФ
логическиеЗоперацииЗпереработкиЗиЗихЗзначениеЗдляЗвыходаЗпродукцииЗвыФ
сокогоЗтоварногоЗкачестваХ 

21.  ПервичнаяЗпереработкаЗсвинейХЗОсновныеЗтехнологическиеЗопераФ
цииЗ переработкиЗ иЗ ихЗ значениеЗ дляЗ выходаЗ продукцииЗ высокогоЗ товарногоЗ
качестваХ 

22.  ОсновыЗ технологииЗ первичнойЗ переработкиЗ птицЗ иЗ методикаЗ
осмотраЗтушекХ 

23. ЛимфатическаяЗсистемаЗиЗееЗзначениеЗвЗэкспертизеЗмясаХЗСтроениеЗ
лимфатическихЗузловЗу различныхЗвидовЗживотныхХ 

24. ТопографияЗ лимфатическихЗ узловЗ иЗ особенностиЗ ветеринарно-

санитарнойЗэкспертизыЗлимфатическихЗузловЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХ 

25.  ОрганизацияЗрабочихЗместЗпоЗветеринарномуЗосмотруЗтушЗиЗвнутФ
реннихЗоргановЗнаЗконвейерныхЗлинияхЗмясокомбинатовУЗ боенУЗнаЗубойныхЗ
пунктахУЗвЗлабораторияхЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗрынковХ 

26. ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
органовЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 

2ЮЗ ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
органовЗсвинейХ 

2ЯХЗ ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
органовЗлошадейУЗословУЗмуловЗиЗверблюдов 

2аХЗ ВетеринарноеЗ клеймениеЗ мясаЗ иЗ мясопродуктовХЗ ВидыЗ ветеринарФ
ныхЗклеймЗиЗштамповХЗ 

3ЧХЗТовароведческаяЗмаркировкаЗмясаЗживотныхЗиЗптицыХ 

3ШХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗкрупногоЗрогатогоЗскотаЗпоЗГОСТамХ 

32ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗсвинейЗпоЗГОСтамХ 

33ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗлошадейЗпоЗГОСТамХ 



34ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗмелкогоЗрогатогоЗскотаЗпоЗГОСТамХ 

35ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗптицыЗпоЗГОСТамХ 

3ЭХЗОбщееЗпонятиеЗоЗмясеХЗМорфологическийЗиЗхимическийЗсоставЗмяФ
саЗживотныхЗиЗптицыХ 

3ЮХЗСозреваниеЗ ПферментацияРЗмясаЗиЗ егоЗ сущностьХЗФакторыУЗ влияюФ
щиеЗнаЗпроцессЗсозреванияЗмясаХ 

3ЯХЗ ОсобенностиЗ созреванияЗ мясаЗ больныхЗ иЗ переутомленныхЗ животФ
ныхХЗ 

3аХЗИзмененияЗмясаЗприЗхранениибЗизменениеЗцветаУЗзапахаУЗвкусаУЗзаФ
гарУЗ ослизнениеУЗ плесневениеУЗ гниениеХЗ ПричиныУЗ признакиУЗ санитарнаяЗ
оценкаХ 

4ЧХЗКлассификацияЗмясаЗпоЗвидуЗживотныхУЗполуУЗвозрастуУЗупитанноФ
стиУЗтермическомуЗсостояниюЗиЗпищевомуЗназначениюХ 

4ШХЗОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗмясаЗиЗметодыЗустановленияЗ
егоЗфальсификацииХ 

42ХЗМетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаЗубойныхЗживотныхХ 

43ХЗДифференциальнаяЗдиагностикаЗмясаУЗполученногоЗотЗубояЗ здороФ
выхУЗтяжелоЗбольныхЗиЗубитыхЗвЗагональномЗсостоянииЗживотныхХ 

44ХЗСортоваяЗразрубкаЗтушЗдляЗрозничнойЗторговлиХ 

45ХСубпродуктыУЗклассификацияХЗОсновыЗтехнологииУЗпервичнаяЗпереФ
работкаЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаХ 

4ЭХЗСпособыЗобезвреживанияЗмясаХ 

4ЮХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ дикихЗ иЗ промысловыхЗ
животныхЗиЗпернатойЗдичиХ 

4ЯХЗ НоменклатураЗ кишечногоЗ сырьяХЗ КонсервированиеЗ кишечногоЗ сыФ
рьяХЗПорокиЗкишокЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗкишечногоЗсырьяХ 

 

ВĪīĬĪĭķЗĦЗĹĦģĜĨġĩįЗЬЗĦįĬĭ 

ШХЗ ЗначениеЗ консервногоЗ производстваХЗ КонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясФ
ныхЗ продуктовЗ высокойЗ температуройХЗ ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиеныЗ мясФ
ныхЗбаночныхЗконсервовХЗ 

2ХЗ ПорокиХЗ МетодыЗ исследованияЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ
мясныхЗ баночныхЗ консервовЗ поЗ действующимЗ ГОСТамХЗ Ветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗв консервномЗпроизводствеХ 



3ХЗКонсервированиеЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовЗповареннойЗсольюХЗСущФ
ностьЗ иЗ способыЗ посолаХЗ ХранениеЗ солониныУЗ еёЗ порокиЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗоценкаХЗ 

4ХЗ КонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ низкойЗ температуройХЗЗ
ИсточникиЗполученияЗхолодаХЗРежимыЗтемпературыУЗвлажностиУЗвентиляцияЗ
иЗциркуляцияЗвоздухаЗвЗхолодильныхЗскладахЗПкамерахРХЗЗамораживаниеЗмяФ
саХЗТребованияЗГОСТовЗкЗохлажденномуЗиЗмороженомуЗмясуХЗПотериЗмассыЗ
мясаЗприЗхраненииХЗСрокиЗхраненияЗмясаЗприЗразличныхЗминусовыхЗтемпеФ
ратурахХЗРазмораживаниеЗмясаХЗДератизацияУЗдезинсекцияЗиЗдезинфекцияЗнаЗ
холодильникахХЗ 

5ХЗХарактеристикаЗсовременногоЗколбасногоЗпроизводстваХЗТребованияЗ
кЗ сырьюХЗ ОсновыЗ технологииЗ вареныхУЗ полукопченыхУЗ варено-копченыхЗ иЗ
сырокопченыхЗ видовЗ колбасХ  ОсновыЗ технологииЗ ветчинно-штучныхЗ издеФ
лийбЗгрудинокУЗкореекУЗокороковЗиЗдрХЗПорокиХЗВетеринарно-санитарныйЗконФ
трольЗвЗколбасномЗпроизводствеХ 

ЭХЗ ПищевыеЗ жирыХЗ ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ вытопкиЗ пищевыхЗ
жировХЗВидыЗпорчиЗжировХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗжираХ 

ЮХЗКишечноеЗсырьеХЗВидыЗиЗиспользованиеЗкишечногоЗсырьяХЗОсновыЗ
технологииЗобработкиЗкишокЗнаЗбоенскихЗпредприятияхХЗКонсервированиеЗиЗ
хранениеХЗ ПорокиЗ кишокЗ ПприжизненныеУЗ технологическиеЗ иЗ возникающиеЗ
приЗхраненииРХЗ 

ЯХКровьХЗХимическийЗсостав иЗпищеваяЗценностьЗкровиХЗВетеринарно-

санитарныеЗ требованияЗ кЗ сборуЗ иЗ обработкеЗ кровиХЗ ПереработкаЗ кровиЗ наЗ
пищевыеУЗ лечебныеУЗ техническиеЗ иЗ кормовыеЗ продутыХЗ Ветеринарно-

санитарнаяЗоценкаЗкровиЗиЗготовыхЗпродуктовХ 

аХЭндокринноеЗ сырьеХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ приЗ сборФ
кеУЗпервичнойЗобработкеЗиЗконсервированииЗэндокринногоЗсырьяХ 

ШЧХКожевенно-меховоеЗиЗтехническоеЗсырьеХЗКлассификацияЗшкурУЗихЗ
первичнаяЗобработкаЗиЗконсервированиеХЗДезинфекцияЗиЗдезинсекцияХЗПороФ
киЗшкурХ 

ШШХПищевоеЗ значениеЗ яицХЗ СтроениеЗ иЗ химическийЗ составХЗ КлассифиФ
кацияЗ товарныхЗ яицЗ поЗ действующемуЗ ГОСТуХЗ ПорокиЗ яицХЗ ЯйцаЗ какЗ возФ
можныйЗ источникЗ инфекционныхЗ болезнейЗ человекаЗ иЗ животныхХЗ ПравилаЗ
ветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗяицЗдомашнейЗптицыХЗОсобенностиЗвеФ
теринарно-санитарнойЗоценкиЗяицЗводоплавающейЗптицыХ 

Ш2ХМорфологияЗ иЗ химияЗ мясаЗ кроликовЗ иЗ нутрийХЗ ОсобенностиЗ убояЗ
кроликовЗиЗнутрийХЗМетодикаЗосмотраЗтушекЗиЗвнутреннихЗоргановХЗВетериФ



нарно-санитарнаяЗоценкаЗтушекЗиЗвнутреннихЗоргановЗприЗинфекционныхЗиЗ
инвазионныхЗболезняхХ 

Ш3ХВетеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ дикихЗ промысловыхЗ жиФ
вотныхЗиЗпернатойЗдичиХЗСпособыЗиЗправилаЗдобычиХЗОсобенностиЗосмотраЗ
тушЗиЗвнутреннихЗоргановЗдикихЗживотныхЗиЗпернатойЗдичиХЗМорфологичеФ
скийЗиЗхимическийЗсоставЗмясаЗдикихЗиЗпромысловыхЗживотныхЗиЗпернатойЗ
дичиХЗОсобенностиЗсозреванияЗмясаХЗПослеубойнаяЗдиагностикаЗинфекционФ
ныхЗ иЗ инвазионныхЗ болезнейУЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ
убояХЗ 

Ш4ХКраткиеЗ сведенияЗ оЗ семействахЗ промысловыхЗ рыбХЗ МорфологияЗ иЗ
химияЗмясаУЗегоЗпищеваяЗиЗбиологическаяЗценностьХЗОсновыЗтехнологииЗпеФ
реработкиЗрыбыЗиЗпроизводстваЗрыбныхЗпродуктовХЗСпособыЗконсервироваФ
нияХ 

Ш5ХСанитарнаяЗоценкаЗрыбыЗприЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезФ
няхЗиЗотравленияхХЗМетодыЗисследованияЗрыбыЗнаЗсвежестьХЗ 

ШЭХМолокоХЗХимическийЗсоставУЗфизико-химическиеЗсвойстваЗкоровьеФ
гоЗмолокаУЗфакторыЗихЗ обуславливающиеХЗБактерицидныеЗиЗ бактериостатиФ
ческиеЗсвойстваЗмолокаЗиЗихЗиспользованиеЗвЗпроизводствеХЗМолокоЗдругихЗ
видовЗсельскохозяйственныхЗживотныхЗиЗегоЗрациональноеЗиспользованиеХЗ 

ШЮХСанитарно-гигиеническиеЗ условияЗ полученияЗ доброкачественногоЗ
молокаЗиЗегоЗхранениеЗнаЗфермеХЗПорокиЗмолокаЗиЗихЗпредупреждениеХЗИзФ
менениеЗкачестваЗмолокаЗприЗхраненииХЗПоказателиУЗхарактеризующиеЗсаниФ
тарно-гигиеническоеЗсостояниеЗмолокаХЗ 

1ЯХИсточникиЗ микробногоЗ обсемененияЗ молокаХЗ ВлияниеЗ наЗ качествоУЗ
пищевуюЗценностьЗиЗтехнологическиеЗсвойстваЗмолокаУЗналичиеЗвЗнемЗантиФ
биотиковУЗингибиторовУЗпестицидовЗиЗдрХЗвеществХ 

ШаХВетеринарно-санитарныеЗправилаЗполученияЗмолокаЗотЗ здоровыхЗиЗ
больныхЗ животныхХЗ З ТребованияУЗ предъявляемыеЗ кЗ молочнойЗ посудеЗ иЗ инФ
вентарюбЗмойкиЗиЗдезинфекцияХЗМоющиеЗиЗдезинфицирующиеЗсредстваУЗисФ
пользуемыеЗ вЗ молочномЗ производствеХЗ ЛичнаяЗ гигиенаЗ обслуживающегоЗ
персоналаХЗ 

2ЧХПервичнаяЗ переработкаЗ молокаЗ вЗ хозяйствеЗ ПочисткаУЗ охлаждениеУЗ
хранениеРЗ иЗ егоЗ транспортировкаХЗ ТребованияЗ кЗ заготовляемомуЗ молокиЗ поЗ
действующемуЗГОСТуЗиЗсодержаниеЗбелкаХЗБазиснаяЗжирностьЗмолокаХ 

2ШХРольЗ молокаЗ какЗ возможногоЗ инфекционныхЗ болезнейЗ иЗ пищевыхЗ
токсикоинфекцийЗиЗ токсикозовЗ уЗ человекаХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ
молокаУЗполученногоЗотЗживотныхХЗБольныхЗинфекционнымиЗболезнямиЗПтуФ



беркулезУЗбруцеллезУЗящурУЗлейкозЗиЗдрХРХЗМолокоЗкоровЗбольныхЗмаститомбЗ
распознаваниеЗиЗпутиЗиспользованияХ 

22ХСпособыЗ иЗ режимыЗ обезвреживанияЗ молокаУЗ полученногоЗ отЗ больФ
ныхЗ животныхХЗ ИзмененияЗ молокаЗ приЗ различныхЗ режимахЗ тепловойЗ обраФ
боткиЗиЗпоследующемЗхраненииХЗ 

23ХЗ ТехническийЗ регламентЗ ТСЗ ғЗ Ч33З «ОЗ безопасностиЗ молокаЗ иЗ моФ
лочнойЗпродукции»ХЗОсновныеЗтерминыЗиЗопределенияУЗобластьЗпримененияХ 

ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤ 

ОценкаЗ«ĪĮħĤĳĩĪ»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗпроявляющиеЗвсестороннееУЗсистематическоеЗ

иЗ глубокоеЗ знаниеЗ учебногоЗ иЗ нормативногоЗ материалаУЗ умеющийЗ свободноЗ выполнятьЗ заданияУЗ

предусмотренныеЗпрограммойУЗусвоившийЗосновнуюЗиЗзнакомыйЗсЗдополнительнойЗлитературойУЗ

рекомендованнойЗ кафедройХЗ ОтличнаяЗ оценкаЗ выставляетсяЗ студентамУЗ усвоившимЗ взаимосвязьЗ

основныхЗ понятийЗ курсаУЗ ихЗ значениеЗ дляЗ приобретаемойЗ профессииУЗ проявившимЗ творческиеЗ

способностиЗвЗпониманииУЗизложенииЗиЗиспользованииЗучебногоЗматериалаХЗ 

ОценкаЗ«ıĪĬĪĴĪ»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗполноеЗзнаниеЗучебногоЗматеФ

риалаУЗуспешноЗвыполняющимЗпредусмотренныеЗвЗпрограммеЗзаданияУЗусвоившимЗосновнуюЗлиФ

тературуУЗрекомендованнуюЗкафедройХЗЭтойЗоценкиУЗкакЗправилоУЗзаслуживаютЗстудентыУЗдемонФ

стрирующиеЗсистематическийЗхарактерЗзнанийЗпоЗдисциплинеЗиЗспособныеЗкЗихЗсамостоятельноФ

муЗпополнениюЗиЗобновлениюЗвЗходеЗдальнейшейЗучебнойЗработыЗиЗпрофессиональнойЗдеятельФ

ностиХЗ 

НаЗ «įĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ»З оцениваютсяЗ ответыЗ студентовУЗ показавшихЗ знаниеЗ основногоЗ

учебногоЗ материалаЗ вЗ объемеУЗ необходимомЗ дляЗ дальнейшейЗ учебыЗ иЗ вЗ предстоящейЗ работеЗ поЗ

профессииУЗсправляющихсяЗсЗвыполнениемЗзаданийУЗпредусмотренныхЗпрограммойХЗКакЗправилоЗ

оценкаЗ«удовлетворительно»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗдопустившимЗпогрешностиЗвЗответеЗнаЗэкФ

заменеЗиЗприЗвыполненииЗэкзаменационныхЗзаданийУЗнеЗносящиеЗпринципиальногоЗхарактераУЗкоФ

гдаЗ установленоУЗ чтоЗ студентЗ обладаетЗ необходимымиЗ знаниямиЗ дляЗ последующегоЗ устраненияЗ

указанныхЗпогрешностейЗподЗруководствомЗпреподавателяХ 

ОценкаЗ«ĩġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗпробелыЗвЗзнаФ

нияхЗ основногоЗ учебногоЗ материалаУЗ допускающимЗ принципиальныеЗ ошибкиЗ вЗ выполненииЗ

предусмотренныхЗ программойЗ заданийХЗ ТакойЗ оценкиЗ заслуживаютЗ ответыЗ студентовУЗ носящиеЗ

несистематизированныйУЗотрывочныйУЗповерхностныйЗхарактерУЗкогдаЗстудентЗнеЗпонимаетЗсущеФ

стваЗизлагаемыхЗимЗвопросовУЗчтоЗсвидетельствуетЗоЗ томУЗчтоЗстудентЗнеЗможетЗдальшеЗпродолФ

жатьЗобучениеЗилиЗприступатьЗкЗпрофессиональнойЗдеятельностиЗбезЗдополнительныхЗзанятийЗпоЗ

соответствующейЗдисциплинеХ  



ăАĀАĉĄě 

ĀćěЗĊĒāĉĆĄЗďČĊВĉěЗčĐĊČĈĄČĊВАĉĉĊčĎĄ 

ĆĊĈċāĎāĉĒĄĄ 

ĊċК-5 СīĪĭĪĝġĩ ĪİĪĬĨħĻĮĸ ĭīġĲĤĜħĸĩįĺ ĠĪĦįĨġĩĮĜĲĤĺ, ĜĩĜħĤģĤĬĪĞĜĮĸ 
ĬġģįħĸĮĜĮķ īĬĪİġĭĭĤĪĩĜħĸĩĪĥ ĠġĻĮġħĸĩĪĭĮĤ Ĥ īĬġĠĭĮĜĞħĻĮĸ ĪĮĳġĮĩķġ 
ĠĪĦįĨġĩĮķ ĭ ĤĭīĪħĸģĪĞĜĩĤġĨ ĭīġĲĤĜħĤģĤĬĪĞĜĩĩķı ĝĜģ ĠĜĩĩķı 

1. ВЗкакихЗсостоянияхЗможетЗнаходитсяЗветеринарныйЗсопроводительныйЗ
документЗвЗэлектронномЗвидеУЗсогласноЗПриказаЗғ5Яа 

аРЗпроектУЗдействителенУЗпогашенУЗаннулированв 

бРЗоформленУЗдействителенУЗпогашенУЗаннулированв 

вРЗспланированУЗоформленУЗпогашенУЗдействителенв 

гРЗдействителенУЗпогашенУЗаннулирован 

ОтветбЗа 

 

2. ветеринарныйЗсопроводительныйЗдокументЗаннулируютЗвЗслучаеб 

аРЗистеченияЗсрокаЗгодностиЗпродукциюУЗнаЗкоторуюЗбылЗоформленЗдокуФ
ментв 

бРЗпоЗзавершенииЗтранзакцииУЗнаЗкоторуюЗбылЗоформленЗдокументв 

вРЗеслиЗвЗдокументеЗбылаЗдопущенаЗошибкаЗилиЗпродуктЗбылЗпризнанЗнеФ
благополучнымЗвЗветеринарно-санитарномЗотношениив 

ОтветбЗв 

 

3. ктоЗимеетЗправоЗоформлятьЗветеринарныйЗсопроводительныйЗдокументб 

аРЗлюбойЗжелающийУЗзарегистрированныйЗвЗФГИС 

бРЗ толькоЗ уполномоченноеЗ лицоУЗ находящеесяЗ наЗ ГосударственнойЗ ветеФ
ринарнойЗслужбев 

вРЗтолькоЗуполномоченныйЗпредставительЗРоссельхознадзорав 

гРЗ триЗ группыЗ лицбЗ ШРЗ уполномоченныеЗ гостветслужащиевЗ 2РЗ уполномоФ
ченныеЗ специалистыЗ вЗ областиЗ ветеринарииЗ неЗ находящиесяЗ наЗ ГосударФ
ственнойЗветеринарнойЗслужбевЗ2РЗуполномоченныеЗлицаЗорганизацийУЗявляФ
ющихсяЗпроизводителямиЗиЗПилиРЗучастникамиЗоборотаЗподконтрольныхЗтоФ
варовХ 

ОтветбЗг 

 

4. КакиеЗдокументыЗрегламентируютЗбезопасностьЗпродукцииб 

аР ГОСТв 



бР ТУв 
вР СанПинв 
гР ТРХ 
ОтветбЗг 

 

5. ТриЗ парыЗ цифрЗ вЗ центреЗ овальногоЗ ПкруглогоРЗ ветеринарногоЗ клеймаЗ
обозначаютб 

аРЗиндивидуальныйЗномерЗветеринарногоЗспециалистаУЗполучившегоЗправоЗ
клейменияЗпродуктовЗубоя 

бРЗперваяЗпараЗцифрЗобозначаетЗномерЗсубъектаУЗвтораяЗпараЗцифрЗѼ ноФ
мерЗмуниципальногоЗобразованияЗилиЗфедеральныйЗорганЗисполнительнойЗ
властиУЗтретьяЗпараЗѼ номерЗорганизацииЗГосветслужбыУЗосуществляющейЗ
ветеринарноеЗклеймение 

вРЗ обозначаютЗ датуЗ проведенияЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ проФ
дуктовЗубоя 

ОтветбЗб 

 

6. ЧтоЗявляетсяЗобъектамиЗтехническогоЗрегулированияЗТРЗТСЗЧ34Х 

7. ВЗ лабораториюЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ городскогоЗ рынкаЗ
прибылиЗтушиЗсвинейЗиЗкомплектыЗоргановУЗвЗколичествеЗ3ЗштХЗСогласноЗкаФ
комуЗ нормативномуЗ документуЗ будетЗ проводитсяЗ послеубойныйЗ ветеринарФ
ныйЗосмотрЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановУЗкакимЗГОСТомЗнеобходимоЗвоспольФ
зоватьсяЗветеринарномуЗспециалистуЗдляЗопределенияЗсвежестиЗмясаХ 

8. ДатьЗосновныеЗположенияЗФедеральногоЗзаконаЗ«ОЗкачествеЗиЗбезопасФ
ностиЗпищевыхЗпродуктов»Х 

9. ВЗ городеЗ N организовалиЗ ежегоднуюЗ ярмаркуЗ поЗ реализацииЗ медаЗ иЗ
пчелопродуктовХЗ ВЗ деньЗ открытияЗ былиЗ приглашеныЗ специалистыЗ ветериФ
нарнойЗслужбыХЗОпишитеУЗкакимиЗнормативнымиЗдокументамиЗониЗдолжныЗ
руководствоватьсяУЗ чтобыЗ обеспечитьЗ контрольЗ иЗ реализациюЗ продукцииЗ
безопаснойЗвЗветеринарномЗотношенииХ 

10. НаЗпредприятиеЗприбылаЗпартияЗблочногоЗмясаЗШ5ЧЗкгУЗупакованногоЗвЗ
гофротаруЗвЗколичествеЗШЧЗединицЗупаковкиУЗоднакоЗвЗветеринарномЗсопроФ
водительномЗдокументеЗуказаноЗчтоЗпартияЗмясаЗвключаетЗШЭ5ЗкгЗиЗШШЗедиФ
ницЗ упаковкиХЗ КакЗ долженЗ вЗ этойЗ ситуацииЗ поступитьЗ лицо принимающееЗ
продукциюж 

ĊċК-6 СīĪĭĪĝġĩ ĜĩĜħĤģĤĬĪĞĜĮĸ, ĤĠġĩĮĤİĤĲĤĬĪĞĜĮĸ Ĥ ĪĭįĵġĭĮĞħĻĮĸ 
ĪĲġĩĦį ĪīĜĭĩĪĭĮĤ ĬĤĭĦĜ ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻ Ĥ ĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩġĩĤĻ ĝĪħġģĩġĥ 

1. наЗсанитарнуюЗбойнюЗнаправляютб 

аРЗживотныхУЗпоступившихЗбезЗдокументов 



бРЗживотныхУЗимеющихЗвоспалительныеЗпроцессыУЗгангренозныеЗранывЗкоФ
торыхЗсодержалиЗвЗкарантинномЗотделенииЗмясокомбинатав 

вРЗ тощихУЗ яловыхЗживотныхУЗподозрительныхЗнаЗинфекционноеЗ заболеваФ
ние 

ОтветЗб 

2. запрещаетсяЗубойЗживотныхЗнаЗмясоЗприб 

аРЗлейкозе 

бРЗбруцеллезе 

вРЗтуберкулезе 

гРЗзлокачественномЗотеке 

ОтветЗг 

 

3. приЗ выявленииЗ бактериоскопическиЗ вЗ мазках-отпечаткахЗ возбудителяЗ
сибирскойЗязвыУЗтушуб 

аРЗпровариваютУЗноЗнеЗпозднееЗЭЗчасовЗсЗмоментаЗубоя 

бРЗ изолируютЗ доЗ полученияЗ результатовЗ бактериологическогоЗ исследоваФ
ния 

вРЗсжигаютЗвместеЗсЗорганамиЗиЗшкуройУЗнеЗдожидаясьЗрезультатовЗбактеФ
риологическогоЗисследования 

ОтветбЗв 

4. ПриЗкакихЗболезняхЗкоровьеЗмолокоЗможноЗотправлятьЗнаЗпромышленФ
нуюЗпереработкуж 

аР сибирскаяЗязвав 
бР лейкозв 
вР маститХ 
ОтветбЗб 

5. ПриЗпаразитологическомЗисследованииЗпартииЗмороженойЗсельдиЗбылиЗ
обнаруженыЗмертвыеЗличинкиЗанизакидЗвЗколичествеЗ5ЗэкземпляровЗнаЗШЗрыФ
буХЗСанитарнаяЗоценкаЗпартииЗмороженойЗсельдиЗбудетЗследующейб 

аРЗдопуститьЗреализациюЗбезЗограничений 

бРЗнаправитьЗнаЗпереработку 

вРЗутилизировать 

ОтветбЗа 

 

6. НаЗмясокомбинатЗизЗпривезлиЗШ5ЗголовЗсвинейХЗПриЗпослеубойномЗисФ
следованииЗвЗтонкомЗотделеЗкишечникаЗотмеченоЗгеморрагическоеЗвоспалеФ



ниеУЗселезенкаЗувеличенаУЗпульпаЗкрасногоЗцветаУЗуЗоднойЗсвиньиЗвЗполостиЗ
заплюсневого суставаЗ обнаруженЗ серозно-фибринозныйЗ экссудатХЗ ВозрастЗ
свинейЗ а-ШЧЗ месяцевХЗ КакЗ ВыЗ оцениваетеЗ создавшуюсяЗ ситуациюжЗ КакЗ ВыЗ
поступитежЗПочемуж 

7. ВЗлабораториюЗВСЭЗдляЗэкспертизыЗпривезлиЗтушуЗсвиньиЗсЗвнутренФ
нимиЗорганамиХЗПриЗпослеубойномЗосмотреЗветврачЗИвановЗИХЗИХЗнеЗобнаруФ
жилЗникакихЗизмененийЗвЗскелетнойЗмускулатуреЗиЗвоЗвнутреннихЗорганахХЗ
ПриЗисследованииЗмышечнойЗтканиЗизЗножекЗдиафрагмыЗнаЗкомпрессориумеЗ
ветврачЗобнаружилЗобызвествленные лимонообразныеЗобразованияЗвЗ2-хЗсреФ
захХЗКакЗдолженЗпоступить ветврачЗсЗтушейЗсвиньиж 

8. НаЗмясокомбинатЗдляЗубояЗпоступилоЗШ5ЗголовЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХЗ
ПриЗпроведенииЗветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗнаЗШЗ тушеЗбылиЗобнаФ
руженыЗкровоизлиянияУЗномерЗнаЗтушеЗотсутствовалХЗПроанализируйтеЗситуФ
ациюХЗКакойЗдолжнаЗбытьЗпоследовательностьЗдействийж 

9. НаЗ убойномЗ пунктеЗ провелиЗ убойЗ 4-хЗ головЗ лошадейУЗ ноЗ выяснилосьУЗ
чтоЗониЗнеЗпрошлиЗмаллеинизациюХЗДайтеЗ санитарнуюЗоценкуЗ тушЗиЗ внутФ
реннихЗ органовХЗ ОценитеЗ действияЗ ветеринарногоЗ врачаУЗ приЗ допускеЗ наЗ
убойХ 

10. ОпишитеЗ основныеЗ принципыЗ профилактикиЗ прижизненногоЗ обсемеФ
ненияЗпродуктовЗубояЗвозбудителямиЗпищевыхЗтоксикоинфекций 

 

ċК-4 СīĪĭĪĝġĩ īĪĩĤĨĜĮĸ ĭįĵĩĪĭĮĸ ĮĤīĪĞķı īĜĮĪħĪğĤĳġĭĦĤı īĬĪĲġĭĭĪĞ Ĥ 
ĦĪĩĦĬġĮĩķı ĝĪħġģĩġĥ, īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĞĭĦĬķĮĤġ Ĥ įĭĮĜĩĜĞħĤĞĜĮĸ īĪĭĨġĬĮĩķĥ 
ĠĤĜğĩĪģ, ĪĝĶġĦĮĤĞĩĪ ĪĲġĩĤĞĜĮĸ īĬĜĞĤħĸĩĪĭĮĸ ħġĳġĩĤĻ Ğ īĪĬĻĠĦġ ĭįĠġĝĩĪ-

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪĥ ĹĦĭīġĬĮĤģķ Ĥ ĜĬĝĤĮĬĜĢĩĪğĪ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ, ĭĪĝħĺĠĜĮĸ īĬĜ-
ĞĤħĜ ıĬĜĩġĩĤĻ Ĥ įĮĤħĤģĜĲĤĤ ĮĬįīĪĞ, ĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĤı ĪĮıĪĠĪĞ 

 

1. биологическиеЗ отходыУЗ контаминированныеЗ возбудителямиЗ сибирскойЗ
язвыУЗэпизоотическогоЗлимфангоитаУЗафриканскойЗчумыУЗстолбнякаУЗмелиоиФ
дозаб 

аРЗ сжигаютЗ вЗ трупосжигательныхЗ печахЗ илиЗ наЗ специальноЗ отведенныхЗ
площадках 

бРЗсжигаютЗвЗслучаеЗневозможностиЗпереработки 

вРЗперерабатываютЗнаЗмясо-коснуюЗмуку 

гРЗзагружаютЗвЗбиотермическиеЗямы 

ОтветбЗа 

 

2. приЗкакихЗболезняхЗвскрытиеЗтруповЗзапрещеноб 

аРЗсибирскаяЗязваУЗэмкарУЗбруцеллез 



бРЗтуберкулезУЗлейкозУЗлептоспироз 

вРЗящурУЗрожаЗсвинейУЗпсевдотуберкулез 

ОтветбЗа 

 

3. ċĬĤ ğġĩġĬĜħĤģĪĞĜĩĩĪĥ İĪĬĨġ ĮįĝġĬĦįħёģġ ĮįĴį Ĥ ĞĩįĮĬġĩĩĤġ ĪĬğĜĩķ… 

аР зачищаютЗиЗвыпускают безЗограниченийв 

бР наЗтехническуюЗутилизациюв 

вР вЗпроваркуХ 

ОтветбЗб 

4. ĈĻĭĪ, ĞĩįĮĬġĩĩĤġ ĪĬğĜĩķ Ĥ ĮįĴĤ ĪĮ ĢĤĞĪĮĩķı ĝĪħĸĩķı ĭĜīĪĨ… 

аР уничтожаютв 

бР утилизируютв 

вР обезвреживаютЗвысокойЗтемпературойХ 

ОтветбЗа 

5. ПриЗожогахЗиЗобмороженияхУЗзатрагивающихЗболееЗ3ЧМЗмясаУЗпродукФ
тыЗубояЗнаправляютб 

аРЗнаЗутилизацию 

бРЗнаЗобезвреживание 

вРЗнаЗуничтожение 

гРЗвыпускаютЗбезЗограничения 

ОтветбЗа 

6. ОпишитеЗ алгоритмЗ действийЗ ветеринарногоЗ специалистаЗ наЗ мясокомФ
бинатеУЗприЗобнаруженииЗсибирскойЗязвыж 

7. ПриЗпереработкеЗбольныхЗтуберкулезомЗкрупногоЗрогатогоЗ скотаЗкудаЗ
необходимоЗнаправлятьЗнеЗпораженныйЗкишечникХ 

8. КакЗ поступаютЗ сЗ мясомЗ клиническиЗ больныхЗ бруцеллезомЗ животныхХЗ
ОпишитеЗтехнологическиеЗрежимыЗобезвреживанияХ 

9. ПриЗосмотреЗвнутреннихЗоргановЗиЗтушиЗсвиньиЗнаЗмясокомбинатеУЗвеФ
теринарныйЗ специалистЗ обнаружилЗ гнойныеЗ очагиЗ вЗ правомЗлегкомУЗ увелиФ
чениеЗбронхиальныхЗлимфатическихЗузловУЗвЗтоЗвремяЗкакЗвЗтушеЗизмененийЗ
неЗбылоХЗДайтеЗсанитарнуюЗоценкуЗпродуктамЗубояЗвЗданнойЗситуацииХ 

10. ВЗ процессеЗ экспертизыЗ продуктовЗ убояЗ наЗ мясокомбинатеЗ выявленаЗ
тушаЗсЗплохойЗстепеньюЗобескровливанияХЗОпишитеЗпорядокЗдействийЗветеФ
ринарногоЗспециалистаХ 

 



ċК-5 СīĪĭĪĝġĩ īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩįĺ ĹĦĭīġĬĮĤģį, Īĭį-
ĵġĭĮĞħĻĮĸ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĭġĬĮĤİĤĦĜĲĤĺ īĬĪĠįĦĲĤĤ ĢĤĞĪĮĩĪ-
ĞĪĠĭĮĞĜ, īĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜ, ĞĪĠĩĪğĪ īĬĪĨķĭħĜ Ĥ ĦĪĬĨĪĞ, Ĝ ĮĜĦĢġ ĮĬĜĩĭīĪĬĮĤ-
ĬĪĞĦį ĢĤĞĪĮĩķı Ĥ ğĬįģĪĞ īĬĤ ĹĦĭīĪĬĮĩĪ-ĤĨīĪĬĮĩķı ĪīġĬĜĲĤĻı ĠħĻ Īĝġĭīġ-
ĳġĩĤĻ īĬĪĠĪĞĪħĸĭĮĞġĩĩĪĥ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ, īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĭĜĩĤĮĜĬĩįĺ ĪĲġĩĦį ĢĤ-
ĞĪĮĩĪĞĪĠĳġĭĦĤı īĪĨġĵġĩĤĥ Ĥ ĭĪĪĬįĢġĩĤĥ 

 

1. вЗ какихЗ единицахЗ выражаютЗ количествоЗ летучихЗ жирныхЗ кислотЗ приЗ
определенииЗсвежестиЗмясаб 

аРЗ вЗ миллиграммахЗ едкогоЗ натрияЗ ПкалияРУЗ пошедшихЗ наЗ нейтрализациюЗ
летучихЗжирныхЗкислотУЗсодержащихсяЗвЗ2ЧЧЗмлЗдисстиллята 

бРЗвЗмиллилитрахЗедкогоЗнатрияЗПкалияРУЗпошедшихЗнаЗнейтрализациюЗлеФ
тучихЗжирныхЗкислотУЗсодержащихсяЗвЗ2ЧЧЗмлЗдисстиллята 

вРЗопределениеЗлетучихЗжирныхЗкислотЗѼ качественнаяЗреакцияУЗихЗналиФ
чиеЗилиЗотсутствиеЗопределяютЗпоЗизменениюЗокраскиЗтитруемогоЗраствора 

ОтветбЗа 

2. температураЗзамороженногоЗмясаЗнаЗглубинеЗЭЗсмб 

аРЗотЗ-4°СЗиЗниже 

бРЗотЗ-4ЗдоЗ-Ш2°С 

вРЗотЗ-Я°СЗиЗниже 

гРЗотЗ-ШЯ°СЗиЗниже 

ОтветбЗв 

3. обвалкаЗмясаЗэтоб 

аРЗотделениеЗотЗкостногоЗсодержимогоЗмышечнойУЗсоединительнойЗиЗжиФ
ровойЗтканей 

бРЗотделениеЗотЗмясаЗмелкихЗкостейУЗхрящейУЗсухожилийУЗпленокЗиЗпослеФ
дующееЗразделениеЗмясаЗпоЗсортам 

вРЗперемешиваниеЗмясаЗсЗосновнымЗиЗвспомогательнымЗсырьемЗвЗфаршеФ
мешалках 

ОтветбЗа 

 

4. молокоЗизЗвымениУЗпораженномЗмаститом 

аРЗуничтожаютЗпослеЗкипячения 

бРЗмолокоЗизЗпораженныхЗчетвертейЗуничтожаютЗпослеЗкипяченияУЗизЗнеФ
пораженныхЗчетвертейЗскармливаютЗживотнымЗпослеЗпастеризацииЗилиЗкиФ
пячения 



вРЗмолокоЗизЗнепораженныхЗчетвертейЗиспользуютЗнаЗпищевыеЗцелиЗпослеЗ
пастеризации 

ОтветбЗб 

5. ПодготовкаЗжира-сырцаЗкЗвытопкеЗвключаетЗследующиеЗоперацииб 

аРЗотстаиваниеУЗотсолкуЗиЗотбеливание 

бРЗ оборкаЗ иЗ сортировкаЗ сырьяУЗ грубоеЗ измельчениеУЗ промывкаЗ холоднойЗ
водойУЗразделениеЗнаЗплавающееЗиЗтонущееЗсырьеЗиЗтонкоеЗизмельчение 

вРЗвсеЗперечисленныеЗвышеЗоперации 

ОтветбЗб 

6. ПриЗтранспортировкеЗШ5ЧЗ головЗлошадейЗжелезнодорожнымЗтранспорФ
томУЗприЗобходеЗвагоновЗбылЗобнаруженЗтрупЗживотногоХЗОпишитеЗалгоритмЗ
действияЗспециалистаХ 

7. НаЗмолокозаводеЗприЗдоставкеЗмолокаЗлаборантЗвЗмоментЗотбораЗпробЗ
определилЗтемпературуЗсырьяЗвЗцистернеЗТЭ°СУЗхотяЗрасстояниеЗмашинаЗпроФ
ехалаЗ 3ЧЧЗ кмХЗ ДайтеЗ пояснениеЗ зависимостиЗ температурыЗ отЗ расстоянияХЗ
ВозможноЗлиЗпринятьЗтакоеЗмолокоУЗеслиЗдаУЗтоЗнаЗкакихЗусловияхж 

8. КакиеЗ технологическиеЗпорокиЗ возникаютЗприЗ копченииЗрыбыжЗДайтеЗ
санитарнуюЗоценкуЗпродукцииЗприЗобнаруженииЗэтихЗпороковХ 

9. СЗкакимиЗдефектамиЗконсервыЗподлежатЗлабораторномуЗисследованиюж 

10. ОпишитеЗ основныеЗ принципыЗ профилактикиЗ прижизненногоЗ
обсемененияЗпродуктовЗубояЗвозбудителямиЗпищевыхЗтоксикоинфекций 
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