


 

ПаспортЗ 
фондаЗоценочныхЗсредств 

ғ 
пЦп 

КонтролируемыеЗразделыЗПтемыРЗ
дисциплиныС 

КодЗ
контролируем

ойЗ
компетенцииЗ
ПилиЗееЗчастиР 

Наименование 
оценочногоЗ

средства 
 

1ХЗОбщиеЗвопросыЗбиологическойЗбезопасностиЗЗЗпродуктовЗживотногоЗ
происхождения 

1.1 ЗаконодательныеЗиЗнормативноЗправовыеЗ
основыЗобеспеченияЗбиологическойЗ
безопасностиЗпродуктовЗживотногоЗ
происхождения 

ОПК-6 
ПК-2 

СеминарскиеЗ
занятия 

1.2 ОбщиеЗпонятияУЗтрассировкаЗвЗпищевойЗцепиУЗ
рискиУЗмониторингЗЗиЗ
определенияХ БиологическаяЗбезопасностьЗЗ
продуктов животногоЗпроисхожденияХ 

ОПК-6 
ПК-2 

СеминарскиеЗ
занятия 

   2ХЗБиологическаяЗбезопасностьЗиЗкачествоЗЗпродуктовЗЗживотногоЗпроисхождения 
2.1 ПотребительскиеЗсвойстваУЗпищеваяЗценность 

продуктовЗживотногоЗпроисходенияХ 
ОПК-6 
ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачХЗ 

2.2 АнтиалиментарныеЗфакторыЗпитания ОПК-6 
ПК-2 

СеминарскиеЗ
занятия 

2.3 ФальсификацияЗЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияУЗвидыЗфальсификацииУЗ
способыЗидентификации 

ОПК-6 
ПК-2 

 

СеминарскиеЗ
занятия 

  3ХЗЗагрязнениеЗЗпродуктовЗживотного происхожденияЗЗбиологическимиЗагентами 
3.1 ЗагрязнениеЗпродуктовЗживотногоЗ

происхожденияЗЗмикроорганизмамиЗиЗихЗ
метаболитамиХЗПищевыеЗинтоксикацииХ  
ПищевыеЗтоксико- инфекцииУЗмикотоксиныХЗ
РискиУЗконтрольУЗкорректирующиеЗмерыХ 

ОПК-6 
ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

3.2 ЗагрязнениеЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияЗксенобиотикамиЗхимическогоЗ
иЗбиологическогоЗпроисхожденияХЗОсновныеЗ
путиЗзагрязненияХЗфакторыЗопасностиХЗ
КлассификацияЗвредныхЗиЗ
посторонних веществХЗХарактеристикаЗ
токсичности веществ 

ОПК-6 
ПК-2 

 

 
 
 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

3.3 ЗагрязнениеЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияЗвеществамиЗиЗсоединениямиУЗ
применяемымиЗвЗполеводствеЗиЗ
животноводствеХЗГруппыУЗклассификацияЗ
загрязнителейЗиЗпестицидовХЗВетеринарныеЗ
препаратыУЗприменяемыеЗвЗживотноводствеХЗ
ФакторыЗопасностиУЗкорректирующиеЗмерыХ 

ОПК-6 

ПК-2 

 
 
 

 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

3.4 ЗагрязнениеЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияЗдиоксинамиЗи 
полициклическими  ароматическимиЗ

ОПК-6 
ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ



 

углеводородамиХ задачУЗтесты 
3.5 ПищевыеЗдобавкиУЗклассификацияУЗ

 принципыЗтехнологическогоЗЗнормированияУЗ
факторыЗопасностиЗиЗконтрольЗбезопасности 

ОПК-6 
ПК-2 

 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

    4ХЗРадиологическоеЗзагрязнениеЗпищевыхЗпродуктов 
4.1 ИсточникиЗрадиоактивностиУ радиационноеЗ

поражениеЗживотных 
ОПК-6 
ПК-2 

 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

4.2 ТехнологическиеЗприемыУЗснижающиеЗЗ
содержаниеЗрадионуклидовХ СанитарнаяЗ
оценкаЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияУЗ
подвергшихсяЗрадиационномуЗпоражению 

ОПК-6 
ПК-2 

 
 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

 

ĎġĨķ ĬġİġĬĜĮĪĞ īĪ ĦįĬĭį  
Б1.0.3а «БĤĪħĪğĤĳġĭĦĜя ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĸ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤя» 

 1ХЗ КритерииЗ пищевойЗ ценностиЗ иЗ безопасностиЗ продуктовЗ животногоЗ
происхожденияХ 

2. АнтиалиментарныеЗЗфакторыЗпитанияУЗЗпонятияУЗЗпереченьХ 
 3ХЗ ХарактеристикаЗ токсигенностиЗ З пищевыхЗ продуктовУЗ определяемаяЗ
жизнедеятельностьюЗмикроорганизмовХ 
 4. МикроорганизмыУЗ характеризующиеЗ микробиологическуюЗ стабильностьУЗ
санитарноеЗсостояниеЗиЗбезопасностьЗпродуктовЗпитания 

 5. ГигиеническиеЗ нормативыЗ поЗ микробиологическимЗ показателямЗ пищевыхЗ
продуктовУЗклассификация 
 ЭХЗМикробиологическиеЗкритерииЗбезопасностиЗпищевыхЗпродуктовХ 
 ЮХЗХарактеристикаЗтоксикоинфекцийУЗвызываемыхЗстафилококкамиУЗклостридиямиУЗ
протеемУЗ эшерихиямиУЗ энтерококкамиУЗ бацилюсЗ цереусЗ иЗ другимиЗ видамиЗ
микроорганизмов 
 8ХЗ РольЗ пищевыхЗ продуктовЗ какЗ первичныхЗ иЗ вторичныхЗ источниковЗ
инфицированияХ 
 аХЗПищевыеЗинфекцииХЗЗначениеЗпищевыхЗпродуктовЗвЗраспространенииЗпищевыхЗ
инфекционныхЗзаболеванийХ 
 1ЧХЗМикробиологическиеЗпоказателиЗоценкиЗсанитарно- гигиеническогоЗсостоянияЗ
пищевыхЗпродуктовХ 
 11З КлассификацияЗ иЗ характеристикаЗ группЗ микроорганизмовЗ вЗ структуреЗ
санитарно-гигиеническихЗнормативныхЗдокументовХ 
 12ХЗ ХарактеристикаЗ санитарно-показательныхУЗ условно-патогенныхУЗ патогенныхЗ иЗ
микроорганизмыЗпорчиУЗнормируемыхЗЕдинХЗСан-гиенХЗтребованиямиЗТСУЗЗСанПиНХ 
 13ХЗ ХарактеристикаЗ иЗ контрольЗ заЗ микроорганизмамиЗ заквасочнойЗ микрофлорыЗиЗ
пробиотиковХ 
 14. МикроорганизмыЗ рУЗ ррУЗ рррЗ иЗ рэЗ группУЗ характеризующиеЗ микробиологическуюЗ
стабильностьУЗсанитарноеЗсостояниеЗиЗбезопасностьЗпродуктовЗпитанияХЗХарактеристикаХ 
 15ХЗРольЗпищевыхЗпродуктовЗкакЗисточниковЗпервичныхЗиЗвторичныхЗисточниковЗ
инфицированияХЗ ХарактеристикаЗ токсикоинфекцийУЗ З вызываемыхЗ стафилококкамиУЗ
клостридиямиУЗпротеемУЗэшерихиямиУЗэнтерококкамиУЗбацилюсЗцереусЗиЗдругимиЗвидамиЗ
микроорганизмовХ 
 16. ПищевыеЗинфекцииХЗЗначениеЗпищевыхЗпродуктовЗвЗраспространенииЗпищевыхЗ
инфекционныхЗ заболеванийХЗ ВлияниеЗ технологииЗ производстваУЗ режимовЗ иЗ сроковЗ
храненияЗнаЗжизнедеятельностьЗпатогенныхЗмикроорганизмов 



 

17. КлассификацияЗвредныхЗиЗпостороннихЗвеществХЗХарактеристикаЗтоксичностиЗ
веществ.  

18. ЗагрязнениеЗпродовольственногоЗсырьяЗиЗпищевыхЗпродуктовЗксенобиотикамиЗ
химическогоЗиЗбиологическогоЗпроисхожденияХ 

1аХЗБотулизмХЗ 
20. ОсновныеЗпутиЗзагрязненияЗпродуктовЗпитанияЗиЗпродовольственногоЗсырьяХЗ 
21ХЗКонтаминантыХЗ 
22ХЗМерыЗтоксичностиЗвеществХ 
23ХЗЗагрязнениеЗокружающейЗсредыЗхимическимиЗвыбросамиХЗ 
24ХЗ ТоксическиеЗ элементыУЗ допустимаяЗ суточнаяЗ дозаЗ химическихЗ элементовХЗ

Предельно-допустимыеЗконцентрацииЗхимическихЗэлементовХЗ 
25ХЗЗагрязнениеЗвеществамиЗиспользуемыеЗвЗрастениеводствеХЗ 
2ЭХЗНитритыУЗнитратыХЗ 
2ЮХЗЗагрязненияЗиспользуемыеЗвЗживотноводствеХ 
28. ГруппыЗдиоксиновУЗзагрязнениеЗдиоксинамиХЗ 
2аХЗПолициклическиеЗароматическиеЗуглеводородыЗППАУРУЗзагрязнениеЗПАУХ 
3ЧХЗРадионуклеидыЗестественногоЗиЗискусственногоЗЗпроисхожденияХХЗ 
31ХЗ ПутиЗ попаданияЗ радиоактивныхЗ веществЗ вЗ организмУЗ профилактикаЗ

радиоактивныхЗзагрязненийЗокружающейЗсредыХЗ 
32. ПутиЗ попаданияЗ ксенобиотиковЗ вЗ организмУЗ воздействиеЗ ксенобиотиковЗ наЗ

организмУЗфазыЗметаболизмаЗксенобиотиковХЗ 
 33ХЗКлассификацияЗпищевыхЗдобавокУЗпринципыЗнормированияЗпищевыхЗдобавокХЗЗ
ЦелиЗиспользованияЗпищевых добавокУЗстатусЗпищевыхЗдобавок 

34ХЗАктуальностьЗпроблемыЗбезопасностиЗпродуктовЗпитанияХЗ 
35ХЗ СущностьЗ КодексЗ АлиментариусУЗ концепцияЗ государственнойЗ политикиЗ вЗ

областиЗздоровогоЗпитанияЗнаселенияХ 
 

 

 КритерииЗоценкибЗ 
ĊĲġĩĦа ģаĳĮġĩĪ выставляетсяЗ студентуЗ еслиЗ рефератЗ оформленЗ вЗ соответствииЗ сЗ

правиламиЗ оформленияУЗ выбраннаяЗ темаЗ полностьюЗ раскрытаУЗ студентЗ отличноЗ
ориентируентсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 

ĊĲġĩĦа ĩġģаĳĮġĩĪ выставляетсяЗеслиЗрефератЗимеетЗнедочётыЗвЗоформленииУЗтемаЗ
неЗраскрытаУЗстудентЗслабоЗориентируетсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 

 

РекомендацииЗпоЗвыполнениюЗреферата 

 1ХЗПриЗвыполненииЗрефератаЗследуетЗЗиметьЗвЗвидуУЗчтоЗпреподавательЗчитаетЗВашуЗ
работубЗ поэтомуУЗ имеетУЗ смыслЗ З продуманноЗ относитсяЗ кЗ требованиямУЗ приведеннымЗ З вЗ
методическихЗуказанияхХ 
 2ХЗ ПриЗ написанииЗ разделаЗ «Введение»УЗ обязательноЗ должнаЗ присутствоватьЗ
актуальностьЗ темыЗ рефератаЗ ѻ этоЗ обоснованиеЗ тогоУЗ почемуЗ этаЗ темаЗ З являетсяЗ
востребованнойХ 
 ЕслиЗуЗВасЗнеЗполучаетсяЗсамостоятельноЗЗилиЗприЗпомощиЗЗучебникаЗобосноватьЗЗ
актуальностьЗ З прибегайтеЗ З кЗ помощиЗ тематическихЗ статейЗ илиЗ монографийвЗ неЗ стоитЗ
прибегатьЗЗкЗпомощиЗЗнеЗпрофильныхЗсайтовУЗрассчитанныхЗЗнаЗневеждЗѻ работаЗрефератаЗ
должнаЗсвидетельствоватьЗоЗВашемЗуменииЗ ЗсамостоятельноЗнаЗдолжномЗуровнеЗрешатьЗ
поставленнуюЗзадачуХ 
 3ХЗ ВоЗ З «Введении» обязательноЗ должныЗ присутствоватьЗ З цельЗ иЗ задачиЗ З работыУЗ
напримерб 
 ЦельЗработы ѻ изучитьЗЗтакой-тоЗвопросУЗразделЗиЗтХдХ 



 

 Задачи: 
 1ХЗ ОзнакомитьсяЗ сЗ действующейЗ актуализированнойЗ документациейЗ такимиЗ какУЗЗ
международныеУЗмежгосударственныеЗсоглашенияУЗЗрешенияЗиЗрекомендацииЗЕАЭСУЗСНГУЗЗ
директивыЗиЗрешенияЗЕСЗиЗдрХ 
 2ХЗИзучитьЗисточникиЗлитературыХ 
 3ХЗОбобщитьЗполученныеЗматериалыХ 
 4ХЗСделатьЗвыводыЗиЗзаключениеЗпоЗтемеХ 
 4ХЗ ВоЗ всейЗ З работебЗ З еслиЗ З ВыЗ задействуетеЗ источникиЗ литературы, ĭĮĬĪğĪ Ĥ 
ĪĝяģĜĮġħĸĩĪ  должнаУЗЗприсутствоватьЗЗссылкаЗнаЗиспользуемыеЗисточникиХ 
 5ХЗ ПриЗ работеЗ З сЗ литературой следуетЗ З использоватьЗ З большеЗ источниковЗ ѻ 

īĬĪĭĮĪġ ĦĪīĤĬĪĞĜĩĤġ ĮġĦĭĮĜ ĭ įĳġĝĩĤĦĜ ĤħĤ ĭĪğħĜĴġĩĤя, ĬġĴġĩĤя Ĥ ĠĬ. ĉД ĩġ 
ğĪĠĤĮĭя! ПоЗвозможностиЗЗиспользуйтеЗЗтекстыЗдругихЗучебниковУЗмонографийУЗстатейЗиЗ
издаваемыхЗ документоввЗ используйтеЗ ресурсыЗ электроннойЗ библиотекибЗ ЭБСЦЛаньЦЗ иЗ
другиеЗисточникиЗѻ вЗСетиЗихЗмногоИ 
 ЭХЗ ПриЗ использованииЗ З документовЗ проверяйтеЗ ихЗ актуальностьбЗ особенноЗ частоЗЗ
этоЗкасаетсяЗЗСоглашенийХЗРешенийУЗРегламентовУЗСтандартовЗиЗдрХ 
 7. РазделеЗ З «Заключение»  иЗ «Выводы» рефератЗ долженЗ содержатьЗ З вЗ краткомЗ
изложенииЗсущностьЗработыУЗтХеХЗздесьЗследуетЗописатьЗприведенныеЗданныеЗиЗрезультатыЗ
исследованийЗ вЗ сжатойЗ формевЗ неЗ следуетЗ сильноЗ растягиватьЗ З - пишитеЗ строгоЗ поЗ
существуХ 
 ПослеЗкраткогоЗ ЗизложенияЗсущностиЗстрогоЗобязательноУЗподЗномерамиУЗдолжныЗ
бытьЗсделаныЗвыводыХ 

 

ВĪīĬĪĭķ Ħ ģĜĳġĮį īĪ ĦįĬĭį  
Б1.0.3а «БĤĪħĪğĤĳġĭĦĜя ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĸ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤя» 

 1ХОхарактеризуйтеЗ последствияЗ избыточногоЗ поступленияЗ вЗ рационеЗ питанияЗ

белковУЗжировЗиЗуглеводов 

 2ХЗ РольЗ З аминокислотыЗ вЗ организмеЗ человекаЗ иЗ какимЗ негативнымЗ последствиямЗ
приводитЗнедостатокЗилиЗизбытокж 
 3ХЗКЗкакимЗнегативнымЗпоследствиямЗприводитЗнедостатокЗ ЗилиЗизбытокЗжировЗвЗ
рационеЗчеловекаж 
 4ХЗКЗкакимЗнегативнымЗпоследствиямЗприводитЗнедостатокЗиЗизбытокЗЗуглеводовЗвЗ
рационеЗчеловекаж 
 5ХЗНеусвояемыеЗуглеводыХЗИхЗрольЗвЗподдержанииЗздоровьяЗчеловекаж 
 ЭХЗЧтоЗтакоеЗгипо- гипер- иЗавитаминозж 
 ЮХЗ КЗ какимЗ негативнымЗ последствиямЗ приводитЗ недостатокЗ иЗ избытокЗ
водорастворимыхЗЗвитаминовЗвЗорганизмеЗчеловекаж 
 8ХЗ КЗ какимЗ негативнымЗ последствиямЗ приводитЗ недостатокЗ иЗ избытокЗ
жирорастворимыхЗвитаминовЗвЗорганизмеЗчеловекаж 
 аХЗ ПеречислитеЗ известныеЗ ВамЗ макро- иЗ микроэлементыХЗ ДайтеЗ краткуюЗ
характеристикуЗнегативныхЗпоследствийЗприЗизбыткеЗиЗнедостакеХ 
 1ЧХЗ ЗначениеЗ йодаЗ иЗ фтораЗ вЗ жизниЗ человекаУЗ заболеванияЗ приЗ недостаткеЗ илиЗ
избыткеЗэтихЗэлементовЗвЗорганизмеЗчеловекаЗж 
 2ХЗИзбытокЗмакроэлементовЗиЗмикроэлементовЗвЗрационеЗпитанияХЗ 
 3ХЗМикробиологическиеЗпоказателиЗбезопасностиЗЗпищевыхЗЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияХ 
 4ХЗ МикроорганизмыУЗ вызывающиеЗ порчуЗ пищевыхЗ продуктовЗ животногоЗ
происхожденияХ 
 5ХЗСанитарноЗ- показательныеЗмикроорганизмыХ 
 ЭХЗУсловно-патогенныеЗмикроорганизмыХ 



 

 ЮХЗПатогенныеЗмикроорганизмыХЗ 
 8ХЗМикроорганизмыЗпорчиЗпищевыхЗпродуктовХЗ 
 аХЗБактериальныеЗтоксины 
 1ЧХЗПищевыеЗинфекцииХ 
 11ХМикотоксиныХЗ 
  12ХЗТоксиныЗгрибовХЗ 
 13ХЗКонтрольЗзаЗзагрязнениемЗсырьяЗиЗпищевыхЗпродуктовЗмикотоксинамиХЗ 
 14ХЗАфлотоксиныХ 
 15ХЗПатулинХЗ 
 1ЭХЗКомпонентыЗпищевогоЗсырьяЗсЗфармакологическойЗактивностьюХ 
  1ЮХЗМетодыЗопределенияЗмикотоксиновХЗ 
 18ХЗТоксиныЗрастенийХЗ 
 1аХЗЗеараленонЗиЗегоЗпроизводныеХЗ 
 2ЧХЗБиогенныеЗаминыХ 
 21ХЗПищевыеЗтоксикоинфекцииХ 
 22ХЗПищевыеЗотравленияЗмикробногоЗпроисхожденияХ 
 23ХЗИнгибиторыЗпротеазХЗ 
 24ХЗАнтивитаминыХЗ 
 25ХЗЗобогенныеЗфакторыЗпитанияХЗ 
 2ЭХЗДеминерализующиеЗвеществаХЗ 
 2ЮХЗАлкалоидыХЗ 
 28ХЗЦианогенныеЗгликозидыХ 
 2аХЗПатулинХЗ 
 3ЧХЗКомпонентыЗпищевогоЗсырьяЗсЗфармакологическойЗактивностьюХ 
 32ХЗКсенобиотикиЗизЗвнешнейЗсредыХ 
 33ХЗИсточникиЗзагрязненияЗпищевыхЗпродуктовЗПвоздухУЗводаУЗпочваРХЗ 
 34ХЗТоксичныеЗэлементыбЗртутьХЗ 
  35ХЗЭкологическиеЗаспектыЗсуществованияЗчеловекаЗвЗсовременныхЗусловияхХЗ 
 3ЭХЗОсновныеЗисточникиЗнитратовЗиЗнитритовЗвЗпищевыхЗпродуктахХ 
 3ЮХЗАнтибиотикиХЗ 
 38ХЗПестицидыЗ- химическиеЗзагрязнителиЗпищевыхЗпродуктовХЗ 
 3аХЗТоксичныеЗэлементыбЗмышьякХ 
  4ЧХЗРегуляторыЗростаЗрастенийХЗ 
 41ХЗМеталлическиеЗзагрязнениябЗалюминийУЗхромХ 
 42ХЗ ТехнологическиеЗ способыЗ сниженияЗ остаточныхЗ количествЗ пестицидовЗ вЗ
пищевыхЗпродуктахХ 
 43ХЗТоксико-гигиеническиеЗхарактеристикиЗпестицидовХ 
  44ХЗ ПолициклическиеЗ ароматическиеЗ углеводородыбЗ характеристикаУЗ химическаяЗ
природаУ свойстваУЗисточникиУЗвоздействиеЗнаЗорганизмЗчеловекаХЗ 
 45ХЗТоксичныеЗэлементыбЗсвинецХЗ 
 4ЭХЗХимическаяЗприродаЗиЗактивностьЗпестицидовХЗ 
 4ЮХЗБиологическоеЗдействиеЗрадионуклидовЗнаЗорганизмЗчеловекаХЗ 
 48ХЗ ДиоксиныЗ иЗ диоксиноподобныеЗ соединениябЗ характеристикаУЗ химическаяЗ
природаУЗсвойстваУЗисточникиУЗвоздействиеЗнаЗорганизмЗчеловекаХЗ 
 4аХЗТоксичныеЗэлементыбЗмедьУЗцинкХЗ 
 5ЧХЗОсновныеЗпринципыЗрадиозащитногоЗпитанияХЗ 
 51ХЗБиологическоеЗдействиеЗнитратовЗиЗнитритовЗнаЗорганизмЗчеловекаХЗ 
 52ХЗТяжелые металлыбЗкадмийЗ 
 53ХЗФосфорорганическиеЗпестицидыХЗ 
 54ХЗГормональныеЗпрепараты 



 

 55ХЗ ТехнологическиеЗ способыЗ сниженияЗ содержанияЗ радиоЗ нуклидовЗ вЗ пищевыхЗ
продуктахХ 
 5ЭХЗНитрозосоединенияЗиЗихЗтоксическоеЗдействиеЗнаЗчеловекаХЗ 
 5ЮХЗТоксичныеЗэлементыбЗоловоЗиЗжелезоХ 
 58ХЗХлорорганическиеЗпестицидыХЗ 
 5аХЗТехнологическиеЗспособыЗсниженияЗсодержанияЗнитратовЗвЗпродуктахХЗ 
 ЭЧХЗМеталлическиеЗзагрязнениябЗстронцийУЗсурьмаЗиЗникельХ 
 Э1ХЗРадионуклидыбЗисточникиЗиЗпутиЗпоступленияЗвЗорганизмЗчеловека 
 Э2ХЗ РадионуклидыбЗ основныеЗ представленияЗ оЗ радиоактивностиЗ иЗ ионизирующихЗ
излученияхХ 
 

КритерииЗоценкибЗоценкаЗуровняЗосвоенияЗдисциплиныЗпоЗокончанииЗееЗизученияЗ
вЗформеЗзачетаХ 

Оценка «зачтено» выставляетсяЗстудентуУЗкоторый 

- прочноЗусвоилЗпредусмотренныйЗучебныйЗпрограммныйЗматериалв 
- правильноУЗаргументированоЗответилЗнаЗвсеЗвопросыЗнаЗзачетев 
-показалЗглубокиеЗзнанияУЗвладеетЗприемамиЗрассужденияЗиЗсопоставляетЗматериалЗ

изЗразныхЗисточниковЗинформациибЗтеориюЗсвязываетЗсЗпрактикойХ 
ДополнительнымЗусловиемЗполученияЗоценкиЗ«зачтено»ЗявляютсяЗхорошиеЗуспехиЗ

приЗнаписанииЗрефератаУЗсистематическаяЗактивнаяЗработаЗнаЗпрактическихЗзанятияхХ 
Оценка «неЗ зачтено»З ВыставляетсяЗ студентуУЗ которыйЗ неЗ усвоилЗ болееЗ 5ЧМЗ

учебногоЗматериалаХЗНаЗзачетеЗвЗответахЗнаЗвопросыЗдопустилЗсущественныеЗошибкиХЗНеЗ
можетЗответитьЗнаЗдополнительныеЗвопросыУЗпредложенныеЗпреподавателемХЗНеЗнаписалЗ
иЗнеЗпредоставилЗрефератХ 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенций 

 ЗаданиеЗ дляЗ оценкиЗ сформированностиЗ компетенции ĊċК-6. čīĪĭĪĝġĩ 
ĤĠġĩĮĤİĤĲĤĬĪĞĜĮĸ ĪīĜĭĩĪĭĮĸ ĬĤĭĦĜ ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤя Ĥ ĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩġĩĤя ģĜĝĪħġĞĜĩĤĥ 
ĬĜģħĤĳĩĪĥ ĹĮĤĪħĪğĤĤ. 

ПримерыЗзаданийЗзакрытогоЗтипа 

 1ХЗИнфекцияЗѻ этоЗ҆ 

 1ХЗвзаимодействиеЗпатогенныхЗмикроорганизмовЗсЗмакроорганизмомЗвЗ
определенныхЗусловияхУЗвЗрезультатеЗчегоЗможетЗвозникнутьЗинфекционноеЗзаболеваниев 
 2ХвзаимодействиеЗбактерийЗсЗорганизмомЗчеловекаЗиЗживотныхв 
 3ХтоксиныУЗвырабатываемыеЗпатогеннымиЗмикроорганизмамив 

4ХвлияниеЗмикроорганизмовЗнаЗжизнедеятельностьЗчеловека. 

ОтветбЗ1 

 2ХЗОсновноеЗотличиеЗпищевыхЗотравленийЗотЗпищевыхЗинфекцийж 
 1ХЗПищевыеЗотравленияЗболееЗопасныв 
 2ХЗПищевыеЗотравленияЗвызываютсяЗвирусамив 
 3ХЗПищевыеЗотравленияЗпередаютсяЗотЗодногоЗчеловекаЗдругомув 
 4ХЗПищевыеЗотравленияЗнеЗпередаютсяЗотЗодногоЗчеловекаЗдругомуХ 
ОтветбЗ3 

 3ХЗМикроорганизмыЗодногоЗвидаЗилиЗподвидаУЗвыращенныеЗвЗ
лабораторныхЗусловияхЗнаЗискусственныхЗпитательныхЗсредахб  
 1ХЗчистаяЗкультурав 
 2ХЗсмешаннаяЗкультурав 
 3ХЗклонв 



 

 4ХЗштаммХ 
ОтветбЗ1 

 4ХЗПатогенностьЗѻ этож 
 1ХЗСпособностьЗмикроорганизмовЗприживатьсяЗвЗтканяхЗорганизмаЗхозяинаУЗ
размножатьсяЗвЗнихУЗвызываяЗпатологическиеЗизмененияв 
 2ХВидовойЗгенетическийЗпризнакЗвозбудителяУЗегоЗпотенциальнаяЗспособностьЗ
вызыватьЗприЗблагоприятныхЗусловияхЗспецифическийЗинфекционныйЗпроцессв 
 3ХМикроорганизмыУЗкоторыеЗслужатЗпоказателямиЗсанитарногоЗнеблагополучияУЗ
потенциальнойЗопасностиЗисследуемыхЗобъектовХ 
ОтветбЗ2 

 5ХЗКакойЗвидЗъtaphylococcusЗнаиболееЗпатогенныйж 
 1. S. aureus; 
 2. S. epidermidis; 
 3. S. saprophyticus 

ОтветбЗ1 

 ЭХЗПриЗкакойЗтемпературеЗсальмонеллаЗпогибаетЗмоментальнож 

 1ХЭЧ°Св 
 2ХЗ8Ч°Св 
 3Х1ЧЧ°С 

ОтветбЗ3 

 ЮХЗ ПищевыеЗ продуктыУЗ обсемененныеЗ патогеннымиЗ штаммамиЗ кишечнойЗ
палочкиУЗвызываютЗуЗчеловека҆ 

 1ХЗЛегочныеЗболезни 
 2ХЗПищевыеЗтоксикозы 

 3ХЗПищевыеЗтоксикоинфекции 
 4ХЗТоксикозы 

ОтветбЗ3 
 ЯХОхарактеризуйтеЗпонятиеЗ«токсичность»Х 
 1ХЗСпособностьЗхимическихЗвеществУЗвоздействуяЗнаЗбиологическиеЗсистемыЗ
немеханическимЗпутемУЗвызыватьЗихЗповреждениеЗилиЗгибельв 
 2ХЗОпасностьУЗпредставляемаяЗядовитымиЗвеществамив 
 3ХЗСвойствоЗядовХ 
ОтветбЗ1 

 аХЗЧтоЗтакоеЗтоксическийЗпроцессж 
 1ХЗФормированиеЗиЗразвитиеЗреакцийЗбиологическойЗсистемыЗнаЗдействиеЗ
веществаУЗприводящихЗкЗееЗповреждениюЗилиЗгибелив 
 2ХЗДействиеЗхимическихЗвеществУЗприводящееЗкЗповреждениюЗбиологическихЗ
системУЗназываетсяЗтоксическимЗдействиемв 
 3ХЗОтравлениеХ 
ОтветбЗ1 
 1ЧХЗЧтоЗтакоеЗксенобиотикиж 
 1ХЗСоединенияЗнеЗсвойственныеЗсоставуЗживыхЗорганизмовХ 
 2ХЗАллергеныХ 
 3ХЗТехногенныеЗзагрязнения. 

ОтветбЗ1 

 11ХЗГдеЗпроисходитЗбольшаяЗчастьЗметаболическихЗпроцессовЗксенобиотиковЗвЗ
организмеЗчеловекаж 

 1ХЗВЗпечениУЗблагодаряЗразнообразиюЗиЗвысокойЗактивностиЗприсутствующихЗвЗнейЗ
энзимовХ 
 2ХЗВЗтканяхЗвнутреннихЗоргановХ 
 3ХЗВЗжелудочно-кишечномЗтракте. 



 

ОтветбЗ1 

 12ХЗКакЗтоксиныЗвыводятсяЗизЗорганизмаж 

 1ХЗЧерезЗпочкиУЗкишечникУЗлегкиеУЗкожуХ 
 2ХЗЧерезЗкожуУЗволосыХ 
 3ХЗЧерезЗжелудокУЗлегкие. 

ОтветбЗ1 

 13. ЧтоЗпредставляетЗсобойЗпроцессЗдепонированияЗядовЗвЗорганизмеж 
 1ХЗВыведениеХ 
 2ХЗНакоплениеХ 
 3ХЗНейтрализацияХ 
ОтветбЗ2 

14ХЗЗБкЗПбеккерельРЗѻ единицаЗизмеренияб 
1ХЗГамма-эквивалентавЗЗ2ХЗПоглощённойЗдозывЗ3ХЗЭкспозиционнойЗдозыРЗ 
 4ХЗМощностиЗпоглощеннойЗдозывЗЗ5ХЗЭквивалентнойЗдозыХЗ 
 ЭХЗАактивностиЗрадионуклидаЗЗЮРЗмощностиЗэквивалентнойЗдоз 

ОтветбЗЭ 
 15ХЗНуклидыЗѻ этоб 
 1ХЗразновидностьЗатомовб 
 2ХЗразновидностьЗмолекулв 
 3ХЗрадиоактивноеЗвеществоХ 
ОтветбЗ1 
 

ПримерыЗзаданийЗоткрытогоЗтипаХ 
 1. КлассификацияЗ соединенийУЗ присутствующихЗ вЗ продуктахЗ животногоЗ
происхожденияХ   
 ĊĮĞġĮ _____________  
 2. ОсновныеЗпутиЗзагрязненияЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияХ 
 ĊĮĞġĮ ______________ 

 3. МикробиологическиеЗ показателиЗ безопасностиЗ продуктовЗ животногоЗ
происхожденияХ         

 ĊĮĞġĮ ____________  

 4. ОбщиеЗпринципыЗ гигиеническогоЗнормированияЗ вредныхЗвеществЗ вЗпродуктах 

животногоЗпроисхожденияХ 
 ĊĮĞġĮ ______________  

 5. МетодологияЗ рискаЗ опасностейУЗ загрязнения  продуктов животногоЗ
происхожденияХ 
 ĊĮĞġĮ ______________ 

 6. ОбеспечениеЗконтроляЗкачестваЗпродуктов животногоЗпроисхожденияХ 
 ĊĮĞġĮ ________________ 

 

 ЗаданиеЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенции  ċК-2.  čīĪĭĪĝġĩ Ĥ ğĪĮĪĞ 
ĪĭįĵġĭĮĞħяĮĸ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķĥ Ĥ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ 
ĦĪĩĮĬĪħĸ  ĦĜĳġĭĮĞĜ ĭķĬĸя Ĥ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ  īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ Ĥ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ 
īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤя 

 ПримерыЗзаданийЗзакрытогоЗтипа 

           1. КЗнеконтролируемымЗпроцессамЗгниенияЗвЗкишечникеЗвызываетЗизбытокб 
 1ХЗЗБелковв 
 2ХЗЗЖировв 



 

 3ХЗЗУглеводовХ 
ОтветбЗ1 

 2. АнтиоксидантнымиЗсвойствамиЗЗобладаютЗвитаминыб 
 1ХЗСЗиЗЕв 
 2ХЗАЗиЗD; 
 3ХЗРРЗиЗРХ 
ОтветбЗ1 
 3. ДажеЗ десятикратнаяЗ дозаЗ неЗ оказываетЗ токсическогоЗ действияЗ приЗ
примененииЗвитаминаб 
 1. D; 
 2ХЗВ1; 
 3ХЗЕХ 
ОтветбЗ1 
 4ХЗК остеопорозуЗприводитЗнедостатокЗвЗорганизмеб 
 1ХЗФосфорав 
 2ХЗНатрияв 
 3ХЗКальцияХ 
ОтветбЗ3 

 5ХЗ СистемаЗ мероприятийЗ поЗ уничтожениюЗ патогенныхЗ илиЗ условно-

патогенныхЗмикроорганизмовЗвоЗвнешнейЗсредеЗилиЗнаЗтелеЗживотногоб  
 1ХЗДезинфекцияв 
 2ХЗДезинсекцияв 
 3ХЗДератизацияв 
 4ХЗКварцеваниеХ 
ОтветбЗ1 

 ЭХЗУсловно-патогенныеЗмикроорганизмыЗѻ этожЗ 
 1ХЗ МикроорганизмыУЗ которыеЗ служатЗ показателямиЗ санитарногоЗ неблагополучияУЗ
потенциальнойЗопасностиЗисследуемыхЗобъектовв 
 2ХЗ ЭтоЗ бактерииЗ иЗ грибкиУЗ которыеЗ приЗ нормальныхЗ условияхЗ неЗ приносятЗ вредЗ
человекув 
 3ХЗВозбудителиЗособоЗопасныхЗинфекционныхЗзаболеванийХ 
ОтветбЗ2 

 ЮХЗСальмонеллыЗѻ этож 
 1ХЗ МелкиеЗ палочкиЗ сЗ закругленнымиЗ концамиЗ 1ѻ4З мкмЗ длиныЗ иЗ ЧУ3ѻЧУ8З мкмЗ
шириныв 
 2ХЗПалочкиЗкрупногоЗразмераЗЧУ8ѻ1УЧЗмкмЗшириныв 
 3ХЗКоккиУЗдиаметромЗЗ1УЧ-2УЧЗмкмХ 
ОтветбЗ1 

 ЯХЗОптимальнаяЗтемператураЗростаЗдляЗбактерийЗродаЗсальмонеллаж 
 1ХЗ3Ю°Св 
 2ХЗ3Ч°Св 
 3ХЗ44°СХ 
ОтветбЗ1 

 аХЗКакоеЗмолокоЗсчитаетсяЗнекондиционнымЗсЗкислотностьюж 
  1ХЗНижеЗ1ЮЗиЗвышеЗ18в 
 2ХЗНижеЗ1ЭЗиЗвышеЗ2Чв 
 3ХЗНижеЗ15ЗиЗвышеЗ1аХ 
ОтветбЗ1 
 1ЧХЗПриЗкакойЗтемпературеЗмолокоЗобезвреживаетсяЗприЗтуберкулезеж 
 1. 900 СЗвЗтечениеЗ5ЗминХ 
 2. 1170СЗвЗтечениеЗ1ЧЗмин 



 

 3. 1270СЗвЗтечениеЗ1Змин 

ОтветбЗ1 

 1ХЗЗапахЗмолокабЗ 
 1ХЗВкусный 
 2ХЗСпецифичный 

 3ХЗКислый 

ОтветбЗ2 

 12ХЗКакЗстафилококкиЗпроникаютЗвЗорганизмж 
 1ХЗЧерезЗповрежденнуюЗкожуЗиЗслизистыеЗоболочкив 
 2ХЗСЗпищейв 
 3ХЗЧерезЗповрежденнуюЗкожуЗиЗслизистыеЗоболочкиУЗэнтеротоксиныЗЗѼ сЗпищейХЗ 
ОтветбЗ3 

 13ХЗ УкажитеЗ общееЗ свойствоЗ патогенныхЗ иЗ условно-патогенныхЗ
микроорганизмовж 
 1ХЗСпособностьЗобразовывать токсиныв 
 2ХЗВЗобычныхЗусловияхЗнеЗвызываютЗзаболеванийв 
 3ХЗПридаютЗпродуктамЗспецифическийЗвкусХ 
ОтветбЗ 
 14ХЗ ПредставителиЗ нормальнойЗ микрофлорыУЗ которыеЗ выделяютсяЗ
естественнымЗ путемЗ вЗ окружающуюЗ средуЗ иЗ тамЗ сохраняютсяУЗ поэтомуЗ служатЗ
показателямиЗсанитарногоЗнеблагополучияУЗпотенциальнойЗопасностиЗисследуемыхЗ
объектовж 

 1ХЗСанитарно-показательныеЗмикроорганизмыв 
 2ХЗУсловно-патогенныеЗмикроорганизмыв 
 3ХЗПатогенныеЗмикроорганизмыХ 
ОтветбЗ1 
 15.  НаибольшееЗколичествоЗмышьякаЗзарегистрированоЗвЗпродуктахб 
 1ХЗЗХлебныхв 
 2ХЗЗМясныхЗиЗмолочныхв 
 3ХЗЗМорскихХ 
ОтветбЗ3 

ПримерыЗзаданийЗоткрытогоЗтипаХ 
 1. ПонятиеЗиЗвидыЗэкспертизыЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияХ 
 ĊĮĞġĮ _____________  

 2. ПотенциальноЗ опасныеЗ химическиеЗ веществаУЗ контролируемыеЗ вЗ продуктахЗ
животногоЗпроисхожденияХ 
 ĊĮĞġĮ ______________________ 

 3ХЗ БиологическиеЗ факторыЗ опасностиУЗ характерныеЗ дляЗ мяснойУЗ
птицеперерабатывающейЗиЗмолочнойЗпромышленностиХ 
 ĊĮĞġĮ ___________________  

 4ХЗ РольЗ санитарно-показательныхЗ микроорганизмовЗ какЗ фактораЗ опасностиЗ наЗ
молокоперерабатывающихЗпредприятияхХ 
 ĊĮĞġĮ _______________  

 5. ВлияниеЗ плесневыхЗ грибовЗ наЗ качествоЗ иЗ безопасностьЗ продуктовЗ животногоЗ
происхожденияЗвЗпериодЗхраненияЗвЗЗхолодильныхЗкамераxХ 
 ĊĮĞġĮ _______________ 

 6. Токсиколого-гигиеническаяЗ характеристикаЗ афлатоксиновЗ вЗ продуктахЗ
животногоЗпроисхожденияХ 
 ĊĮĞġĮ _______________ 
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