




1ЗПланируемыеЗрезультатыЗобученияЗпоЗдисциплинеЗПмодулюРУЗсоотнесенныеЗсЗ
результатамиЗосвоенияЗобразовательнойЗпрограммы 

ДисциплинаЗ Б1.О.0а «Гигиена и санитария пищевых производств»вЗ
соответствииЗ сЗ требованиямиЗ ФГОСЗ ВОЗ иЗ сЗ учетомЗ ПООПЗ ПприЗ наличииРЗ
направленаЗ наЗ формированиеЗ следующихЗ компетенцийЗ ПОПК-ШУЗ ОПК-ЩУЗ ОПК-6,  

ПК-ШУЗПК-ЩУЗПК-5УЗПК-7):  

ТаблицаЗ1.ЗСвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 

КодЗиЗнаименованиеЗ
компетенции 

КодЗиЗнаименованиеЗ
индикатораЗдостиженияЗ

компетенции 

ЗапланированныеЗрезультатыЗ
обучения 

ОПКЗШХЗСпособенЗ
использоватьЗданныеЗоЗ
биологическомЗ
статусеЗиЗЗ
нормативныеЗ
общеклиническиеЗ
показателиЗдляЗ
обеспеченияб 
- ветеринарно-

санитарногоЗ
благополучияЗ
животныхЗиЗ
биологическойЗ
безопасностиЗ
продукциив 
- улучшениеЗ
продуктивныхЗкачествЗ
иЗсанитарно-

гигиеническихЗ
показателейЗ
содержанияЗживотных 

ИОПКЗШХШОрганизуетЗ
соблюдениеЗтехникиЗ
безопасностиЗиЗправилЗ
личнойЗгигиеныЗприЗ
обследованииЗ
животныхУЗзнаетЗ
способыЗихЗфиксацииУЗ
схемыЗклиническогоЗ
исследованияЗ
животногоЗиЗпорядокЗ
исследованияЗ
отдельныхЗсистемЗ
организмавЗ
методологиюЗ
распознаванияЗ
патологическогоЗ
процесса 

знать: 

порядокЗорганизацииЗ
соблюденияЗтехникиЗ
безопасностиЗиЗправилЗличнойЗ
гигиеныЗприЗобследованииЗ
животныхУЗзнатьЗспособыЗихЗ
фиксацииУЗсхемыЗ
клиническогоЗисследованияЗ
животногоЗиЗпорядокЗ
исследованияЗотдельныхЗ
системЗорганизмавЗ
методологиюЗраспознаванияЗ
патологическогоЗпроцессав 
уметь: 

организоватьЗпорядокЗ
соблюденияЗтехникиЗ
безопасностиЗиЗправилЗличнойЗ
гигиеныЗприЗобследованииЗ
животныхУЗЗихЗфиксацииУЗ
схемыЗклиническогоЗ
исследованияЗживотногоЗиЗ
порядокЗисследованияЗ
отдельныхЗсистемЗорганизмавЗ
методологиюЗраспознаванияЗ
патологическогоЗпроцессав 
владеть: 

навыкамиЗорганизацииЗ
соблюденияЗтехникиЗ
безопасностиЗиЗправилЗличнойЗ
гигиеныЗприЗобследованииЗ
животныхУЗнавыкамиЗихЗ
фиксацииУЗсхемЗклиническогоЗ
исследованияЗживотногоЗиЗЗ
исследованияЗотдельныхЗ
системЗорганизмавЗнавыкамиЗ



методологииЗраспознаванияЗ
патологическогоЗпроцессав 

ИОПКЗШХ3ИспользуетЗ
знаниеЗпараметровЗ
биологическогоЗстатусаЗ
иЗнормативныхЗ
общеклиническихЗ
показателейЗорганизмаЗ
животныхЗдляЗ
реализацииЗ
мероприятийЗпоЗ
обеспечениюЗЗ
ветеринарно-

санитарногоЗ
благополучияЗ
животныхЗиЗ
обеспечениюЗЗ
биологическойЗ
безопасности 

продукции 

знать: 

 порядокЗиспользованияЗ
знанийЗпараметровЗ
биологическогоЗстатусаЗиЗ
нормативныхЗ
общеклиническихЗпоказателейЗ
организмаЗживотныхЗдляЗ
реализацииЗмероприятийЗпоЗ
обеспечениюЗЗветеринарно-

санитарногоЗблагополучияЗ
животныхЗиЗобеспечениюЗЗ
биологическойЗбезопасностиЗ
продукциив 
уметь: 

использоватьЗзнанияЗ
параметровЗбиологическогоЗ
статусаЗиЗнормативныхЗ
общеклиническихЗпоказателейЗ
организмаЗживотныхЗдляЗ
реализацииЗмероприятийЗпоЗ
обеспечениюЗЗветеринарно-

санитарногоЗблагополучияЗ
животныхЗиЗобеспечениюЗЗ
биологическойЗбезопасностиЗ
продукциив 
владеть: 

навыкамиЗиспользованияЗ
знанийЗпараметровЗ
биологическогоЗстатусаЗиЗ
нормативныхЗ
общеклиническихЗпоказателейЗ
организмаЗживотныхЗдляЗ
реализацииЗмероприятийЗпоЗ
обеспечениюЗЗветеринарно-

санитарногоЗблагополучияЗ
животныхЗиЗобеспечениюЗЗ
биологическойЗбезопасностиЗ
продукциив 

ОПКЗЩХЗСпособенЗ
анализироватьЗ
влияниеЗнаЗорганизмЗ
животныхЗприродныхУЗ
социально-

хозяйственныхУЗ
генетическихЗиЗ

ИОПКЗ
ЩХШДемонстрируетЗ
знаниеЗприродныхУЗ
социально-

хозяйственныхУЗ
генетическихЗиЗ
экономическихЗ

знать: 

природныеУЗсоциально-

хозяйственныеУЗгенетическиеЗиЗ
экономическиеЗфакторыЗЗ
оказывающиеЗвлияниеЗнаЗ
организмЗживотныхв 
уметь: 



экономическихЗ
факторов 

факторовУЗЗ
оказывающихЗвлияниеЗ
наЗорганизмЗживотных 

использоватьЗзнанияЗ
природныхУЗсоциально-

хозяйственныхУЗгенетическихЗ
иЗэкономическихЗфакторовЗЗ
оказывающихЗвлияниеЗнаЗ
организмЗживотныхв 
владеть: 

навыкамиЗиспользованияЗ
знанийЗприродныхУЗсоциально-

хозяйственныхУЗгенетическихЗ
иЗэкономическихЗфакторовЗЗ
оказывающихЗвлияниеЗнаЗ
организмЗживотныхХ 

ОПКЗ-6.СпособенЗ
анализироватьУЗ
идентифицироватьЗ
оценкуЗопасностиЗ
рискаЗвозникновенияЗиЗ
распространенияЗ
болезнейЗразличнойЗ
этиологии 

ИОПКЗЭХШЗЗнаетЗиЗ
определяетЗЗпричиныЗ
возникновенияЗиЗ
распространенияЗ
заболеванийЗразличнойЗ
этиологии 

знать: 

причиныЗвозникновенияЗи 

распространенияЗзаболеванийЗ
различнойЗэтиологиив 
уметь: 

использоватьЗзнанияЗ
определятьЗЗпричиныЗ
возникновенияЗиЗ
распространенияЗзаболеванийЗ
различнойЗэтиологиив 
владеть: 

навыкамиЗопределятьЗЗ
причиныЗвозникновенияЗиЗ
распространенияЗзаболеванийЗ
различнойЗэтиологииХ 

ИОПКЗЭХЩЗАнализируетЗ
иЗидентифицируетЗ
опасностьЗрискаЗ
возникновенияЗиЗ
распространенияЗ
заболеванийЗразличнойЗ
этиологииХ 

знать: 

общиеЗпринципыЗанализаЗиЗ
идентификацииЗопасностиЗ
рискаЗвозникновенияЗиЗ
распространенияЗзаболеванийЗ
различнойЗэтиологиив 
уметь: 

использоватьЗзнанияЗЗЗанализаЗ
иЗидентификацииЗопасностиЗ
рискаЗвозникновенияЗиЗ
распространенияЗзаболеванийЗ
различнойЗэтиологиив 
владеть: 

навыкамиЗанализаЗиЗ
идентификацииЗопасностиЗ
рискаЗвозникновенияЗиЗ
распространенияЗзаболеванийЗ
различной этиологииХ 
 



ИОПКЗЭХ3ЗПроводитЗ
оценкуЗрискаЗ
возникновенияЗ
болезнейЗживотныхУЗ
включаяЗимпортЗ
животныхЗиЗпродуктовЗ
животногоЗ
происхожденияЗиЗ
прочихЗмероприятийЗ
ветеринарныхЗслужб 

знать: 

общиеЗпринципыЗпроведенияЗ
оценкиЗрискаУвозникновенияЗ
болезнейЗживотныхУЗвключаяЗ
импортЗживотныхЗиЗпродуктовЗ
животногоЗпроисхожденияЗиЗ
прочихЗмероприятийЗ
ветеринарныхЗслужбв 
уметь: 

использоватьЗзнанияЗЗ
проведенияЗоценкиЗрискаУЗ
возникновенияЗболезнейЗ
животныхУЗвключаяЗимпортЗ
животныхЗиЗпродуктовЗ
животногоЗпроисхождения иЗ
прочихЗмероприятийЗ
ветеринарныхЗслужбв 
владеть: 

навыкамиЗпроведенияЗоценкиЗ
рискаУЗвозникновенияЗ
болезнейЗживотныхУЗвключаяЗ
импортЗживотныхЗиЗпродуктовЗ
животногоЗпроисхожденияЗиЗ
прочихЗмероприятийЗ
ветеринарныхЗслужбХ 

ПКЗШХСпособенЗ
организовыватьЗиЗ
разрабатыватьЗметодыЗ
санитарнойЗ
профилактикиЗиЗ
средстваЗповышенияЗ
безопасностиЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗ
иЗрастительногоЗ
происхожденияЗдляЗ
обеспеченияЗ
ветеринарно-

санитарногоЗ
благополучияЗ
продукции 

ИПКЗШХШЗОрганизуетЗ
исследованияЗпоЗ
получениюЗсредствЗ
повышающихЗ
безопасностьЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

знать: 

общиеЗпринципыЗорганизацииЗ
исследованияЗпоЗполучениюЗ
средствЗповышающихЗ
безопасностьЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
 уметь: 

использоватьЗзнанияЗЗ
организацииЗисследованияЗпоЗ
получениюЗсредствЗ
повышающихЗбезопасностьЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗ
иЗрастительногоЗ
происхожденияв 
владеть: 

навыкамиЗпроведенияЗ
организацииЗисследованияЗпоЗ
получениюЗсредствЗ
повышающихЗбезопасностьЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗ
иЗрастительногоЗ



происхожденияХ 
ИПКЗШХ3ЗПроводитЗ
исследованияЗвЗобластиЗ
санитарнойЗ
профилактикиЗсЗцельюЗ
выявленияЗиЗсозданияЗ
средствЗповышающихЗ
безопасностьЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

знать: 

общиеЗпринципыЗпроводитьЗ
исследованияЗвЗобластиЗ
санитарнойЗпрофилактикиЗсЗ
цельюЗвыявленияЗиЗсозданияЗ
средствУЗповышающихЗ
безопасностьЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
 уметь: 

использоватьЗзнанияЗ
проводитьЗисследованияЗвЗ
областиЗсанитарнойЗ
профилактикиЗсЗцельюЗ
выявленияЗиЗсозданияЗсредствУЗ
повышающихЗбезопасностьЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗ
иЗрастительногоЗ
происхожденияв 
владеть: 

навыкамиЗпроведенияЗ
исследованияЗвЗобластиЗ
санитарнойЗпрофилактикиЗсЗ
цельюЗвыявленияЗиЗсозданияЗ
средствУЗповышающихЗ
безопасность сырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияХ 

ПКЗЩХСпособенЗЗ
совершенствоватьЗиЗ
разрабатыватьЗболееЗ
эффективныеЗ
технологииЗиЗсредстваЗ
дляЗконтроляЗкачестваЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗ
животногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

 

 

 

ИПКЗЩХ4ЗОпределяетЗ
оценкуЗрисковЗиЗ
проводитЗанализЗиЗ
корректирующиеЗ
мероприятияЗпоЗ
установленнымЗрискам 

знать: 

общиеЗпринципыЗопределенияЗЗ
оценкиЗрисковЗиЗпроведенияЗ
анализаЗиЗкорректирующихЗ
мероприятийЗпоЗ
установленнымЗрискамв 
уметь: 

использоватьЗзнанияЗ
определенияЗЗоценкиЗрисковЗиЗ
проведенияЗанализаЗиЗ
корректирующихЗмероприятийЗ
поЗустановленнымЗрискамв 
владеть: 

навыкамиЗпроведенияЗ
определенияЗЗоценкиЗрисковЗиЗ
проведенияЗанализаЗиЗ
корректирующихЗмероприятийЗ
поЗустановленнымЗрискамХ 



ПКЗ5ХСпособенЗкЗ
планированиюЗиЗ
разработкеЗ
ветеринарно-

санитарныхЗ
мероприятийУЗ
направленныхЗнаЗ
обеспечениеЗ
биологическойЗ
безопасностиЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗ
иЗрастительногоЗ
происхождения 

ИПКЗ5Х3ЗПроводитЗ
проверкуЗветеринарно-

санитарногоЗсостоянияЗ
иЗмикроклиматаЗ
животноводческихЗиЗ
производственныхЗ
помещенийЗвЗ
соответствииЗсЗпланомЗ
противоэпизоотическихЗ
мероприятийУЗпланомЗ
ветеринарно-

санитарныхЗ
мероприятий 

знать: 

общиеЗпринципыЗпроведенияЗ
проверкиЗветеринарно-

санитарногоЗсостоянияЗиЗ
микроклиматаЗ
животноводческихЗиЗ
производственныхЗпомещенийЗ
вЗсоответствииЗсЗпланомЗ
противоэпизоотическихЗ
мероприятийУЗпланомЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийв 
уметь: 

использоватьЗзнанияЗ
проведенияЗпроверкиЗ
ветеринарно-санитарногоЗ
состоянияЗиЗмикроклиматаЗ
животноводческихЗиЗ
производственныхЗпомещенийЗ
вЗсоответствииЗс планомЗ
противоэпизоотическихЗ
мероприятийУЗпланомЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийв 
владеть: 

навыкамиЗпроведенияЗ
проверкиЗветеринарно-

санитарногоЗсостоянияЗиЗ
микроклиматаЗ
животноводческихЗиЗ
производственныхЗпомещенийЗ
вЗсоответствииЗсЗпланомЗ
противоэпизоотическихЗ
мероприятийУЗпланомЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийХ 

ПКЗЮХСпособенЗ
осуществлятьЗ
подготовкуЗиЗ
переподготовкуЗ
специалистовЗ
ветеринарногоУЗ
зоотехническогоЗиЗ
биологическогоЗ
профилейУЗаЗтакжеЗ
проводитьЗ
ветеринарно-

ИПКЗЮХ3ЗИспользуетЗ
способностьЗкЗ
самоорганизацииЗиЗ
самообразованиюЗвЗ
процессеЗподготовкиЗиЗ
переподготовкиЗ
специалистоввЗнавыкиЗ
организацииЗ
проведенияЗ
просветительскойЗ
работыЗсредиЗнаселенияЗ

знать: 

общиеЗпринципыЗ
использованияЗспособностиЗкЗ
самоорганизацииЗиЗ
самообразованиюЗвЗпроцессеЗ
подготовкиЗиЗпереподготовкиЗ
специалистоввЗобщиеЗ
принципыЗорганизацииЗ
проведенияЗпросветительскойЗ
работыЗсредиЗнаселенияЗпоЗ
предупреждениюЗиЗ



санитарнуюЗ
просветительскуюЗ
работу средиЗ
населения 

поЗпредупреждениюЗиЗ
ликвидацииЗострыхЗиЗ
хроническихЗ
инфекционныхЗ
болезнейЗживотных 

ликвидацииЗострыхЗиЗ
хроническихЗинфекционныхЗ
болезнейЗживотныхв 
уметь: 

использоватьЗспособностиЗкЗ
самоорганизацииЗиЗ
самообразованиюЗвЗпроцессеЗ
подготовкиЗиЗпереподготовкиЗ
специалистоввЗобщиеЗ
принципыЗорганизацииЗ
проведенияЗпросветительскойЗ
работыЗсредиЗнаселенияЗпоЗ
предупреждениюЗиЗ
ликвидацииЗострыхЗиЗ
хроническихЗинфекционныхЗ
болезнейЗживотныхввладеть: 

навыкамиЗиспользоватьЗ
способностиЗкЗ
самоорганизацииЗиЗ
самообразованиюЗвЗпроцессеЗ
подготовкиЗиЗпереподготовкиЗ
специалистоввЗобщиеЗ
принципыЗорганизацииЗ
проведенияЗпросветительскойЗ
работыЗсредиЗнаселенияЗпоЗ
предупреждениюЗиЗ
ликвидацииЗострыхЗиЗ
хроническихЗинфекционныхЗ
болезнейЗживотныхХ 

2.ЗМестоЗдисциплиныЗПмодуляРЗвЗструктуреЗобразовательнойЗпрограммы 

ДисциплинаЗ Б1.О.0а «Гигиена и санитария пищевых 

производств»относитсяЗкЗобязательнойЗчастиЗдисциплинХЗ 
ДаннаяЗ дисциплинаЗ изучаетсяЗ послеЗ освоенияЗ дисциплинбЗ ветеринарно-

санитарнаяЗ экспертизаЗ приЗ заразныхЗ болезняхУЗ ветеринарнаяЗ санитарияЗ наЗ
предприятияхУЗмикробиологическаяЗбезопасностьЗсырьяЗиЗпродуктов животногоЗиЗ
растительногоЗ происхожденияУЗ нормативно-правовыеЗ основыЗ вЗ областиЗ ВСЭУЗ
лабораторноеЗ делоХЗ УменияЗ иЗ навыкиУЗ полученныеЗ вЗ результатеЗ освоенияЗ
дисциплиныУЗ будутЗ востребованыЗ вЗ курсеЗ изученияЗ дисциплинбЗ государственныйЗ
ветеринарныйЗнадзорУЗбиологическаяЗбезопасностьЗсырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ происхожденияУЗ современныеЗ проблемыЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ иЗ продовольственнойЗ безопасностиУЗ международныеЗ отношенияЗ вЗ
областиЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗиЗпродовольственнойЗбезопасностиХ 

 

3.ЗСодержаниеЗдисциплиныЗПмодуляР 

РаспределениеЗчасовЗпоЗтемамЗиЗвидамЗзанятийЗпредставляетсяЗвЗтаблицеЗЩЗ
поЗкаждойЗформеЗобученияЗ(очнаяР: 



 

№ 

пЦ
п 

НаименованиеЗразделовЗиЗ
тем 

КоличествоЗчасов Формируе
мыеЗ

компетен
ции 

ППКР 

Лекц
ииЗ
ПЛР 

ВидЗ
занят

ияЗ
ПЛРУЗ
ПЗР 

Самост
оятельн

аяЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ
поЗ

теме 

1 2 3 4 5 6 7 

 СеместрЗ№3      

РазделЗ1бЗБ1.О.0а Гигиена и санитария пищевых производств 

1. ВведениеХЗ ГигиенаЗ иЗ
санитарияХЗ ФакторыЗ иЗ методыЗ
гигиеническойЗ
характеристикиУЗ объектовЗ
внешнейЗ среды предприятийЗ
пищевыхЗпроизводствХ 

1 2 3 6 

ОПК-1; 

ОПК-2; 

ОПК-6; 

ПК-1; 

ПК-5; 

ПК-7. 

2. ГигиеническиеЗ  требованияЗ З кЗ
воздушнойЗ средеУЗ кЗ водеУЗ
основныеЗ методыЗ улучшенияЗ
качестваЗ З иЗ безопасностиЗЗ
водыУЗ кЗ З почвеУЗ самоочищениеЗ
почвыЗ предприятий  пищевыхЗ
производств 

1 4 4 9 

ОПК-1; 

ОПК-2; 

ОПК-6; 

ПК-1; 

ПК-5; 

ПК-7. 

3.  ГигиеническиеЗ требованияЗ
безопасностиЗ иЗ пищевойЗЗЗ
ценностиЗ пищевыхЗ продуктовУЗ
организацияЗ иЗ проведениюЗ
производственногоЗ контроляЗ
заЗ соблюдениемУЗ З санитарныхЗ
правилЗ иЗ выполнениемЗ
санитарно-

противоэпидемическихЗ
ПпрофилактическихРЗ
мероприятийЗ наЗ основеЗ
принциповЗсистемыЗНАССРХ 

1 8 8 17 

ОПК-1; 

ОПК-2; 

ОПК-6; 

ПК-1; 

ПК-5; 

ПК-7. 

4. ГигиеническиеЗ требованияЗ кЗЗ
генеральномуЗ плануУЗ кЗ
водоснабжениюУЗ освещениюУЗ
отоплениюУЗ вентиляцииУЗЗ
канализацииЗ удалениюЗ неЗ
пищевыхЗ иЗ твердыхЗ бытовыхЗ
отходовЗ З предприятийЗ
пищевыхЗпроизводств 

1 6 8 15 

ОПК-1; 

ОПК-2; 

ОПК-6; 

ПК-1; 

ПК-5; 

ПК-7. 

5. СанитарнаяЗ обработкаЗ
помещенийУЗ оборудованияУЗ
инвентаряЗ предприятийЗ
пищевыхЗ производствУЗ

1 8 10 19 

ОПК-1; 

ОПК-2; 

ОПК-6; 

ПК-1; 



моющиеУЗ
моющедезинфицирующиеЗ иЗ
дезинфицирующиеЗ веществаЗ
ихЗ физико-химическиеЗ
свойстваУЗ методыЗ З очисткиУЗ
мойкиУЗ дезинфекцииУЗ
дезинсекцииЗиЗдератизацииХ 

ПК-5; 

ПК-7. 

6 ЛичнаяЗ иЗ производственнаяЗ
гигиенаЗ работниковЗ
предприятийЗ пищевыхЗ
производствХ 

 

1 4 10 15 

ОПК-1; 

ОПК-2; 

ОПК-6; 

ПК-1; 

ПК-5; 

ПК-7. 

 КурсовойЗ проектЗ ЦЗ курсоваяЗ
работа 

  36 36  

 ПодготовкаЗкЗэкзамену   27 27  

 Итого 6 32 106 144  

 

УчебнаяЗ деятельностьЗ состоитЗ излекцийУЗ лабораторныхЗ занятийУЗ групповыхЗ
консультацийХ 

 

3.1.СодержаниеЗотдельныхЗразделовЗиЗтем 

РазделЗ1бЗБ1.О.ЧаЗГигиенаЗиЗсанитарияЗпищевыхЗпроизводств. 
ТемаЗ1.1.Введение.ЗГигиенаЗиЗсанитария.ЗФакторыЗиЗметодыЗ

гигиеническойЗхарактеристикиУЗобъектовЗвнешнейЗсредыЗпредприятийЗ
пищевыхЗпроизводств. 

ДаетсяЗ краткаяЗ характеристикаЗ иЗ современныеЗ требованияУЗ иЗ понятиеЗ оЗ
гигиенеЗ иЗ санитарииУЗ основныеЗ факторыУЗ обеспечивающиеЗ санитарноЗ - 

гигиеническиеЗ нормыЗ наЗ пищевыхЗ производствахХЗ З МетодыЗ гигиеническойЗ
характеристикиЗобъектовЗвнешнейЗсредыХЗ ЗЦелиЗиЗзадачи гигиеныЗиЗсанитарииЗнаЗ
пищевыхЗ производствахХЗ ОрганыУЗ осуществляющиеЗ государственныйЗ санитарныйЗ
надзорЗ вЗ РоссийскойЗ федерацииХЗ З Нормативно-правоваяЗ базаЗ санитарно-

эпидемиологическихЗтребованийЗпоЗорганизацииЗпищевыхЗпроизводствХ 
ТемаЗ1.2.ЗГигиеническиеЗ требованияЗЗкЗвоздушнойЗсредеУЗкЗводеУЗ

основныеЗметодыЗулучшенияЗкачестваЗЗиЗбезопасностиЗЗводыУЗкЗЗпочвеУЗ
самоочищениеЗпочвыЗпредприятий  пищевыхЗпроизводств. 

ДаетсяЗ краткаяЗ характеристикаЗ З санитарно-гигиеническогоЗ З иЗ
производственногоЗ значенияЗ З воздушнойЗ средыУЗ З водыУЗ почвыХЗ ИсточникиЗ
загрязненияЗ воздушнойЗ средыУЗ водыУЗ почвыЗ пищевыхЗ производствХЗ ИсточникиЗ
водоснабженияХЗГигиеническиеЗтребованияУЗнормативыЗкачестваЗводыХЗСанитарно-

гигиеническиеЗ показателиЗ воздухаУЗ мероприятияЗ поЗ санитарнойЗ оценкеЗ воздухаЗ
пищевыхЗ производствХЗ ЗагрязнениеЗ почвыУЗ эпидемиологическоеЗ иЗ ветеринарно-

санитарноеЗзначениеЗпочвУЗсамоочищениеЗиЗсанитарнаяЗохранаЗпочвХ 
ТемаЗ1.3ЗГигиеническиеЗтребованияЗбезопасностиЗиЗпищевойЗЗ ЗценностиЗ



пищевыхЗпродуктовУЗорганизацияЗиЗпроведениюЗпроизводственногоЗконтроляЗ
заЗ соблюдениемУЗ З санитарныхЗ правилЗ иЗ выполнениемЗ санитарно-

противоэпидемическихЗ ПпрофилактическихРЗ мероприятийЗ наЗ основеЗ
принциповЗсистемыЗНАССР. 

ДаетсяЗ краткаяЗ характеристикаЗ иЗ требованияЗ действующегоЗ ФедеральногоЗ
законодательстваУЗ ТехническихЗ регламентовУЗ ТехническихЗ регламентовЗ
таможенногоЗ союзаУЗ СанитарныхЗ правилЗ иЗ нормЗ ПСанПиНРЗ вЗ отношенииЗ
безопасностиЗ пищевыхЗ продуктовХЗ З МетодическиеЗ указанияЗ поЗ санитарно-

микробиологическомуЗ контролюЗ наЗ предприятияхХЗ МетодическиеЗ указанияЗ поЗ
отборуЗпробЗпищевойЗпродукцииЗсЗцельюЗлабораторногоЗконтроляЗихЗбезопасностиЗ
иЗ качестваЗ ПонятиеЗ оЗ качествеЗ пищевыхЗ продуктовЗ иЗ основныеЗ факторыУЗ
определяющиеЗ ихЗ качественныеЗ показателиХЗ ЗадачиЗ ветеринарно-санитарнойЗ
службыЗ поЗ выпускуЗ эпидемически-безопасныхЗ животныхЗ продуктовХЗ ЗадачиЗ
отделовЗ производственногоЗ ветеринарно-санитарногоЗ контроляЗ наЗ
мясоперерабатывающихЗ предприятияхХЗ РольЗ производственныхЗ химико-

бактериологическихЗ лабораторийЗ пищевыхЗ предприятийЗ поЗ выпускуЗ продуктовЗ
питанияЗбезупречныхЗвЗсанитарно-эпидемическомЗотношенииХЗЗСанитарныйЗнадзорЗ
заЗ применениемЗдобавокЗ кЗ пищевымЗпродуктамХЗЭкспертизаЗпищевыхЗпродуктовХЗ
ОтборЗ образцовЗ дляЗ лабораторногоЗ исследованияХЗ З ПорядокЗ иЗ срокиЗ храненияЗ
образцовХЗ ОснованияЗ дляЗ признанияЗ пищевыхЗ продуктовЗ неЗ качественнымиЗ иЗ
опаснымиХЗ ОформлениеЗ заключенияЗ наЗ продукциюЗ поЗ результатамЗ экспертизыХЗ
ПорядокЗ уничтоженияЗ некачественныхЗ иЗ опасныхЗ пищевыхЗ продуктовХЗ
Ветеринарно-санитарныеЗ правилаЗ сбораЗ иЗ утилизацииЗ биологическихЗ отходовХЗ
ПрограммаЗ производственногоЗ контроляУЗ основаниеЗ дляЗ разработкиУЗ принципыЗ
составленияУЗ параметрыЗ контроляУЗ методыЗ контроляУЗ кратностьХЗ ПорядокЗ отбораЗ
пробЗпродукцииУЗсмывовУЗпробЗвоздухаХ 

ТемаЗ 1.4.З ГигиеническиеЗ требованияЗ кЗ З генеральномуЗ плануУЗ кЗ
водоснабжениюУЗосвещениюУЗотоплениюУЗвентиляцииУЗЗканализацииЗудалениюЗ
неЗпищевыхЗиЗтвердыхЗбытовыхЗотходовЗЗпредприятийЗпищевыхЗпроизводств 

ДаютсяЗ З санитарныеЗ иЗ ветеринарныеЗ требованияЗ кЗ генеральномуЗ плануЗ
проектаУЗ водоснабжениюУЗ освещениюУЗ отоплениюУЗ вентиляцииУЗ канализацииЗ иЗ
удалениюЗ неЗ пищевыхЗ отходовЗ иЗ твердыхЗ бытовыхЗ отходовУЗ ихЗ классификацияЗ
предприятийЗ пищевойЗ иЗ перерабатывающейЗ промышленностиУЗ порядокЗ
согласованияЗ проектаУЗ размещенияЗ производственныхЗ объектовУЗ экспертизаХЗ
СанитарныеЗ правилаЗ дляЗ предприятийЗ мяснойЗ З промышленностиУЗ требованияЗ кЗ
территорииУЗ кЗ технологическомуЗ оборудованиюЗ иЗ инвентарюУЗ кЗ порядкуЗ
организацииЗтехнологическихЗпроцессовХЗСанитарныеЗиЗветеринарныеЗтребованияУЗ
предъявляемыеЗкЗорганизацииЗконсервногоЗпроизводстваХЗСанитарныеЗправилаЗдляЗ
предприятийЗ поЗ переработкеЗ птицыХЗ СанитарныеЗ правилаЗ дляЗ предприятийЗ
молочнойЗпромышленностиХЗСанитарныеЗправилаЗдляЗхолодильниковХЗСанитарныеЗ
требованияЗ кЗ производственнымЗ помещениямУЗ планировкеУЗ устройствуУихЗ
содержаниюЗиЗэксплуатацииЗпредприятийЗпищевыхЗпроизводствХ 



ТемаЗ 1.5.З СанитарнаяЗ обработкаЗ помещенийУЗ оборудованияУЗ инвентаряЗ
предприятийЗ пищевыхЗ производствУЗ моющиеУЗ моющедезинфицирующиеЗ иЗ
дезинфицирующиеЗ веществаЗ ихЗ физико-химическиеЗ свойстваУЗ методыЗ
очисткиУЗмойкиУЗдезинфекцииУЗдезинсекцииЗиЗдератизации. 

ДаетсяЗ характеристикаЗ санитарныхЗ требованияЗ кЗ хранениюЗ
дезинфицирующихЗиЗмоющихЗсредствЗнаЗпредприятииХЗМаркировкаЗинвентаряЗдляЗ
мойкиЗ иЗ дезинфекцииХЗ РежимЗ очисткиУЗ мойкиЗ З иЗ дезинфекцииХЗ ВидыЗ иЗ способыЗ
уборкиУЗ ПочисткиРЗ мойкиЗ оборудованияЗ иЗ инвентаряХЗ ПодготовкаЗ кЗ дезинфекцииУЗ
санитарнаяЗ мойкаЗ иЗ очисткаЗ оборудованияЗ иЗ инвентаряЗ ПфакторыУЗ оказывающиеЗ
влияниеЗнаЗэффективностьЗиЗкачествоЗмойкиРХЗЗДезинфекцияУЗметодыЗдезинфекцииЗ
ПфизическиеЗ -кипячениеУЗ дезинфекцияЗ паромУЗ пастеризацияУЗ обработкаЗ горячимЗ
воздухомУЗ ультрафиолетовымиЗ лучамиУЗ ультразвукомвЗ химические- водныеЗ
растворыУЗ содержащиеЗ активныйЗ хлорУЗ перекисьЗ водородаУЗ надуксуснуюЗ кислотуУЗ
четвертично-аммонийныеЗсоединенияЗиЗтХпХРУЗ 

КлассификацияЗсредствЗдляЗдезинфекциибЗокислителиЗПхлорУЗхлорнаяЗизвестьУЗ
двутретиосновнаяЗ сольЗ гипохлоритаЗ кальцияУЗ трихлоризоциануроваяЗ кислотаУЗ
однохлористыйЗ йодУЗ гипохлорУЗ антисептолУЗ марганцевокислыйЗ калийУЗ перекисьЗ
водородаУЗозонРбЗвосстановителиЗПформальдегидХЗбетапропилактонРвЗщелочиЗПедкийЗ
натрУЗ едкийЗ калийУЗ кальцинированнаяЗ содаУЗ метасиликатЗ натрияУЗ каспосУЗ демпРвЗ
кислотыЗ ПхлористоводороднаяУЗ сернаяУЗ азотнаяУЗ сульфаноловаяРвЗ З четвертичныеЗ
аммонивыеЗ соединенияЗ ПалкилпиридныйЗ бромидУЗ алкилпиридныйЗ хлоридРвЗ газыЗ
ПбромистыйЗ метилУЗ ОКБМУЗ озонРвЗ физическиеЗ средстваЗ ПпарУЗ УФЛУЗ гамма-лучиРХЗ
ФакторыУЗ влияющиеЗ наЗ эффективностьЗ санацииЗ ПмикроклиматЗ производственныхЗ
помещенийУЗ рНЗ средыУЗ степеньЗ загрязненияЗ поверхностейЗ органическимиЗ иЗ
неорганическимиЗ веществамиУЗ видЗ возбудителяЗ иЗ дрХРХЗ АэрозольныеЗ генераторыУЗ
аэрозольныеЗ комплектыУЗ огневыеЗ иЗ пароформалиновыеЗ камерыУЗ аэрозольныеЗ
насадкиХЗ НоменклатураЗ моющихЗ иЗ дезинфицирующихЗ средствХЗ ПорядокЗ
подготовкиЗ объектовЗ кЗ дезинфекцииУЗ способыЗ приготовленияЗ моющихЗ
дезинфицирующихЗсредствХЗПорядокЗподготовкиЗобъектовЗкЗдезинфекцииУЗспособыЗ
приготовленияЗмоющихЗдезинфицирующихЗсредствУЗциклограммаЗихЗпримененияХЗ
ВлажнаяЗ дезинфекцияХЗ дезинфекцияЗ объемнымиЗ иЗ направленнымиЗ аэрозолямиХЗ
ОсобенностиЗ технологииЗ дезинфекционныхЗ мероприятийЗ вЗ зависимостиЗ отЗ видаЗ
производстваЗ иЗ вырабатываемойЗ продукцииХЗ ТехникаЗ безопасностиЗ приЗ работеЗ сЗ
химическимиЗ средствамиЗмойкиЗиЗдезинфекцииХЗКонтрольЗкачестваЗдезинфекцииХЗ
НоменклатураЗ дератизационныхЗ иЗ дезинсекционныхЗ средствХЗ МеханизмЗ действияЗ
ядовЗ наЗ организмЗ мышевидныхЗ грызуновЗ иЗ насекомыхХЗ СпособыЗ приготовленияЗ
приманокЗ сЗ ядамиЗ иЗ технологияЗ ихЗ примененияХЗ ПрофилактическиеЗ иЗ
истребительныеЗ мероприятияЗ противЗ грызуновЗ иЗ насекомыхЗ наЗ территорииЗ
предприятийУЗ вЗ основныхЗ цехахУЗ холодильникахУЗ складскихЗ помещенияхЗ сЗ
применениемЗмеханическихУЗхимическихЗиЗфизическихЗсредствЗзащитыХЗКонтрольЗ
качестваЗдератизации иЗдезинсекцииХЗТехникаЗбезопасностиЗприЗработеЗсЗядамиЗиЗ
инсектицидамиХЗ 





надзору 

3 ЭлектроннаяЗбиблиотечнаяЗсистемаЗ
издательстваЗ«Лань» 

www.e.lanbook.com 

4 НаучнаяЗэлектроннаяЗбиблиотекаЗ
eLibrary.ru 

www.eLibrary.com 

5 Электронно-библиотечнаяЗсистемаЗ
издательстваЗ«Инфра-М» 

www.znanium.com 

 
 

4.4.ЗМетодическиеЗуказанияЗдляЗобучающихсяЗпо освоениюЗдисциплиныЗ
ПмодулюРЗиЗсамостоятельнойЗработы 

ШХЗГигиенаЗиЗсанитарияЗпищевыхЗпроизводствбЗметодХуказанияЦЗНовосибХЗгосХЗ
аграрХЗун-тХЗФакультетЗветеринарнойЗмедициныЦЗОХЗЮХЗЛеденеваУЗЕХЗСХЗКоноваловХЗѻ 
НовосибирскУЗЩ0Щ3ХЗѻ 19 сХ 

 
4.5.З ПереченьЗ информационныхЗ технологийУЗ используемыхЗ приЗ

осуществленииЗобразовательногоЗпроцессаЗпоЗдисциплинеЗПмодулюРУЗвключаяЗ
переченьЗпрограммногоЗобеспеченияЗиЗинформационныхЗсправочныхЗсистемУЗ
наглядныхЗпособий 

 

ШХЗ ИспользованиеЗ видеопроекторовЗ иЗ видеофильмовЗ дляЗ демонстрацииЗ
презентацийЗпоЗгигиенеЗиЗсанитарииЗпищевыхЗпроизводствХ 

 

ТаблицаЗ4ХЗПереченьЗлицензионногоЗпрограммногоЗобеспечения 

№ 
пЦ
п 

Наименование Кол-воЗ
ключей 

ТипЗлицензииЗилиЗ
правообладатель 

1.  MS Windows 2007 1 Microsoft 

2.  MS Office 2007 prof (Word, Excel, 
Access, PowerPoint) 

1 Microsoft 

3.  Броузерфozillaнireнox 1 MozillaPublicLice
nse 

4.  ПочтовыйЗклиентЗыhunderbird 1 MozillaPublicLice
nse 

 

 

ТаблицаЗ5ХЗПереченьЗплакатовЗПпоЗтемамРУЗкартУЗстендовУЗ 
макетовУЗпрезентацийУЗфильмовЗиЗтХдХ 
№ 
пЦ
п 

Тип Наименование Примечание 

1. 1 Презентации СогласноЗтемамЗлекцийЗ
ПтаблХЗЩРХ 

КоличествоЗ
слайдовЗ
различноеЗвЗ
каждойЗлекции 

2. 2 Видеофильмы СогласноЗтемамЗлекций Продолжительно



стьЗ5-Щ5Змин 

 

5.ЗОписаниеЗматериально-техническойЗбазы 

ТаблицаЗЭХЗПереченьЗиспользуемых помещенийб 
№ 

аудитории 

ТипЗаудитории ПереченьЗоборудования 

НК-316 УчебнаяЗ
аудиторияЗдляЗ
проведенияЗ
практическихЗ
ПсеминарскихРЗ
занятийУЗ
групповыхЗиЗ
индивидуальныхЗ
консультацийУЗ
проведенияЗ
текущегоЗ
контроляЗиЗ
промежуточнойЗ
аттестации 

ПроекторЗстационарныйУ экранЗ
проекционныйУЗстационарныйЗкомпьютерУЗ
доскаЗученическаяУЗстендыУЗшкафЗсЗ
музейнымиЗпрепаратамиУЗкомплектЗ
ученическойЗмебелиЗПстолыУЗстульяР 

 

Э.ЗЗПорядокЗаттестацииЗстудентовЗпоЗдисциплине 

ДляЗ аттестацииЗ студентовЗ поЗ дисциплинеЗ Б1.О.ЧаЗ «ГигиенаЗ иЗ санитарияЗ
пищевыхЗ производств»З используетсяЗ традиционнаяЗ системаЗ контроляЗ иЗ оценкиЗ
успеваемостиЗобучающихся. 
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