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ċĜĭīĪĬĮЗİĪĩĠĜЗĪĲġĩĪĳĩķıЗĭĬġĠĭĮĞ 

№З
пЦп 

КонтролируемыеЗразделыЗПтемыРЗ
дисциплиныС 

КодЗ
контролируемо
йЗкомпетенцииЗ
ПилиЗееЗчастиР 

Наименование 

оценочногоЗсредства 

1 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ
ĦĜĦЗĩĜįĦĜбЗĤĭĮĪĬĤяЗġġ 

ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤяЗĤЗģĜĦĪĩĪĠĜĮġħĸĩķġЗ
ĪĭĩĪĞķ 

  

1.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизабЗ
целиУЗзадачиУЗисторияЗвозникновенияЗиЗ
развитиеЗнаЗсовременномЗэтапе 

ОПК-ШУЗОПК-3, 

ОПК-4УЗОПК-6, 

ПК-1 

КоллоквиумЗ№Ш 

1.2 Ветеринарные сопроводительныеЗ
документыУЗучетЗиЗотчетностьЗвЗ
ветеринарно-санитарнойЗэкспертизе 

ОПК-3УЗОПК-6, 

ПК-ШУЗПК-5, 

ПК-6 

ДеловаяЗигра 

2 ďĝĪĥĩķġЗĢĤĞĪĮĩķġЗĤЗĤıЗ
īġĬġĬĜĝĪĮĦĜУЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗ
įĝĪя 

 

 

2.1 УбойныеЗживотныеЗиЗпредъявляемыеЗкЗ
нимЗтребования 

ОПК-ШУЗОПК-6, 

ПК-5, ПК-6 

КоллоквиумЗ№Ш 

2.2 ТранспортировкаЗубойныхЗживотныхЗ
наЗбоенскиеЗпредприятия 

ОПК-ЭУЗПК-5, 

ПК-6 

КоллоквиумЗ№Ш 

2.3 ПредубойноеЗсодержаниеЗживотных ОПК-ШУЗОПК-4, 

ПК-1 

КоллоквиумЗ№Ш 

2.4 БоенскиеЗпредприятияУ ихЗ
характеристикаЗи требованияУЗ
предъявляемыеЗкЗним 

ОПК-3УЗОПК-4, 

ОПК-6, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№Ш 

2.5 ОсновыЗтехнологииЗиЗгигиенаЗубояЗиЗ
первичнойЗпереработкиЗживотныхЗиЗ
сЦхЗптицы 

ОПК-4УЗОПК-6, 

ПК-4 

КоллоквиумЗ№Ш 

2.6 ОрганизацияЗиЗметодикаЗосмотраЗтушЗ
иЗвнутреннихЗоргановЗживотныхЗиЗс\хЗ
птицы 

ПК-1УЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№Ш 

2.7 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
мясаЗкроликовУЗнутрийУЗобъектовЗ
охотничьегоЗпромысла 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№2 

2.8 ОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗ
мяса 

ПК-1 Коллоквиум №2 

3 ċĬĪĠįĦĮķ įĝĪяЗĢĤĞĪĮĩķıбЗ
ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

 

3.1 ИзмененияЗвЗмясеЗвЗпроцессеЗ
храненияХЗСанитарнаяЗоценкаЗмясаЗприЗ
измененияхУЗимеющихЗсанитарноеЗ
значение 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№2 

3.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

мясаУЗопределенияЗсвежестиУЗ
определениеЗмясаЗвынужденоЗубитыхЗ

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№2 
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животных 

3.3 ПорядокЗпереработкиЗусловно-годногоЗ
мясаЗиЗпродуктовЗубоя 

ПК-2УЗПК-7 КоллоквиумЗ№2 

3.4 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗиЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
субпродуктов 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№2 

3.5 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗиЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
животныхЗжиров 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КонтрольнаяЗ№ЗШ 

3.6 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗиЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
кожевенно-меховогоЗсырья 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КонтрольнаяЗ№З2 

3.7 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗиЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
кишечногоУЗэндокринногоЗсырьяЗиЗ
другихЗпродуктовЗубоя 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КонтрольнаяЗ№З3 

3.8 ТранспортировкаЗскоропортящейсяЗ
продукции 

ПК-ЬУЗПК-6 КонтрольнаяЗ№З4 

4 ĈяĭĪīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĤЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ
ĮĬġĝĪĞĜĩĤяЗĠħяЗīĪħįĳġĩĤяЗ
ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥЗīĬĪĠįĦĲĤĤ 

 

 

4.1 КонсервированиеЗмяса ПК-2УЗПК-4 КоллоквиумЗ№ 3 

4.2 ТехнологияЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗ
производствеЗмясныхЗбаночныхЗ
консервов 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№З3 

4.3 ТехнологияЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗ
производствеЗколбасныхЗизделийЗиЗ
деликатесов 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№З3 

5 ĈĪħĪĳĩķġЗīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĤЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ
ĮĬġĝĪĞĜĩĤяЗĠħяЗīĪħįĳġĩĤяЗ
ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥЗīĬĪĠįĦĲĤĤ 

 

 

5.1 МолокоУЗсоставУЗсвойстваУЗправилаЗ
полученияЗмолокаЗнаЗфермахХЗ
ТребованияЗк безопасностиЗмолока иЗ
молочнойЗпродукцииХЗВетеринарно-

санитарнаяЗэкспертизаЗмолокаХ 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№З3 

5.2 ОсновыЗтехнологииЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарныйЗконтрольЗ
кисломолочныхЗпродуктовУЗ
сливочногоЗмаслаУЗсыров 

ПК-2УЗПК-4 

КоллоквиумЗ№З3 

6 ċĬĪĠįĦĮķЗīĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜбЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ
ĮĬġĝĪĞĜĩĤяЗĦЗģĜğĪĮĪĞĦġЗĤЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

 

6.1 МедУЗсвойстваУЗхимическийЗсоставХЗ ПК-2УЗПК-4, КоллоквиумЗ№З3 
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ТовароведениеЗмедаХЗПравилаЗ
упаковкиУЗтранспортировкиЗиЗхранения 

ПК-6 

6.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
меда 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№З3 

7 ěĥĲġīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤяЗĦЗ
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞįЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

 

7.1 ТовароведениеЗяицУЗветеринарно-

санитарныеЗтребованияЗкЗ
производствуЗиЗпереработкеЗ
яйцепродуктов 

ПК-2УЗПК-4, 

ПК-6 

КоллоквиумЗ№З3 

7.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
яицЗиЗдругихЗяйцепродуктов 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№З3 

8 ČķĝĪīĬĪĠįĦĮķбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗĮĬġĝĪĞĜĩĤяЗĦЗģĜğĪĮĪĞĦġЗ
ĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

 

8.1 ТовароведениеЗпромысловыхЗрыбХЗ
ОсновыЗтехнологииЗрыбногоЗ
промыслаЗиЗпереработкиХ 

ПК-2УЗПК-4, 

ПК-6 

КоллоквиумЗ№З4 

8.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
рыбыЗиЗрыбопродуктов 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№З4 

8.3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
морскихЗмлекопитающихУЗикрыУЗ
ракообразныхЗиЗдругихЗгидробионтов 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№З4 

9 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ
ĨяĭĜЗĤЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗįĝĪяЗīĬĤЗ
īĜĮĪħĪğĤяı 

 

 

9.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗинфекционныхЗ
болезнях 

ОПК-1, ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-1, 

ПК-2, ПК-5, 

ПК-7 

Кейс-задачиЗ№ЗШ 

9.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗинвазионныхЗ
болезнях 

ОПК-ШУЗОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-1, 

ПК-2УЗПК-5, 

ПК-7 

Кейс-задачиЗ№З2 

9.3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗотравленияхЗиЗ
радиационныхЗпоражениях 

ОПК-ШУЗОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-1, 

ПК-2УЗПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№ЗЬ 

9.4 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗнезаразныхЗ
патологиях 

ОПК-ШУЗОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-1, 

ПК-2УЗПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№ЗЬ 

10 ĊĝġĭīġĳġĩĤġЗĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤЗĤ 

ĦĜĳġĭĮĞĜЗīĬĪĠįĦĲĤĤХЗċĤĵġĞķġЗ
ĮĪĦĭĤĦĪĤĩİġĦĲĤĤЗĤЗĮĪĦĭĤĦĪģķУЗĤıЗ
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īĬĪİĤħĜĦĮĤĦĜ 

10.1 ПонятиеЗоЗпищевыхЗ
токсикоинфекцияхЗиЗтоксикозахЗиЗихЗ
профилактика 

ОПК-ШУЗОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-1, 

ПК-2УЗПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№ЗЬ 

10.2 Санитарно-показательныеЗ
микроорганизмыЗиЗих рольЗвЗ
производствеЗдоброкачественной 

продукции 

ОПК-ШУЗОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-1, 

ПК-2УЗПК-5, 

ПК-7 

КоллоквиумЗ№ЗЬ 

11 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġЗ
ĮĬġĝĪĞĜĩĤяЗĦЗįĮĤħĤģĜĲĤĤЗĪĮıĪĠĪĞЗĤЗ
ĦĪĩİĤĭĦĜĮĪĞ 

 

 

11.1 КонфискатыХЗПорядокЗутилизацииЗ
конфискатовЗиЗотходовХЗТребованияЗкЗ
утильзаводам 

ПК-7 

КонтрольнаяЗ№З5  

11.2 ОсновыЗтехнологииЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
кормовЗдляЗживотных 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КонтрольнаяЗ№З6  

12 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ
īĬĪĠįĦĮĪĞЗĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪЗ
īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤя 

 

 

12.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗрастительногоЗ
происхождения 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

КонтрольнаяЗ№З7 

 

КонтрольнаяЗработаЗвключаетЗвЗсебяЗвыполнениеЗконтрольныхЗзаданийЗ
поЗосновнымЗразделамЗдисциплиныХ 
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ФГБОУЗВОЗУниверситетЗбиотехнологий 

КафедраЗВСЭУЗбиологическойЗиЗпищевойЗбезопасности 
 

ĀġħĪĞĜяЗПĬĪħġĞĜяРЗĤğĬĜ 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ШЗТемабЗправилаЗвыдачиЗветеринарныхЗсопроводительныхЗдокументов 

2ЗКонцепцияЗигрыбЗстудентыЗразделяютсяЗпоЗпарамУЗимЗпредлагаютсяЗ
вариантыЗпродукцииЗживотноводстваУЗкоторыеЗнеобходимоЗ
транспортироватьЗвЗразныеЗрегионыЗстраныЗиЗзаЗрубежХЗСтудентыЗ
подготавливаютЗиЗоформляютЗтранспортнуюЗдокументациюХ 
3ЗРолибЗ 
- ВладелецЗпродукциивЗ 
- ВетеринарныйЗврачУЗветеринарно-санитарныйЗэкспертвЗ 
4ЗОжидаемыйЗрезультатбЗучастникиЗделовой игрыУЗдолжныЗпредоставитьЗ
полныйЗпакетУЗправильноЗзаполненныхУЗдокументовУЗнеобходимыхЗдляЗ
транспортировкиЗподконтрольныхЗгрузовХ 
 
ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤб 

- «ĪĮħĤĳĩĪ» выставляетсяЗстудентуУЗеслиЗдокументыЗзаполненыЗвЗсоответствииЗсЗ
правиламиЗ выдачиЗ ветеринарныхЗ сопроводительныхЗ документовУЗ представленЗ полныйЗ
объемЗдокументовв 

- «ıĪĬĪĴĪ» представленЗ полныйЗ объемЗ документовУЗ естьЗ неточностиЗ вЗ
оформлениив 

- «įĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» представленаЗчастьЗдокументовУЗнеточностиЗоформленияв 
- «ĩġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» отсутствиеЗдокументовХ 

 



7 

ФГБОУЗВОЗУниверситетЗбиотехнологий 

КафедраЗВСЭЗУЗбиологическойЗиЗпищевойЗбезопасности 

 

ВĪīĬĪĭķЗĠħяЗĦĪħħĪĦĞĤįĨĜЗ№1 

īĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

РазделбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜб ĲġħĤУ ģĜĠĜĳĤУ ĤĭĮĪĬĤĻ 
ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻ Ĥ ĬĜģĞĤĮĤġ ĩĜ ĭĪĞĬġĨġĩĩĪĨ ĹĮĜīġ 

1. ИсторияЗразвитияЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыХ 
2. ОсновныеЗтерминыЗиЗопределенияХ 
3. РольЗотечественныхЗученыхЗвЗстановленииЗнаукиХ 

РазделбЗįĝĪĥĩķġ ĢĤĞĪĮĩķġ Ĥ īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ  

1. ВидыЗубойныхЗживотныхХ 
2. КатегорииЗупитанностиЗубойныхЗживотныхХ 
3. Правила приемки убойныхЗживотных. 

4. КатегорииЗживотныхУ неЗдопущенныхЗкЗубоюЗиЗпереработкеХ 
РазделбЗĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜ įĝĪĥĩķı ĢĤĞĪĮĩķı ĩĜ ĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻ  

1. ПравилаЗтранспортировкиЗубойныхЗживотныхЗавтомобильнымЗ
транспортомХ 

2.  ПодготовкаЗавтотранспортаЗкЗперевозкеЗживотных. 

3. ПравилаЗтранспортировкиЗубойныхЗживотныхЗжелезнодорожнымЗ
транспортомХ 

4. ПодготовкаЗжелезнодорожныхЗвагоновЗкЗперевозкеЗживотныхХ 
5. ПравилаЗтранспортировкиЗубойныхЗживотныхЗводнымЗтранспортомХ 
6. ОформлениеЗтранспортнойЗдокументацииХ 
7. ПорядокЗдезинфекцииЗтранспортаХ 
8. ПравилаЗпогрузкиЗиЗвыгрузкиЗживотныхХ 

РазделбЗīĬġĠįĝĪĥĩĪġ ĭĪĠġĬĢĜĩĤġ ĢĤĞĪĮĩķı 

1. БазаЗпредубойногоЗсодержанияЗживотныхХ 
2. КарантинноеЗотделениеУЗизоляторХ 
3. РежимЗсодержанияЗживотных передЗубоемХ 
4. УчетЗиЗотчетностьХ 

РазделбЗĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻУ Ĥı ıĜĬĜĦĮġĬĤĭĮĤĦĜ Ĥ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻУ 
īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ 

1. ТипыЗбоенскихЗпредприятийХ 
2. ПравилаЗпроектированияЗиЗразмещенияЗмясоперерабатывающихЗ

предприятийХ 
3. ВодоснабжениеЗбоенскихЗпредприятийХ 
4. ПравилаЗдезинфекцииУЗдератизацииЗцеховЗпоЗпереработкеЗживотныхХ 

Разделб ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ğĤğĤġĩĜ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ ĢĤĞĪĮĩķı 

1. ВидыЗоглушенияЗкрупногоЗрогатогоЗскотаУЗсвинейХ 
2. ВидыЗиЗправилаЗобескровливанияЗживотныхХ 
3. ОсновныеЗтехнологическиеЗлинииЗпоЗпереработкиЗживотных наЗмясоХ 
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РазделбЗ ĪĬğĜĩĤģĜĲĤĻ Ĥ ĨġĮĪĠĤĦĜ ĪĭĨĪĮĬĜ ĮįĴ Ĥ ĞĩįĮĬġĩĩĤı ĪĬğĜĩĪĞ 

ĢĤĞĪĮĩķı Ĥ ĭ\ı īĮĤĲķ 

1. ОрганизацияЗрабочихЗместЗдляЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗ
животныхХ 

2. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 
3. МетодикаЗосмотраЗтушЗи внутреннихЗоргановЗмелкогоЗрогатогоЗскотаХ 
4. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутренних органовЗсвинейХ 
5. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗлошадейХ 

 

ВĪīĬĪĭķЗĠħяЗĦĪħħĪĦĞĤįĨĜЗ№2 

īĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

РазделбЗĪīĬġĠġħġĩĤġ ĞĤĠĪĞĪĥ īĬĤĩĜĠħġĢĩĪĭĮĤ ĨĻĭĜ 

1. ВидовыеЗособенностиЗкостейЗскелетаЗкрупногоЗрогатогоЗскотаЗи 

лошадиУЗмелкогоЗрогатогоЗскотаЗиЗсобакиУЗкроликаЗиЗкошкиХ 
2. ВидовыеЗособенностиЗстроенияЗвнутреннихЗоргановЗразличныхЗ

животныхХ 
3. ОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗпоЗвнешнемуЗвидуЗтуши. 

4. ЛабораторныеЗметодыЗопределенияЗвидовойЗпринадлежностиХ 
 

Разделб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ ĦĬĪħĤĦĪĞУ ĩįĮĬĤĥУ 
ĪĝĶġĦĮĪĞ ĪıĪĮĩĤĳĸġğĪ īĬĪĨķĭħĜ 

1. ПравилаЗубояЗиЗпереработкиЗнаЗмясоЗкроликовЗиЗнутрийХ 
2. ПорядокЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗмясаЗкроликовЗиЗнутрийХ 
3. ПравилаЗэкспертизыЗмясаЗдикихЗиЗпромысловыхЗживотныхХ 
4. ПравилаЗэкспертизыЗмясаЗпернатойЗдичиХ 
5. СанитарнаяЗоценкаЗмясаЗиЗпродуктовЗубояЗприЗзаразныхЗиЗнезаразныхЗ

болезняхХ 
РазделыбЗĤģĨġĩġĩĤĻ Ğ ĨĻĭġ Ğ īĬĪĲġĭĭġ ıĬĜĩġĩĤĻ. čĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĪĲġĩĦĜ ĨĻĭĜ 

īĬĤ ĤģĨġĩġĩĤĻıУ ĤĨġĺĵĤı ĭĜĩĤĮĜĬĩĪġ ģĩĜĳġĩĤġ 

1. ИзмененияЗмясаЗвЗпроцессеЗхраненияЗПзагарУЗплесневениеУЗгниениеРУЗ
санитарнаяЗоценкаХ 

2. ИзмененияЗцветаЗмясаЗиЗсанитарнаяЗоценкаХ 
3. ПорокиЗзапахаЗприЗхраненииЗмясаУЗсанитарнаяЗоценкаЗпродуктовЗубояХ 

РазделбЗĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 
ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĭįĝīĬĪĠįĦĮĪĞ 

1. КлассификацияЗсубпродуктовХ 
2. ОсновыЗпереработкиЗсубпродуктовХ 
3. ВетеринарныеЗправилаЗприЗпереработкеХ 

РазделбЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜУ ĪīĬġĠġħġĩĤĻ 
ĭĞġĢġĭĮĤУ ĪīĬġĠġħġĩĤġ ĨĻĭĜ ĞķĩįĢĠġĩĪ įĝĤĮķı ĢĤĞĪĮĩķı 

1. МетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаХ 
2. ВынужденныйЗубойУЗпорядокЗопределенияЗмясаУ полученногоЗотЗ

вынужденногоЗубояХ 
3. СпособыЗобезвреживанияЗусловноЗгодногоЗмясаХ 
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4.  ПорядокЗклейменияЗмясаЗиЗмясопродуктовХ 
ВĪīĬĪĭķЗĠħяЗĦĪħħĪĦĞĤįĨĜЗ№3 

īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

Разделб ĦĪĩĭġĬĞĤĬĪĞĜĩĤġ ĨĻĭĜ 

1. СпособыЗконсервированияЗмясаЗнизкимиЗтемпературамиХ 
2. КонсервированиеЗмясаЗвысокимиЗтемпературамиХ 
3. КонсервированиеЗмясаЗпосоломХ 
4. СовременныеЗметодыЗконсервированияЗмясаЗиЗмясопродуктов 

Разделб ĮġıĩĪħĪğĤĻ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ 
īĬĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ ĨĻĭĩķı ĝĜĩĪĳĩķı ĦĪĩĭġĬĞĪĞ 

1. ВетеринарныйЗ контрольЗ приЗ производствеЗ мясныхЗ баночныхЗ
консервовХ 

2. ОтборЗпробУЗорганолептическиеЗметодыЗисследованияЗконсервовХ 
3. ТехнохимическиеЗметодыЗисследованияЗмясныхЗбаночныхЗконсервовХ 
4. ПорокиЗиЗсанитарнаяЗоценкаЗконсервовХ 
5. ФальсификацияЗмясныхЗконсервовХ 

РазделбЗ ĮġıĩĪħĪğĤĻ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ 
īĬĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ ĦĪħĝĜĭĩķı ĤģĠġħĤĥ Ĥ ĠġħĤĦĜĮġĭĪĞ 

1. ТехнологияЗпроизводстваЗвареныхУЗкопченыхУЗсыровяленыхЗиЗливерныхЗ
колбасныхЗизделийХ 

2. ОтборЗпроб колбасныхЗизделийХ 
3. ОрганолептическиеУЗ лабораторныеЗ иЗ микробиологическиеЗ

исследованияЗколбасныхЗизделийХ 
4. ПорокиЗиЗвидыЗпорчиЗколбасныхЗизделийХ 
5. ВетеринарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗмясныхЗделикатесовХ 

РазделбЗ ĨĪħĪĦĪУ ĭĪĭĮĜĞУ ĭĞĪĥĭĮĞĜУ īĬĜĞĤħĜ īĪħįĳġĩĤĻ ĨĪħĪĦĜ ĩĜ İġĬĨĜı. 
ĎĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ ĨĪħĪĦĜ Ĥ ĨĪħĪĳĩĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĪħĪĦĜ. 
1. СоставЗиЗсвойстваЗмолокаХ 
2. СанитарныеЗтребованияЗприЗполученииЗмолокаЗнаЗфермахХ 
3. ИсточникиЗмикробногоЗобсемененияЗмолокаХ 
4. ТемпературнаяЗобработкаЗмолокаХ 
5. ОсновныеЗ разделыЗ ТРЗ ТСЗ Ч33З «ОЗ безопасностиЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ

продуктов»Х 
6. ОтборЗпробЗмолокаХ 
7. ОрганолептическиеЗиЗлабораторныеЗметодыЗисследованияЗмолокаХ 
8. ПорокиЗ молокаУЗ санитарнаяЗ оценкаЗ приЗ обнаруженииЗ инфекционныхЗ

болезней 

РазделбЗ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ 
ĦĤĭħĪĨĪħĪĳĩķı īĬĪĠįĦĮĪĞУ ĭħĤĞĪĳĩĪğĪ ĨĜĭħĜУ ĭķĬĪĞ 

1. ТехнологияЗ иЗ ветеринарныйЗ контрольЗ приЗ производствеЗ молочныхЗ
продуктовХ 

2. ОтборЗпробЗиЗметодыЗисследованияЗмолочныхЗпродуктовХ 
3. ПорокиЗиЗсанитарнаяЗоценкаХ 
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Разделб ĨġĠУ ĭĞĪĥĭĮĞĜУ ıĤĨĤĳġĭĦĤĥ ĭĪĭĮĜĞ. ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĨġĠĜ. ċĬĜĞĤħĜ 
įīĜĦĪĞĦĤУ ĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĤ Ĥ ıĬĜĩġĩĤĻ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 
ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨġĠĜ 

1. ХимическийЗсоставЗиЗсвойстваЗмедаХ 
2. КлассификацияЗпчелопродуктовХ 
3. СпособыЗупаковкиЗиЗтранспортировкиЗмедаХ 
4. ОтборЗпробЗмедаУЗметодыЗисследованийХ 
5. СпособыЗопределенияЗфальсификацийЗмедаХ 

РазделбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĻĤĲУ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ 
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞį Ĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦġ ĻĥĲġīĬĪĠįĦĮĪĞ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 
ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĻĤĲ Ĥ ĠĬįğĤı ĻĥĲġīĬĪĠįĦĮĪĞ 

1. ТовароведческаяЗклассификацияЗяицУ классификацияЗвЗзависимостиЗотЗ
сроковЗхраненияХ 

2. ПищевыеЗнеЗполноценныеЗяйцаУЗтехническийЗбракХ 
3. ВидыЗяичныхЗпродуктовУЗветеринарныйЗконтрольЗприЗихЗпроизводстве 

4. МетодыЗотбораЗпроб иЗисследованиеЗяицХ 
5. СанитарнаяЗ оценкаЗ яицЗ приЗ обнаруженииЗ инфекционныхЗ болезнейЗ

птицХ 
ВĪīĬĪĭķ ĠħяЗĦĪħħĪĦĞĤįĨĜЗ№4 

īĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

РазделбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ īĬĪĨķĭħĪĞķı Ĭķĝ. ĊĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ ĬķĝĩĪğĪ 
īĬĪĨķĭħĜ Ĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ. 

1. ВидыЗпромысловыхЗрыбХ 
2. ТехнологияЗпосолаЗрыбыХ 
3. ТехнологияЗкопченияЗрыбыЗПхолодныйЗи горячийЗспособРХ 

РазделбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĭķĝķ Ĥ ĬķĝĪīĬĪĠįĦĮĪĞ 

1. ОрганолептическиеЗисследованияЗрыбыЗиЗморскихЗмлекопитающихХ 
2. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗохлажденнойЗрыбыХ 
3. ЛабораторныеЗметодыЗопределенияЗсвежестиЗрыбыХ 
4. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗсоленойЗрыбыХ 
5. ПорокиЗсоленойЗрыбыУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
6. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрыбыЗгорячегоЗкопченияХ 
7. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрыбыЗхолодного копченияХ 
8. ПорокиЗкопченойЗрыбыУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
9. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗсушенойЗиЗвяленойЗрыбыХ 
10. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗописторхозеХ 
11. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗдифиллоботриозеХ 
12. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗлигулезеХ 

РазделбЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĪĬĭĦĤı ĨħġĦĪīĤĮĜĺĵĤıУ 
ĤĦĬķУ ĬĜĦĪĪĝĬĜģĩķı Ĥ ĠĬįğĤı ğĤĠĬĪĝĤĪĩĮĪĞ 

1. ВидыЗморскихЗгидробионтовЗиЗобъектовЗнеЗрыбногоЗпромыслаХ 
2. ВетеринарныйЗконтрольЗприЗвыращиванииУЗсодержанииЗиЗпереработкиЗ

гидробионтовХ 
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ВĪīĬĪĭķЗĠħяЗĦĪħħĪĦĞĤįĨĜЗ№5 

īĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

 

РазделбЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 
ĪĮĬĜĞħġĩĤĻı Ĥ ĬĜĠĤĜĲĤĪĩĩķı īĪĬĜĢġĩĤĻı 

1. МетодыЗрадиометрическогоЗисследованияЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановХ 
2. СпособыЗ дезактивацииЗ мясаЗ иЗ мясопродуктовЗ приЗ радиационныхЗ
пораженияхХ 
3. ПорядокЗубояЗиЗпереработкиЗживотныхУЗподвергшихсяЗрадиационномуЗ
поражениюХ 
4. ОсобенностиЗэкспертизыЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗприЗрадиационномЗ
пораженииХ 

РазделбЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 
ĩġģĜĬĜģĩķı īĜĮĪħĪğĤĻı 

1. СанитарнаяЗоценкаЗмясаЗиЗпродуктовЗубояЗприЗгидремииХ 
2. Санитарная оценкаЗмясаЗиЗпродуктовЗубояЗприЗжелтухахХ 
3. СанитарнаяЗ оценкаЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояЗ приЗ травматическихЗ
поврежденияхХ 
4. СанитарнаяЗоценкаЗмясаЗиЗпродуктовЗубояЗприЗновообразованиях. 

5. СанитарнаяЗоценкаЗмясаЗиЗпродуктовЗубояЗприЗмаститахХ 
РазделбЗ īĪĩĻĮĤġ Ī īĤĵġĞķı ĮĪĦĭĤĦĪĤĩİġĦĲĤĻı Ĥ ĮĪĦĭĤĦĪģĜı Ĥ Ĥı 
īĬĪİĤħĜĦĮĤĦĜ. čĜĩĤĮĜĬĩĪ-īĪĦĜģĜĮġħĸĩķġ ĨĤĦĬĪĪĬğĜĩĤģĨķ Ĥ Ĥı ĬĪħĸ Ğ 
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ 

1. ТоксическиеЗсвойстваЗбактерийЗродаЗсальмонеллХ 
2. СальмонеллезныеЗзаболеванияЗубойныхЗживотныхХ 
3. ПонятиеЗпищевыеЗтоксикозыХ 
4. ПонятиеЗпищевыеЗтоксикоинфекцииХ 
5. ПрофилактикаЗтоксикозовЗиЗтоксикоинфекцийХ 
6. ПищевыеЗтоксикозыУЗвызываемыеЗБГКПХ 
7. ПищевыеЗтоксикозыУЗвызываемыеЗстафилококкамиХ 
8. ПищевыеЗтоксикозыУЗвызываемыеЗстрептококкамиХ 

ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤб 
-  «ĪĮħĤĳĩĪ» выставляетсяЗстудентуУЗеслиЗонЗвладеетЗзнаниямиЗразделовЗвЗполномЗ

объемеУЗ достаточноЗ глубокоЗ осмысливаетЗ темувЗ самостоятельноУЗ вЗ логическойЗ
последовательностиЗ иЗ исчерпывающеЗ отвечаетЗ наЗ всеЗ вопросыУЗ подчеркиваетЗ приЗ этомЗ
самоеЗ существенноеУЗ умеетЗ анализироватьУЗ сравниватьУЗ классифицироватьУЗ обобщатьУ 
конкретизироватьЗ иЗ систематизироватьЗ изученныйЗ материалУЗ выделятьЗ вЗ немЗ главноебЗ
устанавливатьЗпричинно-следственныеЗсвязивЗчеткоЗформируетЗответывЗхорошоЗзнакомЗсЗ
основнойЗлитературойЗиЗметодамиЗисследованияХ 

-  «ıĪĬĪĴĪ» - студентЗвладеетЗзнаниямиЗразделаЗпочтиЗвЗполномЗобъемеЗПимеютсяЗ
пробелыЗ знанийЗ толькоЗ вЗ некоторыхУЗ особенноЗ сложныхЗ разделахРвЗ самостоятельноЗ иЗ
отчастиЗ приЗ наводящихЗ вопросахЗ даетЗ полноценныеЗ ответыЗ наЗ вопросывЗ неЗ всегдаЗ
выделяетЗнаиболееЗсущественноеУЗне допускаетЗвместе сЗтемЗсерьезныхЗошибокЗвЗответахХ 

-  «įĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» - студентЗвладеетЗосновнымЗобъемомЗзнанийЗпоЗразделамвЗ
проявляетЗ затрудненияЗ вЗ самостоятельныхЗ ответахУЗ оперируетЗ неточнымиЗ
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формулировкамивЗ вЗ процессеЗ ответовЗ допускаютсяЗ ошибкиЗ поЗ существуЗ вопросовХЗ
ВладеетЗтолькоЗобязательнымЗминимумомЗметодовЗисследованийХ 

- «ĩġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» - студентЗнеЗосвоилЗобязательногоЗминимумаЗзнанийЗ
разделаУЗнеЗспособенЗответитьЗнаЗвопросыУЗдажеЗприЗдополнительныхЗнаводящихЗвопросахЗ
преподавателяХ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



13 

ФГБОУЗВОЗУниверситетЗбиотехнологий 

КафедраЗВСЭЗУЗбиологическойЗиЗпищевойЗбезопасности 
 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħяЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З1 

поЗдисциплине Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ĎġĨĜбЗĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗĪĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĢĤĞĪĮĩķıЗĢĤĬĪĞ 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1З 
ЗаданиеЗШХЗКлассификацияЗжировХ 
ЗаданиеЗ2ХЗИзмененияЗжировЗвЗпроцессеЗхраненияХ 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗТехнологияЗвытопки жировХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСанитарнаяЗоценкаЗжировХ 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħяЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З2 

поЗдисциплине Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ĎġĨĜбЗĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗĪĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĦĪĢġĞġĩĩĪ-ĨġıĪĞĪğĪЗĭķĬĸя 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1З 
Задание ШХЗКлассификацияЗшкурХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСпособыЗконсервацииЗшкурХ 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗПорокиЗшкурХ 
Задание 2. КлеймениеЗкожевенногоЗиЗмеховогоЗсырьяХ 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħяЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З3 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ĎġĨĜбЗĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУЗĪĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗĤЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗ
ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗĦĤĴġĳĩĪğĪУЗĹĩĠĪĦĬĤĩĩĪğĪЗĭķĬĸяЗĤЗĠĬįğĤıЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗįĝĪя 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1З 
ЗаданиеЗШХЗНоменклатураЗкомплектаЗкишокЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСпособыЗконсервацииЗкишокХ 
ЗаданиеЗ3ХЗОпределениеЗ«кишки-сырец» 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗНоменклатураЗкомплектаЗкишокЗсвинейХ 
ЗаданиеЗ2ХЗПорокиЗкишокХ 
Задание 3. ОпределениеЗ«кишки-фабрикат» 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħяЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З4 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ĎġĨĜбЗĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜЗĭĦĪĬĪīĪĬĮяĵġĥĭяЗīĬĪĠįĦĲĤĤ 
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ВĜĬĤĜĩĮЗ1З 
ЗаданиеЗШХЗАвтомобильныйЗхолодильныйЗтранспортХ 
ЗаданиеЗ2ХЗПравилаЗпогрузкиЗскоропортящихсяЗгрузовХ 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗЖелезнодорожныйЗхолодильныйЗтранспортХ 
ЗаданиеЗ2ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗхолодильномЗтранспорте. 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħяЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З5 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ĎġĨĜ: ĦĪĩİĤĭĦĜĮķ. ċĪĬĻĠĪĦ įĮĤħĤģĜĲĤĤ ĦĪĩİĤĭĦĜĮĪĞ Ĥ ĪĮıĪĠĪĞ. 
ĎĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ įĮĤħĸ ģĜĞĪĠĜĨ. 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1З 
ЗаданиеЗШХЗВидыЗконфискатовХ 
ЗаданиеЗ2ХЗПорядокЗпереработкиЗбиологическихЗотходовХ 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗУтильЗзаводыУЗвидыУЗтребованияЗкЗпроектированиюХ 
ЗаданиеЗ2Х ВетеринарныйЗконтрольЗприЗутилизацииЗотходовХ 

 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħяЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З6 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ĎġĨĜбЗĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ ĦĪĬĨĪĞ ĠħĻ ĢĤĞĪĮĩķı. 
ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĦĪĬĨĪĞ ĠħĻ ĢĤĞĪĮĩķı 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1З 
ЗаданиеЗШХЗСырьеЗдляЗпроизводстваЗживотныхЗкормовХ 
ЗаданиеЗ2ХЗВыработкаЗсухихЗкормовЗвЗвакуум-горизонтальныхЗкотлахЗсухимЗ
методомХ 
ЗаданиеЗ3ХЗТребованияЗкЗкачествуЗсухихЗкормовХ 

ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗУстановкиЗдляЗпереработкиЗконфискатовХ 
ЗаданиеЗ2Х ВыработкаЗсухихЗкормовЗвЗавтоклавахЗмокрымЗспособомХ 
ЗаданиеЗ3ХЗТребованияЗкЗкачествуЗвареныхЗкормовХ 

ĆĪĨīħġĦĮЗģĜĠĜĩĤĥЗĠħяЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗ№З7 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ĎġĨĜбЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ 
īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

ВĜĬĤĜĩĮЗ1З 
ЗаданиеЗШХЗПравилаЗреализацииЗпродуктовЗрастительногоЗпроисхожденияЗнаЗ
продовольственныхЗрынкахХ 
ЗаданиеЗ2ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗподсолнечногоЗмаслаХ 
ЗаданиеЗ3ХЗСанитарнаяЗоценкаЗсушеныхЗгрибовХ 
ЗаданиеЗ4ХЗПорокиЗкорнеклубнеплодовУЗпорядокЗиспользованияХ 
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ВĜĬĤĜĩĮЗ2 

ЗаданиеЗШХЗКлассификацияЗпродуктовЗрастительногоЗпроисхожденияХ 
ЗаданиеЗ2ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗоливковогоЗмаслаХ 
ЗаданиеЗ3ХЗСанитарнаяЗоценкаЗсвежихЗгрибовХ 
ЗаданиеЗ4ХЗПорокиЗфруктовЗиЗягодУ порядокЗиспользованияХ 

ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤб 
-  «ĪĮħĤĳĩĪ» ставитсяЗ заЗ работуУЗ выполненнуюЗ полностьюЗ безЗ ошибокЗ иЗ

недочетовв 
- «ıĪĬĪĴĪ» ставитсяЗзаЗработуУЗвыполненнуюЗполностьюУЗноЗприЗналичииЗвЗнейЗнеЗ

болееЗоднойЗнегрубойЗошибкиЗиЗодногоЗнедочетаУЗнеЗболееЗтрехЗнедочетовв 
-  «įĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» ставитсяУЗеслиЗстудентЗправильноЗвыполнилЗнеЗменееЗ2Ц3З

всейЗработыЗилиЗдопустилЗнеЗболееЗоднойЗгрубойЗошибкиЗиЗдвухЗнедочетовв 
-  «ĩġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» еслиЗчислоЗошибокЗиЗнедочетовЗпревысилоЗнормуЗдляЗ

оценкиЗ3ЗилиЗправильноЗвыполненоЗменееЗ2Ц3ЗвсейЗработы 
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ФГБОУЗВОЗУниверситетЗбиотехнологий 

КафедраЗВСЭЗУЗбиологическойЗиЗпищевойЗбезопасности 

 

Ćġĥĭ-ģĜĠĜĳĜЗ№З1 

поЗдисциплине Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

Разделб ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 
ĤĩİġĦĲĤĪĩĩķı ĝĪħġģĩĻı 

Заданияб 
1. КтоЗявляетсяЗглавнымЗисточникомЗтуляремииж 

аР Человек; 

бР Насекомые; 

вР Грызуны; 

гР Земноводные. 

2. СелезенкаЗприЗтуляремииЗувеличенаж 

аР Нет; 

бР Да. 

3. ХарактерныеЗпризнакиЗтуляремииЗуЗсвиней: 

аР МиокардитыУЗплевритыУЗ студенистыеЗинфильтратыЗвЗподкожнойЗ
клетчатке;  

бР ПлевропневмонияЗиЗгнойныеЗпроцессыЗвЗлимфоузлахв 
вР ВЗпечениЗиЗселезенкеЗдегенеративныеЗизменения. 

4. ВсеЗпродуктыЗубояЗприЗтуляремииЗподлежатб 
аР ВыпускуЗбезЗограничений; 

бР ВыпускуЗпослеЗпроварки; 

вР Уничтожению. 

5. ВЗ течениеУЗ какогоЗ времениЗ днейЗ должныЗ находитьсяЗ лица, 

имевшиеЗконтактЗсЗбольнымиЗживотными подЗнаблюдениемЗврача: 

аР 3Здней; 

бР ЬЗдней; 

вР ЮЗдней; 

гР Ш4Здней; 

дР 2ШЗдня. 

ЭХКакойЗ формойЗ воспаленияЗ проявляетсяЗ экссудативнаяЗ форма 

туберкулёзаб 
аР Серозно-фибринозная; 

бР Гнойно-катаральная; 

вР Геморрагическая. 

ЮХГдеЗобнаруживаютЗпервичный комплексЗтуберкулезаЗуЗсвинейЗПнайтиЗ
неверныйЗответР: 

аР ВЗглотке; 

бР ВЗлегких; 

вР ВЗминдалинах; 

гР ВЗкишечнике. 

ЯХПриЗгенерализованномЗтуберкулёзеЗтушуЗиЗвнутренниеЗорганыб 
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аР ЗачищаютЗиЗвыпускаютЗбезЗограниченийв 
бР НаЗтехническуюЗутилизацию; 

вР ВЗпроварку. 

аХПриЗкостнойЗформеЗтуберкулезаЗмышечнуюЗтканьб 
аР ВыпускаютЗбезЗограниченийв 
бР ВЗпроварку; 

вР Утилизируют. 

ШЧХВозбудительЗинфекционногоЗринотрахеитаЗКРСЗявляетсяб 
аР ДНК- содержащимЗвирусомв 
бР РНК- содержащимЗвирусомХ 

ШШХЗВЗлегкихЗприЗинфекционномЗринотрахеитеЗКРСЗнаблюдается: 

аР УвеличениеЗвЗобъемеУЗучасткиЗателектазаЗвЗверхушечныхЗдоляхв 
бР НекротическиеЗочагиУЗузелкиЗсЗгнойнымЗсодержимымХ 

Ш2ХЗ МясоЗ иЗ субпродуктыЗ при инфекционномЗ ринотрахеитеЗ КРСУЗ
признанныеЗВСЭЗпригоднымиЗвЗпищуб 

аР ВыпускаютЗбезЗограниченияв 
бР НаправляютЗдляЗпереработкиЗнаЗколбасыЗиЗконсервыХ 

Ш3ХЗШкурыЗприЗинфекционномЗринотрахеитеЗКРСЗдезинфицируютб 
аР ВЗ насыщенномЗ раствореЗ повареннойЗ солиЗ сЗ добавлениемЗ ШМЗ

раствораЗсолянойЗкислотыЗвЗтечениеЗ24Зчасовв 
бР ВЗпаровыхЗдезинфекционныхЗкамерахЗприЗтемпературеЗШЧаЗ– 111 

градусовЗвЗтечениеЗ3ЧЗминутХ 
14.НекробактериозныйЗпроцессЗлокализуетсяж 

аР НаЗдистальномЗотделеЗконечностей; 

бР В региональныхЗлимфатическихЗузлах; 

вР НаЗпроксимальномЗотделеЗконечностей; 

гР В половыхЗорганах. 

ШЬХПриЗсептическойЗформеЗнекробактериозаЗвозникаютж 

аР Петрифицированные участки вЗпаренхиматозныхЗорганах; 

бР БурситыУЗтендовагиниты; 

вР АбсцессыЗвоЗвнутреннихЗорганах; 

гР ФлегмонозныеЗмиозиты. 

ШЭХЗСанитарнаяЗоценкаЗприЗсептическомЗпроцессеЗнекробактериозаж 

аР ТушуЗутилизируютУЗсубпродуктыЗвыпускаютЗбезЗограничения; 

бР ТушуУЗиЗсубпродуктыЗвыпускают безЗограничения; 

вР ТушуЗвыпускаютЗбезЗограниченияУЗсубпродуктыЗутилизируют; 

гР ТушуЗиЗсубпродуктыЗтехническиЗутилизируют. 

17.МясоУЗвнутренниеЗорганыЗиЗтушиЗотЗживотныхЗбольныхЗсапомб 
аР Уничтожают; 

бР Утилизируют; 

вР ОбезвреживаютЗвысокойЗтемпературойХ 
ШЯХЗНепораженные тушиЗприЗотсутствииЗпсевдотуберкулезныхЗочаговЗвЗ

лимфатическихЗузлахб 
аР БезЗограничений; 
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бР ПослеЗпроваркиЗбезЗограничений; 

вР УтилизируютХ 
ШаХЗПриЗпораженииЗактиномикозомЗкостейЗиЗмышцЗголовыЗихб 

аР ВыпускаютЗбезЗограничений; 

бР Промпереработка; 

вР УтилизируютХ 
2ЧХЗ Каким образомЗ используютЗ внутренниеЗ органыЗ иЗ тушуЗ приЗ

распространенномЗактиномикозеб 
аР Промпереработка; 

бР ТехническаяЗутилизация; 

вР УничтожениеХ 
2ШХЗ ВнутренниеЗ органыЗ отЗ положительноЗ реагирующихЗ животныхУЗ ноЗ

неЗимеющихЗпатологоанатомическихЗизмененийЗприЗлептоспирозе: 

аР ВыпускаютЗбезЗограничений; 

бР Проваривают; 

вР ТехническаяЗутилизацияХ 
22ХЗ ПриЗ отсутствииЗ патологическихЗ измененийЗ вЗ мышцахЗ

лептоспирознуюЗтушуб 
аР Утилизируют; 

бР Промпереработка; 

вР БезЗограниченийХ  
23ХЗ НаЗ послеубойнойЗ диагностикеЗ приЗ сибирскойЗ язвеЗ уЗ свинейЗ

обращают вниманиеЗнабЗ 
аР Селезенку; 

бР ЛимфатическиеЗузлыУЗгортань; 

вР ЛегкиеУЗсердцеХ 
24ХЗВЗлабораторииЗВСЭЗрынкаЗпослеЗисследованийЗтуш наЗсибирскуюЗ

язвуЗпроводятЗдезинфекциюж 

аР кратно; 

бР 2-кратно; 

вР 3-кратноХ 
2ЬХЗ СибирскуюЗ язвуЗ уЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ следуетЗ

дифференцироватьб 
аР ЗлокачественногоЗ отекаУ эмфизематозногоЗ карбункулаУЗ

пироплазмоидов; 

бР Бруцеллеза; 

вР ЯщурУЗактиномикозХ 
Ćġĥĭ-ģĜĠĜĳĜЗ№З2 

по дисциплине Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

Разделб ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 
ĤĩĞĜģĤĪĩĩķı ĝĪħġģĩĻı 

Заданияб 
ШХЗПриЗобнаруженииЗнаЗ4ЧЗсм² разрезаЗмышцЗболееЗтрехЗживыхЗилиЗпогибшихЗ
цистицерковЗтушуУЗголовуЗиЗвнутренниеЗорганыЗПкромеЗкишечникаРб 
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аР Уничтожают; 

бР Утилизируют; 

вР Проваривают. 

2ХЗВнутреннийЗиЗнаружныйЗжирЗПшпикРЗприЗфиннозеЗснимаютЗиб 
аР ПеретапливаютЗдляЗпищевыхЗцелей; 

бР Утилизируют; 

вР Уничтожают. 

3ХЗ МясоЗ иЗ мясопродуктыЗ обеззараживаютЗ проваркойЗ кускамиЗ массойЗ неЗ
болееж 

аР 4Зкг; 

бР ЬЗкг; 

вР 2Зкг. 

4ХЗ ПриЗ обнаруженииЗ цистицерковЗ наЗ разрезахЗ мышцЗ головыЗ иЗ сердцаЗ
проводятЗпоЗдваЗдополнительныхЗразрезаб 

аР ШейныхЗ мышцЗ вЗ выйнойЗ областиУЗ поясничныхУЗ тазовойЗ
конечности; 

бР Лопаточно-локтевыхУЗспинныхЗмышцЗиЗдиафрагмы; 

вР ВоЗвсехЗвышеперечисленныхЗвариантах. 

ЬХЗ ОрганыЗ какойЗ системыЗ неЗ имеютЗизменения приЗ проведенииЗ санитарнойЗ
оценкиЗтушЗиЗоргановЗпри эхинококкозеж 

аР Пищеварительной; 

бР Лимфатической; 

вР Дыхательной. 

ЭХЗ ПриЗ множественномЗ пораженииЗ эхинококкамиЗ мышцЗ илиЗ внутреннихЗ
органовЗтушиЗилиЗорганыб 

аР Уничтожают; 

бР ВыпускаютЗбезЗограничений; 

вР Утилизируют. 

ЮХЗЭхинококковыеЗпузыриЗуЗкрупногоЗрогатогоЗскотаЗчащеЗвстречаютж 

аР В легких; 

бР В почках; 

вР На плевре. 

ЯХЗЭхинококковые пузыриЗуЗовецЗчащеЗнаходятж 

аР В селезенке; 

бР ВЗпечениб 
вР В почках. 

аХЗАльвекоккозныеЗпузыриЗмогутЗподвергаться: 

аР ДегенеративномуЗраспаду; 

бР Обызвествлению; 

вР ВсеЗвышеперечисленные. 

ШЧХЗ ПриЗ множественномЗ пораженииЗ альвеококкамиЗ мышцЗ илиЗ внутреннихЗ
органовЗтушиЗилиЗорганыб 

аР Уничтожают; 

бР ВыпускаютЗбезЗограничений; 
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вР Утилизируют. 

ШШХЗГдеЗчащеЗвсегоЗлокализуютсяЗальвеококки: 

аР В сердце; 

бР В печени; 

вР В селезенке. 

Ш2ХЗПриЗальвеококкозеЗпузыриЗимеютЗвид: 

аР БугристойЗповерхностиЗопухоли; 

бР ГладкойЗповерхности; 

вР Без изменений. 

Ш3ХЗВзрослыеЗформыЗаскарид паразитируютЗвб 
аР Желудке; 

бР ТонкихЗкишках; 

вР Легких. 

Ш4ХЗ ПриЗ послеубойномЗ исследованииЗ вЗ начальнойЗ стадииЗ аскаридозаЗ
обнаруживаютЗпризнакиб 

аР ЦиррозаЗпечени; 

бР ЯзвыЗжелудка; 

вР Пневмонии. 

ШЬХЗ ТушиЗ иЗ другиеЗ продуктыЗ убояЗ свинейЗ приЗ отсутствииЗ патологическихЗ
измененийЗвЗорганахЗприЗаскаридозе: 

аР ВыпускаютЗбезЗограничений; 

бР Уничтожают; 

вР Утилизируют. 

ШЭХЗПриЗпослеубойнойЗдиагностикеЗдикроцелииЗможноЗобнаружить:  

аР ВЗпочках; 

бР В мышечнойЗткани; 

вР В желчныхЗпротоках. 

ШЮХЗПораженныеЗчастиЗоргановЗприЗдикроцелиозе: 

аР Утилизируют; 

бР Уничтожают; 

вР Проваривают. 

ШЯХЗПриЗпораженииЗдикроцелиозомЗорганаЗболееЗ2Ц3Зего: 

аР Проваривают; 

бР ОтправляютЗнаЗтехническуюЗпереработку; 

вР ОтправляютЗнаЗпромпереработку. 

ШаХЗДикроцелииЗлокализуютсяЗв: 

аР Легких; 

бР Селезенке; 

вР Печени. 

2ЧХЗМетастронгиллыЗлокализуютсяЗв: 

аР Почках; 

бР Печени; 

вР Легких. 

2ШХЗТушиЗиЗвсеЗдругиеЗпродуктыЗубояЗприЗметостронгиллезеЗподлежатб 
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аР Уничтожают; 

бР ВыпускаютЗбезЗограничений; 

вР Утилизируют. 

22ХЗГельминтыУЗлокализуясьЗвЗбронхахЗвызывают: 

аР МокрыйЗкашель; 

бР КатаральныйЗбронхитЗи бронхоэктазию; 

вР Плевропневмонию. 

23ХЗКЗкакомуЗвидуЗгельминтовЗотносятсяЗвозбудителиЗметастронгилеза: 

аР Нематодам; 

бР Цестодам; 

вР Трематодам. 

24ХЗКакаяЗмускулатураЗпоражаетсяЗличинкамиЗтрихинеллб 
аР Гладкая; 

бР Поперечнополосатая; 

вР Поперечнополосатая сердечная. 

2ЬХЗВзрослыеЗтрихинеллыЗпаразитируютЗвб 
аР Желудке; 

бР ТолстомЗотделеЗкишечника; 

вР ТонкомЗотделеЗкишечника. 

 
ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤб 
- оценкаЗ«зачтено»ЗвыставляетсяЗстудентуУЗеслиЗправильныхЗответовЗЮЧМв 
- оценкаЗ«неЗзачтено»ЗменееЗЮЧЗМ 
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ċĬĤĨġĬĩķġЗĮġĨķЗĦįĬĭĪĞķıЗĬĜĝĪĮ 

1. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ колбасныхЗ изделий ПУКАЗАТЬЗ
ПРЕДПРИЯТИЕРХ 

2. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗикрыЗрыбХ 
3. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗкожевенногоЗсырьяХ 
4. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗмедаХ 
5. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗмясаЗдикихЗживотныхЗиЗпернатой 

дичиХ 
6. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпищевыхЗкуриныхЗяицХ 
7. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ пищевыхЗ продуктовЗ животногоЗ иЗ

растительногоЗпроисхожденияЗ вЗ лабораторииЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗрынкаЗПуказатьЗназваниеЗрынка). 

8. Ветеринарно-санитарная экспертизаЗрыбыЗиЗрыбныхЗпродуктовХ 
9. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ рыбыЗ приЗ обнаруженииЗ

инфекционных иЗинвазионныхЗболезнейХ 
10. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ тушЗ иЗ органовЗ животныхЗ приЗ

инвазионныхЗ болезняхУЗ передающихсяЗ человекуЗ через мясоЗ иЗ
мясопродуктыХ 

11. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ тушЗ иЗ органовЗ животныхЗ приЗ
инфекционныхЗ болезняхУЗ передающихсяЗ человекуЗ черезЗ мясоЗ иЗ
мясопродуктыХ 

12. ВетеринарныйЗнадзорЗприЗперевозкеЗскоропортящихсяЗпродуктовХ 
13. КонсервированиеЗмясаЗвысокимиЗтемпературамиХЗОсновыЗтехнологииУЗ

гигиеныЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясныхЗ баночныхЗ
консервовХ 

14. КонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ низкимиЗ температурамиХЗ
Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗхолодильникахХ 

15. КровьЗ иЗ эндокринноеЗ сырьебЗ технологияЗ сбораУ переработкиЗ иЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаХ 

16. ОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗмясаХ 
17. ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ послеубойнойЗ ветеринарно-санитарнойЗ

экспертизыЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗсельскохозяйственныхЗиЗдикихЗ
животныхЗПптицыРХ 

18. ОсновыЗ технологииУЗ гигиеныЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ
субпродуктовХ 

19. ОсновыЗ технологииУЗ гигиеныЗ производстваЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗмолокаЗвЗПуказатьЗнаименованияЗпредприятияРХ 
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20. ОсновыЗтехнологииУЗгигиеныУЗпроизводстваЗиЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ кисломолочныхЗ продуктовЗ в ПуказатьЗ наименованияЗ
предприятияРХ 

21. ПищевыеЗ токсикоинфекцииЗ иЗ токсикозыУЗ ихЗ профилактикаЗ поЗ линииЗ
ветеринарнойЗслужбыХ 

22. ТранспортировкаЗ животныхЗ иЗ ветеринарно-санитарныйЗ надзорЗ наЗ
транспортеХ 
ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤ 

«ĊĮħĤĳĩĪ» приводитсяЗ обоснованиеЗ выбораЗ конкретнойЗ темыУЗ полностьюЗ
раскрытаЗеёЗактуальностьУЗчёткоЗопределенаЗцельЗиЗпоставленыЗзадачиЗработыХЗОсновнаяЗ
частьЗ работыЗ демонстрируетЗ большоеЗ количествоЗ прочитанныхЗ авторомЗ работХЗ ВЗ нейЗ
содержатсяЗосновныеЗтерминыХЗВЗ заключенииЗсделаныЗлогичныеЗвыводыУЗаЗ собственноеЗ
отношение выраженоЗчёткоХЗАвторЗ курсовойЗработыЗ грамотноЗдемонстрируетЗ осознаниеЗ
возможностиЗ примененияЗ исследуемыхЗ теорийУЗ методовЗ наЗ практикеХЗ ПриложениеЗ
содержитЗ таблицыУЗ иллюстрацииХЗ КурсоваяЗ работаЗ написанаЗ вЗ стилеЗ академическогоЗ
письмаЗ ПиспользованЗ научныйЗ стильЗ изложенияЗ материалаРХЗ АвторЗ адекватноЗ применялЗ
терминологиюУЗ правильноЗ оформилЗ ссылкиХЗ ОформлениеЗ работыЗ соответствуетЗ
требованиямЗГОСТУЗ библиографияУЗприложенияЗоформленыЗнаЗ отличномЗуровнеХЗОбъёмЗ
работыЗзаключаетсяЗв пределахЗотЗ2ЧЗдоЗ3ЧЗстраницХ 

«ХĪĬĪĴĪ» воЗ введенииЗ содержитЗ некоторуюЗ нечёткостьЗ формулировокХЗ ВЗ
основнойЗ еёЗ частиЗ неЗ всегдаЗ проводитсяЗ критическийЗ анализУЗ отсутствуетЗ авторскоеЗ
отношениеЗ кЗ изученномуЗ материалуХЗ ВЗ заключение неадекватноЗ использованаЗ
терминологияУЗ наблюдаютсяЗ незначительныеЗ ошибкиЗ вЗ стилеУЗ материал грамотноЗ
оформленыХЗ ДопущеныЗ незначительныеЗ неточностиЗ вЗ оформленииЗ библиографииУЗ
приложенийХ 

«ďĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» воЗвведенииЗсодержитЗлишьЗпопыткуЗобоснованияЗвыбораЗ
темыЗиЗактуальностиУ отсутствуютЗчёткиеЗформулировкиХЗРасплывчатоЗопределеныЗзадачиЗ
иЗцелиХЗОсновноеЗсодержаниеЗ - пересказЗчужихЗидейУЗнарушенаЗлогикаЗизложенияУЗавторЗ
неЗ попыталсяЗ сформулироватьЗ выводыХЗ ВЗ заключенииЗ авторЗ неЗ сделал обобщенияУЗ
собственногоЗотношенияЗкЗработеЗпрактическиЗнеЗпроявилХЗВ курсовойЗработе допущеноЗ
несколькоЗ грубыхЗ ошибокХЗ НеЗ выдержанЗ стильЗ требуемогоЗ академическогоЗ письмаЗ по 

работе вЗ целомУЗ частоЗ неверноЗ употребляютсяЗ научныеЗ терминыУЗ ссылкиЗ оформленыЗ
неграмотноУЗнаблюдаетсяЗплагиатХ 

«ĉġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» воЗ введенииЗ неЗ содержитЗ обоснованияЗ темыУЗ нетЗ
актуализацииЗтемыХЗНеЗобозначеныЗиЗцелиУЗзадачиЗпроектаХЗСкупоеЗосновноеЗсодержаниеЗ
указываетЗ наЗ недостаточноеЗ числоЗ прочитаннойЗ литературыХЗ НетЗ критическогоЗ
осмысленияЗ прочитанногоУЗ какЗ иЗ собственногоЗ мненияХЗ НетЗ обобщенийУЗ выводовХЗ
ЗаключениеЗ таковымЗнеЗ являетсяХЗВЗнёмЗнеЗприведеныЗ грамотныеЗ выводыХЗПриложенияЗ
либоЗвовсеЗнетУЗлибоЗоноЗнедостаточноХЗВЗработеЗнаблюдаетсяЗотсутствиеЗссылокУЗплагиатУЗ
неЗ выдержанЗ стильУЗ неадекватноеЗ использованиеЗ терминологииХЗ ПоЗ оформлениюЗ
наблюдаетсяЗрядЗнедочётовбЗнеЗсоблюденыЗосновныеЗтребованияЗГОСТУЗаЗбиблиографияЗсЗ
приложениямиЗсодержатЗмногоЗошибокХЗМенееЗ2ЧЗстраницЗобъёмЗвсейЗработыХ 
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ВĪīĬĪĭķЗĠħяЗĦĪĩĮĬĪħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķЗПģĜĪĳĩĪġР 
1. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаУЗ ееЗ достиженияЗ иЗ задачиЗ наЗ
современномЗэтапеХЗИсторияЗотечественнойЗВСЭХ 
2. ХарактеристикаЗ убойныхЗ животныхЗ иЗ современныеЗ требованияУЗ
предъявляемыеЗкЗнимХ 
3. ОпределениеЗ упитанностиЗ птицыХЗ ТребованияЗ действующихЗ
стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗптицыХ 
4. ОпределениеЗ упитанностиЗ уЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаХЗ ТребованияЗ
действующихЗстандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 
5. ОпределениеЗ упитанностиЗ уЗ свинейХЗ ТребованияЗ действующихЗ
стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗсвинейХ 
6. ОпределениеЗ упитанностиЗ уЗ лошадейХЗ ТребованияЗ действующихЗ
стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗлошадейХ 
7. ВетеринарныеЗ сопроводительныеЗ документыХЗ ПорядокЗ иЗ формаЗ ихЗ
оформленияХ 
8. ТранспортировкаЗ убойныхЗ животныхбЗ подготовкаЗ животныхЗ кЗ
транспортировкеУЗтребованияЗкЗтранспортнымЗсредствамХ 
9. ОформлениеЗ транспортнойЗ документацииХЗ ТребованияЗ кЗ погрузкеЗ иЗ
содержаниюЗживотныхЗвЗпутиХ 
10.  Ветеринарно-санитарныеЗ мероприятияЗ наЗ транспортеХЗ ПорядокЗ
санитарнойЗобработкиЗтранспортныхЗсредствЗпослеЗвыгрузкиЗживотныхХ 
11. ПеревозкаЗскоропортящихсяЗпродуктовЗиЗживотногоЗсырьяХ 
12.  ПредприятияЗпоЗпереработкеЗживотныхУЗтипыУЗструктураХ 
13. Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ выборуЗ местаЗ иЗ строительствуЗ
мясо- иЗптицекомбинатовУЗбоенУЗубойныхЗпунктовЗиЗплощадокУЗветеринарно-

санитарныхЗблоковЗвЗпромышленныхЗкомплексахХЗСанитарно-гигиеническиеЗ
иЗтехническиеЗтребованияЗкЗпроизводственнымЗцехамЗиЗихЗоборудованиюХ 
14. ВодоснабжениеУЗудалениеЗсточныхЗводУЗихЗочисткаЗиЗобеззараживаниеЗ
сЗсоблюдениемЗтребованийЗзаконаЗобЗохранеЗокружающейЗсредыХ 
15. СанитарнаяЗбойняЗнаЗмясокомбинатахУЗееЗзначениеХ 
16. ТребованияУЗ предъявляемыеЗ кЗ убойнымЗ животнымХЗ БолезниЗ иЗ другиеЗ
состоянияУЗприЗкоторыхЗживотныхЗнеЗдопускаютЗкЗубоюЗилиЗотправляютЗнаЗ
санитарнуюЗбойнюХ 
17. ПорядокЗприемаЗиЗрежимЗпредубойногоЗсодержанияЗживотныхХ 
18. ОрганизацияЗиЗметодикаЗпредубойногоЗосмотраЗсельскохозяйственныхЗ
животныхУЗегоЗзначениеХ 
19.  УбойЗживотныхХЗОсобенностиЗубояЗразныхЗвидовЗживотныхХ 
20.  ПервичнаяЗ переработкаЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаХЗ ОсновныеЗ
технологическиеЗоперацииЗпереработкиЗиЗихЗзначениеЗдляЗвыходаЗпродукцииЗ
высокогоЗтоварногоЗкачестваХ 
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21.  ПервичнаяЗ переработкаЗ свинейХЗ ОсновныеЗ технологическиеЗ операцииЗ
переработкиЗ иЗ ихЗ значениеЗ дляЗ выходаЗ продукцииЗ высокогоЗ товарногоЗ
качестваХ 
22.  ОсновыЗтехнологииЗпервичнойЗпереработкиЗптицЗиЗметодикаЗосмотраЗ
тушекХ 
23. ЛимфатическаяЗ системаЗ иЗ ееЗ значениеЗ вЗ экспертизеЗ мясаХЗ СтроениеЗ
лимфатическихЗузловЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХ 
24. ТопографияЗ З лимфатическихЗ узловЗ иЗ особенностиЗ З ветеринарно-

санитарнойЗэкспертизыЗлимфатическихЗузловЗЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХ 
25.  ОрганизацияЗ рабочихЗ местЗ поЗ ветеринарномуЗ осмотруЗ тушЗ иЗ
внутреннихЗ органовЗ наЗ конвейерныхЗ линияхЗ мясокомбинатовУЗ боенУЗ наЗ
убойныхЗ пунктахУЗ вЗ лабораторияхЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ
рынковХ 
26. ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ туш иЗ
органовЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 
27. ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
органовЗсвинейХ 
28. ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
органовЗлошадейУЗословУЗмуловЗиЗверблюдов 

29. ВетеринарноеЗ клеймениеЗ мясаЗ иЗ мясопродуктовХЗ ВидыЗ ветеринарныхЗ
клеймЗиЗштамповХЗ 
30. ТовароведческаяЗмаркировкаЗмясаЗживотныхЗиЗптицыХ 
31. ОбщееЗ понятиеЗ оЗ мясеХЗ МорфологическийЗ иЗ химическийЗ составЗ мясаЗ
животныхЗиЗптицыХ 
32. СозреваниеЗ ПферментацияРЗ мясаЗ иЗ егоЗ сущностьХЗ ФакторыУЗ влияющиеЗ
наЗпроцессЗсозреванияЗмясаХ 
33. ИзмененияЗ мясаЗ приЗ хранениибЗ изменениеЗ цветаУЗ запахаУЗ вкусаУЗ загарУЗ
ослизнениеУЗплесневениеУЗгниениеХЗПричиныУЗпризнакиУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
34. КлассификацияЗмясаЗпоЗ видуЗживотныхУЗполуУЗ возрастуУЗ упитанностиУЗ
термическомуЗсостояниюЗиЗпищевомуЗназначениюХ 
35. ОпределениеЗ видовойЗ принадлежностиЗ мясаЗ иЗ методыЗ установленияЗ
егоЗфальсификацииХ 
36. МетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаЗубойныхЗживотныхХ 
37. ДифференциальнаяЗ диагностикаЗ мясаУЗ полученногоЗ отЗ убоя здоровыхУЗ
тяжелоЗбольныхЗЗиЗубитыхЗвЗагональномЗсостоянииЗживотныхХ 
38. СубпродуктыУЗ классификацияХЗ ОсновыЗ технологииУЗ первичнаяЗ
переработкаЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаХ 
39. СпособыЗобезвреживанияЗмясаХ 
40. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ диких иЗ промысловыхЗ
животныхЗиЗпернатойЗдичиХ 
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41. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗмясаЗкроликов 

Ʉɪɢɬɟɪɢɢ ɨɰɟɧɤɢ 

- ɨɰɟɧɤɚ «ɨɬлиɱɧɨ» ɫɬɚɜɢɬɫɹ ɡɚ ɪɚɛɨɬɭ, ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɭɸ ɩɨɥɧɨɫɬɶɸ ɛɟɡ ɨɲɢɛɨɤ 
ɢ ɧɟɞɨɱɟɬɨɜ; 

- ɨɰɟɧɤɚ «хɨрɨɲɨ» ɫɬɚɜɢɬɫɹ ɡɚ ɪɚɛɨɬɭ, ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɭɸ ɩɨɥɧɨɫɬɶɸ, ɧɨ ɩɪɢ 
ɧɚɥɢɱɢɢ ɜ ɧɟɣ ɧɟ ɛɨɥɟɟ ɨɞɧɨɣ ɧɟɝɪɭɛɨɣ ɨɲɢɛɤɢ ɢ ɨɞɧɨɝɨ ɧɟɞɨɱɟɬɚ, ɧɟ ɛɨɥɟɟ ɬɪɟɯ 
ɧɟɞɨɱɟɬɨɜ; 

- ɨɰɟɧɤɚ «ɭɞɨвлɟɬвɨриɬɟльɧɨ» ɫɬɚɜɢɬɫɹ, ɟɫɥɢ ɫɬɭɞɟɧɬ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ ɜɵɩɨɥɧɢɥ 
ɧɟ ɦɟɧɟɟ 2/3 ɜɫɟɣ ɪɚɛɨɬɵ ɢɥɢ ɞɨɩɭɫɬɢɥ ɧɟ ɛɨɥɟɟ ɨɞɧɨɣ ɝɪɭɛɨɣ ɨɲɢɛɤɢ ɢ ɞɜɭɯ ɧɟɞɨɱɟɬɨɜ; 

- ɨɰɟɧɤɚ «ɧɟɭɞɨвлɟɬвɨриɬɟльɧɨ» ɟɫɥɢ ɱɢɫɥɨ ɨɲɢɛɨɤ ɢ ɧɟɞɨɱɟɬɨɜ ɩɪɟɜɵɫɢɥɨ 
ɧɨɪɦɭ ɞɥɹ ɨɰɟɧɤɢ 3 ɢɥɢ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ ɜɵɩɨɥɧɟɧɨ ɦɟɧɟɟ 2/3 ɜɫɟɣ ɪɚɛɨɬɵ 
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ВĪīĬĪĭķЗĦЗĹĦģĜĨġĩį īĪЗĦįĬĭį 

«ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ» 6ЗĭġĨġĭĮĬЗП7ЗĭġĨġĭĮĬЗģĜĪĳĩĪġР 
1. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаУЗ ееЗ достиженияЗ иЗ задачиЗ наЗ

современномЗэтапеХЗИсторияЗотечественнойЗВСЭХ 
2. ХарактеристикаЗ убойныхЗ животныхЗ иЗ современныеЗ требованияУЗ

предъявляемыеЗкЗнимХ 
3. ОпределениеЗ упитанностиЗ птицыХЗ ТребованияЗ действующихЗ

стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗптицыХ 
4. ОпределениеЗупитанностиЗуЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХЗТребованияЗ

действующихЗстандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗкХрХсХ 
5. ОпределениеЗ упитанностиЗ уЗ свинейХЗ ТребованияЗ действующихЗ

стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗсвинейХ 
6. ОпределениеЗупитанностиЗ уЗ лошадейХЗТребованияЗдействующихЗ

стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗлошадейХ 
7. ВетеринарныеЗ сопроводительныеЗ документыХЗ ПорядокЗ иЗ формаЗ

ихЗоформленияХ 
8. ТранспортировкаЗ убойныхЗ животныхбЗ подготовкаЗ животныхЗ кЗ

транспортировкеУЗтребованияЗкЗтранспортнымЗсредствамХ 
9. ОформлениеЗтранспортнойЗдокументацииХЗТребованияЗкЗпогрузкеЗ

иЗсодержаниюЗживотныхЗвЗпутиХ 
10.  Ветеринарно-санитарныеЗ мероприятияЗ наЗ транспортеХЗ ПорядокЗ

санитарнойЗобработкиЗтранспортныхЗсредствЗпослеЗвыгрузкиЗживотныхХ 
11.  ПеревозкаЗскоропортящихсяЗпродуктовЗиЗживотногоЗсырьяХ 
12. ПредприятияЗпоЗпереработкеЗживотныхУЗтипыУЗструктураХ 
13.  Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ выборуЗ местаЗ иЗ

строительствуЗмясо- иЗптицекомбинатовУЗбоенУЗубойныхЗпунктовЗиЗплощадокУЗ
ветеринарно-санитарныхЗ блоковЗ вЗ промышленныхЗ комплексахХЗ Санитарно-

гигиеническиеЗ иЗ техническиеЗ требованияЗ кЗ производственнымЗ цехамЗ иЗ ихЗ
оборудованиюХ 

14.  ВодоснабжениеУЗ удалениеЗ сточныхЗ водУЗ ихЗ очисткаЗ иЗ
обеззараживаниеЗсЗ соблюдениемЗтребованийЗзаконаЗобЗохранеЗокружающейЗ
средыХ 

15. СанитарнаяЗбойняЗнаЗмясокомбинатахУЗееЗзначениеХ 
16. ТребованияУЗ предъявляемыеЗ кЗ убойнымЗ животнымХЗ БолезниЗ иЗ

другиеЗ состоянияУЗ приЗ которыхЗ животныхЗ неЗ допускаютЗ кЗ убоюЗ илиЗ
отправляютЗнаЗсанитарнуюЗбойнюХ 

17. ПорядокЗприемаЗиЗрежим предубойногоЗсодержанияЗживотныхХ 
18.  ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ предубойногоЗ осмотраЗ

сельскохозяйственныхЗживотныхУЗегоЗзначениеХ 
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19.  УбойЗживотныхХЗОсобенностиЗубояЗразныхЗвидовЗживотныхХ 
20.  ПервичнаяЗ переработкаЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаХЗ ОсновныеЗ

технологическиеЗоперацииЗпереработкиЗиЗихЗзначениеЗдляЗвыходаЗпродукцииЗ
высокогоЗтоварногоЗкачестваХ 

21.  ПервичнаяЗ переработкаЗ свинейХЗ ОсновныеЗ технологическиеЗ
операцииЗ переработкиЗ иЗ ихЗ значениеЗ дляЗ выходаЗ продукцииЗ высокогоЗ
товарногоЗкачестваХ 

22.  ОсновыЗ технологииЗ первичнойЗ переработкиЗ птицЗ иЗ методикаЗ
осмотраЗтушекХ 

23. ЛимфатическаяЗ система иЗ ееЗ значениеЗ вЗ экспертизеЗ мясаХЗ
СтроениеЗлимфатическихЗузловЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХ 

24. ТопографияЗ лимфатических узловЗ иЗ особенностиЗ ветеринарно-

санитарнойЗэкспертизыЗлимфатическихЗузловЗу различныхЗвидовЗживотныхХ 
25.  ОрганизацияЗ рабочихЗ местЗ поЗ ветеринарномуЗ осмотруЗ тушЗ иЗ

внутреннихЗ органовЗ наЗ конвейерныхЗ линияхЗ мясокомбинатовУЗ боенУЗ наЗ
убойныхЗ пунктахУЗ вЗ лабораторияхЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ
рынковХ 

48. ОрганизацияЗиЗметодикаЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗтушЗиЗ
органовЗ 

крупногоЗрогатогоЗскотаХ 
27 ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ

органовЗсвинейХ 
2ЯХЗ ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ

органовЗлошадейУЗословУЗмуловЗиЗверблюдов 

2аХЗ ВетеринарноеЗ клеймениеЗ мясаЗ иЗ мясопродуктовХЗ ВидыЗ
ветеринарныхЗклеймЗиЗштамповХЗ 

3ЧХЗ ОбщееЗ понятиеЗ оЗ мясеХЗ МорфологическийЗ иЗ химическийЗ составЗ
мясаЗживотныхЗиЗптицыХ 

3ШХЗ СозреваниеЗ ПферментацияРЗ мясаЗ иЗ егоЗ сущностьХЗ ФакторыУЗ
влияющиеЗнаЗпроцессЗсозреванияЗмясаХ 

32ХЗ ОсобенностиЗ созреванияЗ мясаЗ больныхЗ иЗ переутомленныхЗ
животныхХЗ 

33ХЗ ИзмененияЗ мясаЗ приЗ хранениибЗ изменениеЗ цветаУЗ запахаУЗ вкусаУЗ
загарУЗ ослизнениеУЗ плесневениеУЗ гниениеХЗ ПричиныУЗ признакиУЗ санитарнаяЗ
оценкаХ 

34ХЗОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗмясаЗиЗметодыЗустановленияЗ
егоЗфальсификацииХ 

3ЬХЗМетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаЗубойныхЗживотныхХ 



29 

3ЭХЗ ДифференциальнаяЗ диагностикаЗ мясаУЗ полученногоЗ отЗ убояЗ
здоровыхУЗтяжелоЗбольныхЗи убитыхЗвЗагональномЗсостоянииЗживотныхХ 

3ЮХСубпродуктыУЗ классификацияХЗ ОсновыЗ технологииУЗ первичнаяЗ
переработкаЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаХ 

3ЯХЗСпособыЗобезвреживанияЗмясаХ 
3аХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ дикихЗ иЗ промысловыхЗ

животныхЗиЗпернатойЗдичиХ 
4ЧХЗ НоменклатураЗ кишечногоЗ сырьяХЗ КонсервированиеЗ кишечногоЗ

сырьяХЗ ПорокиЗ кишокЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ кишечногоЗ
сырьяХ 

ВĪīĬĪĭķЗĦЗĹĦģĜĨġĩįЗīĪЗĦįĬĭįЗ 
«ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜяЗĹĦĭīġĬĮĤģĜ»ЗЯЗĭġĨġĭĮĬЗПаЗĭġĨġĭĮĬЗģĜĪĳĩĪġР 

ШХЗначениеЗконсервногоЗпроизводстваХЗКонсервированиеЗмясаЗиЗмясныхЗ
продуктовЗ высокойЗ температуройХЗ ОсновыЗ технологииЗ и гигиеныЗ мясных 

баночныхЗконсервов.  

2ХПорокиХЗ МетодыЗ исследованияЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ
мясныхЗ баночныхЗ консервовЗ поЗ действующимЗ ГОСТамХЗ Ветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗвЗконсервномЗпроизводствеХЗЗЗЗЗЗЗ 
3ХКонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ повареннойЗ сольюХЗЗ

СущностьЗиЗспособыЗпосолаХЗХранениеЗсолониныУЗеёЗпорокиЗиЗветеринарно-

санитарнаяЗоценкаХЗ 
4ХКонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ низкойЗ температуройХЗЗ

ИсточникиЗполученияЗхолодаХЗРежимыЗтемпературыУЗвлажностиУЗвентиляцияЗ
иЗ циркуляцияЗ воздухаЗ вЗ холодильныхЗ складахЗ ПкамерахРХЗ ЗамораживаниеЗ
мясаХЗ ТребованияЗ ГОСТовЗ кЗ охлажденномуЗ иЗ мороженомуЗ мясуХЗ ПотериЗ
массыЗмясаЗприЗхраненииХЗСрокиЗхраненияЗмясаЗприЗразличныхЗминусовыхЗ
температурахХЗ РазмораживаниеЗ мясаХЗ ДератизацияУЗ дезинсекцияЗ иЗ
дезинфекцияЗнаЗхолодильникахХЗ 

ЬХХарактеристикаЗ современногоЗ колбасногоЗпроизводстваХЗТребованияЗ
кЗ сырьюХЗ ОсновыЗ технологииЗ вареныхУЗ полукопченыхУЗ варено-копченыхЗ иЗ
сырокопченыхЗ видовЗ колбасХЗ З ОсновыЗ технологииЗ ветчинно-штучныхЗ
изделийбЗгрудинокУЗкореекУЗокороковЗиЗдрХЗПорокиХЗВетеринарно-санитарныйЗ
контрольЗвЗколбасномЗпроизводствеХ 

ЭХПищевыеЗ жирыХЗ ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ вытопкиЗ пищевыхЗ
жировХЗВидыЗпорчиЗжировХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗжираХ 

ЮХЗКишечноеЗсырьеХЗВидыЗиЗиспользованиеЗкишечногоЗсырьяХЗОсновыЗ
технологииЗобработкиЗкишокЗнаЗбоенскихЗпредприятияхХ КонсервированиеЗиЗ
хранениеХЗ ПорокиЗ кишокЗ ПприжизненныеУЗ технологическиеЗ иЗ возникающиеЗ
при храненииРХЗ 
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ЯХКровьХЗХимическийЗсоставЗиЗпищеваяЗценностьЗкровиХЗВетеринарно-

санитарныеЗ требованияЗ кЗ сборуЗ иЗ обработкеЗ кровиХЗ ПереработкаЗ крови наЗ
пищевыеУЗ лечебныеУ техническиеЗ иЗ кормовыеЗ продутыХЗ Ветеринарно-

санитарнаяЗоценкаЗкровиЗиЗготовыхЗпродуктовХ 
аХЭндокринноеЗ сырьеХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ приЗ

сборкеУЗпервичнойЗобработкеЗиЗконсервированииЗэндокринногоЗсырьяХ 
ШЧХКожевенно-меховоеЗиЗтехническоеЗсырьеХ КлассификацияЗшкурУЗихЗ

первичнаяЗ обработкаЗ иЗ консервированиеХЗ ДезинфекцияЗ иЗ дезинсекцияХЗ
ПорокиЗшкурХ 

ШШХПищевоеЗ значениеЗ яицХЗ СтроениеЗ иЗ химическийЗ составХЗ
КлассификацияЗ товарныхЗ яицЗ поЗ действующемуЗ ГОСТуХЗПорокиЗ яицХЗЯйцаЗ
какЗ возможныйЗ источникЗ инфекционныхЗ болезнейЗ человекаЗ иЗ животныхХЗ
ПравилаЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ яицЗ домашнейЗ птицыХЗ
ОсобенностиЗветеринарно-санитарнойЗоценкиЗяицЗводоплавающейЗптицыХ 

Ш2ХМорфологияЗ иЗ химияЗ мясаЗ кроликовЗ иЗ нутрийХЗ ОсобенностиЗ убояЗ
кроликовЗ иЗ нутрийХЗ МетодикаЗ осмотраЗ тушекЗ иЗ внутреннихЗ органовХЗ
Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ тушекЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ приЗ
инфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхХ 

Ш3ХВетеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ дикихЗ промысловыхЗ
животныхЗ иЗ пернатойЗ дичиХЗ СпособыЗ иЗ правилаЗ добычиХЗ Особенности 

осмотраЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ дикихЗ животныхЗ иЗ пернатойЗ дичиХЗ
МорфологическийЗ иЗ химическийЗ составЗ мясаЗ дикихЗ иЗ промысловыхЗ
животныхЗ иЗ пернатойЗ дичиХЗ ОсобенностиЗ созреванияЗ мясаХЗ ПослеубойнаяЗ
диагностикаЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ болезнейУЗ ветеринарно-

санитарнаяЗоценкаЗпродуктовЗубояХЗ 
Ш3ХКраткиеЗ сведенияЗ оЗ семействахЗ промысловыхЗ рыбХЗ МорфологияЗ иЗ

химияЗ мясаУЗ егоЗ пищеваяЗ и биологическаяЗ ценностьХЗ ОсновыЗ технологииЗ
переработкиЗ рыбыЗ иЗ производстваЗ рыбныхЗ продуктовХЗ СпособыЗ
консервированияХ 

Ш4ХСанитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ приЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ
болезняхЗиЗотравленияхХЗМетодыЗисследованияЗрыбыЗнаЗсвежестьХЗ 

ШЬХМолокоХЗ ХимическийЗ составУЗ физико-химическиеЗ свойстваЗ
коровьегоЗ молокаУЗ факторыЗ ихЗ обуславливающиеХЗ БактерицидныеЗ иЗ
бактериостатическиеЗ свойстваЗ молокаЗ иЗ ихЗ использованиеЗ вЗ производствеХЗ
МолокоЗ другихЗ видовЗ сельскохозяйственныхЗживотныхЗиЗ егоЗ рациональноеЗ
использованиеХЗ 

ШЭХСанитарно-гигиеническиеЗ условияЗ полученияЗ доброкачественногоЗ
молокаЗ иЗ егоЗ хранениеЗ наЗ фермеХЗ ПорокиЗ молокаЗ иЗ ихЗ предупреждениеХЗ
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ИзменениеЗ качестваЗ молокаЗ приЗ храненииХЗ ПоказателиУЗ характеризующиеЗ
санитарно-гигиеническоеЗсостояниеЗмолокаХЗ 

ШЮХИсточникиЗ микробногоЗ обсемененияЗ молокаХЗ ВлияниеЗнаЗ качествоУЗ
пищевуюЗ ценностьЗ иЗ технологическиеЗ свойстваЗ молокаУЗ наличие вЗ немЗ
антибиотиковУЗингибиторовУЗпестицидовЗиЗдрХЗвеществХ 

ШЯХВетеринарно-санитарныеЗправилаЗполученияЗмолокаЗотЗ здоровыхЗиЗ
больныхЗ животныхХЗ З ТребованияУЗ предъявляемыеЗ кЗ молочнойЗ посудеЗ иЗ
инвентарюбЗ мойкиЗ иЗ дезинфекцияХЗ МоющиеЗ иЗ дезинфицирующиеЗ средстваУ 
используемыеЗ вЗ молочномЗ производствеХЗ ЛичнаяЗ гигиенаЗ обслуживающегоЗ
персоналаХЗ 

ШаХПервичнаяЗ переработкаЗ молокаЗ вЗ хозяйствеЗ ПочисткаУЗ охлаждениеУЗ
хранениеРЗ иЗ егоЗ транспортировкаХЗ ТребованияЗ кЗ заготовляемомуЗ молокиЗпоЗ
действующемуЗГОСТуЗиЗсодержаниеЗбелкаХ БазиснаяЗжирностьЗмолокаХ 

2ЧХРольЗ молокаЗ какЗ возможногоЗ инфекционныхЗ болезнейЗ иЗ пищевыхЗ
токсикоинфекцийЗиЗ токсикозовЗ уЗ человекаХЗВетеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ
молокаУЗ полученногоЗ отЗ животныхХЗ БольныхЗ инфекционнымиЗ болезнямиЗ
ПтуберкулезУЗ бруцеллезУЗ ящурУЗ лейкозЗ иЗ дрХРХЗ МолокоЗ коровЗ больныхЗ
маститомбЗраспознаваниеЗиЗпутиЗиспользованияХ 

2ШХСпособыЗ иЗ режимыЗ обезвреживанияЗ молокаУЗ полученногоЗ отЗ
больныхЗ животныхХЗ ИзмененияЗ молокаЗ приЗ различныхЗ режимахЗ тепловойЗ
обработкиЗиЗпоследующемЗхраненииХЗ 

22ХВетеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ мясаЗ приЗ обнаруженииЗ
инфекционныхУЗинвазионныхЗиЗнезаразныхЗболезнейХ 

23ХЗ СанитарнаяЗ оценкаЗ мясаЗ приЗ отравленияхЗ иЗ радиационныхЗ
пораженияхХ 

24ХЗ ПищевыеЗ токсикозыЗ иЗ токсикоинфекцииУЗ ихЗ профилактикаЗ поЗ
линииЗветеринарнойЗслужбыХ 

2ЭХЗВетеринарныеЗконфискатыУЗпорядокЗихЗутилизацииХ 
2ЮХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрастительнойЗпродукцииХЗ 
ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤ 

«ĊĮħĤĳĩĪ» знанияЗ отличаютсяЗ глубинойЗ иЗ содержательностьюУЗ даетсяЗ полныйЗ
исчерпывающийЗ ответУЗ какЗ наЗ основныеЗ вопросыЗ билетаУЗ такЗ иЗ наЗ дополнительныеУЗ
студентЗ свободноЗ владеетЗ научнымиЗ терминамиУЗ логичноЗ иЗ доказательноЗ раскрываетЗ
проблемуУЗ предложеннуюЗ вЗ билетевЗ ответЗ неЗ содержитЗ фактическихЗ ошибокЗ иЗ
характеризуетсяЗглубинойУЗполнотойУЗуверенностьюЗстудентавЗответЗдополненЗпримерамиУЗ
вЗтомЗчислеЗизЗпрактикиХ 

«ХĪĬĪĴĪ» знанияЗ имеютЗ достаточныйЗ содержательныйЗ уровеньУЗ однакоЗ
отличаютсяЗ слабойЗ структурированностьювЗ раскрытоЗ содержаниеЗ билетаУЗ имеютсяЗ
неточностиЗ приЗ ответеЗ наЗ дополнительныеЗ вопросыУЗ вЗ ответеЗ имеютЗ местоЗ
несущественныеЗ фактическиеЗ ошибкиУЗ которыеЗ студентЗ способенЗ исправитьЗ
самостоятельноУЗ благодаряЗ наводящемуЗ вопросув недостаточноЗ раскрытаЗ проблемаЗ поЗ
одномуЗизЗвопросовЗбилетав недостаточноЗлогичноЗпостроеноЗизложениеЗвопросаХ 
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«ďĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» знанияЗ имеютЗ фрагментарныйЗ характерУ отличаютсяЗ
поверхностностьюЗ иЗ малойЗ содержательностьюЗ содержаниеЗ билетаЗ раскрытоЗ слабоУЗ
имеютсяЗ неточностиЗ приЗ ответеЗ наЗ основныеЗ вопросыЗ билетаУЗ программныеЗ материалЗ вЗ
основномЗ излагаетсяУЗ ноЗ допущеныЗ фактическиеЗ ошибкив студентЗ неЗ можетЗ обосноватьЗ
закономерностиЗиЗпринципыУЗобъяснитьЗфактыв нарушенаЗлогикаЗизложенияУЗотсутствуетЗ
осмысленностьЗ представляемогоЗ материалав уЗ студентаЗ отсутствуютЗ представленияЗ оЗ
межпредметныхЗсвязяхХ 

«ĉġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» обнаруженоЗ незнаниеЗ илиЗ непониманиеЗ студентомЗ
основных вопросовЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыв допускаютсяЗ существенныеЗ
фактическиеЗошибкиУЗкоторыеЗстудентЗнеЗможетЗисправитьЗсамостоятельноУЗнаЗбольшуюЗ
частьЗдополнительныхЗвопросовЗпоЗсодержаниюЗэкзаменаЗстудентЗзатрудняетсяЗдатьЗответЗ
илиЗнеЗдаетЗверныхЗответовХ 
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ăАĀАĉĄěЗ 
Āćě ĊĒāĉĆĄЗďČĊВĉěЗčĐĊČĈĄČĊВАĉĉĊčĎĄЗ

ĆĊĈċāĎāĉĒĄĄ 

ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ĊċĆ-1»б  
1.НаЗ какиеЗ поверхностныеЗ лимфатическиеЗ узлыЗ обращаютЗ вниманиеЗ

приЗпредубйномЗосмотреЗживотных 

1. подчелюстной; 

2. предлопаточный; 

3. коленной складки; 

4. всеЗответыЗверны. 

ОтветбЗ4 

2.ПриЗкакомЗзаболеванииЗнеЗдопускаютЗживотныхЗкЗубою … 

1. мастит; 

2. переломы; 

3. сибирскаяЗязва. 

ОтветбЗ3 

3.СЗ какойЗ цельюЗ делаютЗ продольныеЗ разрезыЗ жевательныхЗ мышцЗ уЗ
свинейЗприЗпослеубойномЗосмотре… 

1. исключаютЗтрихинеллез; 

2. исключаютЗфинноз; 

3. исключаютЗАЧС; 

4. исключаютЗрожуЗсвиней. 

ОтветбЗ2 

4.ДляЗкакихЗживотныхЗхарактерноЗналичиеЗгипостазб 
1. погибших; 

2. молодых; 

3. здоровых; 

4. взрослых. 

ОтветбЗШ 

5. ПриЗсдачеЗбыковЗнаЗмясокомбинатЗубойЗпроизвелиЗтолькоЗнаЗтретьиЗ
сутки.З ВЗ связиЗ сЗ этимЗ мясокомбинатЗ отказалсяЗ принять скотЗ поЗ живойЗ
массеЗиЗупитанностиУЗпредоставленнойЗвЗгуртовойЗведомости. 

КакЗ ВыЗ оцениваетеЗ поведениеЗ работниковЗ мясокомбинатаЗ вЗ даннойЗ
ситуациижЗ КакЗ ВыЗ оцениваетеЗ действияЗ специалистаЗ хозяйстваУЗ еслиЗ вЗ
гуртовойЗ ведомостиЗ неЗ стоитЗ времяЗ принятияЗ скотаЗ мясокомбинатомжЗ
ПравомоченЗлиЗмясокомбинатЗвЗсвоихЗдействияхж 

6. НаЗ мясокомбинатеЗ наЗ первойЗ точкеЗ экспертизыЗ молодойЗ
специалистЗ нашелЗ измененияЗ вЗ подчелюстныхЗ лимфатическихЗ узлахЗ подЗ
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номером.ЗЛимфатическийЗузелЗувеличенЗвЗразмереУЗкирпично-красногоЗцвета.З
Туша плохоЗобескровлена. 

КакиеЗдействияЗнеобходимоЗпредпринятьж 

Ю.ПриЗ обнаруженииЗ вЗ говядинеЗ менееЗ 3-хЗ финнЗ наЗ площадиЗ 4ЧЗ см2 

ветеринарно-санитарныйЗэкспертЗдолженЗдатьЗсанитарнуюЗоценку.З 
ОпишитеЗдействияЗврача. 
8.ПриЗприемкеЗнаЗбоенском предприятииЗ15ЗголовЗлошадейУЗсведенияЗоЗ

маллеинизацииЗвЗветеринарномЗсвидетельствеЗф.№1ЗнеЗбылиЗуказаны. 
ДайтеЗ алгоритмЗ работыЗ ветеринарногоЗ специалистаЗ вЗ даннойЗ

ситуации. 
 

ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ĊċĆ-3»б  

1.КакойЗ документЗ регламентируетЗ оформлениеЗ ветеринарныхЗ
сопроводительныхЗдокументовЗнаЗтерриторииЗРФ… 

1. ТРЗТСЗЧ34; 

2. приказЗ№ЗЬЯа; 

3. ЗаконЗ«ОЗветеринарии»в 
4. приказЗ№З2ЯШХ 

ОтветбЗ2 

2.ДляЗ проверкиЗ статусаЗ иЗ содержанияЗ ветеринарногоЗ
сопроводительногоЗдокументаЗнеобходимоЗиспользовать… 

1. публичныйЗреестрЗсистемыЗЦерберв 
2. публичныйЗреестрЗсистемыЗВетИСХ Паспортв 
3. публичныйЗреестрЗсистемыЗМеркурийв 
4. публичныйЗреестрЗсистемыЗГермесХ 

ОтветбЗ3 

3.КакиеЗдокументыЗрегламентируютЗбезопасностьЗпродукции… 

1. ГОСТ; 

2. ТУ; 

3. СанПин; 

4. ТР. 

ОтветбЗ4 

4. ПлотностьЗмолокаУ поЗТРЗТСЗЧ33УЗдолжнаЗбытьЗнеЗниже… 

1. 1027 кгЦм3; 

2. 1023 кгЦм3; 

3. 1,029 гЦсм3; 

4. 1,025 гЦсм3. 

ОтветбЗ1 
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5.ЧтоЗявляетсяЗобъектамиЗтехническогоЗрегулированияЗТРЗТСЗЧ34. 
Э.ВЗ лабораториюЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ городскогоЗ

рынкаЗ прибылиЗ тушиЗ свинейЗ иЗ комплекты органовУЗ вЗ количестве 3З шт.З
СогласноЗкакомуЗнормативномуЗдокументуЗбудетЗпроводитсяЗпослеубойныйЗ
ветеринарныйЗ осмотрЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ органовУЗ какимЗ ГОСТомЗ
необходимоЗ воспользоватьсяЗ ветеринарномуЗ специалистуЗ дляЗ определенияЗ
свежестиЗмяса.З 

7. ДатьЗ основныеЗ положенияЗ ФедеральногоЗ законаЗ «ОЗ качествеЗ иЗ
безопасностиЗпищевыхЗпродуктов». 

8.ЗВЗгородеЗN организовалиЗежегоднуюЗярмаркуЗпоЗреализацииЗмедаЗиЗ
пчелопродуктов.З ВЗ деньЗ открытияЗ былиЗ приглашеныЗ специалистыЗ
ветеринарнойЗ службы.ЗОпишитеУЗ какимиЗнормативнымиЗдокументамиЗониЗ
должны руководствоватьсяУЗ чтобыЗ обеспечитьЗ контрольЗ иЗ реализациюЗ
продукцииЗбезопаснойЗвЗветеринарномЗотношении. 

ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ĊċĆ-4»б  

1.ЛактанЗ1-4 ‒ это…  

1. аппаратЗдляЗопределенияЗкачестваЗмеда; 

2. аппаратЗдляЗовоскопииЗяиц; 

3. анализаторЗкачестваЗмолока; 

4. анализаторЗсоматическихЗклеток. 

ОтветбЗ3 

2.ДляЗопределенияЗсодержанияЗводыЗвЗмедеЗиспользуют…  

1. рефрактометр; 

2. ph-метр; 

3. Соматос. 

ОтветбЗШ 

3.СовременныйЗспособЗконсервацииЗмяса… 

1. гаммаЗлучи; 

2. посол; 

3. копчение; 

4. лиофильнаяЗсушка. 

ОтветбЗШ;4 

4.ПриЗ неблагополучииЗ территорииЗ поЗ трихинеллезуУЗ необходимоЗ
проводитьЗисследованияЗследующегоЗколичестваЗсрезов… 

1. 24Зсрезав 
2. Ш2Зсрезовв 
3. 3ЭЗсрезовв 
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4. аЭЗсрезовХ 
ОтветбЗ4 

5.ПриЗисследованииЗмолокаЗнаЗвискозиметреЗ«Соматос»УЗбылЗполученЗ
результатЗаЧЧЗтысЗклетокЗв 1Змл.ЗДайтеЗсанитарнуюЗоценкуЗтакогоЗмолока. 

Э.ЗНаЗмясокомбинатеЗпроводятЗубойЗсвинейЗвЗколичествеЗЮЧЧЗ головЗвЗ
сутки.З ИсследованиеЗ наЗ трихинеллезЗ проводятЗ групповымЗ методом.З
ОпишитеЗметодикуУЗоборудованиеУЗрецептуруЗискусственногоЗжелудочногоЗ
сока. 

Ю.ПриЗ овоскопииЗ былоЗ обнаруженобЗ размерЗ пугиЗ аЗ ммУЗ желтокЗ
отклоненЗ отЗ центраУЗ едваЗ заметный.З ДайтеЗ характеристикуЗ яицУЗ
установитеЗсрокиЗхранения. 

8.ПриЗ исследованииЗ образцовЗ маселЗ сливочныхЗ наЗ люминоскопеЗ
«Филин»ЗбылоЗобнаруженоЗследующееЗсвечениебЗобразецЗ№З1З голубоватыйУЗ
№З 2З интенсивноЗ синийУЗ №З 3З яркоЗ желтый.З ДайтеЗ разъясненияУЗ какойЗ изЗ
образцовЗ являетсяЗ натуральнымЗ сливочнымЗ масломУЗ кулинарнымЗ жиромЗ иЗ
маргарином. 

ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ĊċĆ-6»б  
1.СанитарнаяЗоценкаЗмясаЗприЗобнаружении сибирскойЗязвы… 

1. тушиЗперерабатываютЗнаЗвареныеЗколбасы; 

2. тушиЗподлежатЗпроварке; 

3. тушиЗуничтожаютЗсжиганием. 

ОтветбЗ3 

2.ПриЗ какихЗ болезнях коровье молокоЗ можноЗ отправлятьЗ наЗ
промышленнуюЗпереработку… 

1. сибирскаяЗязвав 
2. лейкозв 
3. маститХ 

ОтветбЗ2 

3.ЕслиЗ подконтрольныйЗ грузЗ прибылЗ безЗ ветеринарногоЗ
сопроводительногоЗдокумента… 

1. специалистЗ принимаетЗ грузЗ приЗ условииЗ егоЗ термическойЗ
обработки; 

2. специалистЗ неЗ принимаетЗ дляЗ переработкиЗ грузУЗ ноЗ отправляетЗ
егоЗнаЗизолированноеЗхранениеУЗсрокЗЬЗсуток; 

3. специалистЗотправляет обратноЗгрузЗпоставщику. 

ОтветбЗ2 

4.ЗаболеваниеУЗкотороеЗпередаетсяЗчерезЗмясоЗиЗпродуктыЗубоя… 

1. классическаяЗчумаЗсвиней; 
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2. туберкулез; 

3. фасциоллез. 

ОтветбЗ2 

5.НаЗ мясокомбинатЗ изЗ привезлиЗ 15З головЗ свиней.З ПриЗ послеубойномЗ
исследованииЗ в тонкомЗ отделеЗ кишечникаЗ отмеченоЗ геморрагическоеЗ
воспалениеУЗ селезенкаЗ увеличенаУЗ пульпаЗ красногоЗ цветаУЗ уЗ однойЗ свиньиЗ вЗ
полостиЗ заплюсневогоЗ суставаЗ обнаруженЗ серозно-фибринозныйЗ экссудат.З
ВозрастЗ свинейЗ а-1ЧЗмесяцев.ЗКакЗВыЗ оцениваетеЗ создавшуюсяЗ ситуациюжЗ
КакЗВыЗпоступитеж Почемуж 

6. ВЗ лабораториюЗ ВСЭЗ дляЗ экспертизыЗ привезлиЗ тушуЗ свиньиЗ сЗ
внутреннимиЗорганами.ЗПриЗпослеубойномЗосмотреЗветврачЗИвановЗИ.ЗИ.ЗнеЗ
обнаружилЗ никакихЗ измененийЗ вЗ скелетнойЗ мускулатуреЗ иЗ воЗ внутреннихЗ
органах.З ПриЗ исследованииЗ мышечнойЗ тканиЗ изЗ ножек диафрагмыЗ наЗ
компрессориумеЗ ветврачЗ обнаружилЗ обызвествленныеЗ лимонообразныеЗ
образованияЗвЗ2-хЗсрезах.ЗКакЗдолженЗпоступитьЗветврачЗсЗтушейЗсвиньиж 

7. НаЗмясокомбинатЗ дляЗ убояЗ поступилоЗ 15З головЗ крупногоЗ рогатогоЗ
скота.З ПриЗ проведенииЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ наЗ 1З тушеЗ
былиЗ обнаруженыЗ кровоизлиянияУЗ номерЗ наЗ тушеЗ отсутствовал.З
ПроанализируйтеЗ ситуацию.З КакойЗ должнаЗ бытьЗ последовательностьЗ
действийж 

8.ЗНаЗубойномЗпунктеЗпровелиЗубойЗ4-хЗголовЗлошадейУЗноЗвыяснилосьУЗ
чтоЗ ониЗ не прошлиЗ маллеинизацию. ДайтеЗ санитарнуюЗ оценкуЗ тушЗ иЗ
внутреннихЗорганов.ЗОценитеЗдействияЗветеринарногоЗврачаУЗприЗдопускеЗнаЗ
убой. 

ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ċĆ-1»б  
1.ДляЗопределенияЗсвежестиЗмясаЗприменяютЗреакцию… 

1. сЗсернокислойЗмедью; 

2. наЗпероксидазу; 

3. формольнаяЗпроба. 

ОтветбЗШ 

2.СколькоЗ точекЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ наЗ линииЗ
переработкиЗлошадей … 

1. 3; 

2. 5; 

3. 4. 

ОтветбЗ3 

3.ДляЗопределенияЗсвежестиЗрыбыЗмикроскопируют… 

1. ШЗполеЗзрения; 
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2. 2ЬЗполейЗзрения; 

3. ШЬЗполейЗзренияв 
4. 2ЗполяЗзренияХ 

ОтветбЗ1 

4.ВЗ какихЗ единицахЗ измеряетсяЗ титруемаяЗ кислотностьЗ сырогоЗ
молока вЗРФ… 

1. градусыЗЦельсия; 

2. поЗмолочнойЗкислоте; 

3. градусыЗТернера; 

4. градусыЗДорникаХ 
ОтветбЗ3 

5.ЗПриЗисследованииЗмедаЗлиповогоУЗпоступившегоЗвЗлабораториюЗВСЭЗ
рынкаУЗ былоЗ обнаруженобЗ содержаниеЗ влагиЗ 2ЭМУЗ наличиеЗ механическихЗ
примесейУЗ уровеньЗ редуцируемыхЗ сахаровЗ менееЗ ЭЧМ.З ДайтеЗ санитарнуюЗ
оценкуЗмеду. 

Э.З ПриЗ проверкеЗ складаЗ готовойЗ продукцииЗ мясо-консервногоЗ заводаЗ
былоЗвыявленоЗаЗМЗмясныхЗконсервовЗ«бомбаж».ЗПараметрыЗмикроклиматаЗ
в помещенииЗ соответствовалиЗ нормеУЗ ноЗ испорченныеЗ консервыЗ былиЗ
неправильноЗ уложеныЗ вЗ тару.З ПроанализируйтеЗ создавшуюсяЗ ситуацию.З
КаковыЗпричиныУЗповлекшиеЗпорчуЗготовойЗпродукцииж 

7. НаЗмясокомбинатеЗветеринарныйЗспециалистЗпровелЗпослеубойныйЗ
осмотрЗтушЗи внутреннихЗоргановЗкрупногоЗрогатогоЗскотаУЗвЗколичествеЗ5З
штук.ЗОпишитеЗдействияЗветеринарногоЗврачаЗнаЗфинальнойЗточке.ЗКакиеЗ
клеймаЗиЗштампыЗобязанЗпоставитьЗветсанэксперт.З 

8.З ПриЗ органолептическойЗ оценкеЗ партииЗ колбасныхЗ изделийЗ
«СервелатЗ Юбилейный»З былоЗ обнаруженоЗ загрязнениеЗ батоновЗ сажей.З
КакиеЗ технологическиеЗ операцииЗ былиЗ нарушеныжЗ КаковаЗ санитарнаяЗ
оценкаЗизделийЗэтойЗпартииж 

ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ċĆ-2»б  
1.ПриЗ постановкеЗ реакцииЗ сЗ сернокислойЗ медьюЗ вЗ бульонеЗ изЗ неЗ

свежегоЗмясаЗпоявляется… 

1. хлопьяв 
2. желеобразныйЗсгустокв 
3. меняетсяЗцветХ 

ОтветбЗ2 

2.ДляЗ определенияЗ соматическихЗ клетокЗ вЗ молокеЗ используютЗ
раствор… 

1. резазуринав 
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2. мастопримв 
3. метиленовыйЗсинийХ 

ОтветбЗ2 

3.ДляЗбактериологическогоЗисследованияЗвЗлабораториюЗнаправляют… 

1. пробыЗ мышцЗ - частьЗ сгибателяЗ илиЗ разгибателяЗ переднейЗ иЗ
заднейЗ конечностейЗ тушиУЗ лимфатическиеЗ узлыУЗ селезенкуУЗ
почкуУЗ частьЗ легкихЗ иЗ печениЗ сЗ портальнымиЗ лимфоузламиЗ иЗ
желчнымЗпузырем; 

2. кусочкиЗмясаУЗмассойЗ3ЧЧ-4ЧЧЗгЗиЗвнутренниеЗорганы; 

3. отобранныхЗ отЗ каждойЗ тушиЗ илиЗ ееЗ частиЗ пробыУЗ массойУЗ неЗ
менееЗ2ЧЧЗгЗкаждыйУЗ3ЗпробыЗотбираютЗотЗместаЗзарезаЗпротивЗ4-

ЬЗшейногоЗпозвонковУЗвЗобластиЗлопаткиУЗсЗмышцЗбедра. 

ОтветбЗ1 

4. АрбитражныйЗ методЗ определенияЗ содержанияЗ жираЗ вЗ сыромЗ
молоке… 

1. ПриборЗЛактан; 

2. ПриборЗКлевер; 

3. ЖиромерЗмолочный. 

ОтветбЗ3 

5. ПриЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизеЗ коровьегоЗ молокаЗ
обнаруженобЗ консистенцияЗ – однороднаяЗжидкостьЗ сЗ небольшимЗ осадкомУЗ
оставляющаяЗ белыйЗ налётЗ наЗ стенкахЗ ёмкости.З ЦветЗ – молочно-белый.З
ЗапахЗ – чистыйУЗ специфический.З ВкусЗ – безЗ посторонних примесей.З
КислотностьЗ– 1а°.ЗПлотностьЗПудельныйЗвесРЗ– 1УЧ2аЗгЦсм3 П2а°Р.ЗБелкиЗ– 2,3 

М.З ЖирыЗ – 2У2З М.З УглеводыЗ – 3З М.З СухойЗ остатокЗ – 8У5З М.З ПробаЗ наЗ
фосфатазуЗ– отрицательная.ЗОбщееЗколичествоЗбактерийЗ– 5×1Ч5.ЗСодаЗ– 

отсутствует. КрахмалЗ– присутствует.З 
ИсходяЗизЗ существующегоЗтребованияЗнаЗкоровьеЗмолокобЗ составьтеЗ

актЗ экспертизыЗ оЗ качествеЗ молокаЗ поЗ органолептическимУЗ физико-

химическимЗиЗбактериологическимЗпоказателям.З 
6. ОпишитеЗ алгоритмЗ проведенияЗ исследованийЗ медаУЗ дляЗ выявленияЗ

фальсификатов. 

7.ЗРазработайтеЗ этапыЗлабораторногоЗ контроляЗ вареныхЗколбасныхЗ
изделийЗпоЗпоказателямЗветеринарнойЗбезопасности. 

8.З ВЗ ходеЗ исследованияЗ говядиныЗ пробойЗ наЗ пероксидазуУЗ реакцияЗ
показалаЗ отсутствиеЗ измененияЗ цвета.З ОЗ чемЗ этоЗ говоритУЗ дайтеЗ
санитарнуюЗоценку. 
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ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ċĆ-4»б  
1.ПриЗ какойЗ температуреЗ выдерживаютЗ посоленноеЗ мясоЗ дляЗ

производстваЗколбасныхЗизделийЗиЗкопченостейЗПвЗградусахЗЦельсияРЗ… 

1. 0-5; 

2. 0-2; 

3. 0-1; 

4. 0-4. 

ОтветбЗ2 

2.НитритЗ натриеваяЗ посолочнаяЗ смесьУЗ применяемая вЗ технологииЗ
производстваЗмясопродуктовУЗспособствует… 

1. образованиюЗокраски; 

2. формированиюЗвкусаЗиЗароматаЗмяса; 

3. подавлениюЗжизнедеятельностиЗмикроорганизмов; 

4. подавлениюЗокислительныхЗпроцессов; 

5. всеЗперечисленноеХ 
ОтветбЗ5 

3.ПриЗ варкеЗ готовностьЗ колбасыЗ определяютЗ поЗ достижениюЗ вЗ
центреЗбатонаЗтемпературыЗПвЗградусахЗЦельсияРЗ… 

1. 70-72; 

2. 50-62; 

3. 50-65; 

4. 40-55. 

ОтветбЗ1 

4. ПриЗразведенииЗмолокаЗводойЗНЕЗизменяютсяЗего… 

1. кислотностьУЗплотностьв 
2. содержаниеЗсухихЗвеществУЗСОМОв 
3. содержаниеЗжира; 

4. группаЗчистоты. 

ОтветбЗ4 

5.СЗ какимиЗ дефектамиУЗ консервыЗ подлежатЗ лабораторномуЗ
исследованиюж 

6. КакиеЗкритическиеЗконтрольныеЗточкиЗможноЗопределитьЗприЗубоеЗ
иЗпервичнойЗпереработкеЗживотных наЗконвейерномЗмясокомбинатеж 

Ю.З ПочемуЗ необходимоЗ контролироватьЗ оглушениеЗ животныхЗ наЗ
мясокомбинатежЗОпишитеЗспособыЗоглушенияУЗосновныеЗдостоинстваЗиЗихЗ
недостатки. 

8.З КакиеЗ технологическиеЗ порокиЗ возникаютЗ приЗ копченииЗ рыбыжЗ
ДайтеЗсанитарнуюЗоценкуЗпродукцииЗприЗобнаруженииЗэтихЗпороков. 
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ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ċĆ-5»б  
1.КакаяЗ системаЗ предназначенаЗ дляЗ электроннойЗ сертификацииЗ

поднадзорныхЗгосветнадзоруЗгрузовУЗотслеживанияЗпутиЗихЗперемещенияЗпоЗ
территорииЗРоссийскойЗФедерации… 

1. Аргус; 

2. Меркурий; 

3. Цербер; 

4. Тор. 

ОтветбЗ2 

2.ОператоромЗГИСЗВетисЗявляется… 

1. Россельхознадзор; 

2. УправлениеЗветеринарииЗсубъекта; 

3. ДепартаментЗветеринарии; 

4. МинистерствоЗсельскогоЗхозяйства. 

ОтветбЗ1 

3. ЖурналЗэкспертизыЗмясаЗиЗмясопродуктовЗимеетЗформу… 

1. 25-вет; 

2. 24-вет; 

3. 21-ветв 
4. 23-вет. 

ОтветбЗ4 

4.АвтоматизированнаяЗсистемаЗучетаЗлабораторныхЗисследований… 

1. Вестав 
2. Сиранов 
3. Дюмав 
4. ИренаХ 

ОтветбЗ1 

5.ОпишитеЗ алгоритмЗ регистрацииЗ иЗ движенияЗ пробЗ вЗ лабораторииЗ
ВСЭЗпродовольственногоЗрынка. 

Э.З РасскажитеЗ правилаЗ веденияЗ журналовЗ результатовЗ экспертизЗ
продукцииЗиЗсырьяЗживотногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения. 

Ю.З ПриЗ доставкеЗ медаЗ наЗ реализациюЗ вЗ условияхЗ продовольственнойЗ
ярмаркиУЗвладелецЗнеЗпредоставилЗсанитарныйЗпаспортЗпасеки.ЗОбъяснитеЗ
действияЗветеринарногоЗспециалиста вЗ этойЗситуации.ЗКакаяЗинформацияЗ
заноситсяЗвЗсанитарныеЗпаспортаЗпасекж 

8.ЗПриЗосмотреЗподконтрольногоЗгрузаЗвЗаэропортуУЗбылиЗобнаруженыЗ
несоответствияЗ количественныхЗ данныхЗ сЗ фактическим.З ПояснитеЗ
действияЗ специалистаЗ ФедеральнойЗ службыЗ поЗ ветеринарномуЗ иЗ



42 

фитосанитарномуЗ надзору.З КакиеЗ документыЗ необходимоЗ оформитьЗ приЗ
оценкеЗданнойЗситуацииж 

ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ċĆ-6»б  
1.СогласноЗ ГОСТЗ РЗ 34120-2017 КрупныйЗ рогатыйЗ скотЗ дляЗ убояЗ

молоднякЗделитсяЗвЗзависимостиЗотЗживойЗмассыЗиЗклассаЗна… 

1. ЮЗкатегорий; 

2. ЬЗкатегорий; 

3. ЭЗкатегорийв 
4. 4Зкатегории. 

ОтветбЗ1 

2.КакойЗ нормативныйЗ документЗ устанавливаетЗ обязательныеЗ дляЗ
примененияЗиЗисполненияЗнаЗтаможеннойЗтерриторииЗТаможенногоЗсоюзаЗ
требованияЗбезопасностиЗкЗмолокуЗиЗмолочнойЗпродукции… 

1. ТРЗТСЗЧ29; 

2. ТРЗТСЗЧ33; 

3. ФЗЗЯЯ; 

4. ГОСТЗ3Ш4ЬЧ-2013. 

ОтветбЗ2 

3.СогласноЗ ПриказуЗ МинсельхозаЗ РоссииЗ отЗ 2Ю.12.2Ч1ЭЗ хЗ 58аЗ вЗ
настоящееЗ времяЗ неЗ оформляютсяЗ следующиеЗ ветеринарныеЗ
сопроводительныеЗдокументы… 

1. ВетеринарныеЗсертификатыЗформаЗЬ; 

2. ВетеринарныеЗсправкиЗформаЗ4; 

3. ВетеринарныеЗсвидетельстваЗформыЗ3; 

4. ВетеринарныеЗсертификатыЗформыЗЭХШУЗЭХ2УЗЭХ3. 

ОтветбЗ4 

4.СогласноЗ ГОСТЗ 1аЮа2-2Ч1ЮЗ рекомендуемыйЗ срокЗ годностиЗ медаЗ вЗ
транспортнойЗтаре… 

1. 3ЗгодаЗпослеЗпроведенияЗВСЭв 
2. 4ЗгодаЗпослеЗпроведенияЗВСЭв 
3. ШЗгодЗпослеЗпроведенияЗВСЭв 
4. 2ЗгодаЗпослеЗпроведенияЗВСЭ. 

ОтветбЗ3 

5.ОбъяснитеЗ вЗ какомЗ случаеЗ неЗ требуетсяЗ ветеринарныйЗ
сопроводительныйЗ документЗ наЗ домашнихУЗ служебныхЗ иЗ декоративныхЗ
животных. 
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Э.ПриЗ транспортировкеЗ 15ЧЗ головЗ лошадейЗ железнодорожнымЗ
транспортомУЗ приЗ обходеЗ вагоновЗ былЗ обнаруженЗ трупЗ животного.З
ОпишитеЗалгоритмЗдействияЗспециалиста. 

7.НаЗмолокозаводеЗ приЗ доставкеЗ молокаЗ лаборантЗ вЗ моментЗ отбораЗ
пробЗ определилЗ температуруЗ сырьяЗ вЗ цистернеЗ ТЭЗ С0УЗ хотяЗ расстояниеЗ
машинаЗ проехалаЗ 3ЧЧЗ км.З ДайтеЗ пояснениеЗ зависимостиЗ температурыЗ отЗ
расстояния.З ВозможноЗ лиЗ принятьЗ такоеЗ молокоУЗ еслиЗ даУЗ тоЗ наЗ какихЗ
условияхж 

8.ОпишитеЗусловияЗ храненияЗрыбыЗиЗрыбныхЗпродуктовУЗ согласноЗТРЗ
ТСЗЧ4Ч. 

ăĜĠĜĩĤяЗĠħяЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ċĆ-7»б  
1.ПриЗгенерализованномЗтуберкулёзеЗтушуЗиЗвнутренниеЗорганы… 

1. ЗачищаютЗиЗвыпускаютЗбезЗограничений;  

2. На техническуюЗутилизацию; 

3. ВЗпроварку. 

ОтветбЗ2 

2.МясоУЗвнутренниеЗорганыЗиЗтушиЗотЗживотныхЗбольныхЗсапом… 

1. Уничтожают; 

2. Утилизируют; 

3. ОбезвреживаютЗвысокойЗтемпературойХ 
ОтветбЗ1 

3. ПриЗ обнаруженииЗ наЗ 4ЧЗ см²З разрезаЗ мышцЗ болееЗтрехЗживыхЗ илиЗ
погибшихЗ цистицерковЗ тушуУЗ головуЗ иЗ внутренниеЗ органыЗ ПкромеЗ
кишечникаР… 

1. Уничтожают; 

2. Утилизируют; 

3. Проваривают. 

ОтветбЗ2 

4.ВетеринарныеЗконфискатыЗобезвреживают… 

1. переработкойЗнаЗсухиеЗкормав 
2. переработкойЗнаЗколбасныеЗизделияв 
3. выпускаютЗпослеЗпроварки. 

ОтветбЗ1 

5.ОпишитеЗ алгоритмЗ действийЗ ветеринарногоЗ специалистаЗ наЗ
мясокомбинатеУЗприЗобнаруженииЗсибирскойЗязвыж 

6. ПриЗ переработкеЗ больныхЗ туберкулезомЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ
кудаЗнеобходимоЗнаправлятьЗнеЗпораженныйЗкишечник. 

7. КакЗ поступаютЗ сЗ мясомЗ клинически больныхЗ бруцеллезомЗ
животных.ЗОпишитеЗтехнологическиеЗрежимыЗобезвреживания. 
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8.ЗПриЗосмотреЗвнутреннихЗоргановЗиЗтушиЗсвиньиЗнаЗмясокомбинатеУЗ
ветеринарныйЗ специалистЗ обнаружилЗ гнойныеЗ очагиЗ вЗ правомЗ легкомУЗ
увеличениеЗ бронхиальныхЗ лимфатическихЗ узловУЗ вЗ тоЗ времяЗ какЗ вЗ тушеЗ
измененийЗ неЗ было.З ДайтеЗ санитарнуюЗ оценкуЗ продуктамЗ убояЗ вЗ даннойЗ
ситуации. 
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