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1 Планируемые результаты обучения по дисциплине (модулю), соотнесенные 
с результатами освоения образовательной программы 

Дисциплина Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышлен-
ности в соответствии с требованиями ФГОС ВО направлена на формирование следую-

щих компетенций:  

Таблица 1. Связь результатов обучения с приобретаемыми компетенциями 

Код и наименова-
ние компетенции 

Код и наименование 
индикатора дости-

жения компетенции 

Запланированные 
 результаты обучения 

УК-2. Способен 

определять круг 

задач в рамках по-
ставленной цели и 

выбирать опти-
мальные способы 

их решения, исходя 

из действующих 
правовых норм, 

имеющихся ресур-
сов и ограничений 

ИУК-2.1 Формули-

рует задачи в рам-

ках поставленной 
цели проекта 

знать: законодательные и нормативные 

правовые акты, методические материалы по 
управлению качеством продукции животно-

водства;  

уметь: использовать нормативные правовые 
акты в профессиональной области исследо-

вания; 
владеть: навыками разработки документа-
ции в области качества и безопасности про-

дукции животноводства. 

ИУК-2.2 Выбирает 

оптимальные спо-
собы решения кон-

кретных задач про-
екта, исходя из дей-

ствующих правовых 

норм и имеющихся 
ресурсов и ограни-

чений 

знать: нормативную и техническую базу 

обеспечения качества и безопасности про-
дукции на предприятия 

уметь: применять на практике основные 
принципы и требования правовых актов и 

нормативнотехнической документации в 
области обеспечения качеством продукции 

животноводства. 
владеть: навыками аргументации, ведения 

дискуссии по вопросам положений законо-
дательства на основе информации из раз-

личных источников. 

ИУК-2.3 Решает 

конкретные задачи 
проекта и публично 

представляет ре-
зультаты решения 

знать: способы получения актуализирован-

ной информации о законодательстве с ис-
пользованием информационных техноло-

гий; 
уметь: решать конкретные задачи в области 

обеспечения и управления качеством жи-

вотноводческой продукции. 
владеть: навыками управления качеством 

на основе требований правовых актов и 

нормативнотехнической документации. 

ПК-2 Способен 

оперативно управ-

лять производ-
ством продуктов 

питания животного 
происхождения. 

ИПК-2.1 Управляет 

качеством, безопас-

ностью и прослежи-
ваемостью произ-

водства продуктов 
питания животного 

происхождения 

 

знать: требования документации в сфере 

качества и безопасности продукции из сы-

рья животного происхождения; 
уметь: использовать нормативно- правовые 

документы для обеспечения качества и без-
опасности продукции из сырья животного 

происхождения. 

владеть: навыками управления качеством 
на основе требований правовых актов и 

нормативнотехнической документации. 

 



2. Место дисциплины (модуля) в структуре образовательной программы 

Дисциплина Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышлен-

ности относится к части, формируемой участниками образовательных отношений. 

Данная дисциплина опирается на курс дисциплины: «Правовые основы управле-
ния качеством» и «Нормативно-правовые основы стандартизации и сертификации». 

.  
3. Содержание дисциплины (модуля) 

Распределение часов по темам и видам занятий представляется в таблице 2. 

 
Таблица 2. Очная форма 

№ 
п/п 

Наименование разделов и тем 

Количество часов Формиру-
емые  

компетен-

ции 
 

Лекции 
(Л) 

Вид 

занятия 
(ЛР) 

Са-

мост. 
работа 
(СР) 

Всего 

по 
теме 

1 2 3 4 5 6 7 

1 
Роль и место технического регулирования и стандартизации в рыночной 
экономике 

1.1 
Развитие технического регулиро-
вания в Российской Федерации  

6 - - 6 
УК-2 
ПК-2 

1.2 
Техническое регулирование и 

стандартизация. 
2 18 - 20 

УК-2 

ПК-2 

2. 
Формирование обязательных и добровольных требований к продукции в 
пищевой промышленности 

2.1 
Нормативные документы стан-

дартизации в пищевой промыш-

ленности 

2 4 3 9 
УК-2 
ПК-2 

3. 
Подтверждение соответствия обязательным и добровольным требованиям к 
продукции в пищевой промышленности 

3.1 Основные термины и определения 

в области подтверждения соответ-
ствия 

2 - - 2 

УК-2 

ПК-2 

3.2 Подтверждение соответствия в 
рамках национального законода-
тельства и в рамках Таможенного 
союза  (ЕврАзЭС) 

4 10 - 14 
УК-2 
ПК-2 

Контрольная работа   12 12 УК-2 
ПК-2 

Зачет     9 9 УК-2 
ПК-2 

ИТОГО  16 32 24 72  

 

Учебная деятельность состоит из лекций, практических занятий, самостоятель-

ной работы и контрольной работы.  
 

3.1. Содержание отдельных разделов и тем 
Раздел 1. Роль и место технического регулирования и стандартизации в ры-

ночной экономике 

Тема 1.1 Развитие технического регулирования в Российской Федерации  
Происхождение и содержание термина «техническое регулирование». Основные 

принципы, цели, средства, методы, задачи и модели технического регулирования. Три 
этапа развития технического регулирования в Российской Федерации. Образование Та-

моженного союза и ЕвраЭС.  

Тема 1.2 Техническое регулирование и стандартизация. 



ÂàÕÑÞÒÐÝØï ÔÕÙáâÒãîéÕÓÞ ×ÐÚÞÝÞÔÐâÕÛìáâÒÐ: Ä3 (¾ âÕåÝØçÕáÚÞÜ àÕryÛØàÞ²Ð-
ÝØØ) Ø Ä· (¾ áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØØ Ò ÀÞááØÙáÚÞÙ ÄÕÔÕàÐæØØ)), ²×ÐØÜÞáÒï×ì âÕåÝØçÕáÚØå àÕ-
ÓÛÐÜÕÝâÞÒ Ø áâÐÝÔÐàâÞÒ. ´ÕÙáâÒãîéØÕ ÂÀ Ò ÞÑßÐáâØ ßØéÕÒÞÙ ßàÞÔãÚæØØ.

ÀÐ×OÕÛ2. ÄÞàÜØàÞÒÐÝØÕ ÞÑï×ÐâÕÛìÝëå Ø ÔÞÑàÞÒÞÛìÝëå âàÕÑÞÒÐÝØÙ Ú ßàÞ-

ÔãÚæØØ Ò ßØéÕÒÞÙ ßàÞÜëèÛÕÝÝÞáâØ
ÂÕÜÐ 2.1 ½ÞàÜÐâØÒÝëÕ ÔÞÚãÜÕÝâë áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØØ Ò ßØéÕÒÞ¹ ßàÞÜëèÛÕÝ-

ÝÞáâØ
ÄÕÔÕàÐÛìÝëÙ (ÝÐæØÞÝÐÛìÝëÙ) ÞàÓÐÝ ØáßÞÛÝØâÕÛìÝÞÙ ÒÛÐáâØ Ò áäÕàÕ áâÐÝ´ÐàÂØ-

×ÐæØØ, ÄÞÝÔ ÔÞÚãÜÕÝâÞÒ ßØéÕÒÞÙ ßàÞÜëèÛÕÝÝÞáâØ. ½ÞàÜÐâØÒÝëÕ Ø âÕåÝØçÕáÚØÕ ÔÞÚã-
ÜÕÝâë, ØáßÞÛì×ãÕÜëÕ Ò ÀÞááØÙáÚÞÙ ÄÕÔÕàÐæØØ, ¾Ñï×ÐâÕÛìÝëÙ ÚÞÜßÛÕÚá ÔÞÚãÜÕÝâÞµ ÔJIï

ÒëàÐÑÞâÚØ ßØéÕÒÞÙ ßàÞÔãÚæØØ Ò ÀÄ.
ÀÐ×OÕÛ 3. ¿ÞÔâÒÕàß(ÔÕÝØÕ áÞÞâÒÕâáâÒØï ÞÑï×ÐâÕÛìÝëÜ Ø ÔÞÑàÞÒÞÛìÝë}r âàÕ-

ÑÞÒÐÝØïÜ Ú ßàÞÛãÚæØØ Ò ßØéÕÒÞÙ ßàÞÜëuL,IÕÝÝÞáâØ
ÂÕÜÐ 3.1 ¾áÝÞÒÝëÕ âÕàÜØÝë Ø ÞßàÕÔÕÛÕÝØï Ò ÞÑÛÐáâØ ßÞÔâÒÕàÖÔÕÝØï áÞÞâ-

ÒÕâáâÒØï.
¾áÝÞÒÝëÕ ßÞÝïâØï Ø âÕàÜØÝë Ò ÞÑÛÐáâØ ßÞÔâÒÕàÖÔÕÝØï áÞÞâÒÕâáâÒØï. ¾ÑéÐï åÐàÐÚ-

âÕàØáâØÚÐ áØáâÕÜë ßÞÔâÒÕàÖÔÕÝØï áÞÞâÒÕâáâÒØï. ¾ÑêÕÚâë ßÞÔâÒÕàÖÔÕÝØï áÞÞâÒÕâáâÒØï.

¾áÞÑÕÝÝÞáâØ ßÞÔâÒÕàÖÔÕÝØï áÞÞâÒÕâáâÒØï ßØlæÕÒÞÙ ßàÞÔãÚæØØ
ÂÕÜÐ 3.2 ¿ÞÔâÒÕàïæÕµØÕ áÞÞâÒÕâáâÒØï Ò pirÜKitx ÝÐæØÞÝiulìÝÞÓÞ ×ÐÚÞÝOÔÐ-

âÕÛìáâÒÐ Ø Ò pirÜK:rx ÂÐÜÞÖÕÝÝÞÓÞ áÞî×Ð (µÒà°×ÍÁ).
¼Õàë âÕåÝØçÕáÚÞÓÞ àÕÓãÛØàÞÒÐÝØï Ò ÂÐÜÞÖÕÝÝÞÜ áÞî×Õ. ¿ÞÔâÒÕàÖÔÕÝØÕ áOÞâ-

ÒÕâáâÒØï ßàÞÔãÚæØØ Ò àÐÜÚÐå ×ÐÚÞÝÞÔÐâÕÛìáâÒÐ ÂÐÜÞÖÕÝÝÞÓÞ áÞî×Ð (µ°ÍÁ), ¾Ñï×ÐâÕÛì-

ÝÞÕ ßÞÔâÒÕàÖÔÕÝØÕ áÞÞâÒÕâáâÒØï. ÄÞàÜë, áåÕÜë Ø ßàÞæÕÔãàë ÞæÕÝÚØ áÞÞâÒÕâáâÒØï,

4. ÃçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÕ Ø ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÞÕ ÞÑÕáßÕçÕÝØÕ ÔØáæØßÛØÝë
(ÜÞÔãÛï)

4.],. ÁßØáÞÚ ÞáÝÞÒÝÞÙ ÛØâÕàÐâãàë

/1. ¼ÕâàÞÛÞÓØït áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï Ø áÕàâØäØÚÐæØï : ãçÕÑÝØÚ ÔJIï Òã×ÞÒ / ¸. °. ¸ÒÐ-

ÝÞÒ, Á. ². ÃàãèÕÒ, ´. ¿. ºÞÝÞÝÞÒ [Ø Ôà.] ; ¿ÞÔ àÕÔÐÚæØÕÙ ¸, °, ¸ÒÐÝÞÒÐ Ø Á" ²" ÃàãèrÕ-

ÒÐ" - 4-Õ Ø×Ô., áâÕà, - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ : »ÐÝì, 2022, - 356 á. - IStsN 978-5-507-
44065-8. - ÂÕÚáâ ; íÛÕÚâàÞÝÝìrÙ ll »ÐÝì : íßÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. - URI-:
https :lle 

" 
lanbook. com/book/20B66 7.

[,2" ÁÝÕÖÚÞ, °. °. ¼ÕâàÞÛÞÓØï, áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï Ø áÕàâØäØÚÐæØï : ãrÕÑÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ /

°. °. ÁÝÕÖÚÞ. - ¶ÕÛÕ×ÝÞÓÞàáÚ : Á¿Á_°, 2023. - 199 á. - ÂÕÚáâ : íÛÕÚâàÞÝÝëÙ ll »ÐÝì :

íÛÕÚâàÞÝÝÞ- ÑØÑÛØÞâÕçÝçlï áØáâÕÜÐ. - URL : https ://Õ. lanbook. com/book/33 1

3. »ÕÞÝÞÒ, ¾" °. ¼ÕâàÞÛÞÓØï, áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï Ø áÕàâØäØÚÐæØï :

/ ¾. °. »ÕÞÝÞÒ, ½. ¶" ÈÚÐàãÑÐ, ². ²" ºÐàßã×ÞÒ. - 3-Õ Ø×Ô., áâÕà,

»ÐÝì, 2022, - 196 á, - ISBN 97²-5-²1|4-9404-0. - ÂÕÚáâ:
âàÞÝÝÞ- ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. - URL : https ://Õ. lanbook, com/book/

4.2, ÁßØáÞÚ ÔÞßÞÛÝØâÕÛìÝÞÙ ÛØâÕàÐâÛ)ë
1" µäàÕÜÞÒ, ½" Î" ¾áÝÞÒë âÕåÝØçÕáÚÞÓÞ àÕÓã.

ÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ / ½. Î" µäàÕÜÞÒ. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ : 'uØ

2020, - 65 á" - ISBN 978-5-907324-12-L. - ÂÕÚáâ: // »ÐÝì
ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. - URL : https : //Õ. lanbook. com/book/ 1 7 2239 ;

2" ÀÕÝ×ïÕÒÐ, Â" ². ¾áÝÞÒë âÕåÝØçÕáÚÞÓÞ àÕÓãÛØàÞÒÐÝØï ÚÐçÕáâÒÐ ßØéÕÒÞÙ ßàÞÔãÚ-
æØØ" ÁâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï, ÜÕâàÞÛÞÓØï, ÞæÕÝÚÐ áÞÞâÒÕâáâÒØï : ãçÕÑÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ l Â" ²" ÀÕÝ×ïÕ-
ÒÐ. - 2-Õ Ø×Ô., áâÕà. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ : »ÐÝì, 202Ð. - 360 á, - ISBN 978-5-8114-
49²9-7. - ÂÕÚáâ ; íÛÕÚâàÞÝÝìÛÙ ll »ÐÝì : íÛÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐJI áØáâÕÜÐ. - {JRL:
https :lle. lanbook" com/book/ l 30 l 9 l ;

4" »îÑÕæÚÐï, Â, À. ¾àÓÐÝØ×ÐæØï ÞÑáÛãÖØÒÐÝØï Ò ØÝÔãáâàØØ ßØâÐÝØï : ãçÕÑÝØÚ / Â.

À" »îÑÕæÚÐï. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ : »ÐÝì, 2022. - 30² á" - ISBN 978-5-8l 14-3754-2. -
ÂÕÚáâ : íÛÕÚâàÞÝÝìÛÙ ll »ÐÝì : íÛÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ" URL:
https : //Õ. lanbook. com/booklZ06936.



5. Журналы: «Пищевая технология», «Техника и технология пищевых произ-
водств», «Стандарты и качество», «Вестник качества», «Управление качеством», 

«Контроль качества продукции», «Методы менеджмента качества» и др. 

 
4.3. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Ин-

тернет»  
Таблица 3. Перечень информационных ресурсов  

№ 
п/п 

Наименование Адрес 

1. Официальный сайт Минсельхоза России http://www.mcx.ru/ 

2. Аграрная российская информационная система http://aris.ru/ 

3. Единый сервисный портал Минсельхоза России http://service.mcx.ru/Home/

RegistersAndRegisters 

4.  Федеральное агентство по техническому регули-

рованию и метрологии (РОССТАНДАРТ). Инфор-

мационный портал 

http://www.gost.ru/wps/port

al/ 

 

5. Сайт Евразийского экономического союза. Право-

вой портал Евразийского экономического союза 

http://www.eurasiancommis

sion.org 
 

6. Электронный фонд правовой и нормативно-

технической документации 

http://docs.cntd.ru 

7. База нормативных документов RUS GOST http://russgost.ru/ 

8. Бесплатная библиотека стандартов и нормативов http://www.docload.ru/ 

 

4.4. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (мо-
дулю) и самостоятельной работы  

1. Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышленности: ме-

тодические указания к практическим занятиям, контрольной и самостоятельной работе  / 
Новосиб. гос. аграр. ун-т. Биолого-технолог. фак-т; сост.: О.А. Городок. – 2-е изд. пере-

раб. и доп. – Новосибирск, 2022. – 27 с.  (ЭБС НГАУ). 
 

4.5. Перечень информационных технологий, используемых при осуществле-
нии образовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень лицен-
зионного и свободно распространяемого программного обеспечения, и информаци-
онных справочных систем, наглядных пособий 

 

Таблица 4. Перечень лицензионного и свободно распространяемого программно-
го обеспечения  

№ 

п/п 

Наименование Тип лицензии или пра-

вообладатель 

1. MS Windows 2007 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, PowerPoint) Microsoft 

3. Броузер Mozilla FireFox Mozilla Public License 

4. Почтовый клиент Thunderbird Mozilla Public License 

5. Файловый менеджер FreeCommande  Бесплатная 

 
Таблица 5. Перечень плакатов (по темам), карт, стендов, макетов, презентаций, 

фильмов и т.д. 

№ 

п/п 

Тип Наименование Примечание 

1 Презентация Роль и место технического регулирования и стан-

дартизации в рыночной экономике 

48 слайдов 

2 Презентация Формирование обязательных и добровольных тре-
бований к продукции в пищевой промышленности 

14 слайдов 



3 Презентация Подтверждение соответствия обязательным и доб-
ровольным требованиям к продукции в пищевой 

промышленности 

40 слайдов 

4 Документ Федеральный закон от 27.12.2002 г. № 184-ФЗ «О 

техническом регулировании» 

21 стр. 

5 Документ Федеральный закон от 29.06.2015 г. №162-ФЗ «О 

стандартизации в Российской Федерации» 

28 стр. 

6 Документ Технический регламент Таможенного союза. О без-

опасности зерна (ТР ТС 015/2011) 

36 стр.  

7 Документ Технический регламент Таможенного союза "О без-

опасности молока и молочной продукции" (ТР ТС 
033 - 2013) 

192 с. 

8 Документ Технический регламент Таможенного союза "О без-
опасности мяса и мясной продукции" (ТР ТС 034 - 

2013) 

110 с. 

9 Документ Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции» от 9 

декабря 2011 года № 880.  

242 с. 

10 Документ Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 

024/2011 «Технический регламент на масложировую 
продукцию» от 9 декабря 2011 года № 883..  

37 с. 

 
5. Описание материально-технической базы 

 
Таблица 6. Перечень используемых помещений: 

№ 
аудитории 

Тип аудитории Перечень оборудования 

З-216 Лекционная 
аудитория 

Аудитория для занятий 
лекционного типа, семи-

нарского типа, текущего 

контроля и промежуточной 
аттестации, групповых и 

индивидуальных консуль-
таций. 

Проектор EPSON EB-W06, Проек-
ционный экран Classic Scutum 

240×240, Системный блок RUSCO, 

Монитор ACER K222HQL, Клавиа-
тура Logitech, Мышь компьютерная 

Logitech, Веб камера Logitech, Ко-
лонки SVEN.  

З-218 Компью-
терный класс 

Аудитория для занятий се-
минарского типа, диплом-
ного и курсового проекти-
рования, самостоятельной 

работы, текущего контроля 

и промежуточной аттеста-
ции, групповых и индиви-
дуальных консультаций 

10 компьютеров с доступом в сеть 
«Интернет» и электронную инфор-
мационно-образовательную среду 
университета 

 

6. Порядок аттестации студентов по дисциплине 
Для аттестации студентов по дисциплине используется традиционная система 

контроля и оценки успеваемости обучающихся. 

 



7. ÁÞÓÛÐáÞÒÐÝØÕ àÐÑÞçÕÙ æàÞÓàÐÜÜë

ÁÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãrÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãâÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã ÃçÕÝëÜ áÞÒÕâÞ¼ Ä³±¾Ã

²¾ ½ÞÒÞáØÑØàáÚÞÓÞ ³°Ã, ßàÞâÞÚÞÛ Þâ <25> ÜÐï2023 Ó Nb 5

ÀÐÑÞçÐï èàÞÓàÐNIÜÐ ÞÑáãÖßÕÝÐ Ø ãâÒÕàÖÔÕÝÐ
ÝÐ ×ÐáÕÔÐÝØØ ÚÐäÕÔàë ÀÐ×ÒÕÔÕÝØï, ÚÞàÜÛÕÝØï Ø çÐáâÝÞÙ ×ÞÞâÕåÝØØ

ßàÞâÞÚÞÛ Þâ <28> ÐÒÓãáâÐ 2023 Ó. Nb 1

¿àÕÔáÕÔÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ
áOÒÕâÐ »ØáØçÕÝÞÚ Þ.ts.

(ÔÞÛåÝÞáâì)

ÀÐÑÞçÐï ßàÞÓàÐÜÜÐ ÞÑáãÖÔÕÝÐ Ø áÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãçÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãÓÒÕàÖÔÕÝÝ¾ÜÃ

ÃçÕÝëÜ coBeTotvl Ä³±¾Ã ²¾ ½ÞÒÞáØÑØàáÚÞÓÞ ³°Ã, ßàÞâÞÚÞÛ

Þâ ((_)) 20_¼_

¸×ÜÕÝÕÝØÙ ÝÕ âàÕÑãÕâáï/Ø×ÜÕÝÕÝØï ÒÝÕáÕÝë Ò àÐ×ÔÕÛ(-ë):
ÝãÖÝÞÕ èÞÔçÕàÚÝãâì

¿àÕÛáÕÔÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ
áÞÒÕâÐ (ÚÞÜØááØØ)

(ÔÞÛåÝÞáì) äØÞ

ÀÐÑÞçÐï ßàÞÓàÐÜÜÐ ÞÑáãÖÔÕÝÐ Ø áÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãçÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãÓÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã
ÃçÕÝëÜ áÞÒÕâÞryl Ä³±¾Ã ²¾ ½ÞÒÞáØÑlÛàáÚÞÓÞ ³°Ã, ßàÞâÞÚÞÛ

¸×ÜÕÝÕÝØÙ ÝÕ âàÕÑãÕâáï/Ø×ÜÕÝÕÝØï ÒÝÕáÕÝë Ò àÐ×ÔÕÛ(-ë);
ÝãÖÝÞÕ ßÞÔçÕàÚÝãâì

¿àÕÔáÕÔÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ -ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ

áOÒÕâÐ (ÚÞÜØááØØ)
(ÔÞ,rrÖÝÞáì) ÄØÞ

ÄØÞ

ßÞÔßØáì
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