


 

ПаспортЗфондаЗоценочныхЗсредств 

№З
пЦп 

КонтролируемыеЗ разделыЗ
ПтемыРЗдисциплины* 

КодЗ контролируФ
емойЗ компетенцииЗ
ПилиЗееЗчастиР 

НаименованиеЗ 
оценочногоЗсредФ

стваЗ 
1 Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизабЗ целиУЗ задачиУЗ истоФ
рияЗвозникновенияЗиЗразвитиеЗнаЗ
современномЗэтапе 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
Дискуссия 

2 ЗаконодательныеЗ основыУЗ
учетЗ иЗ отчетностьЗ вЗ ветеринарФ
но-санитарнойЗэкспертизе 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
ДеловаяЗигра 

3 УбойныеЗ животныеЗ иЗпредъФ
являемыеЗкЗнимЗтребования ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4, ПК-5 
КоллоквиумЗ№1 

4 ТранспортировкаЗ убойныхЗ
животныхЗнаЗбоенскиеЗпредприФ
ятия 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№1 

5 ПредубойноеЗ содержаниеЗ
животных ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№1 

6 БоенскиеЗ предприятияУЗ ихЗ
характеристикаЗ иЗ требованияУЗ
предъявляемыеЗкЗним 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№1 

7 ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиеФ
наЗпереработкиЗживотных ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№1 

8 ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ
осмотраЗтушЗиЗорганов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№1 

9 ВидовыеЗ особенности строеФ
нияЗ органовЗ иЗ тканейЗ убойныхЗ
животных 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 

10 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ мясаЗ кроликовУЗ нутФ
рийУЗ объектовЗ охотничьегоЗ проФ
мысла 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 

11 
ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиеФ

наЗпереработкиЗмясаЗптицы 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 

12 
ОрганизацияЗ осмотраЗ тушекЗ

иЗоргановЗмясаЗптицы 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 

13 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗпернатойЗдичи 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 



14 МорфологияЗиЗ биохимияЗмяФ
саХ ИзмененияЗвЗмясеЗвЗпроцессеЗ
храненияХЗТовароведениеЗмяса 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 

15 ХранениеЗ мясаУЗ измененияЗ вЗ
мясеЗ приЗ нарушенияхЗ режимовЗ
хранения 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 

16 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗмяса 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 

17 ТовароведениеУЗ основыЗ техФ
нологииЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗ экспертизаЗ субпроФ
дуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№2 

18 ТовароведениеУЗ основыЗ техФ
нологииЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗ экспертизаЗ животФ
ныхЗжиров 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗ№З1 

19 ТовароведениеУЗ основыЗ техФ
нологииЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗ экспертизаЗ кожевенФ
но-меховогоЗсырья 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗ№З2 

20 ТовароведениеУЗ основыЗ техФ
нологииЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗэкспертизаЗкишечноФ
гоУЗэндокринногоЗсырьяЗиЗдругихЗ
продуктовЗубоя 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗ№З3 

21 
ТранспортировкаЗ скоропорФ

тящейсяЗпродукции 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗ№З4 

22 
КонсервированиеЗмяса 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З3 

23 Ветеринарно-санитарныеЗ
требованияЗ к сырьюЗ иЗ технолоФ
гииЗ переработкиЗ мясаЗ дляЗ полуФ
ченияЗ доброкачественнойЗ проФ
дукции 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З3 

24 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ продуктовЗ перераФ
боткиЗ мясаЗ ПмясныеЗ полуфабриФ
катыУЗ колбасыУЗ ветчинно-

штучныеЗизделияУЗконсервыР 

ОПК-5, ОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З3 

25 Ветеринарно- санитарныеЗ
требованияЗ кЗ сырьюУЗ содержаФ
ниюЗживотныхЗиЗтехнологииЗпеФ
реработкиЗмолока 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З3 

26 ОсновыЗ технологииЗ кислоФ
молочныхЗ продуктовУЗ сливочноФ
гоЗмаслаУЗсыров 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З3 

27 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ молокаЗ иЗ кисломоФ
лочныхЗпродуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З3 



28 ТовароведениеЗ медаУЗ ветериФ
нарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ
заготовкеХ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗ№З5 

29 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗмеда 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗ№З5 

30 ТовароведениеЗ яицУЗ ветериФ
нарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ
производствуЗиЗпереработке 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З3 

31 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ яицЗ иЗ другихЗ яйцеФ
продуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З3 

32 ТовароведениеЗ промысловыхЗ
рыбХЗОсновыЗтехнологииЗрыбноФ
гоЗпромыслаЗиЗпереработки 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З4 

33 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ рыбыЗиЗрыбопродукФ
тов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4, ПК-5 
КоллоквиумЗ№З4 

34 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗ морскихЗ млекопитаФ
ющихУЗ икрыУЗ ракообразныхЗ иЗ
другихЗгидробионтов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗ№З4 

35 
КонтрольнаяЗработа 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
СписокЗвопросов 

36 
Экзамен 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
СписокЗвопросов 

  



СписокЗвопросовЗдляЗподготовкиЗкЗколлоквиуму 

ВопросыЗдляЗколлоквиумаЗ№1 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

РазделбЗįĝĪĥĩķġ ĢĤĞĪĮĩķġ Ĥ īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ  

1ХЗВидыЗубойныхЗживотныхХ 
2ХЗКатегорииЗупитанностиЗубойныхЗживотныхХ 
3ХЗПравилаЗприемкиЗубойныхЗживотныхХ 
4ХЗКатегорииЗживотныхУЗнеЗдопущенныхЗкЗубоюЗиЗпереработкеХ 
 

РазделбЗĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜ įĝĪĥĩķı ĢĤĞĪĮĩķı ĩĜ ĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻ  

1. ПравилаЗ транспортировкиЗ убойныхЗ животныхЗ автомобильнымЗ
транспортомХ 

2. ПодготовкаЗавтотранспортаЗкЗперевозкеЗживотныхХ 
3. ПравилаЗтранспортировкиЗубойныхЗживотныхЗжелезнодорожнымЗ

транспортомХ 
4. ПодготовкаЗжелезнодорожныхЗвагоновЗкЗперевозкеЗживотныхХ 
5. ПравилаЗ транспортировкиЗ убойныхЗ животныхЗ воднымЗ

транспортомХ 
6. ОформлениеЗтранспортнойЗдокументацииХ 
7. ПорядокЗдезинфекцииЗтранспортаХ 
8. ПравилаЗпогрузкиЗиЗвыгрузкиЗживотныхХ 
 

РазделбЗīĬġĠįĝĪĥĩĪġ ĭĪĠġĬĢĜĩĤġ ĢĤĞĪĮĩķı 

1. БазаЗпредубойногоЗсодержанияЗживотныхХ 
2. КарантинноеЗотделениеУЗизоляторХ 
3. РежимЗсодержанияЗживотныхЗпередЗубоемХ 
4. УчетЗиЗотчетностьХ 
 

РазделбЗ ĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻ, Ĥı ıĜĬĜĦĮġĬĤĭĮĤĦĜ Ĥ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ, 
īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ 

1. ТипыЗбоенскихЗпредприятийХ 
2. ПравилаЗ проектированияЗ иЗ размещенияЗ мясоперерабатывающихЗ

предприятийХ 
3. ВодоснабжениеЗбоенскихЗпредприятийХ 
4. ПравилаЗ дезинфекцииУЗ дератизацииЗ цеховЗ по переработкеЗ

животныхХ 
Разделб ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ğĤğĤġĩĜ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ ĢĤĞĪĮĩķı 

1. ВидыЗоглушенияЗкрупногоЗрогатогоЗскотаУЗсвинейХ 
2. ВидыЗиЗправилаЗобескровливанияЗживотныхХ 



3. ОсновныеЗ технологическиеЗ линииЗпоЗпереработкиЗживотныхЗнаЗ
мясоХ 

 

РазделбЗĪĬğĜĩĤģĜĲĤĻ Ĥ ĨġĮĪĠĤĦĜ ĪĭĨĪĮĬĜ ĮįĴ Ĥ ĪĬğĜĩĪĞ 

1. ОрганизацияЗ рабочихЗ местЗ дляЗ осмотраЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ
органовЗживотныхХ 

2. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗкрупногоЗрогатогоЗ
скотаХ 

3. МетодикаЗ осмотраЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ мелкогоЗ рогатогоЗ
скотаХ 

4. МетодикаЗосмотраЗтуш иЗвнутреннихЗоргановЗсвинейХ 
5. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗлошадейХ 
6. ПорядокЗиЗметодыЗисследованияЗмясаЗнаЗтрихинеллезХ 
7. МетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаХ 
8. ВынужденныйЗ убойУЗ порядокЗ определенияЗ мясаЗ полученногоЗ отЗ

вынужденногоЗубояХ 
9. СпособыЗобезвреживанияЗусловноЗгодногоЗмясаХ 
10.  ПорядокЗклейменияЗмясаЗиЗмясопродуктовХ 

ВопросыЗдляЗколлоквиумаЗ№2 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

РазделбЗ ĞĤĠĪĞķġ ĪĭĪĝġĩĩĪĭĮĤ ĭĮĬĪġĩĤĻ ĪĬğĜĩĪĞ Ĥ ĮĦĜĩġĥ įĝĪĥĩķı 
ĢĤĞĪĮĩķı 

1. ВидовыеЗособенностиЗкостейЗскелетаЗ крупногоЗрогатогоЗскотаЗиЗ
лошадиУЗмелкогоЗрогатогоЗскотаЗиЗсобакиУЗкроликаЗиЗкошкиХ 

2. ВидовыеЗ особенностиЗ строенияЗ внутреннихЗ органовЗ различныхЗ
животныхХ 

3. ОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗпоЗвнешнемуЗвидуЗтушиХ 
4. ЛабораторныеЗметодыЗопределенияЗвидовойЗпринадлежностиХ 

Разделб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ ĦĬĪħĤĦĪĞ, ĩįĮĬĤĥ, 
ĪĝĶġĦĮĪĞ ĪıĪĮĩĤĳĸġğĪ īĬĪĨķĭħĜ 

1. ПравилаЗубояЗиЗпереработкиЗнаЗмясоЗкроликовЗиЗнутрийХ 
2. ПорядокЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ мясаЗ кроликовЗ иЗ

нутрийХ 
3. ПравилаЗэкспертизыЗмясаЗдикихЗи промысловыхЗживотныхХ 
4. ПравилаЗэкспертизыЗмясаЗпернатойЗдичиХ 
5. СанитарнаяЗ оценкаЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояЗ приЗ заразныхЗ иЗ

незаразныхЗболезняхХ 
РазделыбЗ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ğĤğĤġĩĜ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ ĨĻĭĜ īĮĤĲķ, 
ĪĬğĜĩĤģĜĲĤĻ ĪĭĨĪĮĬĜ ĮįĴġĦ Ĥ ĪĬğĜĩĪĞ ĨĻĭĜ īĮĤĲķ 

1. ЛинияЗпоЗпереработкиЗсельскохозяйственнойЗптицыХ 



2. ПравилаЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗмясаЗптицыХ 
РазделыбЗ ĨĪĬİĪħĪğĤĻ Ĥ ĝĤĪıĤĨĤĻ ĨĻĭĜ. ИģĨġĩġĩĤĻ Ğ ĨĻĭġ Ğ īĬĪĲġĭĭġ 
ıĬĜĩġĩĤĻ. ТĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĨĻĭĜ, ıĬĜĩġĩĤġ ĨĻĭĜ, ĤģĨġĩġĩĤĻ Ğ ĨĻĭġ īĬĤ 
ĩĜĬįĴġĩĤĻı ĬġĢĤĨĪĞ ıĬĜĩġĩĤĻ, ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 
ĨĻĭĜ 

1. КлассификацияЗ мясаЗ поЗ видамЗ животногоЗ иЗ поЗ термическомуЗ
состояниюХ 

2. ЭтапыЗсозреванияЗмясаХ 
3. ИзмененияЗ мясаЗ вЗ процессеЗ храненияЗ ПзагарУЗ плесневениеУЗ

гниениеРУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
4. ИзмененияЗцветаЗмясаЗиЗсанитарнаяЗоценкаХ 
5. ПорокиЗзапахаЗприЗхраненииЗмясаУЗсанитарнаяЗоценкаЗпродуктовЗ

убояХ 
РазделбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ, ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 
ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĭįĝīĬĪĠįĦĮĪĞ 

1. КлассификацияЗсубпродуктовХ 
2. ОсновыЗпереработкиЗсубпродуктовХ 
3. ВетеринарныеЗправилаЗприЗпереработкеХ 

ВопросыЗдляЗколлоквиумаЗ№3 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

РазделбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ īĬĪĨķĭħĪĞķı Ĭķĝ. ОĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ ĬķĝĩĪğĪ 
īĬĪĨķĭħĜ Ĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĭķĝķ Ĥ 
ĬķĝĪīĬĪĠįĦĮĪĞ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĪĬĭĦĤı 
ĨħġĦĪīĤĮĜĺĵĤı, ĤĦĬķ, ĬĜĦĪĪĝĬĜģĩķı Ĥ ĠĬįğĤı ğĤĠĬĪĝĤĪĩĮĪĞ 

1. ВидыЗпромысловыхЗрыбХ 
2. ТехнологияЗпосолаЗрыбыХ 
3. ТехнологияЗкопченияЗрыбыЗПхолодныйЗиЗгорячийЗспособРХ 
4. ОрганолептическиеЗисследованияЗрыбыЗиЗморскихЗмлекопитающихХ 
5. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза охлажденнойЗрыбыХ 
6. ЛабораторныеЗметодыЗопределенияЗсвежестиЗрыбыХ 
7. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗсоленойЗрыбыХ 
8. ПорокиЗсоленойЗрыбыУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
9. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрыбыЗгорячегоЗкопченияХ 
10. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрыбыЗхолодногоЗкопченияХ 
11. ПорокиЗкопченойЗрыбыУЗсанитарнаяЗоценкаХ 
12. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗсушенойЗиЗвяленойЗрыбыХ 
13. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗописторхозеХ 
14. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗдифиллоботриозеХ 
15. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗлигулезеХ 
 



КритерииЗоценки 

ОценкаЗ«отлично»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗпроявляющиеЗвсестороннееУЗсистематическоеЗ

иЗ глубокоеЗ знаниеЗ учебногоЗ иЗ нормативногоЗ материалаУЗ умеющийЗ свободноЗ выполнятьЗ заданияУЗ

предусмотренныеЗпрограммойУЗусвоившийЗосновнуюЗиЗзнакомыйЗсЗдополнительнойЗлитературойУЗ

рекомендованнойЗкафедройХ 

ОценкаЗ«хорошо»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗполноеЗзнаниеЗучебногоЗматеФ

риалаУЗуспешноЗвыполняющимЗпредусмотренныеЗвЗпрограммеЗзаданияУЗусвоившимЗосновнуюЗлиФ

тературуУЗрекомендованнуюЗкафедройХЗ 

НаЗ «удовлетворительно»З оцениваютсяЗ ответыЗ студентовУЗ показавшихЗ знаниеЗ основногоЗ

учебногоЗ материалаЗ вЗ объемеУЗ необходимомЗ дляЗ дальнейшейЗ учебыЗ иЗ вЗ предстоящейЗ работеЗ поЗ

профессииУЗсправляющихсяЗсЗвыполнениемЗзаданийУЗпредусмотренныхЗпрограммойХ  

ОценкаЗ«неудовлетворительно»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗпробелыЗвЗзнаФ

нияхЗ основногоЗ учебногоЗ материалаУЗ допускающимЗ принципиальныеЗ ошибкиЗ вЗ выполненииЗ

предусмотренныхЗпрограммойЗзаданийХ 

 

ДеловаяЗПролеваяРЗигра 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

1ЗТемабЗправилаЗвыдачиЗветеринарныхЗсопроводительныхЗдокументов 

2ЗКонцепцияЗигрыбЗ студентыЗразделяютсяЗпоЗпарамУЗимЗпредлагаютсяЗ
вариантыЗ продукцииЗ животноводстваУЗ которыеЗ необходимоЗ
транспортироватьЗ вЗ разныеЗ регионыЗ страныЗ иЗ заЗ рубежХЗ СтудентыЗ
подготавливаютЗиЗоформляютЗтранспортнуюЗдокументациюХ 

3ЗРолибЗ 
- ВладелецЗпродукциивЗ 
- ВетеринарныйЗврачУЗветеринарно-санитарныйЗэкспертвЗ 
4З ОжидаемыйЗ результатбЗ участникиЗ деловойЗ игрыУЗ должныЗ

предоставитьЗ полныйЗ пакетУЗ правильноЗ заполненныхУЗ документовУЗ
необходимыхЗдляЗтранспортировкиЗподконтрольныхЗгрузовХ 

КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗ№З1 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ТемабЗ товароведениеУЗ основыЗ технологииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗживотныхЗжиров 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗ1ХЗКлассификацияЗжировХ 
ЗаданиеЗ2ХЗИзмененияЗжировЗвЗпроцессеЗхраненияХ 
 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗ1ХЗТехнологияЗвытопкиЗжировХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСанитарнаяЗоценкаЗжировХ 
 

 



КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗ№З2 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 
 

ТемабЗ товароведениеУЗ основыЗ технологииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗкожевенно-меховогоЗсырья 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗ1ХЗКлассификацияЗшкурХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСпособыЗконсервацииЗшкурХ 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗ1ХЗПорокиЗшкурХ 
ЗаданиеЗ2ХЗКлеймениеЗкожевенногоЗиЗмеховогоЗсырьяХ 
 

КомплектЗзаданийЗдля контрольнойЗработыЗ№З3 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

ТемабЗ товароведениеУЗ основыЗ технологииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗкишечногоУЗэндокринногоЗсырьяЗиЗдругихЗпродуктовЗубоя 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗ1ХЗНоменклатураЗкомплектаЗкишокЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСпособыЗконсервацииЗкишокХ 
ЗаданиеЗ3ХЗОпределениеЗ«кишки-сырец» 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗ1ХЗНоменклатураЗкомплектаЗкишокЗсвинейХ 
ЗаданиеЗ2ХЗПорокиЗкишокХ 
ЗаданиеЗ3ХЗОпределениеЗ«кишки-фабрикат» 
 

КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗ№З4 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

ТемабЗтранспортировкаЗскоропортящейсяЗпродукции 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗ1ХЗАвтомобильныйЗхолодильныйЗтранспортХ 
ЗаданиеЗ2ХЗПравилаЗпогрузкиЗскоропортящихсяЗгрузовХ 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗ1ХЗЖелезнодорожныйЗхолодильныйЗтранспортХ 
ЗаданиеЗ 2ХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ наЗ холодильномЗ

транспортеХ 
 

КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗ№З5 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

ТемабЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĨġĠĜ, ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ 
ģĜğĪĮĪĞĦġ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨġĠĜ. 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗ1ХЗПравилаЗотборЗпробЗмедаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗМетодыЗопределенияЗсодержанияЗводыЗвЗмедахХ 
ЗаданиеЗ3ХЗДатьЗопределениеЗтерминуЗ«инвертныеЗсахара»Х 

ВариантЗ2 



ЗаданиеЗ1ХЗХимическийЗсоставЗмедаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗМетодыЗопределенияЗфальсификатовХ 
ЗаданиеЗ3ХЗДатьЗопределениеЗтерминуЗ«диастазноеЗчисло»Х 
КĬĤĮġĬĤĤ ĪĲġĩĦĤ 

- оценкаЗ«ģĜĳĮġĩĪ» ставитсяЗставитсяУЗ еслиЗстудентЗправильноЗвыполнилЗнеЗменееЗ
2Ц3ЗвсейЗработыЗилиЗдопустилЗнеЗболееЗоднойЗгрубойЗошибкиЗиЗдвухЗнедочетовв 

- оценкаЗ«ĩġģĜĳĮġĩĪ» еслиЗчислоЗошибокЗиЗнедочетовЗпревысилоЗнормуЗдляЗоценкиЗ
3ЗилиЗправильноЗвыполненоЗменееЗ2Ц3ЗвсейЗработы  



ФГБОУЗВОЗ«НовосибирскийЗНГАУ» 

КафедраЗВетеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗиЗпаразитологии 

ВопросыЗкЗэкзаменуЗ4Зкурс 

1. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаУЗ ееЗ достиженияЗ иЗ задачиЗ наЗ
современномЗэтапеХЗИсторияЗотечественнойЗВСЭХ 

2. ХарактеристикаЗ убойныхЗ животныхЗ иЗ современныеЗ требованияУЗ
предъявляемыеЗкЗнимХ 

3. ОпределениеЗ упитанностиЗ птицыХЗ ТребованияЗ действующихЗ
стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗптицыХ 

4. ОпределениеЗупитанностиЗуЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХЗТребованияЗ
действующихЗстандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗКРСХ 

5. ОпределениеЗ упитанностиЗ уЗ свинейХЗ ТребованияЗ действующихЗ
стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗсвинейХ 

6. ОпределениеЗ упитанностиЗ уЗ лошадейХЗТребованияЗдействующихЗ
стандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗлошадейХ 

7. ВетеринарныеЗ сопроводительныеЗ документыХЗ ПорядокЗ иЗ формаЗ
ихЗоформленияХ 

8. ТранспортировкаЗ убойныхЗ животныхбЗ подготовкаЗ животныхЗ кЗ
транспортировкеУЗтребованияЗкЗтранспортнымЗсредствамХ 

9. ОформлениеЗтранспортнойЗдокументацииХЗТребованияЗкЗпогрузкеЗ
иЗсодержаниюЗживотныхЗвЗпутиХ 

10.  Ветеринарно-санитарныеЗ мероприятияЗ наЗ транспортеХЗ ПорядокЗ
санитарнойЗобработкиЗтранспортныхЗсредствЗпослеЗвыгрузкиЗживотныхХ 

11.  ПеревозкаЗскоропортящихсяЗпродуктовЗиЗживотногоЗсырьяХ 
12. ПредприятияЗпоЗпереработкеЗживотныхУЗтипыУЗструктураХ 
13.  Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ выборуЗ местаЗ иЗ строиФ

тельствуЗмясо- иЗптицекомбинатовУЗбоенУЗубойныхЗпунктовЗиЗплощадокУЗветеФ
ринарно-санитарныхЗ блоковЗ вЗ промышленныхЗ комплексахХЗ Санитарно-

гигиеническиеЗ иЗ техническиеЗ требованияЗ кЗ производственнымЗ цехамЗ иЗ ихЗ
оборудованиюХ 

14.  ВодоснабжениеУЗ удалениеЗ сточныхЗ водУЗ ихЗ очисткаЗ иЗ обеззараФ
живаниеЗсЗсоблюдениемЗтребованийЗзаконаЗобЗохранеЗокружающейЗсредыХ 

15. СанитарнаяЗбойняЗнаЗмясокомбинатахУЗееЗзначениеХ 
16. ТребованияУЗ предъявляемыеЗ кЗ убойнымЗ животнымХЗ БолезниЗ иЗ

другиеЗсостоянияУЗприЗкоторыхЗживотныхЗнеЗдопускаютЗкЗубоюЗилиЗотправФ
ляютЗнаЗсанитарнуюЗбойнюХ 

17. ПорядокЗприемаЗиЗрежимЗпредубойногоЗсодержанияЗживотныхХ 
18.  ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ предубойногоЗ осмотраЗ сельскохозяйФ

ственныхЗживотныхУЗегоЗзначениеХ 
19.  УбойЗживотныхХЗОсобенностиЗубояЗразныхЗвидовЗживотныхХ 



20.  ПервичнаяЗпереработкаЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХЗОсновныеЗтехФ
нологическиеЗ операцииЗ переработкиЗ иЗ ихЗ значениеЗ дляЗ выходаЗ продукцииЗ
высокогоЗтоварногоЗкачестваХ 

21.  ПервичнаяЗпереработкаЗсвинейХЗОсновныеЗтехнологическиеЗопеФ
рацииЗпереработкиЗиЗихЗзначениеЗдляЗвыходаЗпродукцииЗвысокогоЗтоварногоЗ
качестваХ 

22.  ОсновыЗ технологииЗ первичнойЗ переработкиЗ птицЗ иЗ методикаЗ
осмотраЗтушекХ 

23. ЛимфатическаяЗсистемаЗиЗееЗзначениеЗвЗэкспертизеЗмясаХЗСтроеФ
ниеЗлимфатическихЗузловЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХ 

24. ТопографияЗ лимфатическихЗ узловЗ иЗ особенностиЗ ветеринарно-

санитарнойЗэкспертизыЗлимфатическихЗузловЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХ 
25.  Организация рабочихЗ местЗ поЗ ветеринарномуЗ осмотруЗ тушЗ иЗ

внутреннихЗоргановЗнаЗконвейерныхЗлинияхЗмясокомбинатовУЗбоенУЗнаЗубойФ
ныхЗпунктахУЗвЗлабораторияхЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗрынковХ 

26. ОрганизацияЗиЗметодикаЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗтушЗиЗ
органовЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 

2ЮЗ ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
органовЗсвинейХ 

2ЯХЗ ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
органовЗлошадейУЗословУЗмуловЗиЗверблюдов 

2аХЗ ВетеринарноеЗ клеймениеЗ мясаЗ иЗ мясопродуктовХЗ ВидыЗ ветеринарФ
ныхЗклеймЗиЗштамповХЗ 

3ЧХЗТовароведческаяЗмаркировкаЗмясаЗживотныхЗиЗптицыХ 
31ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗкрупногоЗрогатогоЗскотаЗпоЗГОСТамХ 
32ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗсвинейЗпоЗГОСтамХ 
33ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗлошадейЗпоЗГОСТамХ 
34ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗмелкогоЗрогатогоЗскотаЗпоЗГОСТамХ 
35ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗптицыЗпоЗГОСТамХ 
3ЭХЗОбщееЗпонятиеЗоЗмясеХЗМорфологическийЗиЗхимическийЗсоставЗмяФ

саЗживотныхЗиЗптицыХ 
3ЮХЗСозреваниеЗ ПферментацияРЗмясаЗиЗ егоЗ сущностьХЗФакторыУЗ влияюФ

щиеЗнаЗпроцессЗсозреванияЗмясаХ 
3ЯХЗ ОсобенностиЗ созреванияЗ мясаЗ больныхЗ иЗ переутомленныхЗ животФ

ныхХЗ 
3аХЗИзмененияЗмясаЗприЗхранениибЗизменениеЗцветаУЗзапахаУЗвкусаУЗзаФ

гарУЗ ослизнениеУЗ плесневениеУЗ гниениеХЗ ПричиныУЗ признакиУЗ санитарнаяЗ
оценкаХ 

4ЧХЗКлассификацияЗмясаЗпоЗвидуЗживотныхУЗполуУЗвозрастуУЗупитанноФ
стиУЗтермическомуЗсостояниюЗиЗпищевомуЗназначениюХ 



41ХЗОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗмясаЗиЗметодыЗустановленияЗ
егоЗфальсификацииХ 

42ХЗМетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаЗубойныхЗживотныхХ 
43ХЗДифференциальнаяЗдиагностикаЗмясаУЗполученногоЗотЗубояЗ здороФ

выхУЗтяжелоЗбольныхЗиЗубитыхЗвЗагональномЗсостоянииЗживотныхХ 
44ХЗСортоваяЗразрубкаЗтушЗдляЗрозничнойЗторговлиХ 
45ХСубпродуктыУЗклассификацияХЗОсновыЗтехнологииУЗпервичнаяЗпереФ

работкаЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаХ 
4ЭХЗСпособыЗобезвреживанияЗмясаХ 
4ЮХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ дикихЗ иЗ промысловыхЗ

животныхЗиЗпернатойЗдичиХ 
4ЯХЗ НоменклатураЗ кишечногоЗ сырьяХЗ КонсервированиеЗ кишечногоЗ сыФ

рьяХЗПорокиЗкишокЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗкишечногоЗсырьяХ 
ВопросыЗкЗэкзаменуЗ5Зкурс 

1ХЗначениеЗконсервногоЗпроизводстваХЗКонсервированиеЗмясаЗиЗмясныхЗ
продуктовЗвысокойЗтемпературойХЗОсновыЗтехнологииЗиЗгигиеныЗмясныхЗбаФ
ночныхЗконсервовХЗ 

2ХПорокиХЗ МетодыЗ исследованияЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ
мясныхЗ баночныхЗ консервовЗ поЗ действующимЗ ГОСТамХЗ Ветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗвЗконсервномЗпроизводствеХ 
3ХКонсервированиеЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовЗповареннойЗсольюХЗСущФ

ностьЗ иЗ способыЗ посолаХЗ ХранениеЗ солониныУЗ еёЗ порокиЗ иЗ ветеринарно-

санитарнаяЗоценкаХЗ 
4ХКонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ низкойЗ температуройХЗЗ

ИсточникиЗполученияЗхолодаХЗРежимыЗтемпературыУЗвлажностиУЗвентиляцияЗ
иЗциркуляцияЗвоздухаЗвЗхолодильныхЗскладахЗПкамерахРХЗЗамораживаниеЗмяФ
саХЗТребованияЗГОСТовЗкЗохлажденномуЗиЗмороженомуЗмясуХЗПотериЗмассыЗ
мясаЗприЗхраненииХЗСрокиЗхраненияЗмясаЗприЗразличныхЗминусовыхЗтемпеФ
ратурахХЗРазмораживаниеЗмясаХЗДератизацияУЗдезинсекцияЗиЗдезинфекцияЗнаЗ
холодильникахХЗ 

5ХХарактеристикаЗ современногоЗколбасногоЗпроизводстваХЗТребованияЗ
кЗ сырьюХЗ ОсновыЗ технологииЗ вареныхУЗ полукопченыхУЗ варено-копченыхЗ иЗ
сырокопченыхЗ видовЗ колбасХЗ З ОсновыЗ технологииЗ ветчинно-штучныхЗ издеФ
лийбЗгрудинокУЗкореекУЗокороковЗиЗдрХЗПорокиХЗВетеринарно-санитарныйЗконФ
трольЗвЗколбасномЗпроизводствеХ 

6.ПищевыеЗжирыХЗОсновыЗтехнологииЗиЗгигиенаЗвытопкиЗпищевыхЗжиФ
ровХЗВидыЗпорчиЗжировХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗжираХ 

ЮХЗКишечноеЗсырьеХЗВидыЗиЗиспользованиеЗкишечногоЗсырьяХЗОсновыЗ
технологииЗобработкиЗкишокЗнаЗбоенскихЗпредприятияхХЗКонсервированиеЗиЗ



хранениеХЗ ПорокиЗ кишокЗ ПприжизненныеУЗ технологическиеЗ иЗ возникающиеЗ
приЗхраненииРХЗ 

ЯХКровьХЗХимическийЗсоставЗиЗпищеваяЗценностьЗкровиХЗВетеринарно-

санитарныеЗ требованияЗ кЗ сборуЗ иЗ обработкеЗ кровиХЗ ПереработкаЗ кровиЗ наЗ
пищевыеУЗ лечебныеУЗ техническиеЗ иЗ кормовыеЗ продутыХЗ Ветеринарно-

санитарнаяЗоценкаЗкровиЗиЗготовыхЗпродуктовХ 
аХЭндокринноеЗ сырьеХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ приЗ сборФ

кеУЗпервичнойЗобработкеЗиЗконсервированииЗэндокринногоЗсырьяХ 
1ЧХКожевенно-меховоеЗиЗтехническоеЗсырьеХЗКлассификацияЗшкурУЗ ихЗ

первичнаяЗобработкаЗиЗконсервированиеХЗДезинфекцияЗиЗдезинсекцияХЗПороФ
киЗшкурХ 

11ХПищевоеЗ значениеЗ яицХЗ СтроениеЗ иЗ химическийЗ составХЗ КлассифиФ
кацияЗ товарныхЗ яицЗ поЗ действующемуЗ ГОСТуХЗ ПорокиЗ яицХЗ ЯйцаЗ какЗ возФ
можныйЗ источникЗ инфекционныхЗ болезнейЗ человекаЗ иЗ животныхХЗ ПравилаЗ
ветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗяицЗдомашнейЗптицыХЗОсобенностиЗвеФ
теринарно-санитарнойЗоценкиЗяицЗводоплавающейЗптицыХ 

12ХМорфологияЗ иЗ химияЗ мясаЗ кроликовЗ иЗ нутрийХЗ ОсобенностиЗ убояЗ
кроликовЗиЗнутрийХЗМетодикаЗосмотраЗтушекЗиЗвнутреннихЗоргановХЗВетериФ
нарно-санитарнаяЗоценкаЗтушекЗиЗвнутреннихЗоргановЗприЗинфекционныхЗиЗ
инвазионныхЗболезняхХ 

13ХВетеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ дикихЗ промысловыхЗ жиФ
вотныхЗиЗпернатойЗдичиХЗСпособыЗиЗправилаЗдобычиХЗОсобенностиЗосмотраЗ
тушЗиЗвнутреннихЗоргановЗдикихЗживотныхЗиЗпернатойЗдичиХЗМорфологичеФ
скийЗиЗхимическийЗсоставЗмясаЗдикихЗиЗпромысловыхЗживотныхЗиЗпернатойЗ
дичиХЗОсобенностиЗсозреванияЗмясаХЗПослеубойнаяЗдиагностикаЗинфекционФ
ныхЗ иЗ инвазионныхЗ болезнейУЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ
убояХЗ 

14ХКраткиеЗ сведенияЗ оЗ семействахЗ промысловыхЗ рыбХЗ МорфологияЗ иЗ
химияЗмясаУЗегоЗпищеваяЗиЗбиологическаяЗценностьХЗОсновыЗтехнологииЗпеФ
реработкиЗрыбыЗиЗпроизводстваЗрыбныхЗпродуктовХЗСпособыЗконсервироваФ
нияХ 

15ХСанитарнаяЗоценкаЗрыбыЗприЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезФ
няхЗиЗотравленияхХЗМетодыЗисследованияЗрыбыЗнаЗсвежестьХЗ 

1ЭХМолокоХЗХимическийЗсоставУЗфизико-химическиеЗсвойстваЗкоровьеФ
гоЗмолокаУЗфакторыЗихЗ обуславливающиеХЗБактерицидныеЗиЗ бактериостатиФ
ческиеЗсвойстваЗмолокаЗиЗихЗиспользованиеЗвЗпроизводствеХЗМолокоЗдругихЗ
видовЗсельскохозяйственныхЗживотныхЗиЗегоЗрациональноеЗиспользованиеХЗ 

1ЮХСанитарно-гигиеническиеЗ условияЗ полученияЗ доброкачественногоЗ
молокаЗиЗегоЗхранениеЗнаЗфермеХЗПорокиЗмолокаЗиЗихЗпредупреждениеХЗИзФ



менениеЗкачестваЗмолокаЗприЗхраненииХЗПоказателиУЗхарактеризующиеЗсаниФ
тарно-гигиеническоеЗсостояниеЗмолокаХЗ 

1ЯХИсточникиЗ микробногоЗ обсемененияЗ молокаХЗ ВлияниеЗ наЗ качествоУЗ
пищевуюЗценностьЗиЗтехнологическиеЗсвойстваЗмолокаУЗналичиеЗвЗнемЗантиФ
биотиковУЗингибиторовУЗпестицидовЗиЗдрХЗвеществХ 

1аХВетеринарно-санитарныеЗправилаЗполученияЗмолокаЗотЗ здоровыхЗиЗ
больныхЗ животныхХЗ З ТребованияУЗ предъявляемыеЗ кЗ молочнойЗ посудеЗ иЗ инФ
вентарюбЗмойкиЗиЗдезинфекцияХЗМоющиеЗиЗдезинфицирующиеЗсредстваУЗисФ
пользуемыеЗ вЗ молочномЗ производствеХЗ ЛичнаяЗ гигиенаЗ обслуживающегоЗ
персоналаХЗ 

2ЧХПервичнаяЗ переработкаЗ молокаЗ вЗ хозяйствеЗ ПочисткаУЗ охлаждениеУЗ
хранениеРЗ иЗ егоЗ транспортировкаХЗ ТребованияЗ кЗ заготовляемомуЗ молокиЗ поЗ
действующемуЗГОСТуЗиЗсодержаниеЗбелкаХЗБазиснаяЗжирностьЗмолокаХ 

21ХРольЗ молокаЗ какЗ возможногоЗ инфекционныхЗ болезнейЗ иЗ пищевыхЗ
токсикоинфекцийЗиЗ токсикозовЗ уЗ человекаХЗВетеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ
молокаУЗполученногоЗотЗживотныхХЗБольныхЗинфекционнымиЗболезнямиЗПтуФ
беркулезУЗбруцеллезУЗящурУЗлейкозЗиЗдрХРХЗМолокоЗкоровЗбольныхЗмаститомбЗ
распознаваниеЗиЗпутиЗиспользованияХ 

22ХСпособыЗ иЗ режимыЗ обезвреживанияЗ молокаУЗ полученногоЗ отЗ больФ
ныхЗ животныхХЗ ИзмененияЗ молокаЗ приЗ различныхЗ режимахЗ тепловойЗ обраФ
боткиЗиЗпоследующемЗхраненииХЗ 

23ХЗ ТехническийЗ регламентЗ ТСЗ №З Ч33З «ОЗ безопасностиЗ молокаЗ иЗ моФ
лочнойЗпродукции»ХЗОсновныеЗтерминыЗиЗопределенияУЗобластьЗпримененияХ 

КритерииЗоценки 

ОценкаЗ«отлично»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗпроявляющиеЗвсестороннееУЗсистематическоеЗ
иЗ глубокоеЗ знаниеЗ учебногоЗ иЗ нормативногоЗ материалаУЗ умеющийЗ свободноЗ выполнятьЗ заданияУЗ
предусмотренныеЗпрограммойУЗусвоившийЗосновнуюЗиЗзнакомыйЗсЗдополнительнойЗлитературойУЗ
рекомендованнойЗ кафедройХЗ ОтличнаяЗ оценкаЗ выставляетсяЗ студентамУЗ усвоившимЗ взаимосвязьЗ
основныхЗ понятийЗ курсаУЗ ихЗ значениеЗ дляЗ приобретаемойЗ профессииУЗ проявившимЗ творческиеЗ
способностиЗвЗпониманииУЗизложенииЗиЗиспользованииЗучебногоЗматериалаХЗ 

ОценкаЗ«хорошо»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗполноеЗзнаниеЗучебногоЗматеФ
риалаУЗуспешноЗвыполняющимЗпредусмотренныеЗвЗпрограммеЗзаданияУЗусвоившимЗосновнуюЗлиФ
тературуУЗрекомендованнуюЗкафедройХЗЭтойЗоценкиУЗкакЗправилоУЗзаслуживаютЗстудентыУЗдемонФ
стрирующиеЗсистематическийЗхарактерЗзнанийЗпоЗдисциплинеЗиЗспособныеЗкЗихЗсамостоятельноФ
муЗпополнениюЗиЗобновлениюЗвЗходеЗдальнейшейЗучебнойЗработыЗиЗпрофессиональнойЗдеятельФ
ностиХЗ 

НаЗ «удовлетворительно»З оцениваютсяЗ ответыЗ студентовУЗ показавшихЗ знаниеЗ основногоЗ
учебногоЗ материалаЗ вЗ объемеУЗ необходимомЗ дляЗ дальнейшейЗ учебыЗ иЗ вЗ предстоящейЗ работеЗ поЗ
профессииУЗсправляющихсяЗсЗвыполнениемЗзаданийУЗпредусмотренныхЗпрограммойХЗКакЗправилоЗ
оценкаЗ«удовлетворительно»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗдопустившимЗпогрешности вЗответеЗнаЗэкФ
заменеЗиЗприЗвыполненииЗэкзаменационныхЗзаданийУЗнеЗносящиеЗпринципиальногоЗхарактераУЗкоФ
гдаЗ установленоУЗ чтоЗ студентЗ обладаетЗ необходимымиЗ знаниямиЗ дляЗ последующегоЗ устраненияЗ
указанныхЗпогрешностейЗподЗруководствомЗпреподавателяХ  



ОценкаЗ«неудовлетворительно»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗпробелыЗвЗзнаФ
нияхЗ основногоЗ учебногоЗ материалаУЗ допускающимЗ принципиальныеЗ ошибкиЗ вЗ выполненииЗ
предусмотренныхЗ программойЗ заданийХЗ ТакойЗ оценкиЗ заслуживаютЗ ответыЗ студентовУЗ носящиеЗ
несистематизированныйУЗотрывочныйУЗповерхностныйЗхарактерУЗкогдаЗстудентЗнеЗпонимаетЗсущеФ
стваЗизлагаемыхЗимЗвопросовУЗчтоЗсвидетельствуетЗоЗ томУЗчтоЗстудентЗнеЗможетЗдальшеЗпродолФ
жатьЗобучениеЗилиЗприступатьЗкЗпрофессиональнойЗдеятельностиЗбезЗдополнительныхЗзанятийЗпоЗ
соответствующейЗдисциплинеХ 

ЗАДАНИЯ 

ДЛЯЗОЦЕНКИЗУРОВНЯЗСФОРМИРОВАННОСТИЗКОМПЕТЕНФ
ЦИИ 

ĊċК-5 СīĪĭĪĝġĩ ĪİĪĬĨħĻĮĸ ĭīġĲĤĜħĸĩįĺ ĠĪĦįĨġĩĮĜĲĤĺ, ĜĩĜħĤģĤĬĪĞĜĮĸ 
ĬġģįħĸĮĜĮķ īĬĪİġĭĭĤĪĩĜħĸĩĪĥ ĠġĻĮġħĸĩĪĭĮĤ Ĥ īĬġĠĭĮĜĞħĻĮĸ ĪĮĳġĮĩķġ 
ĠĪĦįĨġĩĮķ ĭ ĤĭīĪħĸģĪĞĜĩĤġĨ ĭīġĲĤĜħĤģĤĬĪĞĜĩĩķı ĝĜģ ĠĜĩĩķı 

1. ВЗкакихЗсостоянияхЗможетЗнаходитсяЗветеринарныйЗсопроводительныйЗ
документЗвЗэлектронномЗвидеУЗсогласноЗПриказаЗ№5Яа 

аРЗпроектУЗдействителенУЗпогашенУЗаннулированв 
бРЗоформленУЗдействителенУЗпогашенУЗаннулированв 
вРЗспланированУЗоформленУЗпогашенУЗдействителенв 
гРЗдействителенУЗпогашенУЗаннулирован 

ОтветбЗа 

2. ветеринарныйЗсопроводительныйЗдокументЗаннулируютЗвЗслучаеб 
аРЗистеченияЗсрокаЗгодностиЗпродукциюУЗнаЗкоторуюЗбылЗоформленЗдокуФ

ментв 
бРЗпоЗзавершенииЗтранзакцииУЗнаЗкоторуюЗбылЗоформленЗдокументв 
вРЗеслиЗвЗдокументеЗбылаЗдопущенаЗошибкаЗилиЗпродуктЗбылЗпризнанЗнеФ

благополучнымЗвЗветеринарно-санитарномЗотношениив 
ОтветбЗв 

3. ктоЗимеетЗправоЗоформлятьЗветеринарныйЗсопроводительныйЗдокументб 
аРЗлюбойЗжелающийУЗзарегистрированныйЗвЗФГИС 

бРЗ только уполномоченноеЗ лицоУЗ находящеесяЗ наЗ ГосударственнойЗ ветеФ
ринарнойЗслужбев 

вРЗтолькоЗуполномоченныйЗпредставительЗРоссельхознадзорав 
гРЗ триЗ группыЗ лицбЗ 1РЗ уполномоченныеЗ гостветслужащиевЗ 2РЗ уполномоФ

ченныеЗ специалистыЗ вЗ областиЗ ветеринарииЗ неЗ находящиесяЗ наЗ ГосударФ
ственнойЗветеринарнойЗслужбевЗ2РЗуполномоченныеЗлицаЗорганизацийУЗявляФ
ющихсяЗпроизводителямиЗиЗПилиРЗучастникамиЗоборотаЗподконтрольныхЗтоФ
варовХ 

ОтветбЗг 

4. КакиеЗдокументыЗрегламентируютЗбезопасностьЗпродукцииб 
аР ГОСТв 
бР ТУв 
вР СанПинв 
гР ТРХ 
ОтветбЗг 

 



5ХЧтоЗявляетсяЗобъектамиЗтехническогоЗрегулированияЗТРЗТСЗЧ34Х 
ЭХВЗ лабораториюЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ городскогоЗ рынкаЗ

прибылиЗтушиЗсвинейЗиЗкомплектыЗоргановУЗвЗколичествеЗ3ЗштХЗСогласноЗкаФ
комуЗ нормативномуЗ документуЗ будетЗ проводитсяЗ послеубойныйЗ ветеринарФ
ныйЗосмотрЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановУЗкакимЗГОСТомЗнеобходимоЗвоспольФ
зоватьсяЗветеринарномуЗспециалистуЗдляЗопределенияЗсвежестиЗмясаХЗ 

ЮХЗДатьЗосновныеЗположенияЗФедеральногоЗзаконаЗ«ОЗкачествеЗиЗбезопасФ
ностиЗпищевыхЗпродуктов»Х 

ЯХЗ ВЗ городеЗ N организовалиЗ ежегоднуюЗ ярмаркуЗ поЗ реализацииЗ медаЗ иЗ
пчелопродуктовХЗ ВЗ деньЗ открытияЗ былиЗ приглашеныЗ специалистыЗ ветериФ
нарнойЗслужбыХЗОпишитеУЗкакимиЗнормативнымиЗдокументамиЗониЗдолжныЗ
руководствоватьсяУЗчтобыЗобеспечитьЗконтрольЗиЗреализациюЗпрĪĠįĦĲĤĤ ĝġģ-
ĪīĜĭĩĪĥ Ğ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪĨ ĪĮĩĪĴġĩĤĤ. 

 

ĊċК-6 СīĪĭĪĝġĩ ĜĩĜħĤģĤĬĪĞĜĮĸ, ĤĠġĩĮĤİĤĲĤĬĪĞĜĮĸ Ĥ ĪĭįĵġĭĮĞħĻĮĸ 
ĪĲġĩĦį ĪīĜĭĩĪĭĮĤ ĬĤĭĦĜ ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻ Ĥ ĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩġĩĤĻ ĝĪħġģĩġĥ 

1. наЗсанитарнуюЗбойнюЗнаправляютб 
аРЗживотныхУЗпоступившихЗбезЗдокументов 

бРЗживотныхУЗимеющихЗвоспалительныеЗпроцессыУЗгангренозныеЗранывЗкоФ
торыхЗсодержалиЗвЗкарантинномЗотделенииЗмясокомбинатав 
вРЗ тощихУЗ яловыхЗживотныхУЗподозрительныхЗнаЗинфекционноеЗ заболеваФ
ние 

ОтветЗб 

2. запрещаетсяЗубойЗживотныхЗнаЗмясоЗприб 
аРЗлейкозе 

бРЗбруцеллезе 

вРЗтуберкулезе 

гРЗзлокачественномЗотеке 

ОтветЗг 

3ХЗ приЗ выявленииЗ бактериоскопическиЗ вЗ мазках-отпечаткахЗ возбудителяЗ
сибирскойЗязвыУЗтушуб 

аРЗпровариваютУЗноЗнеЗпозднееЗЭЗчасовЗсЗмоментаЗубоя 

бРЗ изолируютЗ доЗ полученияЗ результатовЗ бактериологическогоЗ исследоваФ
ния 

вРЗсжигаютЗвместеЗсЗорганамиЗиЗшкуройУЗнеЗдожидаясьЗрезультатовЗбактеФ
риологическогоЗисследования 

ОтветбЗв 

4ХЗПриЗкакихЗболезняхЗкоровьеЗмолокоЗможноЗотправлятьЗнаЗпромышленФ
нуюЗпереработкуж 

аР сибирскаяЗязвав 
бР лейкозв 
вР маститХ 
ОтветбЗб 

 



5ХЗНаЗмясокомбинатЗизЗпривезлиЗ15ЗголовЗсвинейХЗПриЗпослеубойномЗисФ
следованииЗвЗтонкомЗотделеЗкишечникаЗотмеченоЗгеморрагическоеЗвоспалеФ
ниеУЗселезенкаЗувеличенаУЗпульпаЗкрасногоЗцветаУЗуЗоднойЗсвиньиЗвЗполостиЗ
заплюсневогоЗ суставаЗ обнаруженЗ серозно-фибринозныйЗ экссудатХЗ ВозрастЗ
свинейЗ а-1ЧЗ месяцевХЗ КакЗ ВыЗ оцениваетеЗ создавшуюсяЗ ситуациюжЗ КакЗ ВыЗ
поступитежЗПочемуж 

ЭХЗВЗлабораториюЗВСЭЗдляЗэкспертизыЗпривезлиЗтушуЗсвиньиЗсЗвнутренФ
нимиЗорганамиХЗПриЗпослеубойномЗосмотреЗветврачЗИвановЗИХЗИХЗнеЗобнаруФ
жилЗникакихЗизмененийЗвЗскелетнойЗмускулатуреЗиЗвоЗвнутреннихЗорганахХЗ
ПриЗисследованииЗмышечнойЗтканиЗизЗножекЗдиафрагмыЗнаЗкомпрессориумеЗ
ветврачЗобнаружилЗобызвествленныеЗлимонообразныеЗобразованияЗвЗ2-хЗсреФ
захХЗКакЗдолженЗпоступитьЗветврачЗсЗтушейЗсвиньиж 

ЮХЗНаЗмясокомбинатЗдляЗубояЗпоступилоЗ15ЗголовЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХЗ
ПриЗпроведенииЗветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗнаЗ1З тушеЗбылиЗобнаФ
руженыЗкровоизлиянияУЗномерЗнаЗтушеЗотсутствовалХЗПроанализируйтеЗситуФ
ациюХЗКакойЗдолжнаЗбытьЗпоследовательностьЗдействийж 

ЯХЗ НаЗ убойномЗ пунктеЗ провелиЗ убойЗ 4-хЗ головЗ лошадейУЗ ноЗ выяснилосьУЗ
чтоЗониЗнеЗпрошлиЗмаллеинизациюХЗДайтеЗ санитарнуюЗоценкуЗ тушЗиЗ внутФ
реннихЗ органовХЗ ОценитеЗ действияЗ ветеринарногоЗ врачаУЗ приЗ допускеЗ наЗ
убойХ 
 

ċК-4 СīĪĭĪĝġĩ īĪĩĤĨĜĮĸ ĭįĵĩĪĭĮĸ ĮĤīĪĞķı īĜĮĪħĪğĤĳġĭĦĤı īĬĪĲġĭĭĪĞ Ĥ 
ĦĪĩĦĬġĮĩķı ĝĪħġģĩġĥ, īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĞĭĦĬķĮĤġ Ĥ įĭĮĜĩĜĞħĤĞĜĮĸ īĪĭĨġĬĮĩķĥ 
ĠĤĜğĩĪģ, ĪĝĶġĦĮĤĞĩĪ ĪĲġĩĤĞĜĮĸ īĬĜĞĤħĸĩĪĭĮĸ ħġĳġĩĤĻ Ğ īĪĬĻĠĦġ ĭįĠġĝĩĪ-

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪĥ ĹĦĭīġĬĮĤģķ Ĥ ĜĬĝĤĮĬĜĢĩĪğĪ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ, ĭĪĝħĺĠĜĮĸ īĬĜ-
ĞĤħĜ ıĬĜĩġĩĤĻ Ĥ įĮĤħĤģĜĲĤĤ ĮĬįīĪĞ, ĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĤı ĪĮıĪĠĪĞ 

 

1. биологическиеЗ отходыУЗ контаминированныеЗ возбудителямиЗ сибирскойЗ
язвыУЗэпизоотическогоЗлимфангоитаУЗафриканскойЗчумыУЗстолбнякаУЗмелиоиФ
дозаб 

аРЗ сжигаютЗ вЗ трупосжигательныхЗ печахЗ илиЗ наЗ специальноЗ отведенныхЗ
площадках 

бРЗсжигаютЗвЗслучаеЗневозможностиЗпереработки 

вРЗперерабатываютЗнаЗмясо-коснуюЗмуку 

гРЗзагружаютЗвЗбиотермическиеЗямы 

ОтветбЗа 

2. приЗкакихЗболезняхЗвскрытиеЗтруповЗзапрещеноб 
аРЗсибирскаяЗязваУЗэмкарУЗбруцеллез 

бРЗтуберкулезУЗлейкозУЗлептоспироз 

вРЗящурУЗрожаЗсвинейУ псевдотуберкулез 

ОтветбЗа 

3. ċĬĤ ğġĩġĬĜħĤģĪĞĜĩĩĪĥ İĪĬĨġ ĮįĝġĬĦįħёģġ ĮįĴį Ĥ ĞĩįĮĬġĩĩĤġ ĪĬğĜĩķ… 

аР зачищаютЗиЗвыпускаютЗбезЗограниченийвЗ 
бР наЗтехническуюЗутилизациюв 
вР вЗпроваркуХ 



ОтветбЗб 

4. ĈĻĭĪ, ĞĩįĮĬġĩĩĤġ ĪĬğĜĩķ Ĥ ĮįĴĤ ĪĮ ĢĤĞĪĮĩķı ĝĪħĸĩķı ĭĜīĪĨ… 

аР уничтожаютв 
бР утилизируютв 
вР обезвреживаютЗвысокойЗтемпературойХ 
ОтветбЗа 

5. ОпишитеЗ алгоритмЗ действийЗ ветеринарногоЗ специалистаЗ наЗ мясокомФ
бинатеУЗприЗобнаруженииЗсибирскойЗязвыж 

6. ПриЗпереработкеЗбольныхЗтуберкулезомЗкрупногоЗрогатогоЗ скотаЗкудаЗ
необходимоЗнаправлятьЗнеЗпораженныйЗкишечникХ 

7. КакЗ поступаютЗ сЗ мясомЗ клиническиЗ больныхЗ бруцеллезомЗ животныхХЗ
ОпишитеЗтехнологическиеЗрежимыЗобезвреживанияХ 

8. ПриЗосмотреЗвнутреннихЗоргановЗиЗтушиЗсвиньиЗнаЗмясокомбинатеУЗвеФ
теринарныйЗ специалистЗ обнаружилЗ гнойныеЗ очагиЗ вЗ правомЗлегкомУЗ увелиФ
чениеЗбронхиальныхЗлимфатическихЗузловУЗвЗтоЗвремяЗкакЗвЗтушеЗизмененийЗ
неЗбылоХЗДайтеЗсанитарнуюЗоценкуЗпродуктамЗубояЗвЗданнойЗситуацииХ 
 

ċК-5 СīĪĭĪĝġĩ īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩįĺ ĹĦĭīġĬĮĤģį, Īĭį-
ĵġĭĮĞħĻĮĸ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĭġĬĮĤİĤĦĜĲĤĺ īĬĪĠįĦĲĤĤ ĢĤĞĪĮĩĪ-
ĞĪĠĭĮĞĜ, īĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜ, ĞĪĠĩĪğĪ īĬĪĨķĭħĜ Ĥ ĦĪĬĨĪĞ, Ĝ ĮĜĦĢġ ĮĬĜĩĭīĪĬĮĤ-
ĬĪĞĦį ĢĤĞĪĮĩķı Ĥ ğĬįģĪĞ īĬĤ ĹĦĭīĪĬĮĩĪ-ĤĨīĪĬĮĩķı ĪīġĬĜĲĤĻı ĠħĻ Īĝġĭīġ-
ĳġĩĤĻ īĬĪĠĪĞĪħĸĭĮĞġĩĩĪĥ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ, īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĭĜĩĤĮĜĬĩįĺ ĪĲġĩĦį ĢĤ-
ĞĪĮĩĪĞĪĠĳġĭĦĤı īĪĨġĵġĩĤĥ Ĥ ĭĪĪĬįĢġĩĤĥ 

1. в какихЗ единицахЗ выражаютЗ количествоЗ летучихЗ жирныхЗ кислотЗ приЗ
определенииЗсвежестиЗмясаб 

аРЗ вЗ миллиграммахЗ едкогоЗ натрияЗ ПкалияРУЗ пошедшихЗ наЗ нейтрализациюЗ
летучихЗжирныхЗкислотУЗсодержащихсяЗвЗ2ЧЧЗмлЗдисстиллята 

бРЗвЗмиллилитрахЗедкогоЗнатрияЗПкалияРУЗпошедшихЗнаЗнейтрализациюЗлеФ
тучихЗжирныхЗкислотУЗсодержащихсяЗвЗ2ЧЧЗмлЗдисстиллята 

вРЗ З определениеЗ летучихЗ жирныхЗ кислотЗ — качественнаяЗ реакцияУЗ ихЗ
наличиеЗилиЗотсутствиеЗопределяютЗпоЗизменениюЗокраскиЗтитруемогоЗрасФ
твора 

ОтветбЗа 

2. температураЗзамороженногоЗмясаЗнаЗглубинеЗЭЗсмб 
аРЗотЗ-4°СЗиЗниже 

бРЗотЗ-4ЗдоЗ-12°С 

вРЗотЗ-Я°СЗиЗниже 

гРЗотЗ-1Я°СЗиЗниже 

ОтветбЗв 

3. обвалкаЗмясаЗэтоб 
аРЗотделениеЗотЗкостногоЗсодержимогоЗмышечнойУЗсоединительнойЗиЗжиФ

ровойЗтканей 

бРЗотделениеЗотЗмясаЗмелкихЗкостейУЗхрящейУЗсухожилийУЗпленокЗиЗпослеФ
дующееЗразделениеЗмясаЗпоЗсортам 





 

ĈġĮĪĠĤĳġĭĦĤġЗĨĜĮġĬĤĜħķУЗĪīĬġĠġħĻĺĵĤġЗīĬĪĲġĠįĬįЗĪĲġĩĤĞĜĩĤĻЗģĩĜФ
ĩĤĥУЗįĨġĩĤĥУЗĩĜĞķĦĪĞЗĤЗПĤħĤРЗĪīķĮĜЗĠġĻĮġħĸĩĪĭĮĤУЗıĜĬĜĦĮġĬĤģįĺĵĤıЗ

ĹĮĜīķЗİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĤĻЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĥЗ 
1ХЗПоложениеЗ«ОЗбалльно-рейтинговойЗсистемеЗаттестацииЗстудентов»бЗ

СМКЗПНДЗЧЯ-01-2Ч15УЗвведеноЗприказомЗотЗ2ЯХЧаХ2Ч11З№3Ю1-ОУЗутвержденоЗ
ректоромЗ12Х1ЧХ2Ч15ЗгХЗПhttpбЦЦnsauХeduХruЦfileЦ4Ч3бЗрежимЗдоступаЗсвободныйРв 

2ХЗПоложениеЗ«ОЗпроведенииЗтекущегоЗконтроляЗиЗпромежуточнойЗатФ
тестацииЗобучающихсяЗвЗФГБОУЗВОЗНовосибирскийЗГАУ»бЗСМКЗПНДЗЮЮ-

01-2Ч15УЗ введеноЗ вЗ действиеЗ приказомЗ отЗ Ч3ХЧЯХ2Ч15З №2ЭЯа-ОЗ
ПhttpбЦЦnsauХeduХruЦfileЦ1Ч4Я21бЗрежимЗдоступаЗсвободныйРв 
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