


ПаспортЗфондаЗоценочныхЗсредств 

№З
п/п 

КонтролируемыеЗразделыЗ
ПтемыРЗдисциплины* 

КодЗ
контролируемойЗ

компетенцииЗПилиЗ
ееЗчастиР 

Наименование 
оценочногоЗ

средства 

1 ПроизводственныйЗ
ветеринарно-санитарныйЗ

контрольЗприЗпереработкеЗмясаЗ
вынужденноЗубитыхЗживотных 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-7 Собеседование 

2 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗпродуктовЗубояУЗ

дикихЗпромысловыхЗиЗ
ластоногихЗживотных 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-7 Собеседование 

3 
Ветеринарно-санитарнаяЗ

экспертизаЗпродуктовЗубояЗ
кроликовЗиЗнутрий 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-7 

Собеседование 

4 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗпродуктовЗубояЗ

птицыЗиЗпернатойЗдичиХ 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-7 

Собеседование 

5 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗнаЗхолодильниках 

ПК-ШУЗПК-3,  
ПК-4 

Собеседование 

6 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗприЗпроизводствеЗиЗ

переработкеЗмолока 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

7 ВетеринарныйЗконтрольЗнаЗ
таможняхУЗпограничныхЗиЗ

транспортныхЗветеринарныхЗ
участках 

ПК-ШУЗПК-7 Собеседование 

8 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗвЗколбасномЗ

производстве 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

9 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗвЗконсервномЗ

производстве 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

10 
Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗприЗпромыслеЗиЗ

переработкеЗрыбы 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

11 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗприЗпроизводствеЗ
сухихЗживотныхЗкормовЗиЗ

альбуминов 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

12 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗиЗлабораторныйЗ
анализЗмясныхУЗмолочныхУЗ

рыбныхУЗрастительныхЗ
продуктовУЗмедаЗиЗмаселЗнаЗ

рынках 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-7 

Собеседование 

13 
Реферат 

 ПримерныйЗ
списокЗтемЗ
прилагается 

14 Зачет  СписокЗвопросовЗ
прилагается 



 

 

ФГБОУЗВОЗ«НовосибирскийЗГАУ» 

КафедраЗВетеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗиЗпаразитологии 

 

СписокЗвопросовЗдляЗподготовкиЗкЗзачетуЗПЯЦ8 семестрР 
ШХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ правилаЗ иЗ технологическиеЗ процессыЗ

переработкиЗживотноводческогоЗсырьяХ 
2ХЗПорядокЗветеринарно-санитарногоЗконтроляЗпроизводственных  

помещенийУЗнаиболееЗрациональныеЗиЗбезопасныеЗдляЗпотребителяЗспособыЗ
обезвреживанияЗсырьяЗиЗпродукцииЗполученныхЗотЗбольныхЗживотныхХ 

3ХЗМетодикаЗиЗособенностиЗпослеубойногоЗосмотраЗтушЗиЗоргановЗдикихЗ
животныхХ 

4ХЗВидовыеЗособенностиЗмясаЗдикихЗживотныхХ 
5ХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ осмотрЗ внутреннихЗ органовЗ кроликовЗ иЗ

нутрийХ 
6ХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗиЗпутиЗреализацииЗмясаЗкроликовЗиЗ

нутрийХЗ 
7ХЗВидовыеЗособенностиЗмясаЗкроликовЗиЗнутрийХЗ 
8. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ продуктовЗ убояЗ птицыЗ приЗ

заразныхЗиЗинвазионныхЗболезняхХ 
аХЗПорядокЗосмотраЗпродуктовЗубояЗпернатойЗдичиХ 
ШЧХЗ ТребованияЗ кЗ холодильнымЗ камерамХЗ КонтрольЗ заЗ температуройУЗ

влажностьюУЗвентиляциейУЗосвещениемЗкамерЗхраненияЗиЗзамораживанияХ 
ШШХЗКонтрольЗзаЗсанитарно-техническимЗсостояниемЗпомещенийУЗотборЗ

пробЗвоздухаУЗвзятиеЗсмывовХ 
Ш2ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗиЗпереработкеЗ

молокаХ 
Ш3ХЗ ПроведениеЗ таможенногоЗ контроляЗ товаровУЗ перемещаемыхЗ черезЗ

таможеннуюЗграницуХ 
Ш4ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗколбасномЗпроизводствеХ 
15. СанитарныйЗконтрольЗтехнологическихЗпроцессовЗприЗизготовленииЗ

консервовХ 
Ш6ХЗ КонтрольЗ качестваЗ готовыхЗ консервовХЗ МикробиологическийЗ

контрольХ 
Ш7ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ приЗ инфекционныхЗ иЗ

инвазионныхЗзаболеванияхХ 
Ш8ХЗОпределениеЗкачестваЗпищевогоЗиЗтехническогоЗальбуминаХ 
ШаХЗ МетодыЗ проведенияЗ лабораторныхЗ исследованийЗ продуктовЗ

животноводстваЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 
2ЧХЗ ПорядокЗ иЗ особенностиЗ экспертизыЗ продуктовЗ животногоЗ иЗ

растительногоЗпроисхожденияЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 
КритерииЗоценкиб оценкаЗуровняЗосвоенияЗдисциплиныЗпоЗокончанииЗ

ееЗизученияЗвЗформеЗзачетаХ 
ОценкаЗ«зачтено»ЗвыставляетсяЗстудентуУЗкоторый 



- прочноЗусвоилЗпредусмотренныйЗучебнойЗпрограммныйЗматериалв 
- правильноУЗаргументированоЗответилЗнаЗвсеЗвопросыЗнаЗзачетев 
-показалЗ глубокиеЗ знанияУЗ владеетЗ приемамиЗ рассужденияЗ иЗ

сопоставляетЗматериалЗизЗразныхЗисточниковЗинформациибЗтеориюЗсвязываетЗ
сЗпрактикойХ 

ДополнительнымЗ условиемЗ полученияЗ оценкиЗ «зачтено»З являютсяЗ
хорошиеЗуспехиЗприЗнаписанииЗрефератаУЗсистематическаяЗактивнаяЗработаЗнаЗ
практическихЗзанятияхХ 

ОценкаЗ«неЗзачтено»ЗВыставляетсяЗстудентуУЗкоторыйЗнеЗусвоилЗболееЗ
5ЧМЗ учебногоЗ материалаХЗ НаЗ зачетеЗ вЗ ответахЗ наЗ вопросыЗ допустилЗ
существенныеЗ ошибкиХЗ НеЗ можетЗ ответитьЗ наЗ дополнительныеЗ вопросыУЗ
предложенныеЗпреподавателемХЗНеЗнаписалЗиЗнеЗпредоставилЗрефератХ 

 

ПримерныеЗтемыЗрефератов 

1. Ветеринарно-санитарнаяЗбезопасностьЗпищевыхЗпродуктов. 

2. МикробиологическиеЗ факторыУЗ влияющиеЗ наЗ ветеринарно-

санитарнуюЗбезопасностьХ 
3. ВидоваяЗпринадлежностьЗпродукцииХЗФальсификацияЗпродуктов. 

4. УсловияЗперевозкиУЗхраненияЗиЗреализацияЗпродукции. 

5. Нормативно-правовыеЗ актыУЗ регулирующиеЗ вопросыЗ ветеринарно-

санитарнойЗбезопасностиЗпищевыхЗпродуктов. 

6. ОбщиеЗправилаЗприемаУЗхраненияУЗреализацииЗпродовольственногоЗ
сырьяЗиЗпищевыхЗпродуктовЗживотногоЗпроисхождения. 

7. Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗпредприятиямЗторговли. 

8. ХимическиеЗиЗрадиоактивныеЗзагрязненияЗпищевыхЗпродуктов. 

9. Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ предприятиямЗ
общественногоЗпитания. 

10. ОбязанностиЗ руководителейЗ иЗ должностныхЗ лицЗ предприятийЗ
торговлиЗ иЗ общественногоЗ питанияЗ приЗ соблюденииЗ нормЗ ветеринарно-

санитарнойЗбезопасностиЗреализуемойЗпродукцииХ 
11. ОтветственностьЗ должностныхЗ лицЗ предприятийЗ торговлиЗ

общественногоЗпитанияЗзаЗнарушениеЗветеринарно-санитарныхЗнормХ 
12. ВоздействиеЗ технологическихЗ факторовЗ производстваЗ мясныхЗ

продуктовЗиЗихЗкачествоЗиЗбезопасность. 

13. Санитарно-микробиологическиеЗ показателиЗ ингредиентовУЗ
используемыхЗвЗколбасномЗпроизводстве. 

14. КритическиеЗ контрольныеЗ точкиЗ вЗ колбасномУЗ консервномЗ
производстве. 

15. Генно-модифицированныеЗ источникиЗ ПГМИРЗ иЗ консольЗ пищевыхЗ
продуктов. 

16. ИзменениеЗ показателейЗ качестваЗ иЗ безопасностиЗ мясопродуктовЗ вЗ
процессеЗдлительногоЗхраненияУЗоптимизацияЗсроковЗхраненияХ 



17. КачествоЗ иЗ безопасностьУЗ упакованныхЗ мясныхЗ продуктовЗ приЗ ихЗ
производствеЗиЗхранениеХ 

18. Санитарно-микробиологическиеЗрискиЗвЗпроизводствеУЗснижающиеЗ
безопасностьЗиЗкачествоЗмяснойЗпродукции. 

19. ОрганизацияЗ контроляЗ качестваЗ сЗ применениемЗ НАССРЗ вЗ
практическихЗусловияхЗмясногоЗпроизводства. 

20. СовременнаяЗсанитарияЗиЗгигиенаЗвЗперерабатывающейЗотрасли. 

21.  АрбитражныеЗметодыЗконтроляЗкачестваЗпродукции. 

22. ГосударственноеЗрегулированиеЗиЗинспекционныйЗконтрольЗвЗсфереЗ
безопасностиЗпищевыхЗпродуктов. 

23. ГосударственныйЗконтрольЗкачестваЗпродуктовЗпитания. 

24. ЗаконодательствоЗвЗсфереЗобеспеченияЗкачестваЗпродовольственногоЗ
сырьяЗиЗпищевыхЗпродуктов. 

25. ПриемкаЗиЗвходнойЗкачестваЗпродовольственногоЗсырьяЗиЗпищевыхЗ
продуктов. 

26. НаправленияЗконтроляЗнаЗпредприятияхЗобщественногоЗпитания. 

27. ОсобенностиЗреформированияЗсистемыЗстандартизацииЗвЗРоссии. 

28. РоссийскаяЗ национальнаяЗ системаЗ стандартизацииХЗ АнализЗ
содержанияЗосновныхЗнормативныхЗдокументов. 

29. СертификациябЗ новыйЗ законУЗ определяющийЗ добровольноеЗ
подтвержденияЗсоответствияЗпищевойЗпродукции. 

30. ПорядокЗпроведенияЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗпродуктовЗ
убояЗживотных. 

КритерииЗоценкибЗ 
ОценкаЗ «зачтено»З выставляетсяЗ студентуЗ еслиЗ рефератЗ оформленЗ вЗ

соответствииЗсЗправиламиЗоформленияУЗвыбраннаяЗтемаЗполностьюЗраскрытаУЗ
студентЗотличноЗориентируетсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 

ОценкаЗ «незачтено»З выставляетсяЗ еслиЗ рефератЗ имеетЗ недочётыЗ вЗ
оформленииУЗ темаЗ неЗ раскрытаУЗ студентЗ слабоЗ ориентируетсяЗ вЗ тематикеЗ
проблемыХ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 ТекущаяЗоценкаЗзнанийЗстудентов 

поЗдисциплине БШХОХ34 СанитарныеЗтребованияЗиЗконтрольЗ
качестваЗпродукции 

 ПнаименованиеЗдисциплиныР 

ТемаЗ1ХЗПроизводственныйЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗ
переработкеЗмясаЗвынужденноЗубитыхЗживотных 

1. ЧтоЗтакоеЗвынужденныйЗубойж 

2. КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ мясаУЗ полученногоЗ отЗ
вынужденноЗубитогоЗживотногож 

3. КаковыЗособенностиЗпроведенияЗветеринарно-санитарногоЗконтроляЗ
приЗпереработкеЗмясаЗвынужденноЗубитыхЗживотныхж 

4ХЗ КакиеЗ видыЗ исследованийЗ проводятЗ вЗ ветеринарнойЗ лабораторииЗ сЗ
пробамиЗвынужденноЗубитых животныхж 

5ХЗ КакиеЗ существуютЗ физико-химическиеЗ методыЗ исследованияЗ иЗ ихЗ
сущностьЗприЗопределенииЗмясаЗбольныхЗживотныхж 

 

ТемаЗ2ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояУЗдикихЗ
промысловыхЗиЗластоногихЗживотных 

1. КакиеЗвидовыеЗособенностиЗмясаЗдикихЗживотных? 

2ХЗКакиеЗособенностиЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗпромысловыхЗ
животныхж 

3ХЗКакиеЗметодыЗиспользуютЗприЗопределенииЗ степениЗсвежестиЗмясаЗ
охотничье-промысловыхЗживотныхж 

4ХЗ КаковыЗ правилаЗ приемкиУЗ методыЗ определенияЗ качестваЗ иЗ видовойЗ
принадлежностиЗтопленыхЗжировЗдикихЗживотныхж 

5ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояЗ дикихЗ
животныхЗ приЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ болезняхУЗ передающихсяЗ
человекуж 

 

ТемаЗ3ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояЗ
кроликовЗиЗнутрий 

1. КаковЗ порядокЗ послеубойногоЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ
продуктовЗубояЗкроликовЗиЗнутрийж 

2ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояЗ кроликовЗ иЗ
нутрийЗприЗосновныхЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхжЗ 

3ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояЗ кроликовЗ иЗ
нутрийЗприЗнезаразных болезнях? 

4ХЗКакиеЗанатомическиеЗособенностиЗимеютЗтушкиЗиЗвнутренниеЗорганыЗ
нутрийж 

ТемаЗ4ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояЗптицыЗ
иЗпернатойЗдичи 



1. КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ тушекЗ с/хЗ птицыЗиЗ пернатойЗ
дичиЗприЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхУЗпередающихсяЗчеловекуж 

2ХЗКакиеЗособенностиЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗпернатойЗдичиж 

 

ТемаЗ5ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗхолодильниках 

1. ПорядокЗсанитарнойЗобработкиЗхолодильниковж 

2ХЗМетодыЗветеринарно-санитарногоЗконтроляЗнаЗхолодильникахж 

 

ТемаЗЭХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗиЗ
переработкеЗмолока 

ШХЗИсточникиЗмикробнойЗзагрязненностиЗмолокаж 

2. КритерииЗоценкиЗсанитарногоЗкачестваЗмолокаж 

3ХЗСпособыЗиЗрежимыЗобеззараживанияЗмолокаЗприЗнеспорообразующихЗ
иЗспорообразующихЗинфекцияхж 

4ХЗПоказателиЗиЗпериодичностьЗмикробиологическогоЗконтроляЗсмывовЗ
сЗповерхностейЗпомещенийЗиЗтехнологическогоЗоборудованияЗнаЗпроизводствеЗ
поЗпереработкеЗмолокаж 

5ХЗСанитарныеЗтребованияЗкЗкачествуЗводыж 

6ХЗТребованияЗкЗхранениюЗмолокаЗиЗмолочнойЗпродукцииж 

7ХЗМетодикаЗопределенияЗвЗмолокеЗсоматическихЗклетокж 

8ХЗМетодикаЗопределенияЗвЗмолокеЗКМАФАнМУЗКОЕж 

аХЗМетодыЗопределенияЗчистотыЗмолокаХ 
 

ТемаЗЮХЗВетеринарныйЗконтрольЗнаЗтаможняхУЗпограничныхЗиЗ
транспортныхЗветеринарныхЗучастках 

1. КаковыЗ функцииЗ иЗ задачиЗ ветеринарно-санитарногоЗ надзораЗ вЗ
таможенныхЗзонахЗиЗконтрольно-пропускныхЗпунктахЗнаЗграницеж 

2ХЗКаковыЗобъектыЗветеринарногоЗнадзораЗнаЗграницеж 

3ХЗ ЧтоЗ включаетЗ вЗ себяЗ комплексЗ мероприятийЗ поЗ охранеЗ территорииЗ
страныЗотЗзаносаЗзаразныхЗболезнейЗживотныхЗизЗиностранныхЗгосударствж 

 

ТемаЗЯХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗколбасномЗ
производстве 

ШХЗКакиеЗтребованияЗпредъявляютсяЗк мясномуЗсырьюУЗиспользуемомуЗвЗ
колбасномЗпроизводствеж 

2ХЗЧтоЗвходитЗвЗтехно-химическийЗиЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
вЗколбасномЗпроизводствежЗ 

 

ТемаЗаХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗконсервномЗ
производстве 



1. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ приЗ производствеЗ консервовЗ иЗ
готовойЗпродукцииХ 

2ХЗОрганолептическиеЗпоказателиЗкон­сервовХ 
3ХЗПорокиЗиЗдефектыЗконсервовХ 
4ХЗКонсервированиеЗмясаЗповареннойЗсольюХ 
5ХЗСухойУЗмокрыйЗиЗсмешанныйЗспособыЗпосолаХ 
6ХЗХранениеЗсолониныЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаХ 
7ХЗГигиенаЗприЗпроизводствеЗбаночныхЗконсервовХ 
 

ТемаЗ1ЧХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпромыслеЗиЗ
переработкеЗрыбы 

1. КакиеЗорганолептическиеЗпоказателиЗхарактерныЗдляЗрыбыЗсвежейУЗ
сомнительнойЗсвежестиЗиЗнесвежейж 

2ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ рыбы приЗ основныхЗ
инфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхж 

3. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ вяленойУЗ соленойУЗ сушенойУЗ
копченойЗрыбыЗиЗрыбныхЗпродуктов. 

4ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ иЗ рыбныхЗ продуктовЗ сЗ
наличиемЗостаточныхЗколичествЗпестицидовЗиЗдругихЗтоксическихЗвеществХ 
 

ТемаЗ11ХЗЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗ
сухихЗживотныхЗкормовЗиЗальбуминов 

ШХЗСырьеЗдляЗпроизводстваЗживотныхЗкормовХ 
2ХЗ ВыработкаЗ сухихЗ кормовЗ вЗ вакуум-горизонтальныхЗ котлахЗ сухимЗ

методомХ 
3ХЗТребованияЗкЗкачествуЗсухихЗкормовХ 
4. Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗсборуЗиЗобработкеЗкровиХ 
5ХЗПереработкаЗкровиЗнаЗпищевыеУЗлечебныеУЗтехническиеЗиЗкормовыеЗ

продутыХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗкровиЗиЗготовыхЗпродуктовХ 
 

ТемаЗ12ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗлабораторныйЗ
анализЗмясныхУЗмолочныхУЗрыбныхУЗрастительныхЗпродуктовУЗмедаЗиЗ

маселЗнаЗрынках 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза иЗ лабораторныйЗ анализЗ мясаЗ иЗ
мясныхЗпродуктов наЗпродовольственномЗрынкеХ 

2. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗлабораторныйЗанализЗмолокаЗиЗ
молочныхЗпродуктовЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 

3. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗлабораторныйЗанализЗрыбыЗиЗ
рыбныхЗпродуктовЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 



4ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ растительныхЗ продуктовЗ наЗ
продовольственномЗрынкеХ 

5ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ меда наЗ продовольственномЗ
рынке. 

КритерииЗоценкиб 
- оценкаЗ «отлично»З выставляетсяЗ студентуУЗ еслиЗ онЗ владеетЗ

знаниямиЗразделовЗвЗполномЗобъемеУЗдостаточноЗглубокоЗосмысливаетЗтемувЗ
самостоятельноУЗвЗлогическойЗпоследовательностиЗиЗисчерпывающеЗотвечаетЗ
наЗ всеЗ вопросыУЗ подчеркиваетЗ приЗ этомЗ самоеЗ существенноеУЗ умеетЗ
анализироватьУЗсравниватьУЗклассифицироватьУЗобобщатьУЗконкретизироватьЗиЗ
систематизироватьЗ изученныйЗ материалУЗ выделятьЗ вЗ немЗ главноебЗ
устанавливатьЗ причинно-следственныеЗ связивЗ четкоЗ формируетЗ ответывЗ
хорошоЗзнакомЗсЗосновнойЗлитературойЗиЗметодамиЗисследованияХ 

- оценкаЗ «хорошо»З - студентЗ владеетЗ знаниямиЗ разделаЗ почтиЗ вЗ
полномЗ объемеЗ ПимеютсяЗ пробелыЗ знанийЗ толькоЗ вЗ некоторыхУЗ особенноЗ
сложныхЗразделахРвЗсамостоятельноЗиЗотчастиЗприЗнаводящихЗвопросахЗдаетЗ
полноценныеЗответыЗнаЗвопросывЗнеЗвсегдаЗвыделяетЗнаиболееЗсущественноеУЗ
неЗдопускаетЗвместеЗсЗтемЗсерьезныхЗошибокЗвЗответахХ 

- оценкаЗ«удовлетворительно» - студентЗвладеетЗосновнымЗобъемомЗ
знанийЗ поЗ разделамвЗ проявляетЗ затрудненияЗ вЗ самостоятельныхЗ ответахУЗ
оперируетЗ неточнымиЗ формулировкамивЗ вЗ процессеЗ ответовЗ допускаютсяЗ
ошибкиЗ поЗ существуЗ вопросовХЗ ВладеетЗ толькоЗ обязательнымЗ минимумомЗ
методовЗисследованийХ 

- оценкаЗ «неудовлетворительно»З - студентЗ неЗ освоилЗ обязательногоЗ
минимумаЗ знанийЗ разделаУЗ неЗ способенЗ ответитьЗ наЗ вопросыУЗ дажеЗ приЗ
дополнительныхЗнаводящихЗвопросахЗпреподавателяХ 
  



ФГБОУЗВОЗ«НовосибирскийЗГАУ» 

КафедраЗВСЭЗиЗпаразитологии 

 

ЗАДАНИЯЗ 
ДЛЯЗОЦЕНКИЗУРОВНЯЗСФОРМИРОВАННОСТИЗКОМПЕТЕНЦИИ  

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-1» 

ПК-1ЗСпособенЗпроводитьЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ОбразованиеЗ синеЗ - зеленойЗ окраскиЗ вЗ реакцииЗ наЗ пероксидазуЗ
указываетЗнаЗтоУЗчтоЗмясоб 

аРЗсодержитЗШМЗгликогенав 
бР несвежеев 
вРЗсомнительнойЗсвежестив 
гРЗсвежееХ 
ĊĮĞġĮб ğ 

2. ОпределениеЗмясаЗбольныхЗживотныхЗвЗреакцииЗсЗнейтральнымЗ
формалиномЗставятЗсЗмясомб 

аР курятины; 

бРЗбараниныЗиЗкозлятиныв 
вРЗговядиныв 
гРЗсвининыХ 
ĊĮĞġĮб Ğ 

3. МясоЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ плохоЗ обескровленноеУЗ сЗ
синюшнымЗилиЗсиреневоЗ- розовымЗоттенкомЗлимфатическихЗузловУЗрНЗ
6,6 и выше, реакция на пероксидазу отрицательная, а формольного 

реакция сопровождается образованием студенистого сгусткаХЗТакоеЗмясоб 
аРЗотЗздоровогоЗживотного; 

бРЗприЗтрихинеллезев 
вР приЗэхинококкозев 
гР отЗбольногоЗживотногоЗилиЗотЗживотногоУЗзабитогоЗвЗагонииХ 
ĊĮĞġĮб ğ 

4. ПриЗ органолептическихЗ методахЗ исследованияЗ тушьУЗ какаяЗ
процедураЗвыполняетсяЗпреждеЗвсегоб 

аР определенияЗвнешнегоЗвидаЗиЗцветав 
бРЗопределенияЗзапахав 
вР определенияЗпрозрачностиЗиЗароматаЗбульонав 
гРЗопределенияЗсостоянияЗжираЗиЗконсистенцииХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 



1ХДайтеЗ определениеЗ понятияЗ «Санитарно-показательныеЗ
микроорганизмы» 

ĊĮĞġĮб … 

2ХЗКЗпороком копченойЗрыбыЗотносят 

ĊĮĞġĮб … 

3ХЗКакиеЗвидыЗфальсификацииЗразличаютж 

Ответб … 

4. ОформляемыйЗ ветеринарныйЗ сопроводительныйЗ документЗ вЗ
ФГИСЗнаходящийсяЗвЗсостоянииЗ«действителен»ЗозначаетЗчто 

ĊĮĞġĮб … 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-2» 

ПК-2ЗСпособенЗиЗготовЗосуществлятьЗлабораторныйЗиЗ
производственныйЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗкачестваЗсырьяЗиЗ

безопасностиЗпродуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ИсследованиеЗмясаЗнаЗсвежестьЗначинаютЗсб 
а) осмотра поверхностныхЗлимфатическихЗузлов; 

бРЗорганолептическихЗисследований; 

вРЗлабораторныхЗисследованийв 
гРЗосмотраЗвнутренностей. 

ĊĮĞġĮб ĝ 

2. АвтолизЗ- этоб 
аРЗ микробиологическиеЗ процессыУЗ происходящиеЗ вЗ мясеЗ вЗ

послезабойныеЗпериодв 
бРЗферментативныеЗпроцессыЗраспадаЗвеществЗиЗтканейЗподЗдействиемЗ

протеинаЗлитическихЗферментовЗсамихЗтканейв 
вРЗмикробиологическиеЗиЗферментативныеЗпроцессыЗвЗмясев 
гРЗбиологическиеЗпреобразованияЗвЗмясеХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

3. КровьЗ вЗ мышцахЗ иЗ кровеносныхЗ сосудахЗ отсутствуетУЗ мелкие 

сосудыЗподЗплевройЗнеЗпросвещаемые 

аРЗмясоЗстарыхЗживотныхв 
бРЗмясоЗбольныхЗживотныхв 
вРЗмясоЗотЗздоровыхЗживотныхв 
гРЗмясоЗотЗживотныхУЗзабитыхЗвЗагональномЗсостоянииХ 
ĊĮĞġĮб Ğ 

4. НосоваяЗперегородкаЗуЗлошадейЗисследуютЗдляЗдиагностики: 

аРЗтуберкулезав 
бРЗсапав 



вРЗбешенства; 

гРЗсибирскойЗязвыХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1. ЧтоЗ устанавливаютЗ ветеринарныеЗ правилаЗ проведенияЗ
регионализацииЗтерриторииЗРоссийскойЗФедерацииж 

ĊĮĞġĮб … 

2ХЗДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Компартмент» 

ĊĮĞġĮб … 

3. ПеречислитеЗкакие заболеванийЗотносятсяЗкЗособоЗопасным? 

Ответб … 

4. ПеречислитеЗметодыЗобеззараживанияЗрыбыЗприЗописторхозе? 

ĊĮĞġĮб … 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-3» 

ПК-3ЗСпособенЗорганизовыватьЗиЗпроводитьЗконтрольЗветеринарно-

санитарныхЗмероприятийЗнаЗпредприятияхЗпоЗпереработкеУЗхранениюЗиЗ
реализацииЗсырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗ

происхожденияХ 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ЗаболеванияУЗ приЗ которыхЗ патологическиеЗ измененияЗ
локализуютсяЗвЗлимфоузлахб 

аРЗтуберкулезУЗактиномикозв 
бРЗэхинококкозв 
вРЗгиподерматозв 
гРЗгастроэнтеритХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

2. НаЗ убойныхЗ предприятияхЗ сЗ поточнымЗ процессомЗ переработкиЗ
животныхЗоборудуютЗтакиеЗточкиЗветеринарноЗ- санитарнойЗэкспертизыЗ
наЗлинииЗпереработкиЗовецЗиЗкозб 

аРЗвнутреннихЗоргановУЗтушУЗфинальнаяв 
бРЗголовУЗпродуктовЗубояУЗлимфатическихЗузловв 
вРЗголовУЗпродуктовЗубояУЗфинальнаяв 
гРЗголовУЗтушьУЗфинальнаяХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

3. ЧтоЗосматриваютЗнаЗпервойЗточкеЗветсанэкспертизыЗнаЗконвейереЗ
забояЗсвинейж 

аРЗ подчелюстныеЗ лимфоузлыЗ дляЗ исключенияЗ подозренияЗ наЗ
ангинозногоЗформуЗсибирскойЗязвыв 

бРЗзаглоточныеЗлимфатическиеЗузлыв 



вРЗоколоушныеЗлимфатическиеЗузлыв 
гРЗжевательныеЗмышцыХЗ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

4. ОбщиеЗтребованияЗкЗзабоюЗживотныхб 
аР должноЗбытьЗмгновеннымЗиЗобеспечиватьЗхорошееЗобескровливанияв 
бРЗ долженЗ преждеЗ всегоЗ обеспечитьЗ безопасностьЗ людейУЗ проводятЗ

забойв 
вРЗдолженЗбытьЗгуманнымУЗбыстрымУЗбезболезненнымУЗсопровождатьсяЗ

хорошимЗобескровливаниемЗиЗбытьЗбезопаснымЗдляЗлюдейУЗпроводящихЗубойв 
гРЗ долженЗ обеспечиватьЗ максимальныйЗ выходЗ качественногоЗ мясаЗ иЗ

субпродуктов. 

ĊĮĞġĮб Ğ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1ХДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Регионализация» 

ĊĮĞġĮб … 

2. МясоЗкакихЗживотныхЗисследуютЗнаЗтрихинеллёзж 

ĊĮĞġĮб … 

3. КакиеЗболезниЗптицЗпередаютсяЗчеловекуЗчерезЗпродуктыЗубояж 

Ответб … 

4. УкажитеЗ методыЗ иЗ режимыЗ обеззараживанияЗ мясаЗ приЗ
цистицеркозеЗсвиней? 

ĊĮĞġĮб … 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-4» 

ПК-4ЗСпособенЗпроводитьЗэкспертнуюЗоценкуЗиЗконтрольЗ
технологическихЗпроцессовЗиЗоперацийЗпоЗпереработкеЗсырьяЗиЗ
производствуЗготовыхЗпродуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗ

происхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. КакихЗживотныхЗнаправляют наЗсанитарнуюЗбойню? 

аРЗбезЗдокументовв 
бРЗкоторыеЗимеютЗвоспалениеУЗразличныеЗгангренозныеЗраныУЗмаститыУЗ

воспалениеЗпупкаЗиЗсуставовв 
вРЗкоторыеЗсодержалисьЗвЗкарантинномЗпомещениив 
гРЗхудыхЗживотныхХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

2. ДляЗчегоЗпредназначеноЗкарантинноеЗотделение? 

аРЗсодержанияЗбольныхЗживотныхв 
бРЗсодержаниеЗубойныхЗживотныхУЗпоступившихЗнаЗмясокомбинатЗбезЗ

ветеринарныхЗсвидетельствв 



вРЗсодержаниеЗживотныхЗприЗподозренииЗнаЗинфекционныеЗзаболевания 

забояЗживотныхв 
гРЗпредубойногоЗсодержанияХ 
ĊĮĞġĮб Ğ 

3. ТранспортныеЗсредстваЗпослеЗвыгрузкиЗживотныхЗилиЗживотногоЗ
сырьяЗподлежатЗобработкеЗпоЗтретийЗкатегорииб 

аРЗпослеЗмеханическойЗочисткиЗотЗнавозаЗпромываютЗгорячейЗводойв 
бРЗ очищаютУЗ аЗ затемЗ дезинфицируютУЗ промываютЗ иЗ вторичноЗ

дезинфицируютв 
вРЗпослеЗочисткиЗпромываютУЗаЗзатемЗдезинфицируютв 
гРЗтолькоЗдезинфицируютХЗ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

4. КакиеЗдокументыЗвыдаютЗприЗтранспортировкеЗсырьяЗживотногоЗ
происхожденияж 

аРЗветеринарнаяЗсправкаЗилиЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№ЗШРв 
бРЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№ЗШРв 
вРЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№З2Рв 
гРЗ ветеринарноеЗ свидетельствоЗ ПформаЗ №З ШРУЗ товарноЗ - транспортнаяЗ

накладнаяУЗоптоваяЗведомостьХ 
ĊĮĞġĮб Ğ 

5. ПодлежатЗлабораторномуЗисследованиюЗконсервыЗсЗдефектамиж 

аРЗФизическийЗбомбажв 
бРЗХимическийЗбомбажв 
вРЗПтичкав 
гРЗПодтёкХ 
ĊĮĞġĮб ğ 

6. ЧтоЗ неЗ являетсяЗ технологическойЗ операциейЗ при изготовленииЗ
колбасныхЗизделийж 

аРЗɇɚɛɢɜɤɚ (ɮɨɪɦɨɜɤɚ); 
бРЗɈɯɥɚɠɞɟɧɢɟ; 
вРЗОсадкаЗбатонов; 

гРЗВɬɨɪɨɟ ɢɡɦɟɥьɱɟɧɢɟ. 
ĊĮĞġĮб ĝ 

7. МякотныеЗ субпродуктыЗ необходимоЗ обрабатыватьЗ послеЗ
извлеченияЗнеЗпозднееж 

аРЗ2Зчасовв 
бРЗ3Зчасовв 
вРЗ5Зчасовв 
гРЗШ2ЗчасовХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 



8. ПодЗтерминомЗ«утилизация»Зпонимают? 

аРЗ ЧтоЗ тушиЗ илиЗ другиеЗ продуктыЗ убояУЗ непригодныеЗ вЗ пищуЗ
перерабатываютЗна кормовуюЗмукуУЗклейЗилиЗдругиеЗтехническиеЗцелив 

бРЗ ЧтоЗ тушиЗ илиЗ другиеЗ продуктыЗ убояУЗ непригодныеЗ вЗ пищуЗ
перерабатываютЗнаЗмясныеЗконсервыв 

вРЗЧтоЗтушиЗилиЗдругиеЗпродуктыЗубояУЗнепригодныеЗвЗпищуЗсжигаютв 
гРЗ ЧтоЗ тушиЗ илиЗ другиеЗ продуктыЗ убояУЗ непригодныеЗ вЗ пищуЗ

направляютсяЗвЗбиотермическуюЗяму. 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

9. УтилизацииЗподлежатЗтушиЗиЗорганыУЗполученныеЗотЗживотныхж 

аРЗОтЗживотныхУЗубитыхЗвЗагональномЗсостоянии; 

бРЗОтЗживотныхЗбольныхЗбешенством; 

вРЗОтЗхорошоЗупитанныхЗживотных; 

гРЗОтЗистощённыхж 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1. ЧтоЗнеобходимоЗприложитьЗкЗветеринарномуЗсвидетельствуУЗприЗ
перевозкеЗболееЗ5ЗголовЗживотныхж 

ĊĮĞġĮб … 

2. КакиеЗ документыЗ выдаютЗ приЗ транспортировкеЗ животныхЗ наЗ
мясоЗ-перерабатывающиеЗпредприятияж 

ĊĮĞġĮб … 

3. КарантинноеЗотделениеЗпредназначеноЗдля… 

Ответб … 

4. ДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Карантин» 

ĊĮĞġĮб … 

5. КакЗ проводитьсяЗ обработкаЗ автотранспортныхЗ средствЗ послеЗ
перевозкиЗживотныхЗна убойж 

ĊĮĞġĮб … 

6. ОпишитеЗ технологию производстваЗ вареныхЗ колбасЗ иЗ ихЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертиза? 

ĊĮĞġĮб … 

7. Какие ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ предъявляютЗ приЗ
переработкеЗветеринарныхЗконфискатов? 

ĊĮĞġĮб … 

8. КакЗ проводитьсяЗ ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ приЗ
производствеЗполукопченыхЗколбасныхЗизделий? 

ĊĮĞġĮб … 

9. ЧтоЗтакоеЗтараЗиЗкакиеЗвидыЗтарыЗВыЗзнаетеж 

ĊĮĞġĮб … 



 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-Ю» 

ПК-ЮЗСпособенЗпониматьЗсущностьЗтиповыхЗпатологическихЗ
процессовЗиЗконкретныхЗболезнейУЗпроводитьЗэкспертизуЗиЗ

устанавливатьЗпригодностьЗсырьяЗиЗпродукцииЗнаЗпищевыеЗцелиУЗзнатьЗ
порядокЗиспользованияЗветеринарныхЗконфискатовЗиЗнепищевыхЗ

отходовХ 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ЗапрещаетсяЗзабойЗживотныхЗнаЗмясоЗдоб 
аРЗ10 - дневногоЗвозрастав 
бРЗ14 - дневногоЗвозрастав 
вРЗ30 - дневногоЗвозрастав 
гРЗ3ЗмесяцевХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

2. ПриЗкакихЗзаболеванияхЗяйцаЗиспользуютЗвнутриЗхозяйстваЗпослеЗ
проваркиж 

аРЗгриппЗптицУЗклассическаяЗчумаУЗпастереллезУЗболезниЗМарекав 
бРЗоспаУЗорнитозв 
вРЗинфекционныйЗларинготрахеитв 
гРЗтуберкулезУЗоспаУЗсальмонеллезХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

3. КЗпорокамЗсоленойЗрыбыЗотносятб 
аРЗржавчинаУЗомылениеУЗфуксинУЗпрыгунецв 
бРЗтолькоЗржавчинув 
вРЗптичкаУЗподжаркаУЗожогиЗиЗпузырив 
гРЗуЗсоленойЗрыбыЗнетЗпороковХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

4. ПадьЗ– это 

аРЗ сладкоеЗ ароматическоеЗ веществоУЗ вырабатываемоеЗ пчеламиЗ изЗ
цветочногоЗнектарав 

бРЗсладкиеЗвыделенияЗнасекомыхЗпаразитовв 
вРЗпередняяЗчастьЗсоторамкив 
гРЗпчелиныйЗядХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1. УкажитеЗ последовательностьЗ точекЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗнаЗконвейереЗубояЗкрупногоЗрогатогоЗскота 

ĊĮĞġĮб … 

2. ДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«СозреваниеЗмяса» 

ĊĮĞġĮб … 



3. ДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«ФальсификацияЗмяса» 

Ответб … 

4. КакаяЗ свежестьЗ мясаУЗ еслиЗ приЗ бактериоскопииЗ мазковЗ - 

отпечатковЗ обнаруживаютЗ единичныеЗ микроорганизмыЗ вЗ несколькихЗ
поляхЗзренияЗмикроскопаж 

ĊĮĞġĮб … 
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