




1. ċħĜĩĤĬįġĨķġ ĬġģįħĸĮĜĮķ ĪĝįĳġĩĤĻ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ ПĨĪĠįħĺРУ ĭĪĪĮĩġĭġĩĩķġ 
ĭ ĬġģįħĸĮĜĮĜĨĤ ĪĭĞĪġĩĤĻ ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥ īĬĪğĬĜĨĨķ 

ДисциплинаЗБ1.О.33 СĜĩиĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩия и ĦĪĩĮĬĪħĸ ĦĜĳġĭĮĞĜ 
īĬĪĠįĦĲии вЗ соответствииЗ сЗ требованиямиЗ ФГОСЗ ВОЗ иЗ сЗ учетомЗ ПООПЗ ПприЗ
наличииРЗнаправленаЗнаЗформированиеЗследующихЗкомпетенцийЗППК-1УЗПК-2УЗПК-
3УЗПК-4УЗПК-7):  

ТаблицаЗ1.ЗСвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 

КодЗиЗнаименованиеЗ
компетенции 

КодЗи наименованиеЗ
индикатораЗдостиженияЗ

компетенции 

ЗапланированныеЗрезультатыЗ
обучения 

ПК-1ЗСпособенЗ
проводитьЗ
ветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗ
животногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-1.2ЗОсуществляетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
осмотрЗмясаЗиЗпродуктовЗ
убояУЗэкспертизуЗмедаУЗ
молокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗс\хЗ
птицыУЗрыбыЗиЗгидробионтовЗ
дляЗопределенияЗ
возможностиЗихЗ
использованияЗиЗ
необходимостиЗпроведенияЗ
лабораторныхЗисследований 

ģĩĜĮĸ: 

методыЗпроведенияЗпослеубойногоЗ
осмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановУЗ
методыЗорганолептическойЗиЗ
лабораторнойЗоценкиЗпродуктовЗ
животногоЗпроисхожденияУЗ
санитарнуюЗоценкуЗпродукцииЗдляЗ
возможностиЗреализациивЗ 
įĨġĮĸ: 

проводитьЗосмотрЗтушЗиЗвнутреннихЗ
органовУЗоцениватьЗстепениЗсвежестиЗ
мясаЗиЗдругихЗпродуктовУЗпроводитьЗ
органолептическиеЗиЗлабораторныеЗ
исследованияУЗдляЗподтвержденияЗ
безопасностиЗвыпускаемыхЗ
продуктоввЗ 
ĞħĜĠġĮĸ: 

навыкамиЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗ
органовУЗоценкиЗстепени свежестиЗ
мясаЗиЗдругихЗпродуктовУЗпроведенияЗ
органолептическихЗиЗлабораторныхЗ
исследованийУЗдляЗподтвержденияЗ
безопасностиЗвыпускаемыхЗ
продуктоввЗ 

 ИПК-1.4ЗОбладаетЗнавыкамиЗ
отбораЗпробЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗ
проведенияЗлабораторныхЗ
исследований 

ģĩĜĮĸб методикиЗиЗколичествоЗотбораЗ
пробЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗпищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрывЗ 
įĨġĮĸб проводитьЗотборЗпробЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗмясногоЗ
сырьяЗиЗпродукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗ
молочныхЗпродуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗ
рыбыЗиЗгидробионтовУЗикрывЗ 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗработыЗсЗ
пробоотборникамиУЗподготовкиЗтарыЗ
дляЗотбораЗпробУЗНТДУЗ
регламентирующейЗпроведениеЗ
отбораЗпробвЗ 



 ИПК-1.5ЗОсуществляетЗ
подготовкуЗдокументовЗпоЗ
результатамЗветеринарно-

санитарнойЗэкспертизыУЗ
подтверждающихЗ
безопасностьЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикры 

ģĩĜĮĸб видыЗдокументовЗдляЗ
оформленияЗрезультатовЗВСЭУЗ
основныеЗжурналыУЗактыУЗ
заключениявЗ 
įĨġĮĸб вестиЗдокументациюЗпоЗ
результатамЗпроведенияЗВСЭУЗ
выдаватьЗзаключениеЗоЗпроведенииЗ
ВСЭвЗ 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗзаполненияЗ
необходимойЗдокументациивЗ 

 ИПК-1.ЮЗОсуществляетЗ
организациюЗ
обезвреживанияУЗутилизацииЗ
иЗуничтоженияЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыУЗ
признанныхЗпоЗрезультатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ
некачественнымиЗиЗ
опасными 

ģĩĜĮĸб способыЗутилизацииЗиЗ
уничтожениеЗнекачественныхЗиЗ
опасныхЗпродуктовЗживотногоЗ
происхождениявЗ 
įĨġĮĸб утилизироватьЗиЗуничтожатьЗ
некачественныеЗиЗопасныеЗпродуктыЗ
животногоЗпроисхожденияУЗ
составлятьЗнеобходимыеЗдокументывЗ 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗопределенияЗ
некачественнойЗиЗопаснойЗ
продукции. 

ПК-2ЗСпособенЗиЗготовЗ
осуществлятьЗ
лабораторныйЗиЗ
производственныйЗ
ветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗ
качестваЗсырьяЗиЗ
безопасностиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-2.1ЗОбладаетЗнавыкамиЗ
проведенияЗлабораторныхЗ
исследованийЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗ
определенияЗпоказателейУЗихЗ
качестваЗиЗбезопасности 

ģĩĜĮĸб видыЗлабораторныхЗ
исследованийЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗпищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗопределенияЗ
показателейУЗихЗкачестваЗиЗ
безопасностивЗ 
įĨġĮĸб проводитьЗлабораторныеЗ
исследованияЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗпищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗопределенияЗ
показателейУЗихЗкачестваЗиЗ
безопасностивЗ 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗработыЗсЗ
лабораторнойЗпосудойУЗприборамиЗ
дляЗпроведенияЗлабораторныхЗ
исследованийУЗнавыкамиЗ
интерпретацииЗрезультатовЗ
лабораторныхЗисследованийвЗ 

 ИПК-2.2ЗОбосновываетЗ ģĩĜĮĸб ветеринарно-санитарныйЗ



ветеринарно-санитарныйЗ
анализЗбезопасностиЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗ
возможностиЗихЗдопускаЗкЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗ
иЗиныхЗцелейЗнаЗосновеЗ
данныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследований 

анализЗбезопасностиЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗмясногоЗ
сырьяЗиЗпродукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗ
молочныхЗпродуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗ
рыбыЗиЗгидробионтовУЗикрыЗдляЗ
возможностиЗихЗдопускаЗкЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗиЗиныхЗ
целейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследованийвЗ 
įĨġĮĸб проводитьЗветеринарно-

санитарныйЗанализЗбезопасностиЗ
мясаЗиЗпродуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗмедаУЗ
молокаЗиЗмолочныхЗпродуктовУЗ
растительныхЗпищевых продуктовУЗ
яицЗптицыУЗрыбыЗиЗгидробионтовУЗ
икрыЗдляЗвозможностиЗихЗдопускаЗкЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗиЗиныхЗ
целейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследованийвЗ 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗосмотраЗтушЗиЗ
внутреннихЗоргановУЗоценкиЗстепениЗ
свежестиЗмясаЗиЗдругихЗпродуктовУЗ
проведенияЗорганолептическихЗиЗ
лабораторныхЗисследованийУЗдляЗ
подтвержденияЗбезопасностиЗ
выпускаемыхЗпродуктоввЗ 

ПК-3ЗСпособенЗ
организовыватьЗиЗ
проводитьЗконтрольЗ
ветеринарно-

санитарныхЗ
мероприятийЗнаЗ
предприятияхЗпоЗ
переработкеУЗхранению 

иЗреализацииЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения.З 

ИПК-3.3ЗОрганизовываетЗ
контрольЗзаЗпроведениемЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийЗнаЗ
предприятияхЗпоЗ
переработкеУЗхранениюЗиЗ
реализацииЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

ģĩĜĮĸб видыЗветеринарно-

санитарныхЗмероприятийЗиЗ
методыконтроляЗзаЗпроведениемЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийЗнаЗпредприятияхЗпоЗ
переработкеУЗхранениюЗиЗреализацииЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
įĨġĮĸборганизовыватьЗконтрольЗзаЗ
проведениемЗветеринарно-

санитарныхЗмероприятийЗнаЗ
предприятияхЗпоЗпереработкеУЗ
хранениюЗиЗреализацииЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗорганизацииЗиЗ
проведенияЗконтроляЗзаЗпроведениемЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийЗнаЗпредприятиях. 

ПК-4ЗСпособенЗ
проводитьЗэкспертнуюЗ
оценкуЗиЗконтрольЗ
технологическихЗ
процессовЗиЗоперацийЗ
поЗпереработкеЗсырьяЗиЗ
производствуЗготовыхЗ

ИПК-4.1ЗОсуществляетЗ
контрольЗсанитарно-

технологическогоЗсостоянияЗ
иЗтемпературно-

влажностногоЗрежимаЗприЗ
переработкеЗсырьяЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ

ģĩĜĮĸб методыЗконтроляЗсанитарно-

технологическогоЗсостоянияЗиЗ
температурно-влажностногоЗрежимаЗ
приЗпереработкеЗсырьяЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
įĨġĮĸб осуществлятьЗконтрольЗ
санитарно-технологическогоЗ



продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

происхождения состоянияЗиЗтемпературно-

влажностногоЗрежимаЗприЗ
переработкеЗсырьяЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗосуществленияЗ
контролясанитарно-

технологическогоЗсостоянияЗиЗ
температурно-влажностногоЗрежимаЗ
приЗпереработкеЗсырьяЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхождения. 

 ИПК-4.2ЗОпределяетЗ
зоосанитарнуюЗ
регионализациюЗиЗ
компартментализациюЗнаЗ
рабочемЗместе 

ģĩĜĮĸб порядокЗприсвоенияЗ
зоосанитарногоЗстатусаУЗопределенияЗ
зоосанитарнойЗрегионализацииЗиЗ
компартментализациив 
įĨġĮĸб определятьЗзоосанитарнуюЗ
регионализациюЗиЗ
компартментализациюЗнаЗрабочемЗ
местев 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗопределенияЗ
зоосанитарнойЗрегионализацииЗиЗ
компартментализации. 

ПК-ЮЗСпособенЗ
пониматьЗсущностьЗ
типовыхЗ
патологическихЗ
процессовЗиЗ
конкретныхЗболезнейУЗ
проводитьЗэкспертизуЗиЗ
устанавливатьЗ
пригодностьЗсырьяЗиЗ
продукцииЗнаЗпищевыеЗ
целиУЗзнатьЗпорядокЗ
использованияЗ
ветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗ
непищевыхЗотходов. 

ИПК-Ю.2ЗПрименяетЗпорядок 

использованияЗветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗнепищевыхЗ
отходов 

ģĩĜĮĸб видыЗветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗнепищевыхЗотходовЗиЗ
порядокЗихЗиспользования; 

įĨġĮĸб грамотноЗиспользоватьЗ
ветеринарныеЗконфискатыЗиЗ
непищевыеЗотходы; 

ĞħĜĠġĮĸбнавыкамииспользования 

ветеринарныхЗконфискатовЗиЗ
непищевыхЗотходов; 

 

 

2. ĈġĭĮĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ ПĨĪĠįħĻР Ğ ĭĮĬįĦĮįĬġ 

ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥ īĬĪğĬĜĨĨķ 

ДисциплинаЗБ1.О.33 СанитарныеЗ требованияЗ иЗ контрольЗ качестваЗ
продукцииЗотноситсяЗкЗобязательнойЗчасти блокаЗБ1ЗОПОП. 

ДаннаяЗ дисциплинаЗ опираетсяЗ наЗ курсыЗ дисциплинбЗ органическаяЗ иЗ
физколлоиднаяЗ химияУЗ патологическаяЗ анатомияЗ животныхУЗ токсикологияУЗ
микробиологияУЗ паразитарныеЗ болезниУЗ инфекционныеЗ болезниУЗ биологическаяЗ
безопасностьЗ продуктовЗ животногоЗ происхожденияУЗ технологияЗ иЗ оборудованиеЗ
пищевойЗпромышленностиЗиЗдругиеУЗявляетсяЗосновойЗдляЗпоследующегоЗизученияЗ
дисциплинбЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаУЗсудебнаяЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаУЗветеринарнаяЗсанитарияУЗпроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗиЗ
основыЗтехнологииЗвЗперерабатывающейЗотрасли. 

3. čĪĠġĬĢĜĩĤġ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ ПĨĪĠįħĻР 
РаспределениеЗчасовЗпоЗ темамЗиЗ видамЗ занятийЗпредставляетсяЗ вЗ таблицеЗ2З

поЗкаждойЗформеЗобученияЗПочнаяУЗзаочнаяР: 



ТаблицаЗ2.ЗОчнаяЗформа 

№ 

п/п 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции 
ЛекцииЗ

ПЛР 

ВидЗ
занятияЗ

ПЛРР 

Самост.З
работаЗ
ПСРР 

Всегоп
оЗтеме 

 

1 2 3 4 5 6 7 

1 ПроизводственныйЗветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗприЗпереработкеЗ
мясаЗвынужденноЗубитыхЗживотных 

1 1 7 9 ПК-1УЗПК-

2УЗПК-3, 

ПК-7 

2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояУЗдикихЗпромысловыхЗиЗ
ластоногихЗживотных 

1 1 8 10 
ПК-1УЗПК-

2УЗПК-7 

3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗкроликовЗиЗнутрий 

1 1 7 9 ПК-1УЗПК-

2,ПК-7 

4 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗптицыЗиЗпернатойЗ
дичи. 

2 2 8 12 
ПК-1УПК-

2,ПК-7 

5 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗ
холодильниках 

1 1 7 9 ПК-1, ПК-

3УЗПК-4 

6 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗиЗпереработкеЗ
молока 

2 2 8 12 ПК-1, ПК-

2, ПК-3, 

ПК-4УЗПК-7 

7 ВетеринарныйЗконтрольЗнаЗтаможняхУЗ
пограничныхЗиЗтранспортныхЗ
ветеринарныхЗучастках 

1 1 7 9 

ПК-1, ПК-7 

8 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗ
колбасномЗпроизводстве 

2 2 8 12 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УЗПК-

4УЗПК-7 

9 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗ
консервномЗпроизводстве 

2 2 8 12 ПК-1УЗПК-

2, ПК-3, 

ПК-4УЗПК-7 

10 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпромыслеЗиЗпереработкеЗрыбы 

2 1 7 10 ПК-1УЗПК-

2, ПК-3, 

ПК-4УЗПК-7 

11 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗсухихЗживотныхЗ
кормовЗиЗальбуминов 

1 1 7 9 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УЗПК-

4УЗПК-7 

12 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗ
лабораторныйЗанализЗмясныхУЗ
молочныхУЗрыбныхУЗрастительныхЗ
продуктовУЗмедаЗиЗмаселЗнаЗрынках 

2 3 8 13 

ПК-1УПК-2, 

ПК-7 

 Реферат   9 9  

4 Зачет   9 9  

 ИĮĪğĪ 18 18 108 144  

ТаблицаЗ3.ЗЗаочнаяЗформа 

№ 

п/п 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции ЛекцииЗ
ПЛР 

ВидЗ
заняти
яЗПЛРР 

Самост
. 

работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ
поЗ

теме 

1 2 3 4 5 6 7 



1 ПроизводственныйЗветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗприЗпереработкеЗ
мясаЗвынужденноЗубитыхЗживотных 

1 - 10 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УЗПК-7 

2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояУЗдикихЗпромысловыхЗиЗ
ластоногихЗживотных 

- - 11 11 
ПК-1УПК-2, 

ПК-7 

3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗкроликовЗиЗнутрий 

- - 11 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-7 

4 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗптицыЗиЗпернатойЗ
дичи. 

1 1 9 11 
ПК-1УПК-2, 

ПК-7 

5 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗ
холодильниках 

- 1 10 11 ПК-1,ПК-3, 

ПК-4 

6 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗиЗпереработкеЗ
молока 

1 1 10 12 ПК-1,ПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

7 ВетеринарныйЗконтрольЗнаЗтаможняхУЗ
пограничныхЗиЗтранспортныхЗ
ветеринарныхЗучастках 

- 1 10 11 

ПК-1, ПК-7 

8 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗ
колбасномЗпроизводстве 

1 1 9 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

9 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗ
консервномЗпроизводстве 

1 - 10 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

10 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпромыслеЗиЗпереработкеЗрыбы 

- 1 10 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

11 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗсухихЗживотныхЗ
кормовЗиЗальбуминов 

- - 9 9 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

12 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗ
лабораторныйЗанализЗмясныхУЗ
молочныхУЗрыбныхУЗрастительныхЗ
продуктовУЗмедаЗиЗмаселЗнаЗрынках 

1 - 10 11 

ПК-1УПК-2, 

ПК-7 

 Реферат   9 9  

4 Зачет   4 4  

 ИĮĪğĪ 6 6 132 144  

 
УчебнаяЗ деятельностьЗ состоитЗ изЗ лекцийУЗ практическихЗ занятийУЗ

самостоятельнойЗработыУ реферата. 
3.1 čĪĠġĬĢĜĩĤġ ĪĮĠġħĸĩķı ĬĜģĠġħĪĞ Ĥ ĮġĨ 

ĎġĨĜ 1. ПĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ 
īġĬġĬĜĝĪĮĦġ ĨяĭĜ ĞķĩįĢĠġĩĩĪ įĝĤĮķı ĢĤĞĪĮĩķı 

ВведениеЗ вЗ предмет.З Ветеринарно-санитарныеЗ правилаЗ иЗ технологическиеЗ
процессы переработкиЗ животноводческогоЗ сырьявЗ порядокЗ ветеринарно-
санитарногоЗконтроляЗпроизводственных помещенийУ наиболееЗ рациональныеЗ иЗ
безопасныеЗ дляЗ потребителяЗ способыЗ обезвреживанияЗ сырьяЗ иЗ продукцииЗ
полученныхЗ отЗ больныхЗ животных.З ППравилаЗ ветеринарногоЗ осмотраЗ убойныхЗ
животныхЗиЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовР.З 

ĎġĨĜ 2. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜя ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪя, ĠĤĦĤı 
īĬĪĨķĭħĪĞķı Ĥ ħĜĭĮĪĩĪğĤı ĢĤĞĪĮĩķı 

МетодикаЗ иЗ особенностиЗ послеубойногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ органовЗ дикихЗ
животных.ЗВидовыеЗ особенностиЗ мясаЗ дикихЗживотных. ПромысловыеЗживотныеЗ



Ѽ дикиеЗ животныеУЗ составляющиеЗ объектЗ зверобойногоУЗ китобойногоУЗ
рыболовногоЗ иЗ другихЗ промыслов.З ОбъектомЗ рыболовногоЗ промыслаЗ служатЗ
различныеЗ видыЗ водныхЗ животныхУЗ вЗ томЗ числеЗ рыбыУЗ млекопитающиеУЗ
ракообразныеУЗ моллюскивЗ объектомЗ охотничьегоЗ промыслаЗ Ѽ свышеЗ 100З видовЗ
млекопитающихЗ иЗ 200З видовЗ птиц.КЗ ластоногимЗ относятсяЗ млекопитающиеЗ
крупныхЗ размеровУЗ приспособившиесяЗ кЗ жизниЗ вЗ водеУЗ ноЗ вЗ разнойЗ степениЗ
связанныеЗсЗсушейЗилиЗльдами. 

ĎġĨĜ 3. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜя ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪя ĦĬĪħĤĦĪĞ Ĥ 
ĩįĮĬĤĥ 

Ветеринарно-санитарныйЗ осмотрЗ внутреннихЗ органоввЗ ВСЭЗ приЗ заразныхЗ иЗ
инвазионныхЗ болезнях. Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ иЗ путиЗ реализацииЗ мясаЗ
кроликовЗиЗнутрий.ЗВидовыеЗособенностиЗмяса.З 

ĎġĨĜ 4.ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜя ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪя īĮĤĲķ Ĥ 
īġĬĩĜĮĪĥ ĠĤĳĤ 

Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ продуктовЗ убояЗ птицыЗ приЗ заразныхЗ и 
инвазионныхЗболезнях.З ПорядокЗосмотраЗпродуктовЗубояЗпернатойЗдичи.З  ДобычуЗ
пернатойЗдичиЗпроизводятЗвЗсоответствииЗсЗнормативнымиЗактамиЗнаЗтерриторииУЗ
благополучнойЗ поЗ острымЗ заразнымЗ болезнямЗ домашнихЗ иЗ дикихЗ животныхУЗ поЗ
согласованиюЗ сЗ ОрганамиЗ госветслужбыЗ сЗ последующейЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизойЗпродуктовЗохотничьегоЗпромысла. 

ĎġĨĜ 5. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ ĩĜ ıĪħĪĠĤħĸĩĤĦĜı. 
ТребованияЗ кЗ холодильнымЗ камерам.З КонтрольЗ заЗ температуройУЗ

влажностьюУЗ вентиляциейУЗ освещениемЗ камерЗ храненияЗ иЗ замораживания.З
КонтрольЗ заЗ санитарно-техническимЗ состояниемЗпомещенийУЗ отборЗпробЗ воздухаУЗ
взятиеЗсмывов.З 

ĎġĨĜ 6. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ Ĥ 
īġĬġĬĜĝĪĮĦġ ĨĪħĪĦĜ 

ТребованияУЗпредъявляемыеЗкЗмолокуЗиЗмолочнымЗпродуктам.З 
ĎġĨĜ 7. ВġĮġĬĤĩĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ ĩĜ ĮĜĨĪĢĩяı, īĪğĬĜĩĤĳĩķı Ĥ 

ĮĬĜĩĭīĪĬĮĩķı ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķı įĳĜĭĮĦĜı. 
ПроведениеЗ таможенногоЗ контроляЗ товаровУЗ перемещаемыхЗ черезЗ

таможеннуюЗ границу.З ВетеринарныйЗ контрольЗ ПнадзорРЗ наЗ таможеннойЗ границеЗ
СоюзаЗ иЗ наЗ таможеннойЗ территорииЗ СоюзаЗ проводитсяЗ вЗ соответствииЗ сЗ
положениемЗ оЗ единомЗ порядкеЗ осуществленияЗ ветеринарногоЗ контроляЗ наЗ
таможеннойЗграницеЗСоюзаЗиЗнаЗтаможеннойЗтерриторииЗСоюза. 

ĎġĨĜ 8. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ Ğ ĦĪħĝĜĭĩĪĨ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ. 
ТребованияЗкЗмясномуЗсырьюУЗтребованияЗкЗжировомуЗсырьюУЗтребованияЗк 

дополнительномуЗбелковомуЗсырьюУЗтребованияЗкЗпосолочнымЗсмесямУЗтребованияЗ
кЗвспомогательнымЗпродуктам.ЗТребованияЗкЗпомещениямЗколбасногоЗцеха.З 

ĎġĨĜ а. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ Ğ ĦĪĩĭġĬĞĩĪĨ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ 

СанитарныйЗ контрольЗ качестваЗ сырья.З СанитарныйЗ контрольЗ
технологическихЗ процессовЗ приЗ изготовленииЗ консервов.З КонтрольЗ качестваЗ
готовыхЗконсервов.ЗМикробиологическийЗконтроль.З 

ĎġĨĜ 10. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ īĬĪĨķĭħġ Ĥ 
īġĬġĬĜĝĪĮĦġ Ĭķĝķ 

СанитарноеЗ состояниеЗ водоема.З Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ наЗ
инфекционныеЗиЗинвазионныеЗзаболевания.З 

ĎġĨĜ 11. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ ĭįıĤı 
ĢĤĞĪĮĩķı ĦĪĬĨĪĞ Ĥ ĜħĸĝįĨĤĩĪĞ 

ОпределениеЗ качестваЗ пищевогоЗ альбумина.З ОпределениеЗ качестваЗ
техническогоЗальбумина. 

ĎġĨĜ 12. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜя ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĥ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķĥ ĜĩĜħĤģ 
Ĩяĭĩķı, ĨĪħĪĳĩķı, Ĭķĝĩķı, ĬĜĭĮĤĮġħĸĩķı īĬĪĠįĦĮĪĞ, ĨġĠĜ Ĥ ĨĜĭġħ ĩĜ ĬķĩĦĜı 

ОрганизацияЗ лабораторииЗ ВСЭУЗ методикиЗ проведенияЗ лабораторныхЗ
исследованийУЗпорядокЗиЗособенностиЗэкспертизыЗразличныхЗпродуктовЗнаЗрынке. 





4.5. ċġĬġĳġĩĸ ĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķı ĮġıĩĪħĪğĤĥУ ĤĭīĪħĸģįġĨķı īĬĤ 
ĪĭįĵġĭĮĞħġĩĤĤ ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪğĪ īĬĪĲġĭĭĜ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ ПĨĪĠįħĺРУ ĞĦħĺĳĜĻ 
īġĬġĳġĩĸ ħĤĲġĩģĤĪĩĩĪğĪ Ĥ ĭĞĪĝĪĠĩĪ ĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩĻġĨĪğĪ īĬĪğĬĜĨĨĩĪğĪ 
ĪĝġĭīġĳġĩĤĻУ Ĥ ĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķı ĭīĬĜĞĪĳĩķı ĭĤĭĮġĨУ ĩĜğħĻĠĩķı īĪĭĪĝĤĥ  

ĄĭīĪħĸģĪĞĜĩĤġЗ ĞĤĠġĪīĬĪġĦĮĪĬĪĞЗ ĠħĻЗ ĠġĨĪĩĭĮĬĜĲĤĤЗ ĞĤĠġĪİĤħĸĨĪĞЗ ĤЗ
īĬġģġĩĮĜĲĤĥЗīĪЗĭĜĩĤĮĜĬĩķĨЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻĨЗĤЗĦĪĩĮĬĪħĺЗĦĜĳġĭĮĞĜЗīĬĪĠįĦĲĤĤ. 

 

ĎĜĝħĤĲĜЗ5.ЗċġĬġĳġĩĸЗħĤĲġĩģĤĪĩĩĪğĪЗĤЗĭĞĪĝĪĠĩĪЗĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩĻġĨĪğĪЗīĬĪğĬĜĨĨĩĪğĪЗ
ĪĝġĭīġĳġĩĤĻ 

№ 

ī/ī 

ĉĜĤĨġĩĪĞĜĩĤġ ĆĪħ-ĞĪЗ
Ħħĺĳġĥ 

ĎĤīЗħĤĲġĩģĤĤЗĤħĤЗ
īĬĜĞĪĪĝħĜĠĜĮġħĸ 

1. MS Windows 10 14 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, 

PowerPoint) 

14 Microsoft 

3. БĬĪįģġĬЗфozillaЗFireFox 14 Mozilla Public 

License 

4. ċĪĳĮĪĞķĥЗĦħĤġĩĮЗыhunderbird 14 Mozilla Public 

License 

5. ĐĜĥħĪĞķĥЗĨġĩġĠĢġĬЗDoubleCommande  14 БġĭīħĜĮĩĜĻ 

 

 

 

ĎĜĝħĤĲĜЗ5.ЗċġĬġĳġĩĸЗīħĜĦĜĮĪĞЗПīĪЗĮġĨĜĨРУЗĦĜĬĮУЗĭĮġĩĠĪĞУЗ 
ĨĜĦġĮĪĞУЗīĬġģġĩĮĜĲĤĥУЗİĤħĸĨĪĞЗĤЗĮ.Ġ. 

№ 
ī/ī 

ĎĤī ĉĜĤĨġĩĪĞĜĩĤġ ċĬĤĨġĳĜĩĤġ 

1. 1 ĆįĬĭĪĞķġЗ
īĬĪġĦĮķУЗ
īħĜĦĜĮķ 

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķġЗ ĭĪīĬĪĞĪĠĤĮġħĸĩķġЗ ĠĪĦįĨġĩĮķУЗ
ĞĤĠķЗ ĪĝĪĬįĠĪĞĜĩĤĻЗ ĠħĻЗ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĤĤЗ ВčęУЗ
ĮĬĤıĤĩġħħġģУЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĬķĝķЗ īĬĤЗ
ĤĩĞĜģĤĪĩĩķıЗ ĝĪħġģĩĻıУЗ ĭĮġīġĩĤЗ ģĜĵĤĮķЗ
ĝħĜĩĦĪĞЗ ВčĀУЗ ĨġĮĪĠĤĦĜЗ ĪĭĨĪĮĬĜЗ ĮįĴЗ ĤЗ
ĞĩįĮĬġĩĩĤıЗĪĬğĜĩĪĞЗĭĞĤĩġĥ 

ċġĬġĳġĩĸЗĞЗďĳġĝĩĪĨЗ
ĦħĜĭĭġЗВčęУЗĉĆ-320 

2. 2 ċĬġģġĩĮĜĲĤĤ čĪğħĜĭĩĪЗĮġĨĜĨЗħġĦĲĤĥЗПĮĜĝħ.З2Р.З ĆĪħĤĳġĭĮĞĪЗĭħĜĥĠĪĞЗ
ĬĜģħĤĳĩĪġЗĞЗĦĜĢĠĪĥЗ
ħġĦĲĤĤ 

 

5. ĊīĤĭĜĩĤġ ĨĜĮġĬĤĜħĸĩĪ-ĮġıĩĤĳġĭĦĪĥ ĝĜģķ 

ĎĜĝħĤĲĜЗЭ.ЗċġĬġĳġĩĸЗĤĭīĪħĸģįġĨķıЗīĪĨġĵġĩĤĥ 
№ 

ĜįĠĤĮĪĬĤĤ 
ĎĤīЗĜįĠĤĮĪĬĤĤ ċġĬġĳġĩĸЗĪĝĪĬįĠĪĞĜĩĤĻ 

ĉĆ-320 АįĠĤĮĪĬĤĻЗĠħĻЗ
īĬĜĦĮĤĳġĭĦĤıЗģĜĩĻĮĤĥЗīĪЗ
ĦįĬĭįЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĪĥЗĹĦĭīġĬĮĤģķУЗ
ģĜĩĻĮĤĥЗĭġĨĤĩĜĬĭĦĪğĪЗ
ĮĤīĜУЗĠħĻЗ
ĤĩĠĤĞĤĠįĜħĸĩķıЗĤЗ
ğĬįīīĪĞķıЗĦĪĩĭįħĸĮĜĲĤĥЗ 

ċĬĪġĦĮĪĬЗĭĮĜĲĤĪĩĜĬĩķĥУЗĹĦĬĜĩЗīĬĪġĦĲĤĪĩĩķĥУЗ
īġĬġĩĪĭĩĪĥЗĩĪįĮĝįĦУЗĠĪĭĦĜЗįĳġĩĤĳġĭĦĜĻУЗĭĮġĩĠķУЗ
ĴĦĜİЗĭЗĨįģġĥĩķĨĤЗīĬġīĜĬĜĮĜĨĤУЗĦĪĨīħġĦĮЗ
įĳġĩĤĳġĭĦĪĥЗĨġĝġħĤЗПĭĮĪħķУЗĭĮįħĸĻРУЗĬĜĦĪĞĤĩĜ 

 



Э. ċĪĬĻĠĪĦ ĜĮĮġĭĮĜĲĤĤ ĭĮįĠġĩĮĪĞ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ 

ĀħĻЗ ĜĮĮġĭĮĜĲĤĤЗ ĭĮįĠġĩĮĪĞЗ īĪЗ ĠĤĭĲĤīħĤĩġЗ ПĨĪĠįħĺРЗ ĤĭīĪħĸģįġĮĭĻЗ
ĮĬĜĠĤĲĤĪĩĩĜĻЗĭĤĭĮġĨĜЗĦĪĩĮĬĪħĻЗĤЗĪĲġĩĦĤЗįĭīġĞĜġĨĪĭĮĤЗĪĝįĳĜĺĵĤıĭĻ. 

КĬиĮġĬии ĪĲġĩĪĦ īĬĪĨġĢįĮĪĳĩĪğĪ ĦĪĩĮĬĪħя.БĜħħķЗ ĮġĦįĵġğĪЗ ĦĪĩĮĬĪħĻЗ
ĞķĭĮĜĞħĻĺĮĭĻЗĞЗĭĪĪĮĞġĮĭĮĞĤĤЗĭЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻĨĤб 

ĊĲġĩĦĜЗ «ģĜĳĮġĩĪ»З ĞķĭĮĜĞħĻġĮĭĻЗ ĭĮįĠġĩĮįУЗ īĬĪĻĞĤĞĴġĨįЗ ĞĭġĭĮĪĬĪĩĩĤġЗ
ĭĤĭĮġĨĜĮĤĳġĭĦĤġЗģĩĜĩĤĻЗįĳġĝĩĪğĪЗĤЗĩĪĬĨĜĮĤĞĩĪğĪЗĨĜĮġĬĤĜħĜУЗįĨġĺĵġğĪ ĞķīĪħĩĻĮĸЗ
ģĜĠĜĩĤĻУЗģĩĜĦĪĨĪğĪЗĭЗĪĭĩĪĞĩĪĥЗĤЗĬġĦĪĨġĩĠįġĨĪĥЗħĤĮġĬĜĮįĬĪĥ. 

ĊĲġĩĦĜЗ «ĩġģĜĳĮġĩĪ»З ĞķĭĮĜĞħĻġĮĭĻЗ ĭĮįĠġĩĮĜĨ ĪĝĩĜĬįĢĤĞĴĤĨЗ
ĩġĭĤĭĮġĨĜĮĤĳġĭĦĤĥУЗ īĪĞġĬıĩĪĭĮĩķĥУЗ ĪĮĬķĞĪĳĩķĥЗ ıĜĬĜĦĮġĬЗ ģĩĜĩĤĥЗ įĳġĝĩĪğĪЗ
ĨĜĮġĬĤĜħĜУЗ ĠĪīįĭĦĜĺĵĤĨЗ īĬĤĩĲĤīĤĜħĸĩķġЗ ĪĴĤĝĦĤЗ ĞЗ ĞķīĪħĩġĩĤĤЗ ģĜĠĜĩĤĥУЗ
īĬġĠįĭĨĪĮĬġĩĩķıЗĬĜĝĪĳġĥЗīĬĪğĬĜĨĨĪĥ. 
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