




 

1 ċħĜĩĤĬįġĨķġ ĬġģįħĸĮĜĮķ ĪĝįĳġĩĤĻ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ ПĨĪĠįħĺРУ 
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ДисциплинаЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертиза вЗ соответствииЗ сЗ
требованиямиЗ ФГОСЗ ВО иЗ сЗ учетомЗ ПООПЗ ПприЗ наличииР направленаЗ наЗ
формированиеЗследующихЗкомпетенцийЗПОПКУЗПКРбЗ 

ТаблицаЗШХЗСвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 

КодЗиЗнаименованиеЗкомпетенции КодЗиЗнаименованиеЗиндикатораЗ
достиженияЗкомпетенции 

ЗапланированныеЗрезультатыЗ
обучения 

ОПК-ШХЗ СпособенЗ определятьЗ
биологическийЗ статусУЗ
нормативныеЗ
общеклиническиеЗ показателиЗ
органовЗ иЗ системЗ организмаЗ
животныхУЗ аЗ такжеЗ качестваЗ
сырьяЗ иЗ продуктовЗ животногоЗ
иЗ растительногоЗ
происхождения 

ИОПК-ШХШХЗСоблюдаетЗтехникуЗ
безопасностиЗ иЗ правилаЗ
личнойЗ гигиеныЗ приЗ
обследованииЗживотныхУЗзнаетЗ
способыЗ ихЗ фиксацииУЗ схемыЗ
клиническогоЗ исследованияЗ
животногоЗ иЗ порядокЗ
исследованияЗ отдельныхЗ
системЗ организмавЗ
методологиюЗ распознаванияЗ
патологическогоЗпроцесса 

ģĩĜĮĸб техникуЗбезопасностиЗиЗ
правилаЗличнойЗгигиеныЗприЗ
обследованииЗживотныхУЗспособыЗ
фиксацииУЗсхемыЗклиническогоЗ
исследованияЗживотногоЗиЗпорядокЗ
исследованияЗотдельныхЗсистемЗ
организмавЗметодологиюЗ
распознаванияЗпатологическогоЗ
процессав 
įĨġĮĸб соблюдатьЗтехникуЗ
безопасностиУЗприменятьЗсредстваЗ
личнойЗгигиеныУЗпроводитьЗ
клиническоеЗисследованиеЗживотныхЗ
иЗопределятьЗпатологическиеЗ
процессыв 
ĞħĜĠġĮĸб применениемЗсредствЗ
индивидуальнойЗзащитыУЗнавыкамиЗ
оказанияЗпервойЗпомощиУЗспособамиЗ
фиксацииЗживотныхУЗнавыкамиЗ
проведенияЗклиническогоЗ
исследованияЗживотныхУЗнавыкамиЗ
диагностики 

ОПК-3З СпособенЗ
осуществлятьЗ
профессиональнуюЗ
деятельностьЗ вЗ соответствииЗ сЗ
нормативнымиЗ правовымиЗ
актамиЗ вЗ сфереЗ
агропромышленногоЗ
комплекса 

ИПКО-3Х3ХЗ ИспользуетЗ
нормативно-правовую базуЗ иЗ
этическиеЗ нормыЗ приЗ
осуществленииЗ
профессиональнойЗ
деятельностиХ 

ģĩĜĮĸб нормативно-правовуюЗбазуЗиЗ
этическиеЗнормы 

įĨġĮĸб применять нормативно-

правовуюЗбазуЗиЗэтическиеЗнормы 

ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗприменения 
нормативно-правовуюЗбазуЗиЗ
этическиеЗнормы 

ОПК-4З СпособенЗ
обосновыватьЗиЗреализовыватьЗ
вЗ профессиональнойЗ
деятельностиЗ современныеЗ
технологииЗ сЗ использованиемЗ
приборно-инструментальнойЗ
базыЗиЗиспользоватьЗосновныеЗ
естественныеУЗбиологическиеЗиЗ
профессиональныеЗ понятияУЗ аЗ
такжеЗ методыЗ приЗ решенииЗ
общепрофессиональныхЗзадач 

ИПКО-4ХШЗ ИспользуетЗ
техническиеЗ возможностиЗ
современногоЗ
специализированногоЗ
оборудованияУЗ методыЗ
решенияЗ задачЗ
профессиональнойЗ
деятельностиХ 

ИПКО-4Х2З ПрименяетЗ
современныеЗ технологииЗ иЗ
методыЗ исследованийЗ вЗ
профессиональнойЗ
деятельностиУЗ интерпретируетЗ
полученныеЗрезультатыХ 
ИПКО- 4.3 ОбосновываетЗ

ģĩĜĮĸб видыЗ специализированногоЗ
оборудованияЗ иЗ методыЗ решенияЗ
задачЗ профессиональнойЗ
деятельности 

įĨġĮĸб использоватьЗ
специализированноеЗ оборудованиеЗ иЗ
применятьЗ методикиЗ дляЗ решенияЗ
задачЗвЗопределеннойЗдеятельности 

ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ работыЗ наЗ
специальномЗ оборудованииЗ иЗ
методикойЗрешенияЗзадач 

ģĩĜĮĸб современныеЗ технологииЗ иЗ
методыЗ исследованияЗ вЗ
профессиональнойЗдеятельности 

įĨġĮĸб применятьЗ современныеЗ
технологииЗ иЗ интерпретироватьЗ
результаты 

ĞħĜĠġĮĸб современнымиЗ
технологиямиЗ иЗ методикамиЗ



применениеЗ
специализированногоЗ
оборудованияЗ дляЗ реализацииЗ
поставленныхЗ задачЗ приЗ
проведенииЗ исследованийЗ иЗ
разработкеЗновыхЗтехнологийХ 

ИПКО-4Х4З ОбосновываетЗ
использованиеЗ основныхЗ
естественныхУЗ биологическихЗ
иЗ профессиональныхЗ понятийЗ
приЗ решенииЗ
общепрофессиональныхЗзадач 

исследованийУЗ способностьюЗ
интерпретироватьЗ полученныеЗ
результатыв 
ģĩĜĮĸб видыЗ специализированногоЗ
оборудованияЗ 
įĨġĮĸб использоватьЗ
специализированноеЗ оборудованиеЗ иЗ
разрабатывать новыеЗ технологииЗ
исследований 

ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ работыЗ наЗ
специальномЗ оборудованииЗ иЗ
разработкойЗ новыхЗ технологийЗ
проведенияЗисследований 

ģĩĜĮĸб основныеЗ естественныеЗ иЗ
биологическиеЗ понятияЗ иЗ видыЗ
решенийЗпоставленныхЗзадач 

įĨġĮĸб использоватьЗ основные 

естественныеУЗ биологические иЗ
профессиональные понятия приЗ
решенииЗ общепрофессиональныхЗ
задач 

ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ использованияЗ
основныхЗ естественныхУЗ
биологическихЗ иЗ профессиональныхЗ
понятийЗ приЗ решенииЗ
общепрофессиональныхЗзадач 

ОПК-ЭЗ СпособенЗ
идентифицироватьЗ опасностьЗ
рискаЗ возникновенияЗ иЗ
распространенияЗ заболеванийЗ
различнойЗэтиологии 

ИОПК-6.1 ИспользуетЗ
существующиеЗ программыЗ
профилактикиЗ иЗ контроляЗ
зоонозовУЗ контагиозныхЗ
заболеванийУЗ эмерджентныхЗ
илиЗ вновьЗ возникающихЗ
инфекцийУЗ применениеЗ системЗ
идентификацииЗ животныхУЗ
трассировкиЗ иЗ контроляЗ соЗ
стороныЗ соответствующихЗ
ветеринарныхЗвластейХ 

ИОПК-6.2 ПроводитЗ оценкуЗ
рискаЗвозникновенияЗболезнейЗ
животныхУЗ включаяЗ импортЗ
животныхЗ иЗ продуктовЗ
животногоЗ происхожденияЗ иЗ
прочихЗ мероприятийЗ
ветеринарныхЗслужб 

ИОПК-ЭХ3З ОсуществляетЗ
контрольЗ заЗ наличиемЗ
запрещенныхЗ веществЗ вЗ
организмеЗ животныхУЗ
продуктахЗ животногоЗ
происхожденияЗиЗкормахХ 
ИОПК-ЭХ4З ОсуществлятьЗ
проведениеЗ процедурЗ
идентификацииУЗ выбораЗ иЗ
реализацииЗ мерУЗ которыеЗ
могутЗ бытьЗ использованыЗ дляЗ
сниженияЗуровняЗрискаХ 

ИОПК-6.5 АнализируетЗ
факторыЗ опасностиЗ рискаЗ

ģĩĜĮĸб видыЗзоонозовУЗконтагиозныхЗ
заболеванийУЗ эмерджентныхЗ
инфекцийУЗ методыЗ идентификацииЗ
животных 

įĨġĮĸб профилактироватьЗ иЗ
контролироватьЗ возникающиеЗ
инфекционныеЗ болезниЗ иЗ проводитьЗ
идентификациюЗживотных 

ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ примененияЗ
программЗ профилактикиЗ иЗ контроляЗ
зоонозовУЗконтагиозныхЗзаболеванийУЗ
эмерджентныхЗ илиЗ вновьЗ
возникающихЗинфекцийУЗприменениеЗ
системЗ идентификацииЗ животныхУЗ
трассировкиЗ иЗ контроляЗ соЗ стороныЗ
соответствующихЗ ветеринарныхЗ
властейвЗ 
 

ģĩĜĮĸб видыЗзоонозовУЗконтагиозныхЗ
заболеванийУЗ эмерджентныхЗ
инфекцийУЗНТДУЗрегламентирующуюЗ
импортЗпродукциив 
įĨġĮĸб оценитьЗрискиЗвозникновенияЗ
болезнейЗживотныхУЗвключаяЗимпортЗ
животныхЗ иЗ продуктовЗ животногоЗ
происхожденияв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ оценкиЗ рискаЗ
возникновенияЗболезнейЗживотныхв 
 

ģĩĜĮĸб видыЗзапрещенныхЗвеществЗвЗ
продукцииЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхожденияУЗНТДУЗ
регламентирующуюЗ наличиеЗ
запрещенныхЗвеществЗвЗпродукциив 
įĨġĮĸб определятьЗиЗконтролироватьЗ
наличиеЗ запрещенныхЗ веществЗ вЗ
организмеЗживотныхЗиЗвЗпродукциив 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ определенияЗ иЗ
контроляЗ наличиеЗ запрещенныхЗ
веществЗ вЗ организмеЗ животныхЗ иЗ вЗ



возникновенияЗ иЗ
распространенияЗ заболеванийЗ
различнойЗэтиологии 

продукции иЗпроведениеЗсанитарнойЗ
оценкиЗ приЗ возникновенииЗ такихЗ
случаевв 
 

ģĩĜĮĸб видыЗ рисковУ процедурыЗ
идентификацииУЗ выбораЗ иЗ
реализацииЗмерУЗкоторыеЗмогутЗбытьЗ
использованыЗ дляЗ сниженияЗ уровняЗ
риска; 

įĨġĮĸб определятьЗиЗконтролироватьЗ
наличиеЗрисковв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ определенияЗ иЗ
контроляЗрисков;  

 

ģĩĜĮĸб видыЗ рисковЗ приЗ
возникновенииЗ иЗ распространенииЗ
инфекционныхЗболезнейв 
įĨġĮĸб определятьЗиЗконтролироватьЗ
наличиеЗрисковЗприЗвозникновенииЗиЗ
распространенииЗ инфекционныхЗ
болезней; 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ анализаЗ рисковЗ
приЗ возникновенииЗ иЗ
распространенииЗ инфекционныхЗ
болезнейв 

ПК-1 СпособенЗ проводитьЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗ сырьяЗ иЗ продуктовЗ
животногоЗ иЗ растительногоЗ
происхождения 

ИПК-ШХШЗ ПроводитЗ
предубойныйЗ ветеринарныйЗ
осмотрЗ животныхЗ дляЗ оценкиЗ
состоянияЗихЗздоровья 

ИПК-ШХ2З ОсуществляетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
осмотрЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
экспертизуЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовЗ дляЗ
определенияЗ возможностиЗ ихЗ
использованияЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследований 

ИПК-1.3 ПроводитЗ оценкуЗ
определенияЗ видовойЗ
принадлежностиЗ животныхЗ иЗ
возрастЗмясногоЗсырья 

ИПК-ШХ4З ОбладаетЗ навыкамиЗ
отбораЗпробЗмясаЗиЗпродуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗ
иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
проведенияЗ лабораторныхЗ
исследований 

ИПК-ШХ5З ОсуществляетЗ
подготовкуЗ документовЗ поЗ
результатамЗ ветеринарно-

ģĩĜĮĸб основныеЗ методыЗ
клиническогоЗ осмотраЗ животныхУЗ
способыЗ термометрииУЗ топографиюЗ
поверхностныхЗ лимфатическихЗ
узловУЗ основныеЗсимптомыЗболезнейЗ
заразнойЗ иЗ незаразнойЗ этиологииУЗ
отравленийЗживотныхв 
įĨġĮĸб оцениватьЗ состояниеЗ
животныхЗ передЗ убоемУЗ проводитьЗ
термометриюЗ иЗ клиническийЗ осмотрЗ
животныхв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ допускаЗ
животныхЗ наЗ убойЗ иЗ первичнуюЗ
переработку;  

 

ģĩĜĮĸб методыЗ проведенияЗ
послеубойногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
внутреннихЗ органовУЗ методыЗ
органолептическойЗ иЗ лабораторнойЗ
оценкиЗ продуктовЗ животногоЗ
происхожденияУЗ санитарнуюЗ оценкуЗ
продукцииЗ дляЗ возможностиЗ
реализациив 
įĨġĮĸб проводитьЗ осмотрЗ тушЗ иЗ
внутреннихЗ органовУЗ оцениватьЗ
степениЗ свежестиЗ мясаЗ иЗ другихЗ
продуктовУЗ проводитьЗ
органолептическиеЗ иЗ лабораторныеЗ
исследованияУЗ дляЗ подтвержденияЗ
безопасностиЗ выпускаемыхЗ
продуктовв 
ĞħĜĠġĮĸб навыками осмотраЗ тушЗ иЗ
внутреннихЗоргановУЗоценкиЗстепениЗ
свежестиЗ мясаЗ иЗ другихЗ продуктовУЗ
проведенияЗ органолептическихЗ иЗ
лабораторныхЗ исследованийУЗ дляЗ
подтвержденияЗ безопасностиЗ
выпускаемыхЗпродуктовв 
 

ģĩĜĮĸб анатомическиеЗ особенностиЗ
строенияЗвнутреннихЗоргановУЗкостейЗ



санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ
безопасностьЗмясаЗиЗпродуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗ
иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикры 

ИПК-ШХЭЗ ОсуществляетЗ
организациюЗ ветеринарногоЗ
клейменияЗ мясаЗ иЗ
мясопродуктовУЗ прошедшихЗ
ветеринарно-санитарнуюЗ
экспертизуУЗ специальнымиЗ
клеймамиЗиЗштампами 

ИПК-ШХЮЗ ОсуществляетЗ
организациюЗ обезвреживанияУЗ
утилизацииЗ иЗ уничтоженияЗ
мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыУЗ
признанныхЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ некачественнымиЗ
иЗопасными 

иЗ конфигурацииЗ тушУЗ лабораторныеЗ
методыЗопределенияЗвидаЗмясаЗиЗегоЗ
возрастав 
įĨġĮĸб сравниватьЗразличныеЗорганыЗ
иЗ тканиУЗ тушиЗ животныхЗ дляЗ
определенияЗ видовойЗ
принадлежностив 
ĞħĜĠġĮĸб навыками определенияЗ
температурыЗ плавленияЗ жираУЗ
определенияЗ коэффициентаЗ
рефракцииЗ жираУЗ постановкиЗ
реакцииЗпреципитацииЗиЗПЦРв 
 

ģĩĜĮĸб методики иЗ количество 

отбораЗ пробЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗиЗгидробионтовУЗикры; 

įĨġĮĸб проводить отборЗпробЗмясаЗиЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗиЗгидробионтовУЗикры; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками работыЗ сЗ
пробоотборникамиУЗподготовкиЗтарыЗ
дляЗ отбораЗ пробУЗ НТДУЗ
регламентирующейЗ проведениеЗ
отбораЗпробв 
 

ģĩĜĮĸб видыЗ документовЗ дляЗ
оформленияЗ результатовЗ ВСЭУЗ
основныеЗ журналыУЗ актыУЗ
заключенияв 
įĨġĮĸб вестиЗ документациюЗ поЗ
результатамЗ проведенияЗ ВСЭУЗ
выдаватьЗ заключениеЗ оЗ проведенииЗ
ВСЭ; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками заполненияЗ
необходимойЗдокументациив 
 

ģĩĜĮĸб видыЗ ветеринарныхЗ клеймУЗ
штамповУЗ порядокЗ клейменияЗ мясаУЗ
продуктовЗубояУЗкожевенногоЗсырьяв 
įĨġĮĸб готовитьЗ красителиЗ дляЗ
клеймЗ иЗ штамповУЗ проводитьЗ
клеймениеЗ продуктовЗ убояУЗ хранитьЗ
клеймаЗ иЗ штампыЗ вЗ условияхУЗ
исключающихЗ ихЗ
несанкционированноеЗ
использование; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками клейменияЗ иЗ
маркировкиЗтушЗиЗпродуктовЗубоя; 

 

ģĩĜĮĸб способыЗ утилизацииЗ иЗ
уничтожениеЗ некачественныхЗ иЗ
опасныхЗ продуктовЗ животногоЗ
происхождения; 

įĨġĮĸб утилизироватьЗ иЗ уничтожатьЗ
некачественныеЗиЗопасныеЗпродуктыЗ
животногоЗ происхожденияУЗ
составлятьЗнеобходимыеЗдокументы; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками определенияЗ
некачественнойЗ иЗ опаснойЗ



продукции; 

ПК-2 СпособенЗ иЗ готовЗ
осуществлятьЗ лабораторныйЗ иЗ
производственныйЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗ качестваЗ сырьяЗ иЗ
безопасностиЗ продуктовЗ
животногоЗ иЗ растительногоЗ
происхождения 

ИПК-2.1 ОбладаетЗ навыкамиЗ
проведенияЗ лабораторныхЗ
исследованийЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ
икрыЗ дляЗ определенияЗ
показателейУЗ ихЗ качестваЗ иЗ
безопасности 

ИПК-2Х2З ОбосновываетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
анализЗ безопасностиЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ
икрыЗ дляЗ возможностиЗ ихЗ
допускаЗ кЗ использованиюЗ дляЗ
пищевыхЗ иЗ иныхЗ целейЗ наЗ
основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследований 

ģĩĜĮĸб виды лабораторныхЗ
исследованийЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицы, 

рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ
качестваЗиЗбезопасности; 

įĨġĮĸб проводитьЗ лабораторныеЗ
исследованияЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ
качестваЗиЗбезопасности; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками работыЗ сЗ
лабораторнойЗ посудойУЗ приборамиЗ
дляЗ проведенияЗ лабораторныхЗ
исследованийУЗ навыкамиЗ
интерпретацииЗ результатовЗ
лабораторныхЗисследованийв 
 

ģĩĜĮĸб ветеринарно-санитарныйЗ
анализЗ безопасностиЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
возможностиЗ ихЗ допускаЗ кЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗиЗиныхЗ
целейЗ наЗ основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследований; 

įĨġĮĸб проводитьЗ ветеринарно-

санитарныйЗ анализЗ безопасностиЗ
мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ
молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ
яицЗ птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ
икрыЗдляЗвозможностиЗихЗдопускаЗкЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗиЗиныхЗ
целейЗ наЗ основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
внутреннихЗоргановУЗоценкиЗстепениЗ
свежестиЗ мясаЗ иЗ другихЗ продуктовУЗ
проведенияЗ органолептическихЗ иЗ
лабораторныхЗ исследованийУЗ дляЗ
подтвержденияЗ безопасностиЗ
выпускаемыхЗпродуктовв 

ПК-4З СпособенЗ проводитьЗ
экспертнуюЗоценкуЗиЗконтрольЗ
технологическихЗ процессовЗ иЗ
операцийЗ поЗ переработкеЗ
сырьяЗиЗпроизводствуЗготовыхЗ
продуктовЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхождения 

ИПК-4ХШЗ ОсуществляетЗ
контрольЗ санитарно-

технологическогоЗ состоянияЗ иЗ
температурно-влажностногоЗ
режимаЗприЗпереработкеЗсырьяЗ
животногоЗ иЗ растительногоЗ
происхождения 

ģĩĜĮĸб видыЗ контроляЗ санитарно-

технологическогоЗ состоянияЗ иЗ
температурно-влажностногоЗ режимаЗ
приЗ переработкеЗ сырьяЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхождения; 

įĨġĮĸб проводить контрольЗ
санитарно-технологическогоЗ
состоянияЗ иЗ температурно-

влажностногоЗ режимаЗ приЗ
переработкеЗ сырьяЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхождения; 



ĞħĜĠġĮĸб навыками определенияЗ
температурно-влажностныхЗ
режимовв 

ПК-5З СпособенЗ обобщатьЗ
данныеЗ оЗ результатахЗ
ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ наЗ объектахЗ
госветнадзораЗ иЗ составлятьЗ
производственнуюЗ
документациюЗ иЗ
установленнуюЗ отчетностьЗ поЗ
утвержденнымЗнормам 

ИПК-5ХШЗ ОпределяетЗ
идентификациюЗ иЗ
прослеживаетЗ движениеЗ отЗ
сырьяЗдоЗготовойЗпродукции 

ИПК-5Х2З СоставляетЗ
производственнуюЗ
документациюЗ иЗ
установленнуюЗ отчетностьЗ поЗ
утвержденнымЗнормам 

ģĩĜĮĸб видыЗ ветеринарныхЗ
сопроводительных документовУЗ
программыЗФГИС; 

įĨġĮĸб проводить идентификациюЗ иЗ
прослеживаемостьЗпродукции; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками идентификацииЗ
иЗпрослеживанияЗпродукциив 
 

ģĩĜĮĸб видыЗ производственнойЗ
документацииЗ иЗ установленнойЗ
отчетностиЗ поЗ утвержденнымЗ
нормамв 
įĨġĮĸб составлятьЗ
производственнуюЗ документациюЗ иЗ
установленнуюЗ отчетностьЗ поЗ
утвержденнымЗнормам; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками работыЗнаЗПКв 

ПК-ЭЗ СпособенЗ проводитьЗ
ветеринарно-санитарнуюЗ
оценкуЗ иЗ контрольЗ готовойЗ
продукцииЗиЗсырьяЗживотногоЗ
иЗ растительногоЗ
происхожденияУЗ соЗ знаниемЗ
правилЗ перевозкиУЗ храненияЗ иЗ
реализацииЗ грузовУЗ
подконтрольныхЗветеринарнойЗ
службе 

ИПК-6.1 ПроводитЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
осмотрЗ продукцииЗ дляЗ
определенияЗ соответствияЗ ееЗ
представленнойЗ ветеринарнойЗ
сопроводительнойЗ
документацииЗ требованиямЗ
безопасностиЗиЗнеобходимостиЗ
проведенияЗ лабораторныхЗ
исследований 

ИПК-ЭХ2З ОсуществляетЗ
ветеринарно-санитарнуюЗ
оценкуЗвозможностиЗдопускаЗкЗ
использованиюЗпоЗназначениюЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыЗ наЗ основеЗ данныхЗ
осмотраЗ иЗ лабораторныхЗ
исследований 

ģĩĜĮĸб видыЗ ветеринарныхЗ
сопроводительныхЗ документовУЗ
программыЗФГИС; 

įĨġĮĸб проводить ветеринарно-

санитарныйЗосмотрЗпродукции; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками идентификацииЗ
продукцииУЗ определенияЗ
термическогоЗ состоянияУЗ
органолептическойЗ оценкиЗ иЗ
правиламиЗотбораЗпробв 
 

ģĩĜĮĸб виды лабораторныхЗ
исследованийЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ
качестваЗиЗбезопасности; 

įĨġĮĸб проводитьЗ
органолептическиеЗ иЗ лабораторныеЗ
исследованияЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ
качестваЗиЗбезопасности; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками ветеринарно-

санитарнойЗ оценкиЗ возможностиЗ
допускаЗ кЗ использованиюЗ поЗ
назначениюЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыЗ наЗ
основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследований; 

ПК-7 СпособенЗ пониматьЗ
сущностьЗ типовыхЗ
патологическихЗ процессовЗ иЗ
конкретныхЗ болезнейУЗ
проводитьЗ экспертизуЗ иЗ
устанавливатьЗ пригодностьЗ

ИПК-7.2 ПрименяетЗ порядокЗ
использованияЗ ветеринарныхЗ
конфискатовЗ иЗ непищевыхЗ
отходов 

ИПК-7Х3З ОцениваетЗ уровеньЗ
остаточныхЗ количествЗ

ģĩĜĮĸб видыЗ ветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗнепищевыхЗотходовЗиЗ
порядокЗихЗиспользования; 

įĨġĮĸб грамотноЗ использоватьЗ
ветеринарныеЗ конфискатыЗ иЗ
непищевыеЗотходы; 
ĞħĜĠġĮĸб навыками использованияЗ
ветеринарныхЗ конфискатовЗ иЗ



сырьяЗ иЗ продукцииЗ наЗ
пищевыеЗ целиУЗ знатьЗ порядокЗ
использованияЗ ветеринарныхЗ
конфискатовЗ иЗ непищевыхЗ
отходовХ 

ветеринарныхЗ препаратовЗ иЗ
токсическихЗ веществЗ вЗ
продуктахЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхождения 

непищевыхЗотходов; 

 

ģĩĜĮĸб видыЗзапрещенныхЗвеществЗвЗ
продукцииЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхожденияУЗНТДУЗ
регламентирующуюЗ наличиеЗ
запрещенныхЗвеществЗвЗпродукциив 
įĨġĮĸб определятьЗиЗконтролироватьЗ
наличиеЗ запрещенныхЗ веществЗ вЗ
организмеЗживотныхЗиЗвЗпродукциив 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗ определенияЗ иЗ
контроляЗ наличиеЗ запрещенныхЗ
веществЗ вЗ организмеЗ животныхЗ иЗ вЗ
продукции иЗпроведениеЗсанитарнойЗ
оценкиЗ приЗ возникновенииЗ такихЗ
случаев. 

2. ĈġĭĮĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ ПĨĪĠįħĻР Ğ ĭĮĬįĦĮįĬġ ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥ īĬĪğĬĜĨĨķ 

ДисциплинаЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертиза относитсяЗ кЗ обязательнойЗ
частиХ 

ДаннаяЗ дисциплинаЗ опираетсяЗ наЗ курсыЗ дисциплинбЗ анатомияЗ животныхУЗ
патологическаяЗ анатомияЗ животныхЗ сЗ секционнымЗ курсомУЗ микробиологияЗ иЗ
микологияУЗ токсикологияУЗ паразитарныеЗ иЗ инфекционныеЗ болезниУЗ санитарнаяЗ
микробиологияУЗ стандартизацияЗ иЗ сертификацияУЗ биологическаяЗ безопасностьЗ
продуктовЗ животногоЗ происхожденияУЗ ветеринарнаяЗ пропедевтикаЗ иЗ другиеУЗ
являетсяЗосновойЗдляЗпоследующегоЗизученияЗдисциплинбЗветеринарнаяЗсанитарияУЗ
судебнаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаУЗ санитарныеЗ требованияЗ иЗ контрольЗ
качестваЗ продукцииУЗ производственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ
технологииЗвЗперерабатывающейЗотрасли.  

3. čĪĠġĬĢĜĩĤġ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ ПĨĪĠįħĻР 

РаспределениеЗчасовЗпоЗ темамЗиЗ видамЗ занятийЗпредставляетсяЗ вЗ таблицеЗ2З
поЗкаждойЗформеЗобученияЗ(очнаяУЗзаочнаяР: 

ТаблицаЗ2ХЗОчнаяЗформа 

№ 

пЦп 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции 

 

ЛекцииЗ
ПЛР 

ВидЗ
занятияЗ

ПЛРР 

СамостХЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ 
поЗтеме 

1 2 3 4 5 6 7 

 Э ĭġĨġĭĮĬ      

ČĜģĠġħ 1 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĦĜĦ ĩĜįĦĜб ĤĭĮĪĬĤĻ ġġ ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻ Ĥ 
ģĜĦĪĩĪĠĜĮġħĸĩķġ ĪĭĩĪĞķ 

1.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизабЗ
целиУЗзадачиУЗисторияЗ
возникновенияЗиЗразвитиеЗнаЗ
современномЗэтапе 

2 - 1 3 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-4, 

ОПК-ЭУЗПК-1 

1.2 ВетеринарныеЗсопроводительныеЗ
документыУЗучетЗиЗотчетностьЗвЗ
ветеринарно-санитарнойЗэкспертизе 

- 4 2 6 ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-5УЗПК-

6 

ČĜģĠġħ 2 ďĝĪĥĩķġ ĢĤĞĪĮĩķġ Ĥ Ĥı īġĬġĬĜĝĪĮĦĜУ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 
īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ 

2.1 УбойныеЗживотныеЗиЗ
предъявляемыеЗкЗнимЗтребования 

2 2 - 4 ОПК-1, 

ОПК-6, ПК-

5УЗПК-6 

2.2 ТранспортировкаЗубойныхЗ 2 - 2 4 ОПК-ЭУЗПК-



животныхЗнаЗбоенскиеЗпредприятия 5УЗПК-6 

2.3 ПредубойноеЗсодержаниеЗживотных 2 - - 2 ОПК-1, 

ОПК-4УЗПК-1 

2.4 БоенскиеЗпредприятияУЗихЗ
характеристикаЗиЗтребованияУЗ
предъявляемыеЗкЗним 

2 - 2 4 ОПК-3, 

ОПК-4, 

ОПК-6, 

ПК-7 

2.5 ОсновыЗтехнологииЗиЗгигиенаЗубояЗиЗ
первичнойЗпереработкиЗживотныхЗиЗ
сЦхЗптицы 

4 - 2 6 
ОПК-4, 

ОПК-ЭУЗПК-4 

2.6 ОрганизацияЗиЗметодикаЗосмотраЗ
тушЗиЗвнутреннихЗоргановЗ
животныхЗиЗс\хЗптицы 

- 4 2 6 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

2.7 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
мясаЗкроликовУЗнутрийУЗобъектовЗ
охотничьегоЗпромысла 

2 2 1 5 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5, 

ПК-7 

2.8 ОпределениеЗвидовойЗ
принадлежностиЗмяса 

- 4 1 5 
ПКО-1 

ČĜģĠġħ 3 ċĬĪĠįĦĮķ įĝĪĻ ĢĤĞĪĮĩķıб ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

3.1 ИзмененияЗвЗмясеЗвЗпроцессеЗ
храненияХЗСанитарнаяЗоценкаЗмясаЗ
приЗизмененияхУЗимеющихЗ
санитарноеЗзначение 

- 4 2 6 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
мясаУЗопределенияЗсвежестиУЗ
определениеЗмясаЗвынуждено 

убитыхЗживотных 

- 4 2 6 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.3 ПорядокЗпереработкиЗусловно-

годногоЗмясаЗиЗпродуктовЗубоя 

- 2 1 3 ПК-2,  

ПК-7 

3.4 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗ
иЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗсубпродуктов 

2 2 2 6 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.5 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗ
иЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗживотныхЗжиров 

- 2 2 4 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.6 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗ
иЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗкожевенно-меховогоЗ
сырья 

2 2 1 5 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.7 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗ
иЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗкишечногоУЗ
эндокринногоЗсырьяЗиЗдругихЗ
продуктовЗубоя 

2 - 1 3 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.8 ТранспортировкаЗскоропортящейсяЗ
продукции 

2 - 1 3 
ПК-5, ПК-6 

 Экзамен   27 27  

 ИĮĪğĪ Э ĭġĨġĭĮĬ 24 32 52 108  

 Ю ĭġĨġĭĮĬ      

ČĜģĠġħ 4 ĈĻĭĪīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ 
ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ ĠħĻ īĪħįĳġĩĤĻ ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ 

4.1 КонсервированиеЗмяса 4 4 8 16 ПК-2УЗПК-4 

4.2 ТехнологияЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗмясныхЗбаночныхЗ

2 4 8 14 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 



консервов 

4.3 ТехнологияЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗколбасныхЗ
изделийЗиЗделикатесов 

4 4 6 14 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ 5 ĈĪħĪĳĩķġ īĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ ĠħĻ īĪħįĳġĩĤĻ ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ 

5.1 МолокоУЗсоставУЗсвойстваУЗправилаЗ
полученияЗмолокаЗнаЗфермахХЗ
ТребованияЗкЗбезопасностиЗмолокаЗиЗ
молочнойЗпродукцииХЗВетеринарно-

санитарнаяЗэкспертизаЗмолокаХ 

4 8 8 20 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

5.2 ОсновыЗтехнологииЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарныйЗконтрольЗ
кисломолочныхЗпродуктовУЗ
сливочногоЗмаслаУЗсыров 

2 2 6 10 

ПК-2УЗПК-4 

ČĜģĠġħ Э ċĬĪĠįĦĮķ īĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ ģĜğĪĮĪĞĦġ Ĥ 
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

6.1 МедУЗсвойстваУЗхимическийЗсоставХЗ
ТовароведениеЗмедаХЗПравилаЗ
упаковкиУЗтранспортировкиЗиЗ
хранения 

2 - 6 8 

ПК-2УЗПК-4, 

ПК-6 

6.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
меда 

- 4 6 10 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ Ю ěĥĲġīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞį Ĥ 
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

7.1 ТовароведениеЗяицУЗветеринарно-

санитарныеЗтребованияЗкЗ
производствуЗиЗпереработкеЗ
яйцепродуктов 

2 - 6 8 

ПК-2УЗПК-4, 

ПК-6 

7.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
яицЗиЗдругихЗяйцепродуктов 

- 4 6 10 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ Я ČķĝĪīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ ģĜğĪĮĪĞĦġ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

8.1 ТовароведениеЗпромысловыхЗрыбХЗ
ОсновыЗтехнологииЗрыбногоЗ
промыслаЗиЗпереработкиХ 

4 - 6 10 
ПК-2УЗПК-4, 

ПК-6 

8.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
рыбыЗиЗрыбопродуктов 

- 8 8 16 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

8.3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
морскихЗмлекопитающихУЗикрыУЗ
ракообразныхЗиЗдругихЗ
гидробионтов 

- 2 6 8 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

 КурсоваяЗработа   36 36  

 ИĮĪğĪ Ğ Ю ĭġĨġĭĮĬġ 24 40 116 180  

 Я ĭġĨġĭĮĬ      

ČĜģĠġħ а ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ Ĥ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ īĜĮĪħĪğĤĻı 

9.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗинфекционныхЗ
болезнях 

4 4 - 8 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

9.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ 4 4 - 8 ОПК-1, 



продуктовЗубояЗприЗинвазионныхЗ
болезнях 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

9.3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗотравленияхЗи 

радиационныхЗпоражениях 

2 2 0,5 4,5 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

9.4 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗнезаразныхЗ
патологиях 

2 2 0,5 4,5 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2, ПК-

5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ 1Ч ĊĝġĭīġĳġĩĤġ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ Ĥ ĦĜĳġĭĮĞĜ īĬĪĠįĦĲĤĤ. ċĤĵġĞķġ ĮĪĦĭĤĦĪĤĩİġĦĲĤĤ Ĥ 
ĮĪĦĭĤĦĪģķУ Ĥı īĬĪİĤħĜĦĮĤĦĜ 

10.1 ПонятиеЗоЗпищевыхЗ
токсикоинфекцияхЗиЗтоксикозахЗиЗ
ихЗпрофилактика 

2 2 0,5 4,5 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5, 

ПК-7 

10.2 Санитарно-показательныеЗ
микроорганизмыЗиЗихЗроль вЗ
производствеЗдоброкачественнойЗ
продукции 

2 4 - 6 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ 11 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ įĮĤħĤģĜĲĤĤ ĪĮıĪĠĪĞ Ĥ ĦĪĩİĤĭĦĜĮĪĞ 

11.1 КонфискатыХЗПорядокЗутилизацииЗ
конфискатовЗиЗотходовХЗТребованияЗ
кЗутильзаводам 

2 2 - 4 

ПК-7 

11.2 ОсновыЗтехнологииЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
кормовЗдляЗживотных 

- 4 0,5 4,5 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ 12 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

12.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗрастительногоЗ
происхождения 

2 8 - 10 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

 Экзамен   27 27  

 ИĮĪğĪ Ğ Я ĭġĨġĭĮĬġ 20 32 56 108  
 

ТаблицаЗ3ХЗзаочнаяЗформа 

№ 

пЦп 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции 

 

ЛекцииЗ
ПЛР 

ВидЗ
занятияЗ

ПЛРР 

СамостХЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ 
поЗтеме 

1 2 3 4 5 6 7 

 Ю ĭġĨġĭĮĬ      

ČĜģĠġħ 1 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĦĜĦ ĩĜįĦĜб ĤĭĮĪĬĤĻ ġġ ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻ Ĥ 
ģĜĦĪĩĪĠĜĮġħĸĩķġ ĪĭĩĪĞķ 

1.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизабЗ
целиУЗзадачиУЗисторияЗ
возникновенияЗиЗразвитиеЗнаЗ
современномЗэтапе 

2 - 2 4 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-4, 

ОПК-6, ПК-1 

1.2 ВетеринарныеЗсопроводительныеЗ
документыУЗучетЗиЗотчетностьЗвЗ

- 2 4 6 ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-



ветеринарно-санитарнойЗэкспертизе ШУЗПК-5УЗПК-

6 

ČĜģĠġħ 2 ďĝĪĥĩķġ ĢĤĞĪĮĩķġ Ĥ Ĥı īġĬġĬĜĝĪĮĦĜУ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 
īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ 

2.1 УбойныеЗживотныеЗиЗ
предъявляемыеЗкЗнимЗтребования 

- - 4 4 ОПК-1, 

ОПК-ЭУЗПК-

5УЗПК-6 

2.2 ТранспортировкаЗубойныхЗ
животныхЗнаЗбоенскиеЗпредприятия 

- - 4 4 ОПК-ЭУЗПК-

5УЗПК-6 

2.3 Предубойное содержаниеЗживотных - - 4 4 ОПК-1, 

ОПК-4УЗПК-1 

2.4 БоенскиеЗпредприятияУЗихЗ
характеристикаЗиЗтребованияУЗ
предъявляемыеЗкЗним 

2 - 2 4 ОПК-3, 

ОПК-4, 

ОПК-6,  

ПК-7 

2.5 ОсновыЗтехнологииЗиЗгигиенаЗубояЗиЗ
первичнойЗпереработкиЗживотныхЗиЗ
сЦхЗптицы 

2 - 6 8 
ОПК-4, 

ОПК-ЭУЗПК-4 

2.6 ОрганизацияЗиЗметодикаЗосмотраЗ
тушЗиЗвнутреннихЗоргановЗ
животныхЗиЗс\хЗптицы 

- 2 2 4 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

2.7 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
мясаЗкроликовУЗнутрийУЗобъектовЗ
охотничьегоЗпромысла 

- - 4 4 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

2.8 ОпределениеЗвидовойЗ
принадлежностиЗмяса 

- 2 4 6 
ПК-1 

ČĜģĠġħ 3 ċĬĪĠįĦĮķ įĝĪĻ ĢĤĞĪĮĩķıб ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

3.1 ИзмененияЗвЗмясеЗвЗпроцессеЗ
храненияХЗСанитарнаяЗоценкаЗмясаЗ
приЗизмененияхУЗимеющихЗ
санитарноеЗзначение 

- 2 2 4 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
мясаУЗопределенияЗсвежестиУЗ
определениеЗмясаЗвынужденоЗ
убитыхЗживотных 

- 2 2 4 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.3 ПорядокЗпереработкиЗусловно-

годногоЗмясаЗиЗпродуктовЗубоя 

- - 2 2 ПК-2, 

ПК-7 

3.4 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗ
иЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗсубпродуктов 

2 - 2 4 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.5 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗ
иЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗживотныхЗжиров 

- - 2 2 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.6 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗ
иЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗкожевенно-меховогоЗ
сырья 

- - 2 2 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.7 ТовароведениеУЗосновыЗтехнологииЗ
иЗветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗкишечногоУЗ
эндокринногоЗсырьяЗиЗдругихЗ
продуктовЗубоя 

- - 2 2 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

3.8 ТранспортировкаЗскоропортящейсяЗ
продукции 

2 - 2 4 
ПК-5УЗПК-6 

 КонтрольнаяЗработа   18 18  

 Экзамен   9 9  



 ИĮĪğĪ Ю ĭġĨġĭĮĬ 10 10 88 108  

 Я ĭġĨġĭĮĬ      

ČĜģĠġħ 4 ĈĻĭĪīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ 

ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ ĠħĻ īĪħįĳġĩĤĻ ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ 

4.1 КонсервированиеЗмяса 2 - 8 10 ПК-2УЗПК-4 

4.2 ТехнологияЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗмясныхЗбаночныхЗ
консервов 

2 2 10 14 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

4.3 ТехнологияЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗколбасныхЗ
изделийЗиЗделикатесов 

- 2 12 14 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ 5 ĈĪħĪĳĩķġ īĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ ĠħĻ īĪħįĳġĩĤĻ ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ 

5.1 МолокоУЗсоставУЗсвойстваУЗправилаЗ
полученияЗмолокаЗнаЗфермахХЗ
ТребованияЗкЗбезопасностиЗмолокаЗиЗ
молочнойЗпродукцииХЗВетеринарно-

санитарнаяЗэкспертизаЗмолокаХ 

2 - 10 12 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

5.2 ОсновыЗтехнологииЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарныйЗконтрольЗ
кисломолочныхЗпродуктовУЗ
сливочногоЗмаслаУЗсыров 

- 2 12 14 

ПК-2УЗПК-4 

ČĜģĠġħ Э ċĬĪĠįĦĮķ īĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ ģĜğĪĮĪĞĦġ Ĥ 
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

6.1 МедУЗсвойстваУЗхимическийЗсоставХЗ
ТовароведениеЗмедаХЗПравилаЗ
упаковкиУЗтранспортировкиЗиЗ
хранения 

2 2 10 14 

ПК-2УЗПК-4, 

ПК-6 

6.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
меда 

- 2 10 12 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ Ю ěĥĲġīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞį Ĥ 
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

7.1 ТовароведениеЗяицУЗветеринарно-

санитарныеЗтребованияЗкЗ
производствуЗиЗпереработкеЗ
яйцепродуктов 

- - 10 10 

ПК-2УЗПК-4, 

ПК-6 

7.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
яицЗиЗдругихЗяйцепродуктов 

- 2 10 12 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ Я ČķĝĪīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ ģĜğĪĮĪĞĦġ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

8.1 ТовароведениеЗпромысловыхЗрыбХЗ
ОсновыЗтехнологииЗрыбногоЗ
промыслаЗиЗпереработкиХ 

2 - 10 12 
ПК-2УЗПК-4, 

ПК-6 

8.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
рыбыЗиЗрыбопродуктов 

- 2 10 12 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

8.3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
морскихЗмлекопитающихУЗикрыУЗ
ракообразныхЗиЗдругихЗ
гидробионтов 

- - 8 8 
ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

 КурсоваяЗработа   36 36  

 ИĮĪğĪ Ğ Я ĭġĨġĭĮĬġ 10 14 156 180  



 а ĭġĨġĭĮĬ      

ČĜģĠġħ а ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ Ĥ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ īĜĮĪħĪğĤĻı 

9.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗинфекционныхЗ
болезнях 

2 - 10 12 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

9.2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗинвазионныхЗ
болезнях 

2 2 8 12 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

9.3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗотравленияхЗиЗ
радиационныхЗпоражениях 

- 2 8 10 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

9.4 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗприЗнезаразныхЗ
патологиях 

- 2 8 10 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ 1Ч ĊĝġĭīġĳġĩĤġ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ Ĥ ĦĜĳġĭĮĞĜ īĬĪĠįĦĲĤĤ. ċĤĵġĞķġ ĮĪĦĭĤĦĪĤĩİġĦĲĤĤ Ĥ 
ĮĪĦĭĤĦĪģķУ Ĥı īĬĪİĤħĜĦĮĤĦĜ 

10.1 ПонятиеЗоЗпищевыхЗ
токсикоинфекцияхЗиЗтоксикозахЗиЗ
ихЗпрофилактика 

- 2 8 10 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2, ПК-

5,  

ПК-7 

10.2 Санитарно-показательныеЗ
микроорганизмыЗиЗихЗрольЗвЗ
производствеЗдоброкачественнойЗ
продукции 

- - 8 8 ОПК-1, 

ОПК-3, 

ОПК-ЭУЗПК-

ШУЗПК-2УЗПК-

5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ 11 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ įĮĤħĤģĜĲĤĤ ĪĮıĪĠĪĞ Ĥ ĦĪĩİĤĭĦĜĮĪĞ 

11.1 КонфискатыХЗПорядокЗутилизацииЗ
конфискатовЗиЗотходовХЗТребованияЗ
кЗутильзаводам 

- 2 8 10 

ПК-7 

11.2 ОсновыЗтехнологииЗпроизводстваЗиЗ
ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
кормовЗдляЗживотных 

2 - 8 10 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

ČĜģĠġħ 12 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

12.1 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗрастительногоЗ
происхождения 

- 2 6 8 ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-5,  

ПК-7 

 Экзамен   9 9  

 ИĮĪğĪ Ğ а ĭġĨġĭĮĬġ 6 12 90 108  

 

УчебнаяЗ деятельностьЗ состоитЗ из лекцийУЗ лабораторныхУЗ практическихУЗ

самостоятельнойЗработыУЗкурсовойЗработы.  



3.1.čĪĠġĬĢĜĩĤġ ĪĮĠġħĸĩķı ĬĜģĠġħĪĞ Ĥ ĮġĨ 

ČĜзĠġħ 1. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĦĜĦ ĩĜįĦĜб ĤĭĮĪĬĤĻ ġġ 

ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻ Ĥ ģĜĦĪĩĪĠĜĮġħĸĩķġ ĪĭĩĪĞķ 

ĎġĨĜ 1.1 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜб ĲġħĤУ ģĜĠĜĳĤУ ĤĭĮĪĬĤĻ 

ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻ Ĥ ĬĜģĞĤĮĤġ ĩĜ ĭĪĞĬġĨġĩĩĪĨ ĹĮĜīġ. 

ОпределениеЗ дисциплиныЗиЗ еёЗ значениеЗ вЗ подготовкеЗ ветеринарногоЗ врачаХЗ

ПредметнаяЗсвязьЗсЗдругимиЗдисциплинамиХЗЗадачиЗиЗрольЗветеринарно-санитарнойЗ

экспертизыЗвЗделеЗохраныЗздоровьяЗлюдейЗиЗживотныхХЗИсторияЗотечественнойЗиЗ

мировойЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыХ 

ĎġĨĜ 1.2 ВġĮġĬĤĩĜĬĩķġ ĭĪīĬĪĞĪĠĤĮġħĸĩķġ ĠĪĦįĨġĩĮķУ įĳġĮ Ĥ ĪĮĳġĮĩĪĭĮĸ Ğ 

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĪĥ ĹĦĭīġĬĮĤģġ. 

ЗаконодательствоЗРоссийскойЗФедерацииЗвЗобластиЗветеринарно-санитарнойЗ

экспертизыЗ иЗ безопасностиЗ продуктовЗ питанияХЗ СанитарныеЗ правилаЗ иЗ нормыХЗ

ВетеринарныеЗсопроводительныеЗдокументыХЗВетеринарнаяЗотчетностьЗиЗучетХ 

ČĜģĠġħ 2 ďĝĪĥĩķġ ĢĤĞĪĮĩķġ Ĥ Ĥı īġĬġĬĜĝĪĮĦĜУ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 

ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ 

ĎġĨĜ 2.1 ďĝĪĥĩķġ ĢĤĞĪĮĩķġ Ĥ īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ 

ХарактеристикаЗ убойныхЗ животныхЗ иЗ современныеЗ требованияУЗ

предъявляемыеЗ кЗ нимХЗ ОпределениеЗ упитанностиЗ животныхХЗ ТребованияЗ

действующихЗстандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗскотаЗиЗптицыХ 

ĎġĨĜ 2.2 ĎĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜ įĝĪĥĩķı ĢĤĞĪĮĩķı ĩĜ ĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻ 

СпособыЗ транспортировкибЗ перевозкаЗ автомобильнымУЗ железнодорожнымЗ иЗ

воднымЗ видамиЗ транспортаЗ иЗ гономХЗ ПодготовкаЗ животныхЗ кЗ транспортировкеУЗ

требованияЗкЗтранспортнымЗсредствамХЗБолезниЗиЗдругиеЗсостоянияУЗприЗкоторыхЗ

запрещаетсяЗ транспортировкаЗ животныхЗ наЗ боенскиеЗ предприятияХЗ З ОформлениеЗ

транспортнойЗ документацииХЗ ТребованияЗ кЗ погрузкеЗ иЗ содержаниюЗ животныхЗ вЗ

путиХЗБолезниЗживотныхУЗ связанныеЗсЗ транспортировкойХЗПеревозкаЗживотныхЗнаЗ

особыхЗ условияхХЗ ИзолированиеЗ иЗ карантинированиеЗ животныхХЗ Ветеринарно-

санитарныеЗмероприятияЗнаЗ транспортеХЗДезопромывочныеЗ станцииЗиЗпунктыУЗихЗ

назначениеХЗПорядокЗсанитарнойЗобработкиЗтранспортныхЗсредствЗпослеЗвыгрузкиЗ

животныхХ 

ĎġĨĜ 2.3 ċĬġĠįĝĪĥĩĪġ ĭĪĠġĬĢĜĩĤġ ĢĤĞĪĮĩķı 



ПорядокЗ приемаЗ иЗ сдачиЗ животныхХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ мероприятияЗ

приЗ доставкеЗ больныхЗ животныхУЗ приЗ обнаруженииЗ трупаХЗ ОсобенностиЗ приемаЗ

лошадейХЗРежимЗпредубойногоЗ содержанияЗживотныхЗнаЗбоенскихЗпредприятияхвЗ

егоЗ влияниеЗ наЗ убойныйЗ выходУЗ качествоЗ мяснойЗ продукцииЗ иЗ еёЗ ветеринарно-

санитарноеЗсостояниеХЗПодготовкаЗскотаЗкЗубоюУЗпредубойныйЗосмотрХЗБолезниЗиЗ

другиеЗсостоянияУЗприЗкоторыхЗживотныхЗнеЗдопускаютЗкЗубоюЗилиЗнаправляютЗнаЗ

санитарнуюЗбойнюХЗРегистрацияЗрезультатовЗпредубойногоЗосмотраЗживотныхХ 

ĎġĨĜ 2.4 БĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻУ Ĥı ıĜĬĜĦĮġĬĤĭĮĤĦĜ Ĥ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻУ 

īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ 

Ветеринарно-санитарноеЗиЗ экономическоеЗ значениеЗпредприятийЗпоЗубоюЗиЗ

переработкеЗ животныхХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ выборуЗ местаЗ иЗ

строительствуЗ мясо- иЗ птицекомбинатовУЗ боенУЗ убойныхЗ пунктовЗ иЗ площадокХЗ

Санитарно-гигиеническиеЗиЗтехническиеЗтребованияЗкЗпроизводственнымЗцехамЗиЗ

ихЗ оборудованиюХЗ ВодоснабжениеУЗ удалениеЗ сточныхЗ водЗ иЗ ихЗ очисткаХЗ

ОбеззараживаниеЗ сточныхЗ водЗ сЗ соблюдениемЗ требованийЗ законаЗ обЗ охранеЗ

окружающейЗсредыХ 

ĎġĨĜ 2.5 ĊĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ğĤğĤġĩĜ įĝĪĻ Ĥ īġĬĞĤĳĩĪĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ 

ĢĤĞĪĮĩķı Ĥ ĭ/ı īĮĤĲķ 

ТехнологическиеЗ линииЗ поЗ убоюЗ иЗ переработкеЗ животныхУЗ

сельскохозяйственнойЗ птицыЗ иЗ первичнойЗ обработкеЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ органовХЗ

ОсобенностиЗ технологииЗ убояЗ иЗ обработкиЗ тушЗ различныхЗ видовЗ животныхЗ наЗ

конвейерныхЗ линияхЗ мясокомбинатовУЗ наЗ бойняхУЗ наЗ скотобойныхЗ пунктахЗ иЗ

площадкахХЗ НормыЗ выходаЗ массыЗ мясаУЗ жира-сырцаУЗ субпродуктовЗ иЗ другихЗ

продуктовЗубояХ 

ĎġĨĜ 2.6 ĊĬğĜĩĤģĜĲĤĻ Ĥ ĨġĮĪĠĤĦĜ ĪĭĨĪĮĬĜ ĮįĴ Ĥ ĞĩįĮĬġĩĩĤı ĪĬğĜĩĪĞ 

ĢĤĞĪĮĩķı Ĥ ĭ\ı īĮĤĲķ 

ЦелиЗиЗзадачиЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановХЗ

ОрганизацияЗрабочихЗместЗпоЗ ветеринарномуЗосмотруЗ тушЗиЗвнутреннихЗоргановЗ

наЗ конвейерныхЗ линияхЗ мясокомбинатовУЗ наЗ бойняхУЗ наЗ скотобойныхЗ пунктахЗ иЗ

площадкахУЗ вЗ лабораторииЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ

продовольственныхЗ рынковХЗ ЗначениеЗ исследованияЗ лимфатическойЗ системыХЗ

ТопографияЗлимфатическихЗузловЗиЗеёЗособенностиЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХЗ



ИзмененияЗ вЗ лимфатическихЗ узлахЗ приЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ

заболеванияхХЗ МетодикаЗ иЗ техникаЗ исследованияЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ

животныхЗиЗптицыХЗКлеймениеХЗУчетЗиЗотчетностьХ 

ĎġĨĜ 2.7 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ ĦĬĪħĤĦĪĞУ ĩįĮĬĤĥУ 

ĪĝĶġĦĮĪĞ ĪıĪĮĩĤĳĸġğĪ īĬĪĨķĭħĜ 

МорфологияЗ иЗ химияЗ мясаЗ кроликовЗ иЗ нутрийХЗ ПредубойныйЗ осмотрХЗ

БолезниУЗприЗкоторыхЗкроликовЗиЗнутрийЗнеЗдопускаютЗкЗубоюХЗОсобенностиЗубояЗ

кроликовЗиЗнутрийХЗМетодикаЗосмотраЗтушекЗиЗвнутреннихЗоргановХЗПредубойнаяЗиЗ

послеубойнаяЗ диагностикаЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ болезнейвЗ

дифференциальнаяЗ диагностикаХЗ МетодыЗ определенияЗ свежестиЗ поЗ действующимЗ

стандартамХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ тушекЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ приЗ

инфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхХЗЗаконодательствоЗвЗобластиЗохотничьегоЗ

промыслаХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ продуктовЗ убояЗ охотничьегоЗ

промылаХ 

ĎġĨĜ 2.8 ĊīĬġĠġħġĩĤġ ĞĤĠĪĞĪĥ īĬĤĩĜĠħġĢĩĪĭĮĤ ĨĻĭĜ 

ВидовыеЗ особенностиЗ строенияЗ тканейЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ уЗ различныхЗ

видовЗживотныхХ 

ČĜģĠġħ 3 ċĬĪĠįĦĮķ įĝĪĻ ĢĤĞĪĮĩķıб ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ĎġĨĜ 3.1 ĄģĨġĩġĩĤĻ Ğ ĨĻĭġ Ğ īĬĪĲġĭĭġ ıĬĜĩġĩĤĻ. čĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĪĲġĩĦĜ ĨĻĭĜ īĬĤ 

ĤģĨġĩġĩĤĻıУ ĤĨġĺĵĤı ĭĜĩĤĮĜĬĩĪġ ģĩĜĳġĩĤġ 

ПослеубойныеЗ ПнежелательныеРЗ измененияЗ мясаЗ иЗ мясопродуктовЗ приЗ

нарушенииЗ режимовЗ хранениябЗ загарУЗ ослизнениеУЗ плесневениеУЗ покраснениеУЗ

посинениеУЗ свечениеУЗ лнлЗ иЗ чъмЗ иЗ другихЗ видовЗ порчиХЗ ПричиныЗ иЗ условияЗ ихЗ

возникновенияХЗ ГниениеЗ мясаЗ иЗ егоЗ сущностьХЗ СоставЗ микрофлорыЗ иЗ

биохимическиеЗ измененияЗ вЗ мясеЗ наЗ различныхЗ стадияхЗ гниенияХЗ ФакторыУЗ

способствующиеЗ гниениюЗ мясаХЗ ПрофилактикаЗ гниенияЗ мясаХЗ ИзмененияЗ запахаУЗ

цветаХЗМясоЗнезрелыхЗживотныхХ 

ĎġĨĜ 3.2 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜУ ĪīĬġĠġħġĩĤĻ ĭĞġĢġĭĮĤУ 

ĪīĬġĠġħġĩĤġ ĨĻĭĜ ĞķĩįĢĠġĩĪ įĝĤĮķı ĢĤĞĪĮĩķı 

Ветеринарно-санитарнаяЗоценкаЗмясаХЗБальнаяЗоценкаХЗСпособыЗпереработкиХЗ

МетодыЗ распознаванияЗ мясаЗ здоровыхЗ иЗ больныхЗ животныхУЗ аЗ такжеЗ убитыхЗ вЗ



атональномЗсостоянииЗиЗпогибшихЗотЗслучайныхЗпричинЗПутонувшихУЗзамерзшихУЗ

убитыхЗтокомУЗмолниейЗиЗтХЗдХРХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗпродуктовЗубояХЗ 

ĎġĨĜ 3.3 ċĪĬĻĠĪĦ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ įĭħĪĞĩĪ-ğĪĠĩĪğĪ ĨĻĭĜ Ĥ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ 

СпособыЗобеззараживанияЗмясаЗиЗсубпродуктовХЗСрокиЗиЗпутиЗихЗреализацииУЗ

согласноЗдействующемуЗзаконодательствуЗвЗобластиЗветеринарииХ 

ĎġĨĜ 3.4 ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 

ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĭįĝīĬĪĠįĦĮĪĞ 

СубпродуктыХЗ ИхЗ классификацияЗ иЗ пищеваяЗ ценностьХЗ ОсновыЗ технологииУЗ

гигиенаЗпервичнойЗобработкиЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаЗпоЗГОСТамХ 

ĎġĨĜ 3.5 ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 

ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĢĤĞĪĮĩķı ĢĤĬĪĞ 

ПищевыеЗжирыХЗМорфологияЗиЗхимияЗжировогоЗсырьяХЗОсновыЗтехнологииЗиЗ

гигиенаЗвытопкиЗживотныхЗжировХЗВидыЗиЗсортаЗпищевогоЗтопленогоЗжираХЗВидыЗ

порчиЗжировХЗТехноЗ- химическийЗконтрольХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗжира-

сырцаУЗкостногоУЗтопленогоЗиЗтехническогоЗжировЗпоЗГОСТамХ 

ĎġĨĜ 3.6 ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 

ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĦĪĢġĞġĩĩĪ-ĨġıĪĞĪğĪ ĭķĬĸĻ 

Кожевенно-меховоеЗ иЗ техническоеЗ сырьеХЗ КлассификацияЗ шкурУЗ ихЗ

первичнаяЗ обработкаУЗ консервированиеЗ иЗ дезинфекцияХЗ ПорокиЗ шкурХЗ СборЗ иЗ

обработкаЗщетиныУЗволосаУЗ копытЗиЗроговХЗПорядокЗ заготовкиЗиЗ транспортировкиЗ

кожевенно-меховогоЗ иЗ техническогоЗ сырьяЗ животногоЗ происхожденияХЗ

Ветеринарно-санитарныеЗтребованияХЗ 

ĎġĨĜ 3.7 ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġУ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 

ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĦĤĴġĳĩĪğĪУ ĹĩĠĪĦĬĤĩĩĪğĪ ĭķĬĸĻ Ĥ ĠĬįğĤı īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ 

КишечноеЗ сырьеХЗ ВидыЗ иЗ использованиеЗ кишечногоЗ сырьяХЗ ОсновыЗ

технологииЗ обработкиЗ кишокЗ наЗ боенскихЗ предприятияхХЗ КонсервированиеЗ иЗ

хранениеХЗ ПорокиЗ кишокЗ ПприжизненныеУЗ технологическиеЗ иЗ возникающиеЗ приЗ

храненииРЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаЗкишечногоЗсырьяЗпоЗГОСТамХЗКровьХЗ

ХимическийЗ составЗ иЗ пищеваяЗ ценностьЗ кровиХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ

требованияЗкЗсборуЗиЗобработкеЗкровиХЗПереработкаЗкровиЗнаЗпищевыеУЗлечебныеУЗ

техническиеЗ иЗ кормовыеЗ продуктыХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ кровиЗ иЗ



готовыхЗпродуктовХЗЭндокринноеЗсырьеХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияЗприЗ

сбореУЗпервичнойЗобработкеЗиЗконсервировании эндокринногоЗсырьяХЗ 

ĎġĨĜ 3.8 ĎĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜ ĭĦĪĬĪīĪĬĮĻĵġĥĭĻ īĬĪĠįĦĲĤĤ 

ОрганизацияЗ перевозокЗ скоропортящихсяЗ продуктовХЗ ВидыЗ транспортныхЗ

средствЗ иЗ ветеринарно-санитарныеЗ требованияУЗ предъявляемыйЗ кЗ нимХЗ ПравилаЗ

погрузкиЗскоропортящихсяЗпродуктовЗвЗизотермическиеЗвагоныЗиЗрефрижераторыХЗ

РазмещениеЗразличныхЗпищевыхЗпродуктовЗвЗтранспортныхЗсредствахХЗУсловияЗиЗ

допустимыеЗсрокиЗтранспортировкиЗпищевыхЗгрузовХЗДокументацияЗнаЗпродуктыУЗ

подлежащиеЗтранспортировкеХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗпограничныхЗ

иЗтранспортныхЗконтрольныхЗветеринарныхЗпунктахХ 

ČĜģĠġħ 4 ĈĻĭĪīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĥ 

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ ĠħĻ īĪħįĳġĩĤĻ ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥ 

īĬĪĠįĦĲĤĤ 

ĎġĨĜ 4.1 ĆĪĩĭġĬĞĤĬĪĞĜĩĤġ ĨĻĭĜ 

СовременныеЗ способыЗ консервированияЗ иЗ ихЗ ветеринарно-санитарноеЗ

значениеХЗ БиохимическиеЗ принципыЗ консервированияХЗ З КонсервированиеЗ мясаЗ иЗ

мясныхЗ продуктовЗ высокойЗ температуройХЗ КонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ

продуктовЗ повареннойЗ сольюХЗ СущностьЗ иЗ способыЗ посолаХЗ ИнгредиентыЗ

посолочныхЗсмесейЗиЗихЗрольХЗИзмененияЗвЗмясеЗприЗпосолеХЗХранениеЗсолониныУЗ

еёЗ порокиЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаХЗ КонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ

продуктовЗ низкойЗ температуройХЗ ЗначениеЗ холодаЗ вЗ мяснойЗ промышленностиХЗ

ИсточникиЗ полученияЗ холодаХЗ РежимыЗ температурыУЗ влажностиУЗ вентиляцииЗ иЗ

циркуляцииЗ воздухаЗ вЗ холодильныхЗ складахЗ ПкамерахРХЗ ЗамораживаниеЗ мясаХЗ

ПотериЗмассыЗмясаЗприЗхраненииХЗСрокиЗхраненияЗмясаЗприЗразличныхЗминусовыхЗ

температурахХЗРазмораживаниеЗмясаХЗПорокиЗохлажденногоЗиЗзамороженногоЗмясаЗ

иЗ мясопродуктовХЗ НовыеЗ методыЗ консервированияЗ мясаХЗ СублимационнаяЗ сушкаХЗ

ОблучениеЗ ультрафиолетовымиЗ лучамиХЗ ИонизирующееЗ облучениеХЗ

СверхвысокочастотныйЗ нагревЗ ПСВЧРХЗ ОценкаЗ иЗ практическоеЗ применениеЗ этихЗ

методовЗконсервированияХ 

ĎġĨĜ 4.2 ĎġıĩĪħĪğĤĻ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ 

īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ ĨĻĭĩķı ĝĜĩĪĳĩķı ĦĪĩĭġĬĞĪĞ 



ОсновыЗтехнологииЗиЗгигиеныЗмясныхЗбаночныхЗконсервовХЗПорокиХЗМетодыЗ

исследованияЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ мясныхЗ баночныхЗ консервовЗ поЗ

действующимЗ ГОСТамХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ вЗ консервномЗ

производствеХ 

ĎġĨĜ 4.3 ĎġıĩĪħĪğĤĻ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ 

īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ ĦĪħĝĜĭĩķı ĤģĠġħĤĥ Ĥ ĠġħĤĦĜĮġĭĪĞ 

ХарактеристикаЗ современногоЗ колбасногоЗ производстваХЗ ТребованияЗ кЗ

сырьюХЗ ОсновыЗ технологииЗ вареныхУЗ полукопченыхУЗ варено-копченыхЗ иЗ

сырокопченыхЗ видовЗ колбасХЗ ОсновыЗ технологииЗ ветчинно-штучныхЗ изделийбЗ

грудинокУЗ кореекУЗ окороковЗ иЗ дрХЗ З ПорокиХЗ ГигиенаЗ упаковкиУЗ транспортировкиУЗ

храненияЗ колбасЗ иЗ ветчинно-штучныхЗ изделийХЗ ДействующиеЗ ГОСТыЗ наЗ

колбасныеЗ иЗ ветчинно-штучныеЗ изделияХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ вЗ

колбасномУЗконсервномЗпроизводствахХ 

ČĜģĠġħ 5 ĈĪħĪĳĩķġ īĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĥ 

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ ĠħĻ īĪħįĳġĩĤĻ ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥ 

īĬĪĠįĦĲĤĤ 

ĎġĨĜ 5.1 ĈĪħĪĦĪУ ĭĪĭĮĜĞУ ĭĞĪĥĭĮĞĜУ īĬĜĞĤħĜ īĪħįĳġĩĤĻ ĨĪħĪĦĜ ĩĜ İġĬĨĜı. 

ĎĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ ĨĪħĪĦĜ Ĥ ĨĪħĪĳĩĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĪħĪĦĜ. 

МолокоЗХимическийЗсоставУЗфизико-химическиеЗсвойстваЗкоровьегоЗмолокаУЗ

факторыЗ ихЗ обуславливающиеХЗ Значение составныхЗ частейЗ молокаЗ вЗ технологииЗ

производстваЗ молочныхЗ продуктовХЗ БактерицидныеЗ иЗ бактериостатическиеЗ

свойстваЗ молокаЗ иЗ ихЗ использованиеЗ вЗ производствеХЗ МолокоЗ другихЗ видовЗ

сельскохозяйственныхЗиЗдикихЗживотныхЗиЗегоЗрациональноеЗиспользованиеЗПовцаУЗ

козаУЗ буйволицаУЗ кобылаУЗ верблюдицаУЗ ячихаУЗ лосихаРХЗ ВлияниеЗ различныхЗ

факторовЗ наЗ молочнуюЗ продуктивностьУЗ химическийЗ составЗ иЗ свойстваЗ молокаХЗ

Санитарно-гигиеническиеЗ условияЗ полученияЗ доброкачественногоЗ молокаЗ иЗ егоЗ

хранениеЗ наЗ фермеХЗ ПорокиЗ молокаЗ иЗ их предупреждениеХЗ ИзменениеЗ качестваЗ

молокаЗ приЗ храненииХЗ ПоказателиУЗ характеризующиеЗ санитарно-гигиеническоеЗ

состояниеЗ молокаХЗ ИсточникиЗ микробногоЗ обсемененияЗ молокаХЗ ВлияниеЗ наЗ

качествоУЗ пищевуюЗ ценностьЗ иЗ технологическиеЗ свойстваЗ молокаУЗ наличиеЗ вЗ немЗ

антибиотиковУЗ ингибиторовУЗ пестицидовЗ иЗ дрХЗ веществХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ



правилаЗ полученияЗ молокаЗ отЗ здоровыхЗ иЗ больныхЗ животныхХЗ ТребованияУЗ

предъявляемыеЗкХЗмолочнойЗпосудеЗиЗинвентарюУЗмойкаЗиЗдезинфекцияХЗМоющиеЗиЗ

дезинфицирующиеЗ средстваУЗ используемыеЗ вЗ молочномЗ производствеХЗ ЛичнаяЗ

гигиенаЗ обслуживающегоЗ персоналаХЗ ПервичнаяЗ обработкаЗ молокаЗ вЗ хозяйствеЗ

ПочисткаУЗ охлаждениеУЗ хранениеРЗ иЗ егоЗ транспортировкаХЗ ТребованияЗ кЗ

заготавливаемомуЗмолокуЗпоЗГОСТу иЗТРЗТСЗЧ33ХЗБазиснаяЗжирностьЗмолокаХЗРольЗ

молокаЗкакЗвозможногоЗисточникаЗинфекционныхЗболезнейЗиЗтоксикоинфекцийЗуЗ

человекаХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ молокаУЗ полученногоЗ отЗ животныхУЗ

больныхЗинфекционнымиЗболезнямиЗ ПтуберкулезУЗ бруцеллезУЗ ящурУЗ лейкозЗиЗ дрХРХЗ

МолокоЗкоровЗбольныхЗмаститомбЗраспознаваниеЗиЗпутиЗиспользованияХ 

ĎġĨĜ 5.2 ĊĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ 

ĦĤĭħĪĨĪħĪĳĩķı īĬĪĠįĦĮĪĞУ ĭħĤĞĪĳĩĪğĪ ĨĜĭħĜУ ĭķĬĪĞ 

ТехнологияЗ производстваЗ кисломолочныхЗ продуктовУЗ творогаУЗ сливочногоЗ

маслаУЗ сыровХЗ ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ технологическимЗ процессамУЗ готовойЗ

продукцииХЗПорокиУЗсанитарнаяЗоценкаЗнеЗкачественнойЗпродукцииХ 

ČĜģĠġħ Э ċĬĪĠįĦĮķ īĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ 

Ħ ģĜğĪĮĪĞĦġ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ĎġĨĜ 6.1 ĈġĠУ ĭĞĪĥĭĮĞĜУ ıĤĨĤĳġĭĦĤĥ ĭĪĭĮĜĞ. ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĨġĠĜ. ċĬĜĞĤħĜ 

įīĜĦĪĞĦĤУ ĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĤ Ĥ ıĬĜĩġĩĤĻ 

ХимическийЗ составУЗ классификацияУЗ пищеваяЗ ценностьЗ иЗ свойстваЗ мёдаХЗ

КлассификацияЗпотребительскойЗиЗтранспортнойЗтарыУЗтребованияУЗпредъявляемыеЗ

кЗтранспортировкеЗмедаХЗСрокиЗхраненияЗмедаЗвЗразныхЗвидахЗтарыХ 

ĎġĨĜ 6.2 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨġĠĜ 

ОрганолептическийЗ иЗ лабораторныйЗ методыЗ исследованияЗ мёдаЗ поЗ

действующемуЗГОСТуЗиЗПравиламХЗФальсификацияЗмёдаУЗметодыЗеёЗраспознаванияЗ

иЗсанитарнаяЗоценкаХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗпродуктовЗпчеловодстваЗприЗ

болезняхЗпчелЗиЗобработкеЗантибиотикамиХ 

ČĜģĠġħ Ю ěĥĲġīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ 

īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞį Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ĎġĨĜ 7.1 ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĻĤĲУ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ 

īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞį Ĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦġ ĻĥĲġīĬĪĠįĦĮĪĞ 



ПищевоеЗ значениеЗ яицХЗ СтроениеЗ иЗ химическийЗ составХЗ Ветеринарно-

санитарныеЗ требованияЗ приЗ сбореЗ иЗ храненииХЗ КлассификацияЗ товарныхЗ яицЗ поЗ

действующемуЗГОСТуХЗПорокиЗяицХЗЯйцаЗкакЗвозможныйЗисточникЗинфекционныхЗ

болезнейЗчеловекаЗиЗживотныхХ 

ĎġĨĜ 7.2 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĻĤĲ Ĥ ĠĬįğĤı ĻĥĲġīĬĪĠįĦĮĪĞ 

Ветеринарно-санитарнаяЗ иЗ товароведческаяЗ оценкаЗ куриныхУЗ перепелиныхУЗ

индюшиныхЗ иЗ цесариныхЗ яицХЗ ПравилаЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ яицЗ

домашнейЗ птицыХЗ ОсобенностиЗ ветеринарно-санитарнойЗ оценкиЗ яицЗ

водоплавающейЗптицыХ 

ČĜģĠġħ Я ČķĝĪīĬĪĠįĦĮķб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ 

ģĜğĪĮĪĞĦġ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 

ĎġĨĜ 8.1 ĎĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ īĬĪĨķĭħĪĞķı Ĭķĝ. ĊĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ ĬķĝĩĪğĪ 

īĬĪĨķĭħĜ Ĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ. 

КраткиеЗ сведенияЗ оЗ семействахЗ промысловыхЗ рыбХЗ МорфологияЗ иЗ химияЗ

мясаУЗ егоЗ пищеваяЗ иЗ биологическаяЗ ценностьХЗ ОсновыЗ технологииЗ переработкиЗ

рыбыЗ иЗ производстваЗ рыбныхЗ продуктовХЗ СпособыЗ консервированияХЗ ЯдовитыеЗ

рыбыХЗ СанитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ приЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ болезняхЗ иЗ

отравленияхХ 

ĎġĨĜ 8.2 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĭķĝķ Ĥ ĬķĝĪīĬĪĠįĦĮĪĞ 

МетодыЗ исследованияЗ рыбыУЗ рыбопродуктовЗ иЗ раковЗ наЗ свежестьХЗ

Ветеринарно-санитарнаяЗоценкаХ 

ĎġĨĜ 8.3 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĪĬĭĦĤı ĨħġĦĪīĤĮĜĺĵĤıУ 

ĤĦĬķУ ĬĜĦĪĪĝĬĜģĩķı Ĥ ĠĬįğĤı ğĤĠĬĪĝĤĪĩĮĪĞ 

КраткаяЗ характеристикаЗ мясаЗ морскихЗ млекопитающихЗ иЗ беспозвоночныхЗ

животныхУЗ пищеваяЗ ценностьЗ получаемыхЗ отЗ нихЗ продуктовЗ ихЗ ветеринарно-

санитарнаяЗэкспертизаХ 

ČĜģĠġħ а ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ Ĥ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 

īĜĮĪħĪğĤĻı 

ĎġĨĜ а.1 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 

ĤĩİġĦĲĤĪĩĩķı ĝĪħġģĩĻı 

ПредубойнаяЗ иЗ послеубойнаяЗ диагностикаЗ инфекционныхЗ болезнейЗ

животныхУЗ дифференциальнаяЗ диагностикаХЗ КлассификацияЗ инфекционныхЗ



болезнейЗживотныхЗпоЗ степениЗопасностиЗдляЗчеловекаХЗВетеринарно-санитарнаяЗ

оценкаЗ тушУЗ органовЗ иЗ другихЗ продуктовЗ убояЗ приЗ обнаруженииЗ инфекционныхЗ

болезнейУЗ передающихсяЗ иЗ неЗ передающихсяЗ человекуЗ черезЗ мясоЗ иЗ мясныеЗ

продуктыХЗ ОхранаЗ трудаЗ иЗ техникаЗ безопасностиЗ рабочегоЗ персоналаЗ приЗ

обнаруженииЗ зооантропонозныхЗ болезнейХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ мероприятияЗ

поЗ профилактикеЗ заболеванийЗ животныхХЗ ДезинфекцияЗ помещенийЗ иЗ

оборудованияХ 

ĎġĨĜ а.2 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 

ĤĩĞĜģĤĪĩĩķı ĝĪħġģĩĻı 

ПредубойнаяЗиЗпослеубойнаяЗдиагностикаЗинвазионныхЗболезнейЗживотныхУЗ

дифференциальнаяЗдиагностикаХЗКлассификацияЗинвазионныхЗболезнейЗживотныхЗ

поЗстепениЗопасностиЗдляЗчеловекаХЗЛокализацияЗвозбудителяЗвЗтканяхЗиЗорганахЗ

животныхУЗ источникиЗ иЗ путиЗ распространенияХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ

тушЗиЗоргановЗприЗобнаруженииЗинвазионныхЗболезнейЗживотныхУЗпередающихсяЗ

человекуЗчерезЗмясоХЗ 

ĎġĨĜ а.3 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 

ĪĮĬĜĞħġĩĤĻı Ĥ ĬĜĠĤĜĲĤĪĩĩķı īĪĬĜĢġĩĤĻı 

ПонятиеЗоЗрадиационномЗпораженииХЗВлияниеЗрадиацииЗнаЗорганыЗиЗ тканиЗ

животныхХЗПонятиеЗоЗпериодеЗполувыведенияХЗОценкаЗпродуктовЗубояЗживотныхУЗ

подвергшихсяЗрадиационномуЗпоражениюХЗСпособыЗобеззараживанияХЗ 

ĎġĨĜ а.4 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪĻ īĬĤ 

ĩġģĜĬĜģĩķı īĜĮĪħĪğĤĻı 

Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗтушЗиЗоргановЗприЗболезняхЗжелудочно-

кишечногоЗ трактаУЗ органовЗ дыханияУЗ сердечно-сосудистойУЗ мочеполовойЗ системУЗ

маститахУЗ приЗ септическихЗ процессахЗ иЗ патологииЗ обменаЗ веществЗ ПистощенииУЗ

гидремииУЗ уремииЗ иЗ дрХРУЗ аЗ такжеЗ новообразованияхЗ иЗ болезняхУЗ связанныхЗ сЗ

транспортировкойЗ животныхХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ приЗ

эндемическихЗ болезняхЗ иЗ отЗ животныхЗ изЗ биогеохимическихЗ провинцийЗ иЗ зонЗ

промышленныхЗ выбросовХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ тушЗ иЗ органовЗ

животныхЗ при отравленияхЗ иЗ обработкеЗ ветеринарнымиЗ препаратамиХЗ ВлияниеЗ

природыЗ ядаЗ иЗ егоЗ содержанияЗ вЗ органахЗ иЗ мышечнойЗ тканиЗ наЗ ихЗ пищевуюЗ иЗ

биологическуюЗценностьЗиЗветеринарно-санитарнуюЗоценкуХЗПорядокЗиЗсрокиЗубояЗ



животныхУЗ перенесшихЗ острыеЗ отравленияЗ иЗ подвергнутыхЗ обработкамЗ

пестицидамиУЗ аЗ такжеЗ лечениюЗ антибиотикамиХЗ СрокиЗ убояЗ животныхУЗ

подвергшихсяЗ воздействиюЗ отравляющихЗ иЗ радиоактивныхЗ веществУЗ санитарнаяЗ

оценкаЗпродуктовЗубояХ 

ČĜģĠġħ 1Ч ĊĝġĭīġĳġĩĤġ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ Ĥ ĦĜĳġĭĮĞĜ īĬĪĠįĦĲĤĤ. ċĤĵġĞķġ 

ĮĪĦĭĤĦĪĤĩİġĦĲĤĤ Ĥ ĮĪĦĭĤĦĪģķУ Ĥı īĬĪİĤħĜĦĮĤĦĜ 

ĎġĨĜ 10.1 ċĪĩĻĮĤġ Ī īĤĵġĞķı ĮĪĦĭĤĦĪĤĩİġĦĲĤĻı Ĥ ĮĪĦĭĤĦĪģĜı Ĥ Ĥı 

īĬĪİĤħĜĦĮĤĦĜ 

РольЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ вЗ возникновенииЗ заболеванийЗ человекаХЗ

ТоксикоинфекцииЗ сальмонеллезнойЗ этиологииХЗ ХарактеристикаЗ бактерийЗ родаЗ

сальмонеллаУЗ ихЗ морфологияУЗ культуральныеУЗ биохимическиеЗ свойстваУЗ

токсинообразованиеЗиЗустойчивостьХЗМетодыЗтипизацииЗсальмонеллХЗПатогенностьЗ

сальмонеллЗ дляЗ животныхЗ иЗ человекаХЗ ФормыЗ клиническогоЗ проявленияЗ

токсикоинфекцийЗ сальмонеллезнойЗ этиологииЗ уЗ человекаХЗ ЭпидемиологияЗ

пищевыхЗсальмонеллезовХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗмясаЗготовыхЗпищевыхЗ

продуктовУЗ обсемененныхЗбактериямиЗродаЗ сальмонеллаХЗТоксикозыУЗ вызываемыеЗ

стафилококкамиУЗ стрептококкамиЗ иЗ анаэробнымиЗ микроорганизмамиХЗ

ХарактеристикаЗ этихЗ бактерийХ ЭпидемиологическаяЗ рольЗ пищевыхЗ продуктовЗ вЗ

возникновенииЗтоксикозовЗстафилококковойЗиЗстрептококковойЗэтиологииХ 

ĎġĨĜ 10.2 čĜĩĤĮĜĬĩĪ-īĪĦĜģĜĮġħĸĩķġ ĨĤĦĬĪĪĬğĜĩĤģĨķ Ĥ Ĥı ĬĪħĸ Ğ 

īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ ĠĪĝĬĪĦĜĳġĭĮĞġĩĩĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ 

ТоксикоинфекцииУЗ вызываемыеЗ условно-патогеннымиЗ микроорганизмамиЗ

ПБГКПУЗ спирохетыУЗ иерсинииУЗ протейРХЗ МорфологияУЗ культуральныеУЗ

биохимическиеЗ иЗ серологическиеЗ свойстваЗ устойчивостьЗ этихЗ бактерийУЗ методыЗ

типизацииЗ иЗ дифференциацииХЗ ПатогенностьЗ данныхЗ бактерийЗ дляЗ животныхЗ иЗ

человекаХЗ З ИсточникиЗ иЗ путиЗ обсемененияЗ мясаЗ иЗ другихЗ пищевыхЗ продуктовХЗ

Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ мясаЗ иЗ мясопродуктовЗ приЗ обнаруженииЗ этихЗ

микроорганизмовХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗпродуктовЗубояУЗобсеменённыхЗ

стафилококкамиУЗ стрептококкамиЗ иЗ клостридиумЗ ботулинумХЗ ПрофилактикаЗ

пищевыхЗтоксикоинфекцийЗиЗтоксикозовЗпоЗлинииЗветеринарнойЗслужбыХЗ 

ČĜģĠġħ 11 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ įĮĤħĤģĜĲĤĤ ĪĮıĪĠĪĞ Ĥ 

ĦĪĩİĤĭĦĜĮĪĞ 



ĎġĨĜ 11.1 ĆĪĩİĤĭĦĜĮķ. ċĪĬĻĠĪĦ įĮĤħĤģĜĲĤĤ ĦĪĩİĤĭĦĜĮĪĞ Ĥ ĪĮıĪĠĪĞ. 

ĎĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ įĮĤħĸģĜĞĪĠĜĨ 

ТехническаяЗутилизацияЗконфискатовХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗ

складамУЗ предприятиямЗ поЗ переработкеЗ техническогоЗ сырьяЗ иЗ утилизационнымЗ

предприятиямХ 

ĎġĨĜ 11.2 ĊĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ 

ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĦĪĬĨĪĞ ĠħĻ ĢĤĞĪĮĩķı 

ОсобенностиЗисследованияЗкормовЗиЗихЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаХ 

ČĜģĠġħ 12 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ 

īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

ĎġĨĜ 12.1 ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ 

īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

ПорчаУЗ признакиЗ порчиУЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ

растительногоЗ происхожденияХЗ ХимическийЗ составЗ иЗ биологическаяЗ ценностьЗ

растительныхЗпищевыхЗпродуктовХ БолезниЗ иЗ порокиЗ корнеклубнеплодовУЗ овощейУЗ

ягодЗ иЗ фруктовХЗ СанитарнаяЗ оценкаЗ свежихЗ иЗ консервированныхЗ растительныхЗ

продуктовХЗ ПищеваяЗ ценностьЗ грибовЗ иЗ ихЗ классификацияХЗ ЯдовитыеЗ грибыУЗ

методыЗ исследованияЗ иЗ санитарнаяЗ оценкаХЗ РадиометрическийЗ контрольЗ

растительныхЗ пищевыхЗ продуктовХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ надзорЗ заЗ торговлейЗ

пищевымиЗпродуктамиЗнаЗпродовольственныхЗрынкахХ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 





сфере ветеринарииб Ветис 

6. Электронно-библиотечная система НГАУ http://nsau.edu.ru/library/e-

catalogue/ 

7. Электронная библиотечная система 
издательства «Лань» 

www.e.lanbook.com 

8. Научная электронная библиотека eуibrary.ru www.eLibrary.com 

9. Электронно-библиотечная система 
издательства «Инфра-М» 

www.znanium.com 

 

4.4ĈġĮĪĠĤĳġĭĦĤġ įĦĜģĜĩĤĻ ĠħĻ ĪĝįĳĜĺĵĤıĭĻ īĪ ĪĭĞĪġĩĤĺ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ 
ПĨĪĠįħĺР Ĥ ĭĜĨĪĭĮĪĻĮġħĸĩĪĥ ĬĜĝĪĮķ  

1. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ бЗ методХЗ указХЗ поЗ самостХЗ изучениюЗ
дисциплиныЗиЗвыполХЗконтрХЗработЗЦЗНовосибХЗгосХЗаграрХЗун-тХвЗФ-тЗветХЗмедХвЗсостХбЗ
ОХЮХЗЛеденеваУЗЕХСЗКоноваловХЗ- НовосибирскЗбЗНГАУУЗ2ЧШ5ХЗ- 22ЗсХ 

2. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизабЗ методХЗ указХЗ поЗ выполнХЗ курсовойЗ
работыЗЦЗсостХЗбЗОХЮХЗЛеденеваУЗЕХСХЗКоноваловХУЗНовосибХЗгосХЗаграрХЗун-тУЗФ-тЗветХЗ
медХЗ- НовосибирскУЗ2ЧШЭХЗ- 24ЗсХЗ 

3. 2ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ СловарьЗ терминовЗ иЗ определенийХЗ
СоставительЗЛеденеваЗОХЮХУЗКоноваловЗЕХСХЗНовосибирскбЗНГАУУЗ2ЧШ5ХЗ-3ШЗс 

4.5. ċġĬġĳġĩĸ ĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķı ĮġıĩĪħĪğĤĥУ ĤĭīĪħĸģįġĨķı īĬĤ 
ĪĭįĵġĭĮĞħġĩĤĤ ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪğĪ īĬĪĲġĭĭĜ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ ПĨĪĠįħĺРУ ĞĦħĺĳĜĻ 
īġĬġĳġĩĸ ħĤĲġĩģĤĪĩĩĪğĪ Ĥ ĭĞĪĝĪĠĩĪ ĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩĻġĨĪğĪ īĬĪğĬĜĨĨĩĪğĪ 
ĪĝġĭīġĳġĩĤĻУ Ĥ ĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķı ĭīĬĜĞĪĳĩķı ĭĤĭĮġĨУ ĩĜğħĻĠĩķı īĪĭĪĝĤĥ  

1. Применение электронного трихинеллоскопа с цифровой видеокамеры для 
демонстрации микропрепаратов. 

2. Использование видеопроекторов для демонстрации видеофильмов по 
ветеринарно-санитарной экспертизе. 

ТаблицаЗ 5ХЗ ПереченьЗ лицензионногоЗ иЗ свободноЗ распространяемогоЗ
программногоЗобеспеченияЗ 

№ 

пЦп 

Наименование ТипЗлицензииЗилиЗ
правообладатель 

1. MS Windows 2010 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, PowerPoint) Microsoft 

3. Броузер фozilla нireнox Mozilla Public License 

4. Файловый менеджер нreeкommande  Бесплатная 

ТаблицаЗ6ХЗПереченьЗплакатовЗПпоЗтемамРУЗкартУЗстендовУЗ 
макетовУЗпрезентацийУЗфильмовЗиЗтХдХ 

№ 

пЦп 

Тип Наименование Примечание 

1. Видеофильмы Убой животныхУ технологии изготовления 
колбасных изделийУ экспертиза на 
холодильникахУ технология консервного 
производстваУ способы консервации мясаУ ВСЭ 
мёда. 

От 10 мин. 60 

2. Стенды и 
плакаты 

ВСЭ яицУ виды промысловых рыбУ ветеринарные 
сопроводительные документыУ ветеринарное 
клеймение мясаУ мясопродуктов и кожевенного 
сырьяУ виды оборудования для лаборатории 

Перечень в 
лаборатории ВСЭ 



ВСЭУ трихинеллезУ экспертиза рыбы при 
инвазионных болезняхУ степени защиты бланков 
ВСДУ методика осмотра туш и внутренних 
органов свиней 

3. Музей  Макропрепараты по остеологииУ виды 
баночных консервовУ колбасные оболочкиУ виды 
топленых жировУ виды промысловых семейств 
рыб 

Перечень в музее 

4. Презентации Согласно темам лекций Птабл. 2Р.  Количество слайдов 
различное в каждой 
лекции 

5. Атласы По темамб Видовые особенности мясаУ 
лимфатические узлы и их значение при 
проведении ВСЭ 

 

 

5. ĊīĤĭĜĩĤġ ĨĜĮġĬĤĜħĸĩĪ-ĮġıĩĤĳġĭĦĪĥ ĝĜģķ 

ТаблицаЗ7ХЗПереченьЗиспользуемыхЗпомещенийб 
№ 

аудитории 

ТипЗаудитории ПереченьЗоборудования 

НК-320  Аудитория для 
практических занятий 
по курсу ветеринарно-

санитарной 
экспертизыУ занятий 
семинарского типаУ 
для индивидуальных и 
групповых 
консультаций  

Проектор стационарныйУ экран проекционныйУ 
ноутбук переноснойУ доскаУ плакатУ курсовые 
проектыУ шкаф с музейными препаратамиУ 
аудиторная мебельУ раковинаУ вертикальные жалюзи 
(3штР  

Учебный 
класс ВСЭ 

Аудитория для 
практических и 
семинарских занятий  

ДоскаУ курсовые проектыУ экран проекционныйУ 
аудиторная мебельУ вертикальные жалюзи П1шт.РУ 
ноутбук переноснойУ мультимедийное оборудование 
переносное  

А-101 

лаборатория 
ВСЭ 

Лаборатория 
ветеринарно-

санитарной 
экспертизы 

Овоскоп настольный ОН-10 ПперемещаемоеРУ 
электроплитаУ весы портативные SPS601FУ весы 
медицинские ВЛКТ-500У микроскоп П3шт.У 
перемещаемоеРУ прибор анализ качества молока 
Лактан 1-4У Дестилятор ДЭ-4У рефрактометр ИРФ-

454 Б2МУ трихинеллоскоп проекционный СТЕЙКУ 
аппарат для выделения личинок трихинелл ГАСТРОС-

01У анализатор соматических клеток в молоке 
вискозометрический АМВ 1-02У столы лабораторныеУ 
шкафы лабораторныеУ холодильник «Атлант»У 
табуреты лабораторные 10шт ПперемещаемоеРУ 
стулья П1штРУ тумба усиленная П2штРУ тумба на 
колесах с ящиками П2штРУ шкаф вытяжной ЛАБ-900 

ШВ-НУ РН/мв/с-метр АНИОН-4100 

 

6. ċĪĬĻĠĪĦ ĜĮĮġĭĮĜĲĤĤ ĭĮįĠġĩĮĪĞ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ 

ДляЗ аттестацииЗ студентовЗ поЗ дисциплинеЗ используетсяЗ традиционнаяЗ
системаЗ контроляЗ иЗ оценкиЗ успеваемостиЗ обучающихсяХ В фондеЗ оценочныхЗ
средствЗ критерииЗ оценокЗ поЗ четырехбалльнойЗ системе: «отлично»УЗ «хорошо»УЗ
«удовлетворительно»УЗ«неудовлетворительно»ЗлибоЗ«зачтено»УЗ«незачтено»Х 
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